SPEISEKARTE

Bunter Blattsalat 13
Vv Randen- Apfelsalat 16
0 mit geraucherter Forellenfilet
1; NuUsslisalat 18
P mit gerauchertem Speck und Ei
E Lachstatar 23
g mit Frischkase und Baguette
E Im Ofen gebackener La Tomme Vaudoise 19
N mit Knusperbaguette und Preiselbeeren
Im Ofen gebackenes Markbein 21
mit Knoblauchbutter
S .
U Selleriecremesuppe 19
P mit geraucherter Entenbrust
P - .
E Klare Steinpilzbouillon 15
N mit ihrer Einlage
Poulet-Cordon- bleu “Fiorentina” 34
(gefullt mit Speck, Knoblauch und Kase)
dazu Pommes frites und Spinat-Gemiuse
Rindsschmorbraten “Grossmutter Art” 31
mit Schmorgemiise und cremiger Bramata
H Im Brotteig gebackenes Lammfilet 42
A serviert mit glasiertem Gemduse
U
P Gefllltes Schweinskotelett 36
T (mit Schinken und Raclette-Kase)
G dazu Bratkartoffeln und Gemiuse
lél Kraftig gebratener Kalbsspiess 46
G mit Triffel-Tagliatelle und Gemuse
E Gebratene Eglifilets “Pariser Art” 38
mit Wildreis, Erbsen und Weissweinsauce
Im Blrli serviertes Pilzrago(t gratiniert mit Brie 28
Truffel-Tagliatelle 34
mit Blattspinat und pochiertem Ei
Mit Raclettekase Uberbackener Gemuse-Teller 32

Bei Allergien melden Sie sich bitte beim Servicepersonal

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwsSt.
Herkunft:

Poulet Schweiz | Lamm Australien | Kalb Schweiz

Egli Schweiz | Forelle Danemark | Schwein Schweiz | Rind Schweiz | Brot Schweiz

Offnungszeiten
Dienstag bis Samstag
11-14 Uhr und 17.30-23 Uhr



