Liebe Gaste

Herzlich willkommen in unserer Pizzeria & Ristorante PUNTO VERDE.

Sie haben sich fiir ein gutes Essen in freundlichem Ambiente entschie-
den. Mit einem guten Wein und italienischer Kiiche verlethen wir dem
A”tag einen Farb’cupmcer. Unsere Kiiche bereitet thnen die italienischen
Spezialitéten frisch zu. Die Qualitatsweine sind Passencl zu den einzelnen
Gerichten fiir Sie bereit.

An warmen Tagen bewirten wir Sie in unserem Garten, welcher auch fiir

Kinder eingerichtet ist.
e (Unser gcsamtes Angebot erhalten Sie mittags und abends auch
«itber die Gasse»

* Sie Planen ein Familienfest? Gerne helfen wir Thnen bei der

Auswahl der Meni)vorschlége
e Mit unseren Gcschcnlcsgutschcincn koénnen Sie Freunde und

Bekannte erfreuen.

Wir freuen uns, wenn thnen der Aufenthalt in unserer Pizzeria &
Ristorante PUNTO VERDE gc?a”en hat. Wenden Sie sich bitte mit

Anregungen oder Kritik an uns oder unsere Mitarbeiter.

Das Punto Verde Team DANKT fiir thren Besuch.



Deklaration

Unser Frischfleisch (Sclﬁwein) Kalb, Rind), das fiir die Zubcreitung ver-
wendet wird, stammt vorwieger\cl von einheimischen Produzenten.

Salami und Rohschinken beziehen wir aus Italien. Hinterschinken kommt
aus Italien oder der Schweiz.

Fisc]*le, Crevetten etc. stammen aus dem Pazhcik, Alaska oder Vietnam.

Wir bemithen uns, stets unser Bestes zu geben und auch Sonderwiinsche,
sofern es méglic]ﬁ ist, zu erfiillen.

A"ergene

Fiir Informationen zu A”ergenen in den einzelnen Gerichtcn, wenden Sie
sich bitte an unser Personal. Danke.
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Zuppe 7 SuPPen

Uovo in Brodo
Bouillon mit Ei und Parmesan

Bouillon mit Tortelloni

Crema di Pomodoro
Fruchtige Tomatencremesuppe

Anti Pasti / VorsPciscn

Insalata Verde
Griiner Salat

Insalata Mista
Gemischter Salat

Insalata Pomodoro
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata Punto Verde
Fetta-Kase, Tomaten, Zwiebcln, Oliven und Gurken

Niisslisalat mit Ei
Niisslisalat mit StcinPilzcn

Mozzarella Caprese al Balsamico
Tomaten-Mozarella-Salat an Balsamicosauce

Prosciutto Crudo & Melone

Rindscarpaccio
Mit fein geschnittencm Rindsfilet (roh), Ruccola und
Parmesan-Scheiben
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Fitness-Teller
(mit verschiedenen Salaten)

Poulet Cordon bleu
(geﬁ]”t mit Trutenschinken und Kise)

Pouletschnitzel Panicr‘t
Pouletschnitzel natur
Schweinsschnitzel Paniert oder natur

Schweins Cordon bleu
(gemc'u”t mit Schinken und Kise)

Schweinssteak mit Krauterbutter
Kalbssteak mit Krauterbutter

Salatteller mit Ei und Thunfisch

Salatsaucen:

Olivensl & Balsamico
Italienische Gewiirzsauce
Franzosisches Salatdressing
Haussauce Balsamico
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Grill- & Pfannen-Gerichte

Schweinsschnitzel Panicrt oder natur

Schweins Cordon bleu
(gfnc’u”t mit Schinken und Kzse)

Schweinssteak vom Grill mit Krauterbutter
Pouletschnitzel Panicrt
Pouletschnitzel natur

Poulet Cordon bleu
(g@c’u”t mit Kase und Trutenschinkcn)

Kalbssteak vom Grill mit Krauterbutter
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Bei diesen SPeiscn ist eine L’)eilage nach threr wahl inbcgrhcmccn.

Beilagcn:
Pommes frites, Risotto, Croc]ucttcn, SPaghctti, Gnocchi, Penne

Teigwaren werden natur serviert, fiir Thre Sauce nach Wunsch wird
ein AUFPrcis von Fr. 3.50 verrechnet.

Alle l:lcischgcrichtc und Fleischwaren stammen aus Schweizer
Produktion; Ausnahmen werden deklariert.
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SPezie"e Italienische Flcischgcrichte

ScaloPPinc al Limone
Kalbsschnitzel an leichter Zitronen-Rahmsauce

ScaloPPinc ai Funghi
Kalbsschnitzel an ChampignomRahmsauce

SCBIOPPinC al Gorgonzola
Kalbsschnitzel an Gorgonzola Rahmsauce

Saltimbocca a"a Romana
Kalbsschnitzel mit Salbei und Rohschinken

Piccata alla Milanese
Kalbsschnitzel in Ei und Parmesan gebraten,
wird mit Tomatenspag]netti serviert

Fr. 29.50

Fris2980.

Frug2 950

Erg3050

Br. 32.=

Bei diesen SPeiscn ist eine L’)eilage nach threr wWahl inbcgrhcfcn.

L’)eilagcn:
Pommes frites, Risotto, Croclucttcn, SPaghctti, Gnocchi, Penne

Teigwaren werden natur serviert, fiir Thre Sauce nach Wunsch wird
ein AuFPrcis von Fr. 3.50 verrechnet.

Alle Flcischgcrichtc und Fleischwaren stammen aus Schweizer
Produktion; Ausnahmen werden deklariert.



Fisch-Gerichte

299 Calamari in Ringe
Frittiert - Vorspeisepor‘tion

300 Calamari (in Ringc)
Frittiert mit gernischtem Salat

301 ScamPi
Grilliert mit gemischtem Salat

302 Pangasius Filet
Auf grossem Salatteller

505 Eglifilet im Bierteig
Auf grossem Salatteller

Fischdeklaration:

Crevetten Vietnam
Pangasius Vietnam
ScamPi Vietnam
Calamari Argentinien
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Teigwaren zum Kombinieren

SPaghctti / Penne / Gnocchi / Tortelloni mit Késcmcij”ung

Aglio Olio e Peperoncino
O ivent’)l, Knoblauc : scharf

NaPoh
Tomatensauce

Bologncsc
Tomatensauce mit Rindshackfleisch

Vcrdura
Tomatensauce UﬂCl verschieclene GemUsesor'ten

al Pesto
Rahmsauce mit Basilikum und Olivensl

all Arrabiata

Knoblauch, Olivensl und Peperoncino an Tomatensauce

Carbonara
Schinken und Ei an Rahmsauce

ai Porcini
Stcinpilze an Rahmsauce

Frutti di Mare

Meeresfriichte an Tomatensauce

al salmone
LLachs mit Zucchetti an Rahmsauce

Mare e Monti
Crevetten und Champignons an Tomaten-Rahmsauce

ai Broccoli
Broccoli und Knoblauch an Rahmsauce

al Gorgonzola
Gorgonzolakése an Rahmsauce
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Al Forno — O{:engerichte

Lasagnc vcr(‘Ji al Forno
Mit Rinc]ﬂeischﬁl”ung

Lasagnc Verdure
Mit Gemiise und Riccottamcl'j”ung

Canelloni alla Nonna
Mit Spinat und Ricotta?d”ung

Penne Gritti

Schinken, Zucchetti und Gorgonzola mit Tomaten-Rahmsauce

Penne dello Chef

Champignons und Knoblauch an Bolognesesauce

Gnocchi alla Primavera
Schinken und Champignons an Rahmsauce

Gnocchi alla Mediterranea
GreUStierT, Zucchetti und Knoblauch an Tomatensauce
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Risotto

Risotto Verdura

Verschiedene Gemiisesorten

Risotto ai Porcini
Gebratene Steinpilze

Risotto al Marinara
Meeresmcrijchte

Risotto al Salmone
Mit Lachswiirfel

Risotto lnPcrialc
Zucchetti, Kalbfleisch

Risotto Broccoli
Broccoli

Risotto alla Milanese
Safran

Risotto Hawaii
Schinken) Ananas und Currg

Risotto Quattro l:ormaggi

4 verschiedene Kisesorten
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Pizze / Pizza vom Holzofen

Marghcrita

Tomaten, Mozzare”a, Oregano

Prosciutto
Tomaten, Mozzare”a) Oregano, Schinken,

Prosciutto e Funghi
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Champignons, Schinken

Funghi

Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Champignons

Napoli
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Oliven, KaPern, Sardellen

Quattro Stagioni
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Champignons, Artischocken,
PePeroni, Schinken

Verdura
Tomaten, Mozzare”a) Karotten, Blumenkolﬁl, Zucc]*net’ci,
SPargeln, Broccoli, Erbsen

al Tonno
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Thon, Zwiebeln

Gorgonzola
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Gorgonzola

Fiorentina
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, SPina’c, Ei Knoblauch

Yigit
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Kalbmqeisch, (—,hampl'f_;rlor]sJ

Gorgonzola

Hawaii
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Schinkcn, Ananas
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Porcini
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Steinpilze

Diavolo (rassig)
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Salami Picante, Peperoni,
Zwiebeln, Oliven

Rebstein
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Broccoli, Rohschinken, Ei,
Knoblauch

Tiratore
Tomaten, Mozzarc”a, Oregano, Ar‘tischockenJ Oliven,
Rohschinken

Punto Verde

Tomaten, Mozzarella, Oregano, Steinpilze, SPeck, Zwiebeln

Pescatore
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Meeresfriichte

Verderosa
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Pesto, Crevetten

Arrabiata (rassi
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Rindshackfleisch, Peperoni,
Zwiebeln

Quattro I:ormagi
Tomaten, Mozzarel a, OreganoJ 4 verschiedene Kasesorten

Pere — Gorgonzola
Tomaten, Mozzarc”a) Oregano, Gorgonzola, Birne

Salmone
Tomaten, Mozzare”a) Oregano, Lacl'xs, Zwiebeln, Knoblauch

Vesufia
Tomaten, l\/\ozzarc”a, OreganoJ Zwiebcln, PePeroni,
Knoblauch

Siciliana
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Poule’nqeisch, Ananas, Currg
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126 Salame

Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Salami

1275 sRancetta
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, SPcck, SPinat, Zwiebc!,
Knoblauch

128 Al Padrone

Tomaten, Mozzare”a, Oregano, RO[’)SChiﬂ‘(Cﬂ, Gorgonzola,
Champignons

129 Rojal
Tomaten, Mozzarc”a, Oregano, Kalbmqeisch, AubergineJ
PePcroni

30  Giines (Sonne)

Tomaten, Mozzarella, Oregano, Pouletfleisch, Mais, Broccoli

131 Levin
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Thon, Champignons,
Knoblauch

152 Selen

Tomaten, Mozzarc”a) Oregano, Rol'lsclﬁinken, Parmesan,
Ruccola

Pizzen sind auch kleiner erhaltlich I e e gﬁnstigcr) ;

Natiirlich kénnen Sie auch thre Licblingspizza krcicrcn,
AumCPreis pro mehr L’)elag:
Z.wicbcl, Olivcn, £, Knoblauch, Mais

PcPcroni, ChamPi nons, SPinat, Gorggnzola,
Artischocken, Sardellen, Broccoli, Au ergine

Salami, Schinken, Crevetten, StCinPilze, SPcclc,
Rohschinken

o

i

s

Fr.

o

=

F

R

Fr.

Fr.

17.50

=

19.50

19.50

18.50

18.50

19.50



GETRAENKE

APcritivi 7 APcritth

APeritivo della Casa (Prosecco)

Aperol

Hugo Spritz
anar

CamPari
Campari~Orange
Martini Bianco
Kirsch Fassbind
Williams

A Penze”er
CElvas Regal
Absolut Vodka

Italienische Getranke

Vecchia Romagna
Amaro Ramazotti
Amaretto di Saronno
Grappa Paesanella
Grappa di Barolo
Grappa Giulia Berta
Sambuca extra Molinari

1%
6,9 %
2% %
2% %

15 %
41 %
40 %
29 %
40 %
40 %

38 %
30 %
8%
57,5 %
4% %
40 %
42 %
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Diverse Getranke im Offenausschank

Henniez mit oder ohne Kohlenssure
Hahnenwasser

Coca-Cola

Fanta

Rivella Rot

Eistee

Sprite

S5 orleg

Diverse Stuisswasser
Mineralwasser

Diverse Getranke Flaschli

Henniez o. Kohlenssure §d| Fr. 4.— Cafécreme Fr
Henniez mit Kohlenssure 3dl Fr. 4.— Espresso Fr
Coca-Cola 50” e P i 5 1) Pelter Espresso 1
Coca-Cola Zero §d| T il v Caﬁé Hag T
Rivella Rot b) dl Fr.4.— Cappucino/l_atte =
Rivella Blau 5@” B Ovomaltine/SC}‘noggi [
Schweppes Bitter Lemon 2dl Fr. 4.—  Div. Tee Fr
5chweppcs Tonic 2dl Fr.4.— Café Correto (GraPPa) '

Bier im Offenausschank

Stan%e
Kitbe
|adies

Panaché

Flaschen-Biere / Saft

Lager Hell
Lager Hell light
Maisbier
Weizengold
Sonneriréu Alkoholfre
Mohl Saft vom Fass alkoholfrei

3dl Fr. 3.50 5dl Fr.
3dl Fr. 150 5dl Fr.
3dl Fr. 3.50 5dl Fr.
3dl Fr. 3.50 5dl Fr.
3dl Fr. 3.50 5dl Fr.
3dl Fr. 3.50 Sl Fr
3dl Fr. 3.50 5dl Fr.
3dl Fr. 3.50 5dl  Fr.

155 Liter AW

1@ ke rs- il

Warme Getranke

3dl Fr. 4.50
5dl Fr. 5.50
2dl Fr. 3.50
3dl Fr. 4.50

58cl Fr. 5.80
58cl Fr. 5.80
50cl Fr. 6.—
50cl Fr. 6.50
50c] Fr. 5.60
50cl Fr. 6.—

5.50
2.50
290
5.50
5.0
290
2.50
2.50
1%5.—

. %70
. 3.70

. %70
. 4.50
. 4.50
. %70
. 530



Vini aPerti della casa // offene Hausweine

Bianchi / Weissweine 2 dl

Pinot grigio delle Venezia Fr
(Hauswein)
«Vigna Altas IGT, Veneto/Italien

Charclormag Australia i

«5UI’1|’19 Hl”»

Furstlich Weiss i

Aus Riesling Silvaner Trauben

Rosato / Roséweine

Toscana «Trasc]uane”o» IGT |

(Hauswein)
Sangjovese, Canaiolo / italien

Rossi / Rotweine

l\/\ontepulciano d’Abruzzo DOC  Fr.

(Hauswein)

Merlot Veneto i
Furstlich Rot =
Valpolicella Ripasso Fr

«Bure Alto» DOC, Veneto/Italien

. 840

9.60

8.40

8.40

8.40

8.80
9.40
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Vini in Bottiglia / Flaschenweine
g

Rossi / Rotweine

Merlot Veneto
Selezione Italien

Primitivo Puglia «fedeRICCO»
Apulien/ltalien

Primitivo Salento «Sensa Parole» IGT amabile
APulicn/ltalien, Master CamPus) San Potito Ultra

Primitivo SorPasso «Cavatina» IGP
Apulien/ltalien

Nero D’Avola Sicilia «<sanRICCO»IGT
Sizilien/Italien, Azienda Vinicola Cre, Casoli

Barbera d’Asti superiore «Stella Rossa» DOC M
Marco BonFante, leza~MonFerrato, Piemont/Italien

Fiirstlich Rot Cuvée

Pinot noir — vielschichtiges Bouque’c, dezente Gerbstoge,

harmonischer Genuss

50 cl
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Vini in Bottiglia / Flaschenweine
g

SPezie” fur sie ausgewéhlt:

Rossi / Rotweine 75 cl

Santagostino rosso «E)aglio Soria» IGT MO Fri 483
Casa Vinicola Firriato, Paceco, Sicilia

Firriato wurde im «Gambero rossos als neuer Stern am sizilianischen
Weinhimmel genannt. Dafiir sorgt eine internationale GruPPe von
Oenologcn.

Dieser Wein zeigt ein klares, tiefes Rubinrot; ist in der Nase gehaltvo”,
w'Llrzig mit Diiften nach roten Beeren. Der Gaumen ist trocken, weic
und voll mit samtigem !angem Abgang‘ Er wurde im «Gambero rosso»
bereits mit 2 Glasern ausgezeichnct.

Traubensorten: 50 % Nero cl’Avola, 50 % Sgrah (8 Monate Barriqueausbau)

Toscana rosso «Traluna» IGT, Toscana/ Italien Err 4596
Tenuta Villa Trasqua, Castellina in Chianti
Sattes Rubinrot, aromatisch, Duft nach reifen Fri.]chten, vor allem roten

und schwarzen Beeren, wiirzige Aromen, Nelken, Zimt.
Im Gaumen weic]’w, F’u”ig, mit samtenen Gerbstoffen. Ausgewogen.

Traubensorten: Sangiovese, Alicante Bouschet.

Valpolicella classico suPeriorc RiPasso Fr. 46.50
«Bure Alto» DOC, Veneto/Italien

Tenuta Villa Girardi, San Pietro in Cariano

Dunkle, intensive, rubinrote Farbe. Aromatische Nase, Duft von reifen,

dunklen Beeren, schwarzen Kirschen, aber auch wUrzige Noten.

Im Gaumen ausgewogene, samtene GCrbStO]q:C, fulliger doch eleganter
Korper. l:ruchtige und wiirzige Aromen, saFtig und ang anhaltend.

Traubensorten: Corvina, Rondinella, Molinara.



