CAFE-RESTAURANT

08h00 - 11h00

LE COIN P'TIT DEJ’

08h00 - 21h00

GOURMANDISES

CROISSANT 1.80 LA TARTE DU JOUR 7.- LA BIEN-ETRE 9.-
Tarte de saison Salade de fruits frais
PAIN AU CHOCOLAT 5.-
LA TATIN 11.- LE CHOC Vo=
FRUITS DU JOUR 5.- Tarte tatin servie tiede, Mousse au chocolat
Selon arrivage avec boule de glace noir
artisanale
LA TARTINE 6.-
Tartine de pain, beurre LES SORBETS ARTISANAUX 4.-
fermier Vanille Bourbon / Chocolat / Caramel salé / Fraise / Citron / Café
A choisir: confiture, miel ou
péte & tartiner LA COUPE CITRON 9.-
1 boule citron, limoncello artisanal Bouchello
LA COMPLETE 12.-
Tartine de pain, beurre LA COUPE GOURMANDE 10.50
fermier, croissant, charcuterie 2 boules café, 1 boule vanille, 1 expresso, chantilly, amandes
et fromages, un café ou thé
A choisir: confiture, miel ou LA COUPE SPORTIF 11.50
péte & tartiner 2 boules fraises, 1 boule vanille, fruits frais, chantilly,
noix de cajou de chez Helvetia Nuts
11h00 - 21h00 TERRINE DE CHEZ 12.50 11h00 - 21h00
LES TAPAS MAILEEFER LA COUPE
LA SOLITAIRE 25.- Egalement disponible & la piéce
Charcuteries / fromages /
HOUMOUS 8.- péte & tartiner du jour SELECTION DE 22.-
CHARCUTERIES
TAPENADE D'OLIVES ~ 8.- | ES COPAINS D’ABORD 30.-
SELECTION DE 14.-

RILLETTES DE SARDINES 8.-

Charcuteries / fromages /
rillettes de sardines

FROMAGES FRAIS
ET AFFINES

L'équipe répond & toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
Pour les enfants, tous les plats sont disponibles en demie-portion et & prix réduit de moitié



« LE CAFE RESTAURANT -

Chez Antoine est un café ou la convivialité est & I’honneur. Il y est proposé des plats gourmands cuisinés avec
des produits frais d’ici et d’ailleurs. Pour vous désaltérer des boissons faites maison, jus pressés ou boissons
alcoolisées, vous seront servies avec le sourire! Chez Antoine est un lieu de plaisir et de partage dans lequel

nous proposons des choses simples cuisinées avec amour et passion.

Du lundi au vendredi midi

ASSIETTE DU JOUR 19.-

11h45-14h00 & 18h30-21h00

LE COMMENCEMENT

LA VERDURE ()0
Mesclun de salade, sauce maison

LA TERRINE 14.-
Terrine du jour de la boucherie Maillefer, mesclun de salade,
sauce maison

L'ETE GOURMAND (pour lou 2 pers.) 21.-
Burrata crémeuse, tomates, péches, basilic, thym, sauce maison

LA SUITE SVP

LA FRAICHEUR 26.-
Mesclun de salade, champignons de saison marinés & |’huile aromatisée aux herbes du jardin, carotte,
sauce maison

LA COTE VAUDOISE 21.-
Malakoff, mesclun de salade, sauce maison

LA TARTINE DES CHAMPIONS 22.-
Pain grillé, sauce champignons de saison & la créme, fromage fondu, thym. Accompagné de mesclun de
salade, sauce maison

LA TARTINE DE SEGUIN 23.-
Pain grillé, chévre affing, miel, thym. Accompagné de mesclun de salade, champignons de saison
marinés a |'huile aux herbes du jardin maison

LA LA LA
Lasagne de viande de boeuf

25.-

L'équipe répond & toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
Pour les enfants, tous les plats sont disponibles en demie-portion et & prix réduit de moitié



Samedis & Dimanches 11Th30 - 14h30 (Buffet)

LES BRUNCHS D’ANTOINE 45.-

Pour les enfants jusqu’a 10 ans: une assiette gourmande avec des produits au choix. 15.-
Brunch a discrétion.

JUS FRAIS ET PRESSES DU JOUR

PAIN
BRIOCHE

VIENNOISERIES

POISSON FRAIS OU FUME
SALADE DU MOMENT

PATE A TARTINER DU JOUR
SELECTION DE CHARCUTERIES

SELECTION DE FROMAGES FRAIS ET AFFINES

BOULE DE GLACE ARTISANALE
SALADE DE FRUITS FRAIS

TARTE DU JOUR

L'équipe répond & toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
Pour les enfants, tous les plats sont disponibles en demie-portion et & prix réduit de moitié

Fournisseurs: Pain: Bread store / Légumes & fruits: léguriviera / Boucherie: Maillefer / Fromages: La petite souris & Metraux

OUVERTURE CAFE
€7 o e Lundi au dimanche / 08h00-22h00
Cuisine non stop / 08h00-21h30
Grand-Rue 13, 1095 Lutry
0217921234 CUISINE CHAUDE

Lundi au vendredi / 11h45-14h00 18h30-21h00
f @cafechezantoine Samedi au dimanche / 11h30-14h30 (brunchs) -18h30-21h00



CARTE BOISSONS
SANS ALCOOL

RISTRETTO / EXPRESSO / CAFE
THES ARTISANAUX
CAPPUCCINO / RENVERSE
CAFE FROID 20CL

LATTE MACHIATTO
CHOCOLAT CHAUD BALZAC

JUS D’ORANGE PRESSE A LA MINUTE

N’hésitez pas & nous demander d’autres fruits. Selon arrivage

PANNA & SANPELLEGRINO
THE FROID MAISON

SIROP MAISON OU ARTISANAL
TONIC

BITTER

LIMONADE OU COCA-COLA

JUS DE POMME ARTISANAL

3.90

4.50

4.80

5.50

6.90

20CL 5.50 / 30CL 7.50

50CL 4.50
20CL 3.20 / 30CL 4.50 / 50CL 6.-

30CL 3.80 / 50CL 5.

20CL 5.
10CL 5.-
20CL 3.50 / 30CL 4.90 / 50CL 6.70

20CL 3.80 / 30CL 5.- / 50CL 6.90

APERO

MARTINI BLANC 15,5 VOL. 4CL

CAMPARI ROUGE 28,50 VOL. 4CL

PASTIS GRAND CRU HENRI BARDOUIN 45% VOL. 4CL

PORTO ROUGE 19% VOL. 4CL

BIERES

BLONDE & BLANCHE ARTISANAL 33CL
BOXER 33CL

HEINEKEN SANS ALCOOL 33CL

6.-

6.-

7.-

6.-
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5.-




DIGEOS DOUX LES DIGEOS 2CL 7.- / 4CL 13.-

Supplément soda 2.-

LIMONCELLO ARTISANAL 7 .-

ABRICOTINE 43% VOL.
BOUTCHELLO 40% VOL. 4CL COTINE 43% VO

FRAMBOISE 43% VOL.

AMARETTO 28% VOL. 4CL 75
VIEILLE PRUNE 40% VOL.
BAILEY'S 17% VOL. 7.- UNE 40% VO
0,
BAIRAO = GRAPPA DI BRUNELLO 41% VOL.

GRAPPA AMARONE BARRIQUE 41% VOL.

WISKHY BALLANTINE’S 40%

RHUM HAVANA CLUB BLANC OU BRUN 40% VOL.

GRAND MARNIER 40%

VYODKA ABSOLUT 40% VOL.

LA CARTE DE LA DEBAUCHE

LES COCKTAILS LES GINS
SPRITZ 20CL 12.- BOMBAY SAPPHIRE 14.-
Aperol, Prosecco, eau gazeuse 40% VOL. 5CL
HUGO 20CL 12.- LES 2 FRERES 16.-
Prosecco, sirop de sureau, eau gazeuse, citron 43% VOL. 5CL
vert, menthe fraiche

GIN DES MAMIES 16.-
SANGRIA BLANCHE 13.- 40% VOL. 5CL
Vin blanc, Grand Marnier, Gin, sucre brun,
épices, orange, citron, limonade, fruit du moment
NEGRON!I 15.-
Campari, vermouth rouge, gin LA CHARTREUSE
AMARETTO SOUR 12.-
Amaretto, jus de citron vert

CHARTREUSE VERTE 55% 7.-
MOJITO 15.- VOL. OU JAUNE 43% VOL.

Rhum blanc & brun, citron vert, menthe fraiche,
sucre brun, eau gazeuse

CHARTREUSE MOF 45% VOL. 8.-

Cachacga, citron vert, sucre brun 9EME CENTENAIRE 47% VOL.

P'TIT PUNCH 14.-

Rhum, citron vert, sucre brun

PERE CHARTREUX 16.-

Chartreuse jaune ou verte, tonic, citron vert




VINS BLANCS

VIGNEFOL BLANC
SAUVIGNON BLANC
PINOT GRIGIO
CHENALETTE
OVAILLE

XISTO ILIMITADO

VINS ROUGES

MONASTRELL

LES RUCHOTS

DOM DE LA BASTIDE
BEL EVEQUE
OVAILLE

SYRAH

AMARONE

MEZZA PEZZA BIO
STERPATO
VIGNEFOL ROUGE
LAMPFERTS GRISONS
LA VITORIANA

MANCUSO

P [j VINS MOUSSEUX ~ { @
5.50 / 38.50 PROSECO COL DEL FORNO 6.-/ 42.-
8.-/ 56.- DEUTZ 15.- / 95.-
6.90 / 48.-
6.90 / 48.- z
VINS ROSES 0 @ @
-/ 63.-
-/ 69.- LA LICORNE 6.- [ 42.- [ -
COTE DE PROVENCE 6.-/42.-/79,-
9
6.50 / 45.5 VINS DOUX @ ﬁ
-/ 110 PEDRO XIMENEZ 13.-/239.-
-/ 85,-
8.50/ 59.-
-/90.-
-/ 65.-
-/ 76.-
6.70 / 45.-
-/ 42.-
5.80 / 40.-
-/ 69.-
-/ 95.-
-/ 62.-

CLVOa Moiive

Grand-Rue 13, 1095 Lutry

0217921234

f @cafechezantoine

OUVERTURE CAFE

Lundi au dimanche / 08h00-22h00
Cuisine non stop / 08h00-21h30

CUISINE CHAUDE

Lundi au vendredi / 11h45-14h00 18h30-21h00
Samedi au dimanche / 11h30-14h30 (brunchs) -18h30-21h00



