
 
 

NOS ENTREES 
  
 
 

Salade mêlée                 Salade verte 
  Mixed salad                        Green salad 

            9,50                                      7,50 
 
 

Salade de foie gras poêlé avec fruits du moment  
Salad of sautéed fois gras with seasonal fruits 

23,00 / 32,00 
 
 
 

Carpaccio de bœuf , parmesan , toast , pignon de pin 
Beef carpaccio, parmesan, toast, pine nuts 

21,00 / 28,50 
 
 
 

Salade du Catogne : Salade, viande séchée , jambon cru , fromage de bagnes , 
fruits ,croutons  

 Salad  , Local dried meats , bacon , smoked ham ,crouton , with seasonal fruits  
20,00 / 26,00 

 
 
 

Salade fromagère , Bagnes pané , tartine de chèvre au miel  
et pain croustillant à l'ail 

Salad with breaded cow’s cheese, goast’s cheese toast with honey and crusty garlic bread 
22,00 / 30,50 

 
 
 

Assiette valaisanne  (Valaisanne plate) 
Viande séchée , lard , jambon fumée , saucisson , fromage de Bagnes 

Local dried meats , bacon , smoked ham, sausage ,and Bagnes cheese 
22,00 / 31,00 

 
 

 



PLATS 
 

NOTRE 
FONDUE GLAREYARDE  

 
Fondue dès 2 pers/ Minimum 2 people 

 
Viande marinée de boeuf du VALAIS 

Sauces , frites , salade à volonté, fruits ,bouillon maison . 
180 gr /44.00 

Plateau de viande (glareyarde ) en supléments 100gr /9.00 
 

Fondue viande  
Bœuf , Poulet , 180 gr/ Meat fondue : beef , chicken 

Bouillon maison , salade , frites , sauce/ homemade bouillon, salad, chips 
P/pers 39,00 

              Plateau de viande  en supléments 150gr /9.00 
 

Tagliatta de bœuf  180gr , copeaux de parmesan , roquette , huile d ‘olive ,légumes ,frites   
Beef tagliatta , parmesan , arugula salad ,olive oil ,vegetables ,chips 

41.00 
 

Entrecôte de bœuf 180 gr ,sauce café de paris, légumes, frites/Beef entrecote café de Paris 
sauce,vegetables,chips 

40,00 
 

 
Tartare de bœuf, frites maison 170gr , toast et salade/Beef tartare ,homemade chips, toast and salad 

39,00 
 

Filets de perche meunière , sauce tatare , frites  / Perch fillet , tatare sauce ,chips 
37,oo 

 
Accompagnement à choix pour tout nos plats/ Side dishes 

Frites maison / Homemade chips 
Tagliatelle  

Légumes / Vegetables 
 

« « « « « « « « « « « « 
Pour les p'tits loulous 

 
Tous nos plats peuvent être faits en demi-portion 

For young diners 
All our dishes can be served as a half portion 

Nos viandes proviennent de Suisse , de ferme locale , et foie gras et poulet des pays de l’Est. 



 
NOS DESSERTS  

Fait maison/Homemade 
 

 
              Pour les gourmands , 

    Goutez à nos trois desserts accompagné d’un café 
For the food lovers,  try all four of our desserts with a coffee 

Café gourmand , 14,00 
 

Cheese cake , 14,00 
accompagné d’une glace et digestif à l absinthe 

cheesecake with ice cream and an absinthe liqueur 
 

Banofee , 12,00 
Spéculoos écrasé, crème de lait , banane et chantilly 

Crushed Speculaas shortcrust biscuit, caramel, banana and whipped cream 
 

Brownie, 13,00 
à peine cuit au caramel beurre salé 

Carpaccio d’orange et son sorbet                        
Half baked brownie in salted caramel butter, orange carpaccio and sorbet 
 

Salade de fruits , 9,50 
Selon l’envie du chef 

Fruit salad 



NOS VINS BLANC 75 cl 
                                  

Fendant AOC Valais , Germanier              39,00 

Johannisberg  Rive du bisse        42,00

               

Petite Arvine AOC ,Gd métral,Provins        49,00 

Petite Arvine AOC Vs , Chai du Baron        58,00 

Chardonnay , J-R Germanier                   52,00 

Heida ,Bétrisey                                   49,00 

 

ROSES 75 cl 
Rose des vents , Germanier            45,00 

Apologia Pink , Provins                               46,00 

 

NOS VINS ROUGES 75cl 
                                                                                              

Gamay , Germanier                                                 39,00 

Dôle Léon AOC Valais , Chai du Baron                       44,00 

Dôle Grand cru ,J-R Germanier                                 49,00 

Pinot noir , Serge ROH                                                        51,00 

Merlot AOC Valais ,Grand Métral                        50,00 

Humagne rouge , Maitre de Chais AOC VS , Provins       61,00 

Syrah de papa jean , Bétrisey                                  58,00 

Syrah , Les Titans ,AOC VS , Provins               68,00 

 

NOS ASSEMBLAGES ROUGES 
Sang de Reine , Bétrisey                                              48,00    

(pinot noir , diolinoir , syrah et gamaret) 

 
Rouge d’enfer Maitre de chais AOC VS                            65,00 



NOS VINS 

 

Nos désirées 50cl 
BLANC 

Johanisberg , provins                                 29,00  

Humagne blanc , Rive du bisse     (37,5 cl )      29,00 

ROSE 

Terra rosa , rosé , Provins                     29,00  

Apologia Pink , Provins                        33,00 

ROUGE 

Pinot noir , Serge Roh                        37,00 

Merlot ,Grand Métral ,AOC                 38,00 

ASSEMBLAGE 

Gally , Germanier             36,00 

(gamay , diolinoir)     

Passion cachée Renaissance                    34,00 

(humagne rouge , syrah ,pinot noir ) 

Sang de Reine , Bétrisey                                   36,00    

(pinot noir , diolinoir , syrah et gamaret) 

 

 

 

Nos vins Blancs au verre 
Fendant 5,00 /Johannisberg 6,00 / Petite arvine 6,80  

 

Nos vins Rosés au verre 
Terra rosa 6,00 

 

Nos vins rouge au verre  
Gamay 5,00 / Pinot noir 6,00 / sang des reines 7,00 


