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KOMISSION ASETUS (EU) N:o 835/2011,

annettu 19 piivini elokuuta 2011,

asetuksen (EY) N:o 1881/2006 muuttamisesta silti osin kuin kyse on elintarvikkeissa olevien
polysyklisten aromaattisten hiilivetyjen enimméisméiristi

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopi-
muksen,

ottaa huomioon elintarvikkeissa olevia vieraita aineita koskevista
yhteison menettelyistd 8 pdivind helmikuuta 1993 annetun
neuvoston asetuksen (ETY) N:o 315/93 (') ja erityisesti sen
2 artiklan 3 kohdan

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enim-
mdismadrien vahvistamisesta annetussa komission asetuk-
sessa (EY) N:o 1881/2006 (%) vahvistetaan bentso(a)pyree-
nin enimmadaismairat erindisissi elintarvikkeissa.

(2)  Bentso(a)pyreeni kuuluu polysyklisten aromaattisten hii-
livetyjen, jdljempand "PAH-yhdisteet”, ryhmdain, ja sitd
kiytetddn elintarvikkeiden sisdltimien syopai aiheuttavien
PAH-yhdisteiden esiintymisen ja vaikutusten merkki-
aineena aiemman elintarvikealan tiedekomitean tieteelli-
sen lausunnon (3) perusteella. Joulukuussa 2002 antamas-
saan lausunnossa elintarvikealan tiedekomitea suositteli,
ettd ndiden PAH-yhdisteiden suhteellista osuutta elintar-
vikkeissa olisi tutkittava tarkemmin, jotta tulevaa uudel-
leentarkastelua varten saadaan tietoa bentso(a)pyreenin
soveltuvuudesta edelleen merkkiaineeksi.

(3)  Jdsenvaltiot ovat kerdnneet uutta tietoa elintarvikkeiden
sisaltdmistd syopda aiheuttavista PAH-yhdisteistd komis-
sion suosituksen 2005/108/EY (*) mukaisesti. Komissio
pyysi Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaista, jal-
jempand "EFSA”, tarkastelemaan elintarvikealan tiedeko-
mitean lausuntoa ottaen huomioon uudet esiintymistd
koskevat tiedot, muut asiaan liittyvdt uudet tieteelliset
tiedot sekd altistumismarginaaliin (Margin of Exposure,
MOE) perustuva lihestymistapa. EFSAa pyydettiin tarkas-
telunsa yhteydessd arvioimaan uudelleen, soveltuuko
bentso(a)pyreeni edelleen merkkiaineeksi.

() EYVL L 37, 13.2.1993, s. 1.

() EUVL L 364, 20.12.2006, s. 5.

() Elintarvikealan tiedekomitean lausunto elintarvikkeiden sisdltimien
polysyklisten aromaattisten hiilivetyjen ihmisten terveydelle aiheutta-
mista vaaroista (annettu 4. joulukuuta 2002).

Ks. http:/[ec.europa.eu/food/fs/sc[scflout153_en.pdf.

(9 EUVL L 34, 8.2.2005, s. 43.

(4 EFSAn alainen elintarvikeketjun vierasaineita kasittelevd
tiedelautakunta (CONTAM) antoi 9 piivand kesdkuuta
2008 lausunnon (°) elintarvikkeiden sisdltimistd polysyk-
lisistd aromaattisista hiilivedyistd. Lausunnossaan EFSA
totesi, ettd bentso(a)pyreeni ei sovellu merkkiaineeksi,
jolla osoitetaan polysyklisten aromaattisten hiilivetyjen
esiintyminen elintarvikkeissa, vaan ettd sopivimpia indik-
aattoreita PAH-yhdisteiden esiintymisen osoittamiseksi
elintarvikkeissa olisivat neljastd (PAH4 (%)) tai kahdeksasta
(PAH8 (7)) erityisestd aineesta koostuvat jarjestelmat.
EFSA totesi lisdksi, ettei kahdeksasta aineesta koostuva
jarjestelmd (PAHS) toisi paljonkaan lisdarvoa verrattuna
neljastd aineesta koostuvaan jarjestelmain (PAH4).

(5 CONTAM-lautakunta totesi altistumismarginaaliin perus-
tuvaa lihestymistapaa soveltaen, ettei keskimédrdinen ar-
vioitu ravinnon kautta tapahtuva altistuminen aiheuta
suurta vaaraa kuluttajien terveydelle. Suurkuluttajien ta-
pauksessa altistumismarginaalit 1dhentelivit kuitenkin ar-
voa 10 000, mikd on osoitus mahdollisesta vaarasta ku-
luttajien terveydelle.

(6)  EFSAn péidtelmien perusteella nykyistd jirjestelmad, jossa
kiytetddn bentso(a)pyreenid ainoana polysyklisten ar-
omaattisten hiilivetyjen ryhman merkkiaineena, ei voida
endd pitad voimassa. Asetusta (EY) N:o 1881/2006 on
sen vuoksi tarpeen muuttaa.

(7)  Olisi vahvistettava uudet enimmdisméarit neljan aineen
(PAH4) (bentso(a)pyreeni, bentso(a)antraseeni,
bentso(b)fluoranteeni ja kryseeni) summalle ja samalla
séilytettdva erillinen bentso(a)pyreenin enimmaismaara.

(8)  Tallaisella jarjestelmalld varmistettaisiin, ettd elintarvikkei-
den PAH-tasot pysyvit sellaisina, ettd ne eivit aiheuta
vaaraa terveydelle, ja ettd PAH-yhdisteiden maird pys-
tytddn tarkastamaan myos sellaisista néytteistd, joissa
bentso(a)pyreenid ei havaita mutta joissa on muita
PAH-yhdisteita.

(9)  Erillinen bentso(a)pyreenin enimmaismaard sdilytetddn,
jotta aiemmat ja tulevat tiedot ovat keskenddn vertailu-
kelpoisia. Kun muutosta on sovellettu jonkin aikaa ja kun
on saatu kdyttoon uutta tietoa, olisi arvioitava uudelleen,
onko bentso(a)pyreenin erillisen enimmaéismairin sdilyt-
tamiseen vield tarvetta.

(%) The EFSA Journal (2008) 724, 1-114.

(%) Bentso(a)pyreeni, kryseeni, bentso(a)antraseeni, bentso(b)fluoranteeni.

(7) Bentso(a)pyreeni, kryseeni, bentso(a)antraseeni, bentso(b)fluoranteeni,
bentso(k)fluoranteeni, bentso(g,h,i)peryleeni, dibentso(a,h)antraseeni
ja indeno(1,2,3-c,d)pyreeni.
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(10)  Neljan aineen (PAH4) summan osalta olisi vaatimusten- odoteltaessa tuloksia silloin meneillddn olleesta PAH-yh-

(11)

(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

mukaisuuspaitoksid tehtdessd kdytettdvd perustana alem-
pia pitoisuuksia.

Polysyklisten aromaattisten hiilivetyjen enimmaismaarien
on oltava turvallisia ja niin pienid kuin on kohtuudella
mahdollista hyvien tuotanto- sekd maatalous- ja kalatalo-
uskaytintojen perusteella. Uudet tiedot PAH-yhdisteiden
esiintymisestd osoittavat, ettd PAH-yhdisteiden taustatasot
ovat erdissd elintarvikkeissa aiemmin luultua pienemmit.
Bentso(a)pyreenin enimmdéisméddrid on sen vuoksi tarkis-
tettu niin, ettd ne vastaavat realistisempia, pienempid
taustatasoja tuoreissa ja savustetuissa simpukoissa.

Myo6s savustettua kalaa ja savustettua lihaa koskevat tie-
dot ovat osoittaneet, ettd pienemmat enimmaismaarat
ovat saavutettavissa. Joissain tapauksissa on kuitenkin
mahdollisesti tehtdvd muutoksia savustuksessa nykyisin
kédytettavaan teknologiaan. Sen vuoksi olisi vahvistettava
savustetun lihan ja savustetun kalan osalta kaksivaiheinen
menettely, jolla myonnetddn tdimin asetuksen soveltamis-
pdivastd alkava kahden vuoden siirtymaaika, ennen kuin
pienempid enimmdéismaédrid aletaan soveltaa.

Savustetuissa kilohaileissa ja savukilohailisdilykkeissd on
havaittu suurempia PAH-yhdistepitoisuuksia kuin muissa
savustetuissa kaloissa. Savustetuille kilohaileille ja savuki-
lohailisdilykkeille olisi vahvistettava erityiset enimmdis-
madrit, jotka vastaavat sitd, mihin ndiden elintarvikkeiden
kohdalla on mahdollista pdasta.

Aiemmin vahvistettiin ympariston mahdollisen saastumi-
sen indikaattoriksi bentso(a)pyreenin enimmaismadrd
"muun kuin savustetun kalan lihassa”. On kuitenkin osoi-
tettu, ettd PAH-yhdisteet metaboloituvat nopeasti tuo-
reessa kalassa eivitkd kerry kalan lihaan. Sen vuoksi ei
ole endd tarpeen pitdd voimassa PAH-yhdisteiden enim-
maismadrdd tuoreessa kalassa.

Erdissd loppukuluttajille myytavissd lampokasitellyissd li-
hoissa ja lihavalmisteissa on havaittu suuria PAH-yhdis-
temddrid. Tallaiset madrit voidaan vilttdd, kun prosessio-
losuhteet ja kaytettavit laitteet ovat asianmukaiset. Sen
vuoksi on asianmukaista vahvistaa PAH-yhdisteiden
enimmdismaardt lihalle ja lihavalmisteille, joille on tehty
sellainen lampokasittely, jonka tiedetddn voivan johtaa
PAH-yhdisteiden muodostumiseen; kyse on toisin sanoen
pelkistdan grillaamisesta.

Kaakaovoi jitettiin tilapdisesti asetuksessa (EY) N:o
1881/2006 oljyille ja rasvoille vahvistetun bentso(a)py-
reenin enimmdisméaran soveltamisen ulkopuolelle, ja tar-
vetta vahvistaa enimmdismaird PAH-yhdisteille kaakao-
voissa oli maard tarkastella uudelleen 1 piivdan huhti-
kuuta 2007 mennessi. Uudelleentarkastelua lykattiin

(17)

(18)

(20)

disteitd koskevasta EFSAn tieteellisestd uudelleenarvioin-
nista.

Kaakaovoissa esiintyy suurempia mairid PAH-yhdisteitd
kuin muissa 6ljyissd ja rasvoissa. Tama johtuu pddasiassa
kaakaopapujen kuivaamisessa kiytettdvistd epdasianmu-
kaisista menettelyistd ja siitd, ettei kaakaovoita voida puh-
distaa samoin kuin muita kasvioljyjd ja -rasvoja. Kaakao-
voi on kaakaoraakavalmisteiden (esimerkiksi kaakaopapu-
jen, kaakaomassan ja murskattujen kaakaopapujen) péi-
ainesosa, jota on suklaassa ja muissa kaakaotuotteissa,
joita lapset usein nauttivat. Ndin ollen se lisdd ihmisten
ja erityisesti lasten altistumista. Sen vuoksi on tarpeen
vahvistaa enimmdaismadrit PAH-yhdisteille kaakaopa-
vuissa ja niistd saatavissa tuotteissa ja ottaa mukaan
my0s kaakaovoi.

Enimmaismadrat PAH-yhdisteille kaakaopavuissa olisi
vahvistettava niin pieniksi kuin on kohtuudella mahdol-
lista saavuttaa ja ottaen huomioon tuottajamaiden timan-
hetkiset teknologiset valmiudet. Enimmaiismaédrat olisi
vahvistettava rasvassa olevan pitoisuuden perusteella, silld
PAH-yhdisteet keskittyvit tuotteen rasvaosuuteen, siis
kaakaovoihin. Jotta tuottajamaat voisivat tehdd teknolo-
gisia parannuksia mukautuakseen enimmdismadriin, kaa-
kaopapuja ja niistd saatuja tuotteita koskevien enimmais-
mddrien soveltamista olisi lykdttavd. Niihin tuotteisiin
olisi lisaksi aluksi sovellettava suurempaa neljan aineen
summan enimmdaismairad. Kahden vuoden siirtymiajan
jalkeen olisi sovellettava pienempdd enimmadismaaraa.
PAH-yhdisteiden mairid kaakaopavuissa ja niistd saa-
tavissa tuotteissa olisi seurattava sddnnoéllisesti, jotta voi-
daan arvioida, onko enimmaismairid jatkossa mahdollista
pienentda.

On saatu tietoja, jotka osoittavat, ettd kookosoljyssd voi
olla suurempia PAH4-yhdistemairid kuin muissa kasviol-
jyissd ja -rasvoissa. Tamd johtuu siitd, ettd kookosoljyssd
on suhteellisesti enemmin bentso(a)antraseenia ja krysee-
nid, joita ei ole helppo poistaa 6ljyd puhdistettaessa. Koo-
kosoljyn osalta olisi siksi vahvistettava erityiset enimmadis-
médrdt niin pieniksi kuin on kohtuudella mahdollista
saavuttaa ja ottaen huomioon tuottajamaiden timéanhet-
kiset teknologiset valmiudet. Koska tuottajamaissa odote-
taan tapahtuvan teknologisia parannuksia, PAH-yhdistei-
den madrid kookosoljyssa olisi seurattava saannollisesti,
jotta voidaan arvioida mahdollisuus vahvistaa myohem-
min pienemmat madrat.

Nykyiset tiedot PAH-yhdisteiden esiintymisesti viljoissa ja
vihanneksissa ovat vahiiset. Kdytettdvissd olevien tietojen
mukaan viljoissa ja vihanneksissa on suhteellisen pienid
médrid PAH-yhdisteitd. Nykyisin kaytettavissd olevien
esiintymistietojen osoittamat pienet madrat eivdt anna
perustetta sille, ettd enimmdismdarid voitaisiin vahvistaa
valittomasti. EFSA on kuitenkin todennut, ettd viljoilla ja
vihanneksilla on suuri merkitys ihmisten altistumiselle,
koska niitd kulutetaan paljon. Sen vuoksi PAH-yhdistei-
den maarid niissd kahdessa tuoteryhmissi olisi seurattava
edelleen. Lisitietojen perusteella arvioidaan tarvetta vah-
vistaa enimmaismadrat.
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(21)  Erdissd ravintolisissd on havaittu suuria mairia PAH-yh-
disteitd. Maarat kuitenkin vaihtelevat ja riippuvat kulloi-
senkin ravintolisdn tyypistd. Ravintolisien osalta tarvitaan
lisad tietoa, jota pitdisi kerdtd. Kun tiedot tulevat saa-
taville, arvioidaan tarve vahvistaa enimmaiismairit PAH-
yhdisteille ravintolisissa.

(22)  Jasenvaltioille ja elintarvikealan toimijoille olisi annettava
aikaa sopeutua tdssd asetuksessa vahvistettuihin enim-
mdismadriin. Sen vuoksi timdn asetuksen soveltamista
olisi lykattava. Olisi sdadettava siirtymaiajasta, joka koskee
tuotteita, jotka on saatettu markkinoille ennen tilld ase-
tuksella sdddettyjen muutosten soveltamispéivéd.

(23)  Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat elintarvike-
ketjua ja eldinten terveyttd kasittelevin pysyvin komitean
lausunnon mukaiset, eivitkd Euroopan parlamentti ja
neuvosto ole vastustaneet niitd,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Muutetaan asetuksen (EY) N:o 1881/2006 liite timin asetuksen
liitteen mukaisesti.

2 artikla

1.  Elintarvikkeita, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o
1881/2006, sellaisena kuin se on muutettuna tilld asetuksella,
liitteessd olevan 6 jakson "Polysykliset aromaattiset hiilivedyt”
nojalla 1 péivistd syyskuuta 2012 sovellettavien enimmaismai-
rien mukaisia mutta jotka on laillisesti saatettu markkinoille
ennen 1 pdivai syyskuuta 2012, voidaan pitad kaupan kyseisen
pdivimairin jilkeen niiden vihimmadissiilyvyysajan tai viimei-
seen kayttOpdivdin saakka.

2. Elintarvikkeita, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o
1881/2006, sellaisena kuin se on muutettuna tilld asetuksella,
liitteessd olevan 6.1.4 ja 6.1.5 kohdan nojalla 1 piivéstd syys-
kuuta 2014 sovellettavien enimmdiisméddrien mukaisia mutta
jotka on laillisesti saatettu markkinoille ennen 1 paivdd syys-
kuuta 2014, voidaan pitdd kaupan kyseisen pdivimairan jilkeen
niiden vahimmidissiilyvyysajan tai viimeiseen kdyttopdivdan
saakka.

3. Elintarvikkeita, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o
1881/2006, sellaisena kuin se on muutettuna tilld asetuksella,
liitteessd olevan 6.1.2 kohdan nojalla 1 pdivistd huhtikuuta
2013 sovellettavien enimmdaismairien mukaisia mutta jotka on
laillisesti saatettu markkinoille ennen 1 péivaa huhtikuuta 2013,
voidaan pitdd kaupan kyseisen pdivimadrdn jilkeen niiden vi-
himmaissdilyvyysajan tai viimeiseen kdyttopdivadn saakka.

4. Elintarvikkeita, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o
1881/2006, sellaisena kuin se on muutettuna talld asetuksella,
liitteessd olevan 6.1.2 kohdan nojalla 1 pdivastd huhtikuuta
2015 sovellettavan enimmaismddrdn mukaisia mutta jotka on
laillisesti saatettu markkinoille ennen 1 péivda huhtikuuta 2015,
voidaan pitdd kaupan kyseisen pdivimddrin jilkeen niiden vi-
himmaissdilyvyysajan tai viimeiseen kdyttopdivadn saakka.

3 artikla

Tdma asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend paivind
sen jalkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa
lehdessd.

Sitd sovelletaan 1 paivéstd syyskuuta 2012.

Tami asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenval-

tioissa.

Tehty Brysselissd 19 pidivana elokuuta 2011.

Komission puolesta
José Manuel BARROSO
Puheenjohtaja



20.8.2011

Euroopan unionin virallinen lehti

L 2157

LIITE

Muutetaan asetuksen (EY) N:o 1881/2006 liite seuraavasti:

(1) Korvataan 6 jakso Polysykliset aromaattiset hiilivedyt seuraavasti:

"6 jakso Polysykliset aromaattiset hiilivedyt

Elintarvikkeet

Enimmaismadrat (ug/kg)

6.1 Bentso(a)pyreeni, bentso(a)antraseeni, Bentso(a)pyreeni Bentso(a)pyreenin,
bentso(b)fluoranteeni ja kryseeni bentso(a)antraseenin,
bentso(b)fluoranteenin  ja
kryseenin summa (*%)
6.1.1 Oljyt ja rasvat (lukuun ottamatta kaakao- 2,0 10,0
voita ja kookosoljyd), jotka on tarkoitettu
suoraan ihmisravinnoksi tai kaytettavaksi
elintarvikkeiden ainesosina
6.1.2 Kaakaopavut ja niistd tehdyt valmisteet 1.4.2013 lahtien 1.4.2013-31.3.2015
5,0 ug/kg rasvaa 35,0 pg/kg rasvaa
1.4.2015 ldhtien
30,0 pg/kg rasvaa
6.1.3 Kookoséljy, joka on tarkoitettu suoraan ih- 2,0 20,0
misravinnoksi tai elintarvikkeiden aineso-
saksi
6.1.4 Savustettu liha ja savustetut lihavalmisteet | 31.8.2014 saakka 5,0 1.9.2012-31.8.2014 30,0
1.9.2014 lahtien 12,0
1.9.2014 lahtien 2,0
6.1.5 Savustettu kalanliha ja savustetut kalastus- | 31.8.2014 saakka 5,0 1.9.2012-31.8.2014 30,0
tuotteet (2°)(*9) lukuun ottamatta 6.1.6 ja
6.1.7 kohdassa lueteltuja kalastustuotteita. 1.9.2014 lahtien 12,0
Savustettuja dyridisid koskevaa enimmiis- | 1.9.2014 lihtien 2,0
méidrad sovelletaan raajojen ja vatsapuolen
lihaan (*4). Savustettujen rapujen ja ravun
kaltaisten dyridisten (Brachyura ja Anomura)
tapauksessa sitd sovelletaan raajojen lihaan.
6.1.6 Savustetut kilohailit ja savukilohailisailyk- 5,0 30,0
keet (¥) (47) (Sprattus sprattus); simpukat
(tuoreet, jazhdytetyt tai jaddytetyt) (2%); lop-
pukuluttajille myytavit lampokasitellyt liha
ja lihavalmisteet ()
6.1.7 Simpukat (3%)(savustetut) 6,0 35,0
6.1.8 Imeviisten ja pikkulasten viljapohjaiset val- 1,0 1,0
misruoat ja muut lastenruoat (3)(>%)
6.1.9 Aidinmaidonkorvikkeet ja vieroitusvalmis- 1,0 1,0

teet maitopohjaiset tuotteet mukaan luet-
tuina (3)(2%)
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Elintarvikkeet

Enimmadismairit (ug/kg)

6.1.10

Imeviisten erityisruokavaliovalmisteet 144-
kinnillisiin tarkoituksiin (°)(2%)

1,0

1,0

(*) Alemmat pitoisuudet lasketaan antamalla kaikille méiritysrajan alittaville neljille aineelle arvoksi nolla.
(*%) Liha ja lihavalmisteet, joille on tehty limpokisittely, joka voi johtaa PAH-yhdisteiden muodostumiseen, ts. ainoastaan grillaa-

minen.

(+7) Sdilykkeen analyysi tehdddn tolkin koko sisillostd. Koko yhdistelmidtuotetta koskevan enimmiéismdirin osalta sovelletaan
2 artiklan 1 kohdan c¢ alakohtaa ja 2 kohdan 2 alakohtaa.”

(2) Poistetaan loppuviite (*°).



