02008R0543 — FI —01.07.2013 — 006.004 — 1

Tamaé asiakirja on ainoastaan dokumentoinnin apuviline eiki silli ole oikeudellista vaikutusta. Unionin toimielimet eivit
vastaa sen siséillostd. Sidsddosten todistusvoimaiset versiot on johdanto-osineen julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessé
ja ne ovat saatavana EUR-Lexissd. Niihin virallisiin teksteihin péisee suoraan tisti asiakirjasta siihen upotettujen linkkien

kautta.

KOMISSION ASETUS (EY) N:o 543/2008,

annettu 16 piivina kesikuuta 2008,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sddnndisti
siipikarjanlihan kaupan pitimisen vaatimusten osalta

(EUVL L 157, 17.6.2008, s. 46)

sellaisena kuin se on muutettuna seuraavilla:

> M2

» M3

> M4

> M3

Oikaistu:

>Cl
>C2

Komission asetus (EY) N:o 936/2008, annettu 24 piivdand syyskuuta
2008

Komission asetus (EY) N:o 508/2009, annettu 15 pédivdna kesdkuuta
2009

Komission asetus (EU) N:o 557/2010, annettu 24 piivdna kesdkuuta
2010

Komission tdytdntoonpanoasetus (EU) N:o 576/2011, annettu 16 péi-
vénd kesdkuuta 2011

Komission tdytdntoonpanoasetus (EU) N:o 652/2012, annettu 13 pdi-
vénd heindkuuta 2012

Komission tdytdntoonpanoasetus (EU) N:o 1239/2012, annettu 19 péi-
vénd joulukuuta 2012

Komission asetus (EU) N:o 519/2013, annettu 21 pdivdnd helmikuuta
2013

Oikaisu, EUVL L 8, 13.1.2009, s. 33 (543/2008)
Oikaisu, EUVL L 102, 23.4.2018, s. 95 (652/2012)

N:o
L 257

L 151

L 159

L 159

L 190

L 350

L 158

sivu

7

28

13

66

63

74

virallinen lehti

paivamadra

25.9.2008

16.6.2009

25.6.2010

17.6.2011

19.7.2012

20.12.2012

10.6.2013


http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/936/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2009/508/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2010/557/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2011/576/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/1239/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2013/519/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/corrigendum/2009-01-13/1/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/corrigendum/2009-01-13/1/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/corrigendum/2009-01-13/1/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/corrigendum/2018-04-23/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/corrigendum/2018-04-23/oj/fin
http://data.europa.eu/eli/reg_impl/2012/652/corrigendum/2018-04-23/oj/fin

02008R0543 — FI —01.07.2013 — 006.004 — 2

KOMISSION ASETUS (EY) N:o 543/2008,
annettu 16 péivini kesikuuta 2008,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 soveltamista koskevista
yksityiskohtaisista sddnnoéistd siipikarjanlihan kaupan pitimisen
vaatimusten osalta

1 artikla

Asetuksen (EY) N:o 1234/2007 121 artiklan e alakohdan ii alakohdassa
tarkoitetut tuotteet médritellddn seuraavasti:

1) Siipikarjan ruhot

a) KANAT (Gallus domesticus)

— kananpoika, broileri: lintu, jonka rintalastan kérki on taipuisa
(luutumaton),

— kukko, kana, keittokana: lintu, jonka rintalastan kdrki on
jéykkd (luutunut),

— salvukukko: nuori kukko, joka on kirurgisesti kastroitu ennen
sukukypsyysikdé ja teurastettu aikaisintaan 140 piivin idssi;
salvaamisen jdlkeen salvukukoilla on tdytynyt olla vdhintdén
77 péivén pituinen lihottamiskausi,

— nuori kanan- tai kukonpoika: lintu, jonka ruhon paino on
vihemmin kuin 650 grammaa (ilman sisdlmyksid, pditd ja
jalkoja); 650—750 gramman painoisia lintuja voidaan nimittaa
”poikasiksi”, jos teurastusikd ei ylitd 28 pdivad. Jasenvaltiot
voivat soveltaa 12 artiklan sddnndksid tdmén teurastusidn tar-
kastamiseen,

— nuori kukko: munijarotuinen urospuolinen kananpoika, jonka
rintalastan karki on jiykkd muttei kokonaan luutunut ja jonka
teurasikd on véhintddn 90 vuorokautta;

b) KALKKUNAT (Meleagris gallopavo dom.)

— (nuori) kalkkuna: lintu, jonka rintalastan kdrki on taipuisa
(luutumaton),

— kalkkuna: lintu, jonka rintalastan kdrki on jaykka (luutunut);

c) ANKAT JA SORSAT (d4nas platyrhynchos dom., cairina mu-
schata), myskisorsa-ankat (cairina muschata x Anas platyrhync-
hos)

— (nuori) ankka tai ankanpoikanen, (nuori) myskisorsa, (nuori)
myskisorsa-ankka: lintu, jonka rintalastan kdrki on taipuisa
(luutumaton),

— ankka, myskisorsa, myskisorsa-ankka: lintu, jonka rintalastan
karki on jaykkd (luutunut),
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2)

d) HANHET (Anser anser dom.)

— (nuori) hanhi tai hanhen poikanen: lintu, jonka rintalastan
kirki on taipuisa (luutumaton). Ruhoa peittdvd rasvakerros
on ohut tai kohtalaisen ohut; nuoren hanhen rasvan véri voi
olla erikoisravinnon mukainen,

— hanhet: lintu, jonka rintalastan kdrki on jaykkd (luutunut);
kohtalaisen paksu tai paksu rasvakerros peittdd ruhoa joka
puolelta;

e) HELMIKANAT (Numida meleagris domesticus)

— (nuori) helmikana: lintu, jonka rintalastan kérki on taipuisa
(luutumaton),

— helmikanat: lintu, jonka rintalastan kéarki on jaykké (luutunut).

Edelld a—e alakohdassa mainittujen ilmaisujen eri sukupuolta ilmai-
sevia rinnakkaismuotoja pidetddn tdssd asetuksessa kyseisid ilmaisuja
vastaavina.

Siipikarjan palat

a) puolikas: ruhon puolikas, joka on saatu leikkaamalla ruho pitkit-
tdissuunnassa rintalastan ja selkdrangan lépi;

b) neljénnes: taka- tai etuneljannes, joka on saatu leikkaamalla puo-
likas poikittaissuunnassa;

¢) erottamattomat takaneljannekset: kummatkin takaneljannekset ja
niitd yhdistivd osa selkdi, joko perdnipukan kanssa tai ilman;

d) rintapala: rintalasta ja sen molemmanpuoliset kylkiluut, tai niiden
osa, ja niitd ympéroivd lihaksisto. Rintapala voi koostua joko
molemmista tai toisesta rintapuoliskosta;

e) koipi-reisipala: reisi-, siéri- ja pohjeluu yhdessé niitd ympérdivan
lihaksiston kanssa. Molemmat leikkausviillot on tehtdvd niveles-
ta;

f) koipi-reisipala, jossa on kiinni osa selkdd: viimeksi mainitun
paino ei saa olla suurempi kuin 25 prosenttia palan painosta;

g) reisi: reisiluu yhdessd sitd ympéroivan lihaksiston kanssa. Mo-
lemmat leikkausviillot on tehtdva nivelestd;

h) koipi: sddri- ja pohjeluu yhdessd niitd ympédrdivdn lihaksiston
kanssa. Molemmat leikkausviillot on tehtdva nivelesti;

1) siipi: olka-, kyynér- ja virttindluu yhdessd niitd ympérdivédn li-
haksiston kanssa. Siiven kérki sithen kuuluvine kdmmenluineen
voidaan tarvittaessa poistaa. Kalkkunan siiven olkaluu tai kyy-
nér- ja vérttindluut niitd ymparoivine lihaksineen voivat olla erik-
seen. Leikkausviillot on tehtdvi nivelestd;
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j) erottamattomat siivet: molemmat siivet ja niitd yhdistdvd osa
selkédd; viimeksi mainitun paino ei saa olla suurempi kuin 45
prosenttia koko palan painosta;

k) rintafilee: luuton eli ilman rintalastaa ja kylkiluita oleva rintali-
haksisto, joko molemmat puolet yhdessé tai erikseen. Kalkkunan
rintafilee saa kisittdd ainoastaan syvédn pektoraalilihaksen;

1) rintafilee solisluun kanssa: rintafilee ilman nahkaa solisluun ja
rintalastan rustoisen osan kanssa; solisluun ja ruston paino ei saa
olla suurempi kuin 3 prosenttia palan painosta;

m) rintaliha ("magret”, “maigret”): 3 kohdassa tarkoitettu ankan ja
hanhen rintafilee, joka sisdltid nahan ja rintalihasta peittivin
ihonalaisen rasvan, ilman syvéé rintalihasta;

n) kalkkunan luuton koipi-reisiliha: luuton kalkkunan reisi ja/tai
luuton koipi, eli ilman reisi-, sddri- ja pohjeluuta, kokonainen,
kuutioiksi leikattu tai suikaleiksi leikattu.

Edelld e, g ja h alakohdassa lueteltujen tuotteiden osalta virkkeen osa
”leikkausviillot on tehtdvd nivelestd” tarkoittaa, ettd leikkausviillot
on tehtdvd nivelid rajoittavien kahden viivan vilistd liitteessd II ole-
van graafisen esityksen mukaisesti.

Tuotteet, jotka on lueteltu d-k alakohdassa, saavat olla joko ilman
nahkaa tai nahan kanssa. Jos d—j alakohdassa mainitut tuotteet ovat
ilman nahkaa tai jos k alakohdassa mainitussa tuotteessa on nahka,
siitd on mainittava tuotteen merkinndissd Euroopan parlamentin ja
neuvoston direktiivin 2000/13/EY (') 1 artiklan 3 kohdan a alakoh-
dan mukaisesti.

Rasvainen maksa (”Foie gras”)

Hanhen tai ankkalajien Cairina muschata tai Cairina muschata x
Anas platyrynchos maksa, kun lintuja on ruokittu niin, ettd tuloksena
on maksasolujen rasvoittuminen ja maksan liikakasvu.

Linnuista, joista tdllaiset maksat poistetaan, on veri laskettava tiy-
dellisesti, ja maksojen on oltava vériltddn tasaiset.

Maksojen on oltava seuraavan painoiset:

— ankkojen maksan nettopainon on oltava véhintddn 300 grammaa,

— hanhien maksan nettopainon on oltava vihintddn 400 grammaa.

(M EYVL L 109, 6.5.2000, s. 29.
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2 artikla

Téssd asetuksessa tarkoitetaan:

a)

b)

9

d)

L.

’ruholla’ 1 artiklan 1 kohdassa mainittujen lintulajien koko ruumista
verenlaskun, kynimisen ja sisdelinten poiston jidlkeen; munuaisten
poisto on kuitenkin valinnaista; ruho, josta on poistettu sisdelimet,
voidaan tarjota myytdviksi joko ilman sisdlmyksid tai siten, ettd
muut eldimenosat, toisin sanoen syddn, maksa, lihasmaha ja kaula,
on pantu vatsaontelon sisddn;

ruhon paloilla’ siipikarjanlihaa, joka kokonsa ja lihaskudoksensa
ominaisuuksien perusteella voidaan tunnistaa leikatuksi tietystd ru-
hon osasta;

’valmiiksi pakatulla siipikarjanlihalla’ direktiivin  2000/13/EY
1 artiklan 3 kohdan b alakohdassa sdddetyin edellytyksin pakattua
siipikarjanlihaa;

"pakkaamattomalla siipikarjanlihalla’ vihittdismyyntiin tarjottavaa
siipikarjanlihaa, jota ei ole valmiiksi pakattu tai joka pakataan myyn-
tipaikalla ostajan pyynndstd;

’kaupan pitdmiselld’ tavaran hallussa pitdmistd tai esille panemista
myyntid varten, myyntiin asettamista, myyntid ja toimittamista tai
mitd tahansa muuta kaupan pitdimisen muotoa;

’erdlld’ saman lajin, tyypin ja luokan samalla tavoin valmistettua,
samasta teurastamosta tai leikkaamosta tulevaa ja samaan paikkaan
sijoitettua siipikarjanlihaa, joka on tarkastettava. Jiljempéné olevien
9 artiklan ja liitteiden V ja VI soveltamiseksi erdédn siséltyy ainoas-
taan samaan nimellispainoluokkaan kuuluvia valmispakkauksia.

3 artikla

Siipikarjan ruhojen kaupan pitdminen tdimén asetuksen sddnnosten

mukaisesti edellyttdd niiden esillepanoa myyntid varten seuraavissa
muodoissa:

JAIIEEY)

— osittain suolistettuina (“effil€”, “roped”),

— muiden eldimenosien kanssa,

— ilman muita eldimenosia.

Voidaan lisdtd ilmaisu “suolistettuina”.

2.

ta,

3.

Osittain suolistetut ruhot ovat ruhoja, joista ei ole poistettu sydéan-
maksaa, keuhkoja, lihasmahaa, kupua ja munuaisia.

Jos eldimen piété ei poisteta, henkitorvi, ruokatorvi ja kupu saavat

jéada ruhoon.
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4. Muihin eldimenosiin kuuluvat ainoastaan seuraavat elimet:

Sydin, kaula, lihasmaha ja maksa sekd kaikki muut sellaiset elimet, joita
pidetddn syotiviksi kelpaavina silld markkina-alueella, jonka kuluttajille
tuote on tarkoitettu. Maksoista on poistettava sappirakko, lihasmahasta
on poistettava sarveiskalvo ja lihasmahan sisdltd. Sydidn saa olla joko
ilman sydénpussia tai sen kanssa. Jos kaula on kiinni ruhossa, siti ei
pidetd muuna eldimenosana.

Jos jokin ndistd neljastd elimestd ei tavallisesti sisélly kaupan pidettd-
védn ruhoon, sen puuttumisesta on mainittava pakkausmerkinnéssa.

5. Direktiivin 2000/13/EY mukaisesti annetuissa kansallisissa sddn-
noissd edellytettyjen merkintdjen lisdksi on mainitun direktiivin
13 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetuissa kaupallisissa saateasia-
kirjoissa oltava seuraavat lisdimerkinnit:

a) asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan III
kohdan 1 kohdassa tarkoitettu luokka;

b) muoto, jossa siipikarjanliha pidetddn kaupan asetuksen (EY)
N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan III kohdan 2 kohdan
mukaisesti, sekd suositeltu sdilytyslampdatila.

4 artikla

1. Téssd asetuksessa tarkoitettuja tuotteita saa myydd direktiivin
2000/13/EY 3 artiklan 1 kohdan 1 alakohdan mukaisesti timén asetuk-
sen 1 artiklassa mainituilla nimikkeilld sekd timén asetuksen liitteessd I
esitetyilld vastaavilla muiden yhteison kielten ilmaisuilla, joita on téy-
dennettdva viittaamalla

— kokonaisten ruhojen osalta johonkin tdmén asetuksen 3 artiklan 1
kohdassa mainittuun esillepanoon,

— siipikarjan palojen osalta kyseiseen lajiin.

2. Edelld 1 artiklan 1 ja 2 kohdassa mainittuja nimikkeitd voidaan
tdydentdd muilla ilmaisuilla, jos ne eivdt johda kuluttajaa merkittévasti
harhaan eikd niitd erityisesti sekoiteta 1 artiklan 1 ja 2 kohdassa mai-
nittuihin muihin tuotteisiin tai 11 artiklassa sdddettyihin mainintoihin.

5 artikla

1. Muita kuin 1 artiklassa miériteltyjd tuotteita voidaan pitdd kaupan
yhteisdssd ainoastaan sellaisilla nimikkeilld, jotka eivit johda kuluttajaa
merkittdvasti harhaan niin, ettd ne voidaan sckoittaa 1 artiklassa tarkoi-
tettuihin tuotteisiin tai 11 artiklassa sdddettyihin mainintoihin.

2. Direktiivin 2000/13/EY mukaisesti annettujen kansallisissa séén-
noissd esitettyjen vaatimusten lisdksi on véhittdismyyntiin tarkoitetun
siipikarjanlihan merkinnissé, esillepanossa ja mainonnassa noudatettava
tdmén artiklan 3 ja 4 kohdassa esitettyjé lisdvaatimuksia.
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3. Tuoreen siipikarjanlihan vidhimmadissdilyvyyden pdivd on korvat-
tava viimeiselld kdyttopdivalla direktiivin 2000/13/EY 10 artiklan mu-
kaisesti.

4. Valmiiksi pakatun siipikarjanlihan pakkauksessa tai sithen kiinni-
tetyssd merkinndssd on esitettdvé lisdksi seuraavat tiedot:

a) asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan III
kohdan 1 kohdassa tarkoitettu luokka;

b) tuoreen siipikarjanlihan kokonaishinta ja painoyksikkohinta vahittdis-
myynnissé;

¢) muoto, jossa siipikarjanliha pidetddn kaupan asetuksen (EY)
N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan III kohdan 2 kohdan
mukaisesti, sekd suositeltu sailytyslampotila;

d) teurastamon tai leikkaamon rekisterdintinumero Euroopan parlamen-
tin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 (') mukaisesti, paitsi
jos lihat paloitellaan ja luut poistetaan myyntipaikalla mainitun ase-
tuksen 4 artiklan 2 kohdan d alakohdan mukaisesti;

e) maininta kolmansista maista tuodun siipikarjanlihan alkuperdmaasta.

5. Kun siipikarjanliha myydddn pakkaamattomana, paitsi jos
lihat paloitellaan ja luut poistetaan myyntipaikalla asetuksen (EY)
N:o 853/2004 4 artiklan 2 kohdan d alakohdan mukaisesti, ja kun lihat
paloitellaan ja luut poistetaan kuluttajan pyynnosté ja tdmén 14snd olles-
sa, direktiivin 2000/13/EY 14 artiklaa sovelletaan 4 kohdassa tarkoitet-
tuihin merkintdihin.

6. Poiketen siitd, mitd 3 artiklan 5 kohdassa ja tdmén artiklan 2-5
kohdassa sédéddetddn, siipikarjanlihaa ei tarvitse luokitella eikd maini-
tuissa artikloissa tarkoitettuja lisimerkint6jd tarvitse tehdd, jos kyseessd
on toimitus leikkaamoon tai jalostuslaitokseen.

6 artikla

Seuraavia lisdsddnnoksid sovelletaan asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liit-
teessd XIV olevan B osan II kohdan 3 kohdassa maédriteltyyn jaddytet-
tyyn siipikarjanlihaan.

Tassd asetuksessa tarkoitetun jaddytetyn siipikarjanlihan lampdtilan on
oltava vakaa ja pysyttdvd tuotteen kaikissa kohdissa — 12 °C:na tai
alhaisempana, jolloin kuitenkin sallitaan lyhytaikainen enintddn 3 °C:n
lampdtilan nousu. Tdmi tuotteen ldmpoétilan poikkeama hyviksytddn
hyvén siilytys- ja jakelutavan mukaisesti tapahtuvassa paikallisessa ja-
kelussa ja vihittdismyyntipaikan lihatiskissé.

() EUVL L 139, 30.4.2004, s. 55, oikaisu EUVL L 226, 25.6.2004, s. 22.
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7 artikla

1.  Tésséd asetuksessa tarkoitettujen siipikarjan ruhojen ja palojen on
tdytettdvd seuraavat vihimmadisvaatimukset, jotta ne voidaan luokitella
A- tai B-luokkaan. Niiden on oltava

a) kokonaisia, esillepano huomioon ottaen;

b) puhtaita, vailla vieraita aineita, likaa ja verta;

¢) vailla vieraita hajuja;

d) vailla nékyvid veritahroja, jolloin kuitenkin pienet, tuskin havaittavat
tahrat sallitaan;

e) vailla esiin tyontyvid katkenneita luita;

f) vailla suuria ruhjeita.

Tuoreessa siipikarjanlihassa ei saa olla jalkid aikaisemmasta jadtymises-
ta.

2. Siipikarjan ruhojen ja palojen on liséksi tdytettivd seuraavat vaa-
timukset, jotta ne voidaan luokitella A-luokkaan:

a) rakenteen on oltava hyvi. Lihan on oltava tdyteldistd; rinnan on
oltava hyvin kehittynyt, leved, pitki ja lihainen, ja jalkojen on oltava
lihaiset. Kananpoikien, nuorien ankkojen tai ankanpoikien ja kalkku-
noiden rinnan, seldn ja reisien on oltava ohuen, tasaisen rasvaker-
roksen peittdmét. Kukoilla, kanoilla, ankoilla ja nuorilla hanhilla
sallitaan paksumpi rasvakerros. Hanhien koko ruhon on oltava koh-
talaisen tai paksun rasvakerroksen peitossa;

b

~

rinnassa, jaloissa, seldssd, jalkojen nivelten alueella ja siivenkérjissa
sallitaan muutama pieni héyhen, héyhentuppi (sulan tuppi) tai karva
(rihmamainen sulka). Kukoilla, keittokanoilla, ankoilla, kalkkunoilla
ja hanhilla sallitaan muutama héyhen myos ruhon muissa osissa;

C

~

pieni médrd vaurioita, ruhjeita ja véarjaddntymistd sallitaan, jos ne ovat
vihiisid ja lievid, ja jollei niitd esiinny rinnassa tai jaloissa. Siiven-
kérki saa puuttua. Siivenkérkien ja hoyhenjuurituppien lievéd punoitus
sallitaan;

d) pakastetussa tai syvéjaddytetyssd siipikarjassa ei saa olla merkkeja
jadpoltteesta (1), paitsi jos ne ovat satunnaisia, védhdisid ja lievid ei-
vitkd esiinny rinnassa tai jaloissa.

(") Jadpolte: (laatua heikentévissd mielessd) paikallinen palautumaton ihon ja/tai
lihan kuivuminen, joka voi ilmetd seuraavanlaisina muutoksina:

— alkuperdisen vérin muuttuminen (yleensd viri vaalenee) tai
— maun tai hajun muuttuminen (mauton tai eltaantunut) tai
— koostumuksen muuttuminen (kuiva, sieniméinen).

~
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8 artikla

1.  Padtokset, jotka johtuvat 1, 3 ja 7 artiklan noudattamatta jéttdmi-
sestd, voivat koskea ainoastaan timan artiklan sddnnoésten mukaisesti
tarkastettua kokonaista erda.

2. Seuraavan suuruinen ndyte otetaan satunnaisesti kustakin
1 artiklassa mainitusta tuotteesta jokaisesta teurastamossa, leikkaamossa,
tukku- tai vahittdismyyntivarastossa tai missd tahansa muussa kaupan
pitimisen vaiheessa, my0s kuljetuksen aikana, tarkastettavasta erésta, tai
kun kyseessd on tuonti kolmansista maista, tulliselvityksen yhteydessi:

Virheellisten yksikoiden sallittu lukumaara
. Niytteids
Erén koko ari/]a;éen 1 artiklan 1 (') ja 3 kohdan
Yhteensd ja 7 artiklan 1 kohdan
osalta
1 2 3 4
100-500 30 5 2
501-3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Sallittu poikkeama kunkin lajin osalta, eikd eri lajien vililla.

3.  Tarkastettaessa A-luokkaan kuuluvaa siipikarjanlihaerdd sovelle-
taan 2 kohdan taulukon sarakkeessa 3 tarkoitettua kokonaispoikkeamaa.
Néamai virheelliset yksikot voivat kisittdd rintafileen tapauksessa myds
fileitd, jotka sisdltdvdt enintddn 2 prosenttia rustoa (rintalastan taipuisa
karki).

Niiden virheellisten yksikkéjen lukuméérd, jotka eivét ole 1 artiklan 1 ja
3 kohdan ja 7 artiklan 1 kohdan sddnndsten mukaisia, ei kuitenkaan saa
olla suurempi kuin 2 kohdan taulukon sarakkeessa 4 ilmoitetut luvut.

Edelld olevan 1 artiklan 3 kohdan osalta mitédn virheellistd yksikkod ei
sallita, ellei sen paino ole véhintddn 240 grammaa ankanmaksan osalta
tai vdhintddn 385 grammaa hanhenmaksan osalta.

4.  Tarkastettaecssa B-luokkaan kuuluvaa siipikarjanlihaerdd saa vir-
heellisten yksikdiden médrd olla kaksinkertainen.

5. Jos tarkastettavaa erdd ei hyviksytd, valvovan toimielimen on kiel-
lettdvd sen kaupan pitdminen, tai jos erd tuodaan kolmansista maista,
sen maahantuonti, kunnes osoitetaan, ettd se on saatettu vastaamaan 1 ja
7 artiklan s@dnnoksid.
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9 artikla

1.  Direktiivin 76/211/ETY 2 artiklassa tarkoitettu valmiiksi pakattu
jéadytetty tai pakastettu siipikarjanliha voidaan luokitella painon mu-
kaan asetuksen (ETY) N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan
IIT kohdan 3 kohdan mukaisesti. Valmispakkaukset voivat olla

— valmispakkauksia, joissa on yksi siipikarjan ruho, tai

— valmispakkauksia, jotka siséltdvdt yhden tai useampia 1 artiklassa
madriteltyjd samaan tyyppiin ja lajiin kuuluvan siipikarjan paloja.

2. Kaikissa valmispakkauksissa on oltava merkintd “nimellispaino”
tuotteen painosta, joka pakkauksissa on oltava 3 ja 4 kohdan sidénndsten
mukaisesti.

3. Jaddytetyn tai pakastetun siipikarjanlihan valmispakkaukset voi-
daan luokitella nimellispainon perusteella seuraavasti:

a) ruhot:

— < 1100 grammaa: luokat 50 gramman vilein (1 050 — 1 000 —
950 ja niin edelleen),

— 1100 — < 2400 grammaa: luokat 100 gramman vilein (1 100 —
1200 — 1 300 ja niin edelleen),

— > 2400 grammaa: luokat 200 gramman vilein (2 400 — 2 600 —
2 800 ja niin edelleen);

b) palat:

— < 1100 grammaa: 50 gramman luokat (1 050 — 1 000 — 950 ja
niin edelleen),

— > 1100 grammaa: luokat 100 gramman vélein (1 100 — 1 200 —
1 300 ja niin edelleen).

4. Edelld 1 kohdassa mainitut valmispakkaukset on valmistettava
niin, ettd ne tdyttdvit seuraavat vaatimukset:

a) tosiasiallinen siséltd ei saa olla keskiméarin pienempi kuin nimellis-
paino;

b) niiden valmispakkausten osuuden, joiden negatiivinen virhe on suu-
rempi kuin 9 kohdassa sdédetty suurin sallittu negatiivinen virhe, on
oltava riittdvén pieni, jotta valmispakkauserd tdyttdd 10 kohdassa
médriteltyjen tarkastusten vaatimukset;

¢) valmispakkauksia, joiden negatiivinen virhe on suurempi kuin kaksi
kertaa 9 kohdassa sdddetty suurin sallittu negatiivinen virhe, ei saa
pitdd kaupan.

Tésséd asetuksessa sovelletaan direktiivin 76/211/ETY liitteessé I vahvis-
tettuja nimellispainon, tosiasiallisen siséllon ja negatiivisen virheen méaa-
ritelmid.

5. Jaddytetyn tai pakastetun siipikarjanlihan pakkaajan tai maahan-
tuojan vastuuseen ja toimivaltaisen viranomaisen suorittamiin tarkastuk-
siin sovelletaan direktiivin 76/211/ETY liitteessd I olevaa 4, 5 ja 6
kohtaa soveltuvin osin.
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6.  Valmispakkaukset tarkastetaan néytteiden avulla kahdessa osassa

— néytteen jokaisen valmispakkauksen tosiasiallinen sisélto tarkaste-
taan,

— néytteen valmispakkausten tosiasiallisen sisdllon keskiarvo tarkaste-
taan.

Valmispakkauserdd pidetdéin hyviksyttivand, jos molempien tarkastus-
ten tulokset tayttdvit 10 ja 11 kohdassa médritellyt hyviaksymisperusteet.

7.  Erdn muodostavat kaikki ne valmispakkaukset, joilla on sama ni-
mellispaino, jotka ovat samaa mallia ja samaa tuotantoa ja jotka on
pakattu samassa paikassa ja tarkoitettu tarkastettaviksi.

Erén kokoa rajoittavat seuraavat sadnnot:

— kun valmispakkaukset tarkastetaan pakkauslinjan lopussa, erdn koko
on sama kuin pakkauslinjan enimmadisteho tunnissa, ilman erdko-
koon liittyvid rajoituksia,

— muissa tapauksissa erdkoko on rajoitettava 10 000 valmispakkauk-
seen.

8. Seuraavan suuruinen ndyte otetaan satunnaisesti jokaisesta tarkas-
tettavasta erdsta:

Erdn koko Naytteiden maéra
100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

Viahemmain kuin 100 valmispakkausta kisittdville erille suoritetaan di-
rektiivin 76/211/ETY liitteen II mukainen ainetta rikkomaton testaus,
silloin kun sen suorittamista pidetddn aiheellisena, tutkimalla erd 100-
prosenttisesti.

9.  Valmiiksi pakatun siipikarjanlihan kohdalla sallitaan seuraavat ne-
gatiiviset virheet:

(grammaa)
Sallittu negatiivinen virhe
Nimellispaino
Ruhot Palat
vihemmin kuin 1 100 25 25
1 100—-< 2400 50 50
2400 ja enemméin 100 50

10.  Tarkastettaessa ndytteen jokaisen valmispakkauksen tosiasiallinen
sisdltd lasketaan sallittu vdhimmadissisdltd vahentdmailld valmispakkauk-
sen nimellispainosta sitd vastaava suurin sallittu negatiivinen virhe.
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Ne nédytteeseen kuuluvat valmispakkaukset, joiden tosiasiallinen sisélto
on pienempi kuin sallittu vdhimmadissisiltd, ovat virheellisid.

Tarkastettua valmispakkauserdd pidetddn hyvéksyttdvénd, jos virheellis-
ten ndytteiden madrd ndytteessd on pienempi tai sama kuin seuraavassa
taulukossa esitetty hyvéksymisraja; erd hyldtddn, jos virheellisten néyt-
teiden méérd on sama tai suurempi kuin hylkddmisraja.

) Virheellisten ndytteiden maara
Naytteiden maard
Hyviksymisraja Hylkdédmisraja
30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  Tarkastettaessa tosiasiallisen sisdllon keskiarvoa valmispakkause-
rdd pidetddn hyviaksyttdvand, jos ndytteeseen kuuluvien valmispakkaus-
ten tosiasiallisen siséllon keskiarvo on suurempi kuin alla esitetyt hy-
viksymisrajat:

Naytteiden madrd Keskiméadréinen tosiasiallisen sisdllon hyviksymisraja
30 — > 0n - 0,503 s
50 x— =>Qn—-0379 s
80 —>Qn-0295s
«— = valmispakkausten keskimédérdinen tosiasiallinen sisdltd
Qn = valmispakkauksen nimellispaino
s = erdn valmispakkausten tosiasiallisen siséllon standardipoik-

keama

Standardipoikkeama lasketaan kuten direktiivin 76/211/ETY liitteessa 11
olevassa 2.3.2.2 kohdassa esitetddn.

12.  Niin kauan kuin neuvoston direktiivin 80/181/ETY (') sdannok-
sissd sallitaan lisimerkint6jen kaytto, tdssd artiklassa tarkoitettujen pak-
kausten nimellispainon merkintddn voidaan liittdd lisdimerkinta.

13.  Muista jésenvaltioista ldhtdisin olevan Yhdistyneeseen kuningas-
kuntaan saapuvan siipikarjanlihan osalta tarkastukset tehddén sattuman-
varaisesti eikd niitd tehdi rajalla.

10 artikla

Jéljempand maéériteltdvien jadhdytysmenetelmien kayttod koskevia mer-
kint6jé ja niitd vastaavia liitteessd III lueteltuja ilmaisuja yhteison muilla
kielilld voidaan kayttdd direktiivin 2000/13/EY 1 artiklan 3 kohdan a
alakohdassa tarkoitetuissa pakkausmerkinndissa:

— ilmajddhdytys: siipikarjan ruhojen jadhdyttdminen kylmaélld ilmalla,

— haihdutusjddhdytys: siipikarjan ruhojen ja&hdytys kylmailld ilmalla ja
jaksoittaisella vesisumulla tai hienojakoisella vesisuihkulla,

(M EYVL L 39, 15.2.1980, s. 40.
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— vesijddhdytys: siipikarjan ruhojen jadhdyttdminen vesialtaissa tai ve-
si- ja jddaltaissa vastavirtamenetelmalla.

11 artikla

1.  Ilmoitettaessa tuotantotapaa, orgaanista ja biologista tuotantoa lu-
kuun ottamatta, mitdéin muita kuin jaljempana esitettyjd ilmaisuja ja niitd
vastaavia liitteessd IV lueteltuja ilmaisuja yhteison muilla kielilld ei saa
kayttdd direktiivin 2000/13/EY 1 artiklan 3 kohdan a alakohdan mukai-
sissa merkinndissd (niitd voidaan lisdksi kéyttdd ainoastaan, jos tdmin
asetuksen liitteessd V mddritellyt edellytykset tdyttyvat):

it}

a) “Ruokittu rehulla, joka siséltdd ...prosenttia ...”;
b) “Laajaperdinen sisdkasvatus”;

¢) ”Vapaa laidun”;

d) ”Vapaa laidun — perinteinen kasvatustapa”;

e) “Vapaa laidun — tdydellinen liikkumavapaus”.

Niéitd ilmaisuja voidaan tdydentdd kunkin siipikarjan tuotantotavan eri-
tyispiirteitd koskevilla merkinnoilla.

Kun rasvaisen maksan (“foie gras”) tuotantoon pidettdvistd ankoista ja
hanhista saadun lihan pakkausmerkinnéssd on maininta vapaan laitumen
kasvatustavasta (c, d ja e alakohta), siind on oltava myds ilmaisu “saatu
rasvaisen maksan tuotantoon pidetystd siipikarjasta”.

2. Lintujen teurasikda tai kasvatuskautta koskeva maininta sallitaan
ainoastaan kéytettdessd jotakin 1 kohdassa tarkoitetuista ilmaisuista ja
liitteessd V olevassa b, ¢ tai d alakohdassa mainitun vahimmaisidn
osalta. Tatd sdinnostd ei kuitenkaan sovelleta 1 artiklan 1 kohdan a
alakohdan neljannessi luetelmakohdassa tarkoitettuihin eldimiin.

3. Edelld olevaa 1 ja 2 kohtaa sovelletaan, sanotun kuitenkaan rajoit-
tamatta sellaisten kansallisten teknisten toimenpiteiden soveltamista,
jotka ovat laajempia kuin liitteessd V mainitut vihimmaisvaatimukset
ja jotka koskevat ainoastaan kyseisen jdsenvaltion tuottajia, jos kyseiset
toimenpiteet ovat sopusoinnussa yhteisén oikeuden kanssa ja siipikar-
janlihan kaupan pitdmisen yhteisten vaatimusten mukaiset.

4.  Edelld 3 kohdassa tarkoitetut kansalliset toimenpiteet on toimitet-
tava tiedoksi komissiolle.

5. Jasenvaltioiden on toimitettava aina komission pyynnostd kaikkia
tésséd artiklassa tarkoitettuja toimenpiteitd koskevat tarvittavat tiedot sen
arvioimiseksi, ovatko ne sopusoinnussa yhteison oikeuden ja siipikar-
janlihan kaupan pitdmisen yhteisten vaatimusten kanssa.

12 artikla

1. Teurastamot, jotka saavat kdyttdd 11 artiklassa méadriteltyjd ilmai-
suja, on hyvéksyttdvé erityiselld menettelylld. Niiden on kirjattava erik-
seen kunkin siipikarjan tuotantotavan osalta

a) jasenvaltion toimivaltaisen viranomaisen tarkastuksen jdlkeen rekis-
teritdvien siipikarjan tuottajien nimet ja osoitteet;
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b) kunkin tuottajan jokaisen tuotantokierroksen lintujen lukumadird, jos
edelld mainittu viranomainen niin vaatii;

c) tdllaisten toimitettujen ja késiteltyjen lintujen lukuméiréd ja elo- tai
teuraspaino yhteenss;

d) myyntid koskevat yksityiskohtaiset tiedot, mukaan luettuina ostajien
nimet ja osoitteet vahintddn ldhettdmistd seuraavien kuuden kuukau-
den ajan.

2. Edelld 1 kohdassa mainittuja tuottajia valvotaan séanndllisesti.
Néiden on sdilytettdva vahintddn ldhettdmistd seuraavien kuuden kuu-
kauden ajan kunkin tuotantotavan osalta ajan tasalla oleva luettelo lin-
tujen méadrastd, ja luettelosta on kdytdvd ilmi myds myytyjen lintujen
maidrd, ostajien nimet ja osoitteet sekd rehun mééirét ja toimittajat.

Tamain liséksi vapaan laitumen kasvatustapaa soveltavien tuottajien on
my0s pidettiva kirjaa paivamaéiristd, jolloin linnut pédstettiin ensimmai-
sen kerran laitumelle.

3. Rehunvalmistajien ja -toimittajien on sdilytettdvd vdhintdén ldhet-
tdmistd seuraavien kuuden kuukauden ajan kirjanpito, josta ilmenee, etti
11 artiklan 1 kohdan a alakohdassa tarkoitetun tuottajille toimitetun
rehun koostumus on ruokintaohjeiden mukainen.

4. Hautomoiden on sdilytettdvd viahintdén ldhettdmistd seuraavien
kuuden kuukauden ajan kirjanpito hitaasti kasvavaa tyyppid olevista,
11 artiklan 1 kohdan d ja e alakohdassa tarkoitettua tuotantotapaa kéyt-
taville tuottajille toimitetuista linnuista.

5. Saannollisid 11 artiklan ja tdmén artiklan 1-4 kohdan sddnnosten
noudattamisen tarkastuksia on suoritettava

a) tilalla: vdhintdén kerran kunkin tuotantokierroksen aikana;

b) rehunvalmistajan ja -toimittajan tiloissa: védhintdén kerran vuodessa;

¢) teurastamossa: vdhintddn neljd kertaa vuodessa;

d) hautomossa: véhintdén kerran vuodessa, kun kyseessd on 11 artiklan
1 kohdan d ja e alakohdassa tarkoitettu siipikarjan tuotantotapa.

6. Jokaisen jdsenvaltion on annettava muiden jésenvaltioiden ja ko-
mission tietoon tarkoituksenmukaisin menetelmin, kuten julkaisemalla
internetisséd, ajantasaistettu luettelo 1 kohdan mukaisesti hyviksytyistd
rekisterdidyistd teurastamoista sekd teurastamojen nimi, osoite ja niille
annettu numero.

13 artikla

Kun kyseessd on kiytettyd tuotantotapaa koskevien, asetuksen (EY)
N:o 1234/2007 121 artiklan e alakohdan v alakohdassa tarkoitettujen
merkintdjen valvonta, jdsenvaltioiden nimedmien elinten on tdytettdvi
26 paivand kesdkuuta 1989 annetussa eurooppalaisessa standardissa nro
EN/45011 asetetut vaatimukset ja oltava kyseisen jdsenvaltion toimival-
taisen viranomaisen hyviksymii ja valvomia.
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14 artikla

Kolmansista maista tuotu siipikarjanliha saa olla merkitty yhdelld tai
useammalla vapaaehtoisella 10 ja 11 artiklassa sdddetylld merkinnélla,
jos sen mukana on alkuperdmaan toimivaltaisen viranomaisen antama
todistus siitd, ettd kyseinen tuote on tdméin asetuksen asiaa koskevien
sddanndsten mukainen.

Komissio laatii kolmannen maan pyynndstd luettelon edelld mainituista
viranomaisista.

15 artikla

1.  Rajoittamatta 16 artiklan 5 kohdan ja 17 artiklan 3 kohdan séén-
ndsten soveltamista, kaupan tai ammatillisen toiminnan kohteena olevia
jaadytettyja tai pakastettuja kananpoikia voidaan pitdd kaupan yhteison
sisélld ainoastaan, jos vesipitoisuus ei ylitd liitteessd VI (valutuskoe) tai
liitteessd VII (kemiallinen koe) kuvailtujen analyysimenetelmien avulla
todettuja vilttimattdmié teknisid arvoja.

2. Kunkin jésenvaltion nimittdmien toimivaltaisten viranomaisten on
valvottava, ettd teurastamot toteuttavat kaikki tarvittavat toimenpiteet 1
kohdan sdénndsten noudattamiseksi ja erityisesti ettd

— otetaan niytteitd veden imeytymisen tarkastamiseksi jadhdytettdessd
ja jaadytettyjen ja pakastettujen kananpoikien vesipitoisuuden tarkas-
tamiseksi,

— tarkastusten tulokset kirjataan ja sdilytetdén yhden vuoden ajan,

— jokainen erd merkitddn siten, ettd kasittelypdivd voidaan tunnistaa;
kyseisen erdmerkin on oltava myds tuotantoluettelossa.

16 artikla

1.  Veden imeytyminen on tarkastettava sddnnollisesti liitteessd 1X
annettujen ohjeiden mukaisesti tai liitteessd VI annettujen ohjeiden mu-
kaisesti teurastamoissa véhintddn kerran kahdeksan tunnin mittaisen tyo-
jakson aikana.

Kun néissé tarkastuksissa ilmenee, ettd imeytyvdn veden médrd on tdssé
asetuksessa sallittua kokonaisvesipitoisuutta suurempi, ottaen huomioon
niissé siipikarjan ruhojen valmistusvaiheissa tapahtuvan veden imeyty-
minen, joita tarkastus ei koske, ja joka tapauksessa kun veden imeyty-
minen on liitteessd IX olevassa 10 kohdassa tai liitteessd VI olevassa 7
kohdassa tarkoitettuja arvoja suurempi, teurastamojen on valittdmaésti
toteutettava valmistusjdrjestelmén kannalta vélttaméattomat tekniset toi-
menpiteet.

2. Kaikissa 1 kohdan toisessa alakohdassa tarkoitetuissa tapauksissa
ja joka tapauksessa vdhintddn joka toinen kuukausi 15 artiklan 1 koh-
dassa tarkoitetut jaddytettyjen ja pakastettujen kananpoikien vesipitoi-
suuden tarkastukset suoritetaan toimivaltaisten viranomaisten toimesta
tai niiden valvonnassa pistokokein kunkin valmistuslaitoksen osalta liit-
teessd VI tai VII annettujen ohjeiden mukaisesti jasenvaltion toimival-
taisten viranomaisten valinnan mukaan. Néitd tarkastuksia ei tule suo-
rittaa niille ruhoille, joiden osalta esitetddn toimivaltaisen viranomaisen
hyviksyma todiste siitd, ettd ne on tarkoitettu yksinomaan vientiin.
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3. Edelld 1 ja 2 kohdassa tarkoitetut tarkastukset suoritetaan kunkin
jésenvaltion tdtd tarkoitusta varten nimittimien toimivaltaisten viran-
omaisten toimesta tai niiden vastuulla. Toimivaltaiset viranomaiset voi-
vat erityistapauksissa tiukentaa 1 kohdan sd&nnoksid ja erityisesti liit-
teessd IX olevan 1 ja 10 kohdan sekd tdmén artiklan 2 kohdan ohjeita
tietyn teurastamon osalta silloin, kun se osoittautuu tarpeelliseksi téssd
asetuksessa sallitun kokonaisvesipitoisuuden noudattamiseksi.

Niiden on joka tapauksessa, jos jdddytettyjen tai syvéjaddytettyjen sii-
pikarjan ruhojen erd ei ole tdimén asetuksen mukainen, jatkettava kokei-
den tekemistd 2 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten vahimmdistihey-
delld sithen asti, kun kolme perédkkaistd liitteen VI tai VII mukaista
tarkastusta, jotka on tehtdvd kolmen eri tuotantopdivdn aikana neljan
viikon kuluessa kerityille néytteille, on antanut negatiivisen tuloksen.
Kyseisen teurastamon on maksettava ndiden tarkastusten kustannukset.

4. Jos 1 ja 2 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulokset ovat ilma-
jadhdytyksen yhteydessd yhdenmukaisia liitteissd VI-IX asetettujen vaa-
timusten kanssa kuuden kuukauden ajan, 1 kohdassa tarkoitettu tarkas-
tustiheys voidaan harventaa yhteen kertaan kuukaudessa. Jos kyseisissé
liitteissd vahvistettuja vaatimuksia ei noudateta, tarkastukset on jélleen
tehtdvd 1 kohdan mukaisesti.

5. Jos 2 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulos ylittda sallitut rajat,
on katsottava, ettd kyseinen eréd ei noudata timin asetuksen sddnnoksié.
Talloin kyseinen teurastamo voi kuitenkin pyytdd, ettd jisenvaltion ver-
tailulaboratoriossa toteutetaan vastakkainen analyysi kdyttamélld jasen-
valtion toimivaltaisen viranomaisen valitsemaa menetelmdi. Tamén vas-
takkaisen analyysin kustannuksista vastaa erdn haltija.

6. Jos, tarvittaessa vastakkaisen analyysin jélkeen, kyseistd erdd pi-
detddn tdmédn asetuksen sddnndsten vastaisena, toimivaltainen viran-
omainen toteuttaa aiheelliset toimenpiteet, joiden tarkoituksena on mah-
dollistaa mainitun erdn kaupan pitiminen yhteisdssé sellaisenaan silld
edellytykselld, ettd kyseisten ruhojen yksittdispakkaukset sekd ryhméa-
pakkaukset varustetaan teurastamossa toimivaltaisen viranomaisen val-
vonnassa nauhalla tai etiketilld, jossa on vihintddn yksi liitteessd X
olevista maininnoista punaisin isoin kirjaimin.

Ensimmadisessé alakohdassa tarkoitettu erd pidetddn toimivaltaisen viran-
omaisen valvonnassa, kunnes se késitellddn tdmédn kohdan sddnnosten
mukaisesti tai jollei asiasta toisin sdédetd. Jos toimivaltaiselle viranomai-
selle todistetaan, ettd ensimmdisessd alakohdassa tarkoitettu erd on tar-
koitettu vientiin, toimivaltainen viranomainen toteuttaa kaikki tarvittavat
toimenpiteet sen estdmiseksi, ettei kyseistd erdd pidetd kaupan yhteisos-
sd.

Ensimmdisessd alakohdassa tarkoitetut maininnat on sijoitettava naky-
vidn paikkaan siten, ettd ne ovat selvisti nahtdvissé, helposti luettavissa
ja havidgméttomid. Muu merkintd tai kuvio ei saa milldén tavalla peittda,
merkitd tai katkaista niitd. Yksittdispakkauksissa kirjainten on oltava
vahintddn yhden senttimetrin ja ryhmépakkauksissa kahden senttimetrin
korkuisia.
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17 artikla

1.  Maéirdpaikkana oleva jdsenvaltio voi silloin, kun on painavia pe-
rusteita epdilld sddnndnvastaisuuksia, tarkastaa jaddytetyt tai pakastetut
kananpojat tasapuolisin pistokokein sen tarkastamiseksi, ettd erd vastaa
15 ja 16 artiklassa sdéddettyja edellytyksid.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitetut tarkastukset on suoritettava tavaran
médrdpaikassa tai muussa asianmukaisessa paikassa silld edellytykselld,
ettd jalkimmaéisessd tapauksessa tavaroiden kuljetus hiiriintyy mahdolli-
simman véhén, ettd valittu paikka ei sijaitse rajalla ja ettd tavarat voi-
daan toimittaa tavanomaisesti méiérdpaikkaansa, kun tarvittava nidyte on
otettu. Kyseisid tuotteita ei kuitenkaan voida tarjota vahittdismyyntiin
ennen kuin tarkastuksen tulos on saatavilla.

Néama tarkastukset on suoritettava mahdollisimman nopeasti siten, ettei
tuotteiden markkinoille saattaminen aiheettomasti viivésty eikd aiheudu
viivytyksid, jotka saattaisivat vaikuttaa niiden laatuun.

Niiden tarkastusten tulokset ja kaikki mychemmat paétokset sekd niiden
perusteet on ilmoitettava viimeistddn kahden tySpdivin kuluttua néyttei-
den otosta ldhettdjdlle, vastaanottajalle tai ndiden edustajalle. Madrdpaik-
kana olevan jésenvaltion toimivaltaisen viranomaisen tekemit pdatokset
ja niiden perusteet on ilmoitettava ldhettdjdjasenvaltion toimivaltaiselle
viranomaiselle.

Jos ldhettdjd tai timén edustaja niin vaatii, mainitut paétdkset ja niiden
perusteet on toimitettava tdlle tiedoksi kirjallisina, samoin kuin tiedot
madrdpaikkana olevassa jdsenvaltiossa voimassa olevan lainsddddnnon
mukaan tdmén kéytettdvissd olevista muutoksenhakukeinoista sekd so-
vellettavista menettelyistd ja maérdajoista.

3. Jos 1 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulos ylittda sallitut rajat,
kyseisen erdn haltija voi pyytdd, ettd jossakin liitteessd XI luetelluista
vertailulaboratorioista toteutetaan vastakkainen analyysi kdyttimalla sa-
maa menetelmdd kuin ensimmaéisessé testissd. Tastd vastakkaisesta ana-
lyysistd aiheutuneista menoista vastaa erén haltija. Vertailulaboratorioi-
den tehtdvit ja valtuudet vahvistetaan liitteessd XII.

4. Jos 1 ja 2 kohdan sdénndsten mukaisesti suoritetun tarkastuksen ja
tarvittaessa vastakkaisen analyysin jdlkeen ndyttdd ilmeiseltd, ettd jaa-
dytetyt tai pakastetut kananpojat eivit ole 15 ja 16 artiklan sddnndsten
mukaisia, médrdpaikkana olevan jdsenvaltion toimivaltaisen viranomai-
sen on sovellettava 16 artiklan 6 kohdassa ilmoitettuja menettelyja.

5. Edelld 3 ja 4 kohdassa sdéddetyissd tapauksissa miédrdpaikkana
olevan jdsenvaltion toimivaltaisen viranomaisen on vélittomaésti otettava
yhteyttd ldhettdjdjasenvaltion toimivaltaisiin viranomaisiin. Néiden on
toteutettava kaikki tarvittavat toimenpiteet ja ilmoitettava ensiksi maini-
tun jdsenvaltion toimivaltaiselle viranomaiselle suoritettujen tarkastusten
luonne, tehdyt péatokset ja niiden perusteet.

Kun 1 ja 3 kohdassa sdddetyissé tarkastuksissa ilmenee toistuvasti poik-
keavuuksia tai kun ndmai tarkastukset on ldhettdjdjdsenvaltion mukaan
suoritettu riittimattdmin perustein, kyseisten jdsenvaltioiden toimival-
taisten viranomaisten on annettava asiasta tieto komissiolle.
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Siind miirin kuin tdmin asetuksen yhdenmukaisen soveltamisen var-
mistamiseksi on tarpeen tai médrdpaikkana olevan jésenvaltion toimival-
taisen viranomaisen pyynndsti ja ottaen huomioon todettujen rikkomus-
ten luonne, komissio voi

— lahettdd asiantuntijoita kyseiseen laitokseen ja suorittaa tarkastuksia
itse paikalla yhteistydsséd kansallisten toimivaltaisten viranomaisten
kanssa, tai

— pyytdd ldhettdjdnd toimivan jisenvaltion toimivaltaista viranomaista
tehostamaan niytteiden ottoa kyseisen laitoksen tuotannosta ja tar-
vittaessa soveltamaan asetuksen (EY) N:o 1234/2007 194 artiklan
mukaisia seuraamuksia.

Komissio antaa jdsenvaltioille tiedon pdétoksistddn. Niiden jdsenvaltioi-
den, joiden alueella tarkastus tehddén, on annettava asiantuntijoille
kaikki ndiden tehtdviensd suorittamisessa tarvitsema apu.

Komission paétoksid odotettaessa ldhettdjdjasenvaltion on maédrdpaik-
kana olevan jisenvaltion pyynnostd tehostettava kyseisestd laitoksesta
1ahtdisin olevien tuotteiden tarkastuksia.

Toteutettaessa nditd toimenpiteitd jonkin laitoksen osalta ilmenevien
toistuvien poikkeavuuksien korjaamiseksi komissio veloittaa kaikki kol-
mannen alakohdan luetelmakohtien soveltamisesta aiheutuvat kustan-
nukset kyseisen laitoksen tililta.

18 artikla

1. Jdsenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten on ilmoitettava vii-
pymattd vastaavalle kansalliselle vertailulaboratoriolle tekemiensd tai
niiden vastuulla tehtyjen 15, 16 ja 17 artiklassa tarkoitettujen tarkastus-
ten tuloksista.

Kansallisten vertailulaboratorioiden on ilmoitettava komissiolle viimeis-
tddn kunkin vuoden 30 pdivdnd kesdkuuta ensimmdiisessd alakohdassa
mainittujen tarkastusten tulokset. Péédtelmét on esiteltdva asetuksen (EY)
N:o 1234/2007 195 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun hallintokomitean
tarkasteltavaksi.

2. Jasenvaltioiden on annettava 15, 16 ja 17 artiklassa sdddettyja
tarkastuksia kaikissa kaupan pitdmisen vaiheissa koskevat yksityiskoh-
taiset kdytdnnon sddnnét, jotka koskevat myds kolmansista maista tule-
van tuonnin tarkastamista liitteiden VI ja VII mukaisen tulliselvityksen
yhteydessd. Jasenvaltioiden on ilmoitettava néistd sddnndisté toisille ja-
senvaltioille ja komissiolle. Kaikista sddntdihin tehtdvistd muutoksista
on ilmoitettava viipyméttd muille jdsenvaltioille ja komissiolle.

19 artikla

Siipikarjanlihan vesipitoisuutta valvova asiantuntijaelin toimii kansallis-
ten vertailulaboratorioiden testaustoimien koordinointielimend. Se koos-
tuu komission ja kansallisten vertailulaboratorioiden edustajista. Asian-
tuntijaclimen ja kansallisten vertailulaboratorioiden tehtivistd sekd asi-
antuntijaclimen organisaatiorakenteesta sdddetddn liitteessd XII.

Vertailulaboratoriolle maksetaan rahoitustukea yhteisén nimissd toimi-
van komission ja vertailulaboratorion vililld tehtdvén sopimuksen ehto-
jen mukaisesti.
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Maatalouden pddosaston pédjohtaja valtuutetaan allekirjoittamaan sopi-
mus komission puolesta.

20 artikla

1. Seuraavia kaupan tai ammatillisen toiminnan kohteena olevia tuo-
reita, jaddytettyjd tai pakastettuja siipikarjanlihan paloja voidaan pitdd
kaupan yhteison sisélld ainoastaan, jos vesipitoisuus ei ylitd liitteessd
VIII (kemiallinen koe) tarkoitettujen analyysimenetelmien avulla todet-
tuja teknisesti valttimattomid arvoja:

a) kanan rintafilee my6s solisluun kanssa, ilman nahkaa;
b) kananrinta, nahan kanssa;

c¢) kanan reidet, koivet, koipi-reisipalat, koipi-reisipalat, joissa on kiinni
osa selkdd, koipi-reisipalojen neljdnnekset, nahan kanssa;

d) kalkkunan rintafilee, ilman nahkaa;

e) kalkkunanrinta, nahan kanssa;

f) kalkkunan reidet, koivet, koipi-reisipalat, nahan kanssa;
g) kalkkunan luuton koipi-reisiliha, ilman nahkaa.

2. Kunkin jisenvaltion nimedmin toimivaltaisen viranomaisen on
varmistettava, ettd teurastamot ja leikkaamot, jotka voivat sijaita teuras-
tamon yhteydessé, toteuttavat tarvittavat toimenpiteet 1 kohdan sddnnos-
ten noudattamiseksi ja erityisesti, ettd

a) imeytynyt vesi tarkastetaan sdannollisesti 16 artiklan 1 kohdan mu-
kaisesti myds 1 kohdassa lueteltujen tuoreiden, jaddytettyjen tai pa-
kastettujen palojen tuotantoon tarkoitettujen kananpojan- ja kalkku-
nanruhojen osalta. Tallaiset tarkastukset on tehtdvd véhintddn kerran
yhtd kahdeksan tunnin tydjaksoa kohti. Ilmajadhdytettyjen kalkku-
nanruhojen osalta imeytynyttd vettd ei tarvitse kuitenkaan tarkastaa
sadnnoéllisesti. Liitteessd IX olevassa 10 kohdassa vahvistettuja
raja-arvoja sovelletaan myos kalkkunanruhoihin;

b) tarkastusten tulokset kirjataan ja sdilytetddn yhden vuoden ajan;

c) jokainen erd merkitddn siten, ettd kisittelypdivd voidaan tunnistaa;
kyseisen erdmerkin on oltava myds tuotantoluettelossa.

Jos a alakohdassa ja 3 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulokset ovat
kananpoikien ilmajadhdytyksen osalta yhdenmukaisia liitteissd VI-IX
asetettujen vaatimusten kanssa kuuden kuukauden ajan, a alakohdassa
tarkoitettu tarkastustiheys voidaan harventaa yhteen kertaan kuukaudes-
sa. Jos liitteissd VI-IX vahvistettuja vaatimuksia ei noudateta, tarkas-
tukset on jilleen tehtivd a alakohdan mukaisesti.

3. Kaikista siipikarjanlihan paloja tuottavista leikkaamoista tulleiden
jéadytettyjen tai pakastettujen palojen 1 kohdassa tarkoitettu vesipitoi-
suus on tarkastettava véhintddn kolmen kuukauden vilein liitteen VIII
mukaisesti ndytteitd ottamalla. Kyseisid tarkastuksia ei tehdéd sellaisten
siipikarjanlihan palojen osalta, joista voidaan toimittaa toimivaltaista
viranomaista tyydyttivilld tavalla todiste, ettd ne on tarkoitettu yksin-
omaan vientiin.
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Kun leikkaamo on noudattanut liitteessd VIII vahvistettuja vaatimuksia
yhden vuoden ajan, tarkastustiheys voidaan harventaa yhteen kertaan
kuudessa kuukaudessa. Jos kyseisid vaatimuksia ei noudateta, tarkastuk-
set on jilleen tehtdvd ensimmaéisen alakohdan mukaisesti.

4.  Edelld olevan 16 artiklan 3—6 kohtaa sekd 17 ja 18 artiklaa sovel-
letaan soveltuvin osin timén artiklan 1 kohdassa mainittuihin siipikar-
janlihan paloihin.

20 a artikla

Edelld 11 artiklan 4 ja 5 kohdassa, 17 artiklan 5 kohdassa sekd
18 artiklan 1 ja 2 kohdassa tarkoitetut komissiolle toimitettavat
ilmoitukset on tehtdvd komission asetuksen (EY) N:o 792/2009 (1)
mukaisesti.

21 artikla
Kumotaan asetus (ETY) N:o 1538/91 1 pdivéastd heindkuuta 2008.

Viittauksia kumottuun asetukseen ja asetukseen (ETY) N:o 1906/90
pidetddn viittauksina tdhdn asetukseen liitteessd XIII olevan vastaavuus-
taulukon mukaisesti.

22 artikla

Tédmé asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pdivdnd sen jil-
keen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Sitd sovelletaan 1 pdivastd heindkuuta 2008.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaise-
naan kaikissa jésenvaltioissa.

(M) EUVL L 228, 1.9.2009, s. 3.



Article 1(1) — Names of poultry carcases

LITE 1

bg es cs da de et el en fr »>M7 hr « it lv
ITuze, 6po- Pollo (de car- | Kufe, brojler Kylling, slag- | Héhnchen Tibud, broiler | Kotémovio Chicken, Poulet (de » M7 Tovljeno Pollo, ‘Broi- | Calis, broilers
fep ne) tekylling Masthuhn [eteTvoi kan broiler chair) pile, brojler « ler’

KoTeC (Kpeo-
TOTOPOY®YNG)

Ileten, koko- | Gallo, gallina | Kohout, slepi- | Hane, hene, Suppenhuhn Kuked, kanad, | ITetewoi ko Cock, hen, Coq, poule » M7 Pijetao, Gallo, gallina | Gailis, vista
IIKa ce, dribez na | suppehene hautamiseks k0teg (Yo casserole, or | (2 bouillir) kokos, koko§ za Pollame da (sautesanai

peceni, nebo voi keetmiseks | Ppdopo) boiling fowl pecenje ili ku- brodo vai variSanai)

vareni mdeldud kodu- hanje «

linnud

IMeren (yroen, | Capon Kapoun Kapun Kapaun Kohikukk Kamdvia Capon Chapon » M7 Kopun « | Cappone Kapauns
CKOIICH)
Slpka, metie Polluelo Kuftatko, ko- Poussin, Co- | Stubenkiiken | Kana- ja kuke- | Neoocog, met- | Poussin, Co- | Poussin, co- | »M?7 Mlado pile | Galletto Calitis

houtek quelet pojad £WapL quelet quelet i mladi pijetao «
Mnan neren Gallo joven Mlady kohout | Unghane Junger Hahn | Noor kukk Metewapt Young cock | Jeune coq » M7 Mladi pi- | Giovane gallo | Jauns gailis

jetao
(Mnapa) my- Pavo (joven) [ (Mladd) krita | (Mini) kalkun | (Junge) Pute, [ (Noor) kalkun (Neopoti) yéhor | (Young) tur- | Dindonneau, | »M?7 (Mladi) (Giovane) (Jauns) titars
fiKa (Junger) Trut- Kot yoAomovAes | key (jeune) puran <« tacchino
hahn dinde
Ilyiika Pavo Krita Avlskalkun Pute, Trut- Kalkun I'dlot ko yo- Turkey Dinde (a » M7 Puran « Tacchino/a Titars
hahn AomovAeg bouillir)
(Mnana) na- Pato (joven o | (Mlada) ka- (Ung) and Frithmastente, | (Noor) part, (Neapéc) ma- (Young) (Jeune) ca- » M7 (Mlada) (Giovane) (Jauna) pile,
THUIA, TIaTe anadino), pato | chna, kachné, | (Ung) berbe- | Jungente, pardipoeg. meg N mandkue, | duck, duck- | nard, cane- | patka, (mlada) anatra (Gio- piléns, (jau-
(Miaga) my- de Barbaria (mlada) Piz- riand (Junge) Bar- (noor) muskus- | (veapéc) mameg | ling, ton, (jeune) | moSusna patka, vane) Anatra | na) muskus-
CKyCHa Ia- (joven), pato | mova kachna, | (Ung) mular- | barieente part, (noor) BopBoapiag, (Young) canard de (mlada) patka muta (Giova- | pile, (jauna)
tuna, (mnax) | cruzado (jo- (mlada) kachna | dand (Junge Mular- | mullard (veapéc) momeg | Muscovy Barbarie, mulard <« ne) Anatra Mulard pile
MIoJIap ven) Mulard dente) mulard duck (jeune) ca- ‘mulard’
(Young) nard mulard
Mulard duck
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bg es cs da de et el en fr »>M7 hr « it v
Tlatuna, my- Pato, pato de | Kachna, Piz- Avlsand Ente, Barbari- | Part, muskus- Métieg, ndtieg | Duck, Mus- | Canard, ca- » M7 Patka, mo- | Anatra Anatra | Pile, muskus-
CKyCHa ma- Barbaria, pato | mova kachna, | Avlsberberi- eente Mular- | part, mullard BopBapiag covy duck, | nard de Susna patka, patka | muta Anatra | pile, Mulard
Tula, Mronap | cruzado kachna Mulard | and Avls- dente métieg mulard Mulard duck | Barbarie (2 | mulard < ‘mulard’ pile

mulardand bouillir), ca-

nard mulard

(a bouillir)
(Mnana) rb- Oca (joven), Mlada husa, (Ung) gas Frithmastgans, | (Noor) hani, (Neapéc) yves | (Young) (Jeune) oie »M7 (Mlada) (Giovane) oca | (Jauna) zoss,
CKa, I'bce ansaron house (Junge) Gans, | hanepoeg N yvéki goose, gos- | ou oison guska <« zosléns

Jungmastgans ling

I'bcka Oca Husa Avlsgas Gans Hani Xnveg Goose Oie » M7 Guska < Oca Zoss
(Mnana) Pintada (jo- Mlada perlicka | (Ung) perle- (Junges) Perl- | (Noor) parlkana | (Neapéc) opay- | (Young) (Jeune) pin- | »M7 (Mlada) (Giovane) fa- | (Jauna) pérlu
TOKa4Ka ven) hene huhn KOKOTEG guinea fowl | tade Pinta- biserka « raona vistina

deau
Tokauka Pintada Perlicka Avlsperlehene | Perlhuhn Pirlkana DpaykdKoTES Guinea fowl | Pintade » M7 Biserka « | Faraona Perlu vistina

It »C2 hu < mt nl pl pt o sk sl fi sV
Visciukas, vi- » C2 Csirke, Fellus, brojler Kuiken, braad- | Kurczg, broiler | Frango Pui de carne, Kurc¢a, brojler Pitovni pisca- Broileri Kyckling, slakt-
S¢iukas broileris | brojlercsirke < kuiken broiler nec — brojler kyckling (broi-
ler)

Gaidys, vista, > C2 Kakas, Serduk, tigiega Haan, hen soep- | Kura rosotowa | Galo, galinha Cocos, gaina Kohut, sliepka | Petelin, kokos, | Kukko, kana Tupp, hona,

kas <«

fl-eta

gaidys (arba tyuk, siitésre (tal-brodu) of stoofkip sau carne de perutnina za gryt-, eller kok-
vista) troSkinti vagy fézésre pasdre pentru pecenje ali ku- hona
arba virti szant szar- fiert hanje
nyas <«
Kaplinas »C2 Kap- Hasi Kapoen Kapton Capao Clapon Kaptin Kopun Chapon (syot- Kapun
pan « tokukko)
Visciukas tabaka | > C2 Csibe « Ghattuqa, co- Piepkuiken Kurczatko Franguitos Pui tineri Kurciatko Mlad piscanec, | Kananpoika, Poussin, Coque-
(arba poussin quelet mlad petelin kukonpoika let
(coquelet) tipo (kokelet)
visciukas)
Gaidziukas » C2 Fiatal ka- | Serduk zghir Jonge haan Mtody kogut Galo jovem Cocos tandr Mlady kohut Mlad petelin Nuori kukko Ung tupp
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It »C2 hu < mt nl pl pt o sk sl fi sV
Kalakuciukas » C2 (Fiatal) Dundjan (zghir | (Jonge) kalkoen | (Mtody) indyk | Peru Curcan (tanar) | Mlad4a morka (Mlada) pura (Nuori) kalk- (Ung) kalkon
pulyka <« fl-eta) kuna
Kalakutas »C2 Pulyka « | Dundjan Kalkoen Indyk Peru adulto Curcan Morka Pura Kalkkuna Kalkon

Anciukas, mus- | »C2 Fiatal Papra (zghira (Jonge) eend, (Mtoda) kaczka | Pato, Pato Bar- | Ratd (tanard), (Mlada kacica), | (Mlada) raca, (Nuori) ankka, | (Ung) anka, an-
kusinis anciu- kacsa, (fiatal) fl-eta), papra (Jonge) Barba- | tuczona, bary, Pato Mu- | ratd (tanara) din | kaca, (Mlada) racka, (mlada) [ (Nuori) myski- | kunge (ung) mu-
kas, mulardinis | pézsmakacsa, zghira (fellus ta’ | rijse eend (Jon- | (Mloda) kaczka | lard specia Cairina | pizmova kaci- | muskatna raca, | ankka lardand (ung)
anciukas (fiatal) papra) muskovy | ge) ,,Mulard”- pizmova, moschata, ratd | ca, (Mlady) (mlada) mulard myskand
Mulard-kacsa « | (zghira fl-eta), eend (Mtoda) kaczka (tdndra) Mulard | mulard raca
papra mulard mulard
Antis, musku- »C2 Kacsa, Papra, papra Eend Barbarijse | Kaczka, Pato adulto, Rata, rata din Kacica, Pyz- Raca, muskatna | Ankka, myski- | Anka, mular-
siné antis, mu- pézsmakacsa, muscovy, papra | eend ,,Mulard’- | Kaczka pizmo- | pato adulto specia Cairina | mova kacica, raca, mulard ankka dand, myskand
lardiné antis Mulard-kacsa € | mulard eend wa, Kaczka Barbary, pato moschata, ratd | Mulard raca
mulard adulto Mulard | Mulard
Zasiukas » C2 (Fiatal) Wizza (zghira (Jonge) gans Mtoda ge¢$ Ganso Gasca (tanara) | (Mlada) hus, (Mlada) gos, (Nuori) hanhi (Ung) gas, ga-
liba 4 fl-eta), fellusa husa goska sunge
ta’ wizza
Zasis »C2 Liba « Wizza Gans Ges Ganso adulto Gasca Hus Gos Hanhi Gas
Perlinis vis¢iu- »C2 (Fiatal) Farghuna (Jonge) parel- (Mtoda) per- Pintada Bibilica adulta | (Mlada) per- (Mlada) pe- (Nuori) helmi- | (Ung) parlhéna
kas gyongytyuk < (zghira fl-eta) hoen liczka licka gatka kana
Perliné vista »C2 Gydngy- | Farghuna Parelhoen Perlica Pintada adulta | Bibilica Perlicka Pegatka Helmikana Parlhona
tyuk <«
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Article 1(2) — Names of poultry cuts

bg es cs da de et el en fr »>M7 hr < it Iv
(a) | IlonoBuHka Medio Pulka Halvt Halfte oder Pool Mica Half Demi ou » M7 Polo- Meta Puse
Halbes moitié vica «

(b) | YerBbptuHka | Charto Ctvrtka Kvart (Vorder-, Veerand Tetopmpopto Quarter Quart »M7 Cetvrt < Quarto Ceturtdala
Hinter-) Vier-
tel

(¢) | Hepasmenenn | Cuartos trase- | Neoddélena Sammenhan- | Hinterviertel Lahtildikamata | Adioydpioto Unseparated | Quarts pos- | »M7 Neodvo- Cosciotto Nesadalitas
YEeTBBPTHHKM | ros unidos zadni Ctvrtka gende larstyk- | am Stiick koivad TETAPTNUOPLOL leg quarters | térieurs non | jene straznje kaju ceturtda-
¢ Oyruerara ker oDV séparés Cetvrti « las

(d) | 'vpau, 6sm0 | Pechuga Prsa Bryst Brust, halbe Rind >t0og Breast Poitrine, » M7 Prsa « Petto con Kratina
MECO W Brust, halbi- blanc ou fi- 0SS0
¢due ¢ xoct erte Brust let sur os

(e) | Byrue Muslo y Stehno Helt 1ar Schenkel, Koib 168 Leg Cuisse » M7 Batak sa Coscia Kaja

contramuslo Keule zabatkom <«

(f) | byrue ¢ wact | Charto trasero | Stehno kufete | Kyllingelar Hahnchensc- | Koib koos sel- | 166t and «o- Chicken leg | Cuisse de »M7 Pile¢i ba- | Coscetta Cala kaja ar
ot rep0a, de pollo s Casti zad med en del af | henkel mit jaosaga tomovlo pe éva | with a por- | poulet avec | tak sa zabatkom s muguras dalu
IpHUKpEIeH ryggen Riickenstiick, Koppdtt g tion of the une portion | dijelom leda «

KBbM HEro Hithnerkeule poayMS back du dos
mit Riickens-
tiick
(g) | bempo Contramuslo Horni stehno Overlar Oberschenkel, | Kints Mnpdg (umovt) | Thigh Haut de » M7 Zabatak « | Sovraccoscia | ciska jeb
Oberkeule cuisse skinkis
(h) | Moxbenpuma | Muslo Dolni stehno Underlar Unterschen- poolkoib Kvfjun Drumstick Pilon > M7 Batak « Fuso Stilbs
(Palicka) kel, Unter-
keule

(1) | Kpuio Ala Kiidlo Vinge Fliigel Tiib Dtepovya Wing Aile » M7 Krilo « Ala Sparns

(j) | Hepaznenenu | Alas unidas Neoddélena Sammenhan- | Beide Fliigel, | Lahtildikamata | Adwaydpioteg Unseparated | Ailes non » M7 Neodvo- Ali non sepa- | Nesadaliti
Kpuia kridla gende vinger | ungetrennt tiivad pteEpPOYES wings séparées jena krila <« rate sparni
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bg es cs da de et el en fr »>M7 hr « it v
(k) | @une or re- | Filete de pe- | Prsni fizek Brystfilet Brustfilet, Fi- | Rinnafilee duréto otbovg | Breast fillet | Filet de » M7 File od Filetto, fesa Kratipas fi-
paute, 6510 chuga let aus der poitrine, prsa < (tacchino) leja
Meco Brust, Filet blanc, filet,
noix
(1) | ®dune ot ro- Filete de pe- Filety z prsou | Brystfilet med | Brustfilet mit | Rinnafilee koos | ®1éto otifovg | Breast fillet | Filet de » M7 File od Petto (con Kritinas fi-
paute ¢ «in- | chuga con (Kli¢ni kost s onskeben Schlisselbein | harkluuga pe KAedoko- with wish- poitrine avec | prsa s prsnom forcella), fesa | leja ar ats-
era» clavicula chrupavkou KOAO bone clavicule kosti « (con forcella) | legas kaulu
prsni kosti
vcetné svalo-
viny v pfiro-
zené souvislos-
ti, kli¢. kost a
chrupavka
max. 3 % z
cel. hmotnosti)
(m) | Hermpero Magret, maig- | Magret, maig- | Magret, maig- | Magret, Rinnaliha Maigret, magret | Magret, Magret, » M7 Magret € | Magret, maig- | Magret,
¢buie ret ret (Filety z ret Maigret («magret» voi maigret maigret ret maigret
prsou kachen a «maigrety)
hus s kuzi a
podkoznim tu-
kem pokryvaji-
cim prsni sval,
bez hlubokého
svalu prsniho)
(n) | Ob6e3kocten Carne de U vykosténych | Udbenet kad | Entbeintes Kalkuni kondi- | Kpéag modiov Deboned Cuisse dé- » M7 Meso pu- | Carne di cos- | Atkaulota ti-
MyeIKu OyT muslo y cont- | kritich stehen | af hele kal- Fleisch von tustatud koiva- | yoAomoOlag turkey leg sossée de re¢ih bataka i za- | cia di tacc- tara kaju gala
ramuslo de kunlar Putenschen- liha Xopig kOKaro meat dinde bataka bez hino disossata
pavo deshue- keln kosti «
sada
1t PQ hu <« mt nl pl pt ro sk sl fi SV
(a) | Pusé »>C2 Fél « Nofs Helft Potéwka Metade Jumatati Polena hydina | Polovica Puolikas Halva
(b) | Ketvirtis »C2 Negyed « | Kwart Kwart Cwiartka Quarto Sterturi Stvrtka hydiny | Cetrt Neljannes Kvart
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It »C2 hu < mt nl pl pt o sk sl fi sV
(c) | Neatskirti ketvi- | »C2 Oss- Il-kwarti ta’ Niet-gescheiden | Cwiartka tylna | Quartos da Sferturi posteri- | Neoddelené hy- | Nelocene Cetrti | Takaneljdnnes Bakdelspart
r¢iai su Slaune- | zefiiggé comb- | wara tas-saqajn, | achterkwarten w catosci coxa ndo sepa- | oare neseparate | dinové stehna nog
lémis negyedek < mhux separati rados
(d) | Kratinélé »C2 Mell < Sidra Borst Piers, potowka | Peito Piept Prsia Prsi Rinta Brost
piersi
(e) | Kulsele »C2 Comb « | Koxxa Hele poot, hele | Noga Perna inteira Pulpa Hydinové Bedro Koipireisi Klubba
dij stehno
(f) | Visciuko kulsele | »C2 Csirke- Koxxa Poot/dij met Noga kurczgca | Perna inteira de | Pulpd de pui cu | Kuracie stehno | Pis¢ancja bedra | Koipireisi, Kycklingklubba
su nugarélés da- | comb a hat egy | tat-tigiega b’- rugdeel (bout) z czescig frango com o portiune din | s panvou z delom hrbta | jossa selkdosa | med del av
limi részével « porzjon grzbietu uma porgdo do | spate atasata ryggben
tad-dahar dorso
(g) | Slaunele » C2 Felso- Il-bicca ta’ fuq | Bovenpoot, bo- | Udo Coxa Pulpa superi- Horné hydi- Stegno Reisi Lér
comb « tal-koxxa vendij oard nové stehno
(h) | Blauzdelé »C2 Also- Il-bicca t’isfel Onderpoot, on- | Podudzie Perna Pulpa inferioard | Dolné hydinové | Kraca Koipi Ben
comb « tal-koxxa derdij (Drums- stehno
(drumstick) tick)
(1) | Sparnelis »C2 Szirny 4 | Gewnah Vleugel Skrzydto Asa Aripi Hydinové kri- Peruti Siipi Vinge
delko
() | Neatskirti spar- | »C2 Oss- Gwienah mhux | Niet-gescheiden | Skrzydta w Asas n3o sepa- | Aripi nesepa- Neoddelené hy- | Nelo¢ene peruti | Siivet kiinni Sammanhén-
neliai zefiiggd szar- separate vleugels catosci radas rate dinové kridla toisissaan gande vingar
nyak <
(k) | Kratinélés file » C2 Mellfilé « | Flett tas-sidra Borstfilet Filet z piersi Carne de peito | Piept dezosat Hydinovy rezen | Prsni file Rintafilee Brostfilé
(1) | Kratinélés filé »C2 Mellfilé Flett tas-sidra Borstfilet met Filet z piersi z | Carne de peito | Piept dezosat Hydinovy rezen | Prsni file s Rintafilee solis- | Brostfilé med
su raktikauliu villacsonttal < bil-wishbone vorkbeen obojczykiem com furcula cu osul iades s kost'ou prsno kostjo luineen nyckelben
(m) | Magret, maigret | »C2 Boros Magret, maigret | Magret Magret Magret, maig- | Tacam de pa- Magret Magret Magret, maigret | Magret, maigret
tipo anties (arba | kacsamellfilé ret sdre, Spindri de

zgsies) kratiné-
les filé

vagy borods liba-
mellfilé (magret,
maigret) €

pasare
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It »C2 hu < mt nl pl pt o sk sl fi sV
(n) | Kalakuto kulSe- | »C2 Kicsonto- | Laham Vlees van hele | Pozbawione Carne desos- Pulpa dezosatd | Vykostené mo- | Puranje bedro Kalkkunan luu- | Urbenat kalkon-
liy mésa zott pulyka- tas-saqajn poten/hele dijen | kosci migso z sada da perna de curcan réacie stehno brez kosti ton kott av klubba
comb « tad-dundjan dis- | van kalkoenen, | nogi indyka inteira de peru koipi-reisiliha

sussat

zonder been
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LIOTE 11

Leikkausviilto, joka erottaa reiden seléstd

— lonkkanivelen rajalta

— ——
—
—

\/\ \
Leikkausviilto, joka erottaa reiden koivesta

— polvinivelen rajalta



LITE 1T

Article 10 — Chilling methods

bg es cs da de et el en fr »>M7 hr « it lv
Bw3aymHo Refrigeracion | Vzduchem Luftkeling Luftkiihlung Ohkjahutus Poén ue aépa | Air chilling | Refroidisse- | »M?7 Hladenje Raffredda- Dzesgsana ar
OXJIAXK/IaHE por aire (Chlazeni ment a l'air | strujanjem mento ad aria | gaisu

vzduchem) zraka <
Bw3ayuHo- Refrigeracion | Vychlazenym | Luftsprayke- | Luft-Spriih- Ohkpiserdusja- | P0én pe we- Air spray Refroidisse- | »M7 Hladenje Raffredda- Dzesg€sana ar
JIYIIOBO OX- por aspersion | proudem vzdu- | ling kiihlung hutus KOoHo chilling ment par as- | rasprSivanjem mento per as- | gaisu un smi-
NaxIaHe ventilada chu s postfi- persion ven- | zraka <« persione e dzinasanu
kem tilée ventilazione
Oxnaxaane Refrigeracion | Ve vodni lazni | Neddypnings- | Gegenstrom- | Sukeljahutus Yoén pe Po- Immersion Refroidisse- | »M7 Hladenje Raffredda- Dzesgésana
upe3 Mo- por immer- ponofenim keling Tauchkiihlung Owom chilling ment par uranjanjem u mento per iegremdgjot
TarnsHe sion immersion vodu <« immersione
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
AtSaldymas oru | Levegés hiités Tkessih bl-arja Luchtkoeling Owiewowa Refrigeragao Refrigerare in Chladené vzdu- | Zracno hlajenje | Ilmajédhdytys Luftkylning
por ventilagdo aer chom
AtSaldymas Permetezéses Tkessih b'air Lucht-sproei- Owiewowo-nat- | Refrigeragdo Refrigerare prin | Chladené spre- | Hlajenje s Ilmasprayjddh- | Evaporativ kyl-
drégnu oru hiités spray koeling ryskowa por aspersdo e | dusare cu aer jovanim prienjem dytys ning
ventilagdo
AtSaldymas pa- | Bemeritéses hii- | Tkessih b’im- Dompelkoeling | Zanurzeniowa Refrigeracdo Refrigerare prin [ Chladené vo Hlajenje s po- [ Vesijadhdytys Vattenkylning
nardinant tés mersjoni por imersao imersiune vode tapljanjem

€10TLO' 10 — Id — €#S0d800C0

7007900

6¢C



LITE IV

11 artiklan 1 kohta — Siipikarjan tuotantotavat

bg es cs da de et el en fr »>M7 hr « it lv
a) | Xpanen c Alimentado Krmena z Fodret med Geflttert mit | Séddetud ..., ‘Exer 1pagel pe | Fed with Alimenté » M7 Hranjeno Alimentato Baroti ar
. % ... con ... % de | ... % (¢im) ... [ ... % ... % mis sisaldab % ... % of ... [avec ... % s ... % ... conil ... % di . % ...
I'bCKA, XpaH- Husa krmena Havrefodret Hafermast- e % . Xnva mov Oats fed de ... Guska hranjena ar auzam ba-
€Ha ¢ OBeC Oca engor- ovsem gés gans Kaeraga toide- | mayaiveror pe goose Oie nourrie | zobi « Oca ingras- rotas zosis
dada con tud hani Bpoun a l'avoine sata con
avena avena

b) | Excrensuno | Sistema ex- Extenzivni v Ekstensivt Extensive Bo- | Ekstensiivne Extotikng ext- | Extensive Elevé a l'in- » M7 Ekstenzi- Estensivo al Turg$ana gal-
3aKPHUTO tensivo en hale staldopdreet denhaltung seespidamine POPNG indoor térieur: van uzgoj u zat- | coperto venokart tel-
(otrnenan Ha | gallinero (skrabe ...) (lindlas pidami- (barnreared) | systéme ex- | vorenim objek- pas
3aKPHUTO) ne) tensif tima <« (“Audzeti ka-

1)

c) | Cobonen Gallinero con | Volny vybéh Fritgdende Freilandhal- Vabapidamine | EAe00epng Po- | Free range Sortant a » M7 Slobodan All'aperto Briva ture-
HauMH Ha or- | salida libre tung KNG l'extérieur uzgoj 4 Sana
TIIeKIaHe

d) | Tpamuumonen | Granja al aire | Tradi¢ni volny | Frilands ... Béuerliche Traditsiooniline | ITapadociaxrig | Traditional Fermier- » M7 Tradicio- Rurale Tradicionala
cBOOOICH libre vybéh Freilandhal- vabapidamine elevbepng Po- | free range ¢élevé en nalni slobodan all'aperto briva turé$ana
HAYMH Ha OT- tung KNG plein air uzgoj <«

TIeXIaHe

e) | Cobonen Granja de cria | Volny vybéh — | Frilands ... Béuerliche Téieliku lii- Amepioplong Free-range Fermier- » M7 Slobodan Rurale in li- Briva ture-
Ha4yuH Ha OT- | en libertad uplnd volnost | opdreattet i Freilandhal- kumisvabadu- erevBepng fo- | — total élevé en li- | uzgoj — neograni- | berta Sana — pilniga
TIIEKAaHE — fuld frihed tung sega traditsioo- | oKkfg freedom berté ceni ispust « briviba
I'BJIHA CBO- Unbegrenzter | niline vabapi-
oona Auslauf damine

It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

a) | Lesinta ... % ... | ... %-ban Mitmugha bi Gevoed met Zywione z Alimentado Furajate cu Kimené ... % | Krmljeno z Ruokittu rehul- | Utfodrad med
Avizomis pené- | ...-val/vel etetve | ... % ta’ ... % udzialem ... % | com ... % de .. % de ... % la, joka sisdltdad | ... % ...
tos Zasys Zabbal etetett Wizza mit- Met haver vet- | ... Gaste furajate husi kifmené gos, krmljena z | ... % Havreutfodrad

liba mugha bilhafur | gemeste gans tucz owsiany Ganso engor- cu ovaz ovsom ovsom Kauralla ruo- gés
(gesi) dado com aveia kittu hanhi
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It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV
b) [ Ekstensyvus Istalloban kiil- Imrobbija gew- | Scharrel ... bin- | Ekstensywny Produgdo ex- Crescute in Chované na Ekstenzivna Laajaperdinen Extensivt up-
pauksciy augini- | terjesen tartott wa: sistema es- | nengehouden chow tensiva em in- | spatii inchise — | hlbokej pods- zaprta reja sisdkasvatus pfodd inomhus
mas patalpose tensiva Scidtkowy terior sistem extensiv | tielke (chov v
(tvartuose) hale)
¢) | Laisvai augi- Szabadtartas Trobbija Scharrel ... met | Chéw wybie- Produgdo em Crestere libera | Vybehovy chov | Prosta reja Vapaa laidun Tillgang till
nami pauksciai fil-berah uitloop gowy semiliberdade (chov v ex- utomhusvistelse
(free range) teriéri)
d) [ Tradiciskai lais- | Hagyomanyos Trobbija Boerenscharrel Tradycyjny Produg@o ao ar | Crestere libera | Chované na- Tradicionalna Vapaa laidun — | Traditionell
vai auginami szabadtartas fil-berah tradizz- . met uitloop | chéw wybie- livre traditionald vol'no prosta reja perinteinen utomhusvistelse
pauksciai jonali Hoeve ... met gowy kasvatustapa
uitloop
e) | Visiskoje lais- Teljes szabadtar- | Trobbija Boerenscharrel Chow wybie- Produgdo em Crestere libera | Uplne vol'ny Prosta reja — Vapaa laidun — | Uppfodd i full
véje auginami tas fil-berah — li- . met vrije gowy bez ogra- | liberdade totala chov neomejen iz- taydellinen liik- | frihet
pauksciai berta totali uitloop niczen pust kumavapaus
Hoeve ... met

vrije uitloop
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LITE V

Asetuksen 11 artiklassa tarkoitetut edellytykset ovat seuraavat:

a) Ruokittu rehulla, joka sisdltdd ... prosenttia ...

Jéljempéand mainittujen rehujen ainesosien merkintéd sallitaan seuraavilla edel-
lytyksilld:

— viljakasvit, jos niiden pitoisuus on vahintddn 65 painoprosenttia rehuseok-
sessa, jota annetaan suurimman osan kasvatuskautta ja joka saa sisdltda
enintdan 15 prosenttia viljan sivutuotteita. Jos kuitenkin erityisesti maini-
taan tietty viljalaji, sen pitoisuuden kéytetyssd rehuseoksessa on oltava
véahintddn 35 prosenttia ja vdhintddn 50 prosenttia maissin osalta,

— palkokasvit ja vihannekset, jos niiden pitoisuus on vihintdén 5 painopro-
senttia rehuseoksessa, jota annetaan suurimman osan kasvatuskautta,

— maitotuotteet, jos niiden pitoisuus on vahintdén 5 painoprosenttia rehuse-
oksessa, jota annetaan loppuruokinnan aikana.

Ilmaisua “’kauralla ruokittu hanhi” saa kuitenkin kayttdad silloin, kun hanhille
kolmen viikon loppuvaiheen aikana annettu rehu sisdltdd vdhintdan 500 gram-
maa kauraa vuorokaudessa.

b) Laajaperdinen sisikasvatus

Tétd ilmaisua saa kdyttdd ainoastaan

i) jos eldintiheys lattianeliometrid kohti ei ylitd seuraavia lukuja:

— kananpojat, nuoret kukot, salvukukot: 15 lintua, kuitenkin yhteensd
enintddn 25 elopainokiloa,

— ankat, helmikanat, kalkkunat: 25 elopainokiloa,

— hanhet: 15 elopainokiloa;

ii) jos linnut ovat teurastettaessa seuraavan ikdisia:

— kananpojat: 56 vuorokautta tai vanhempia,

— kalkkunat: 70 vuorokautta tai vanhempia,

— hanhet: 112 vuorokautta tai vanhempia,

— Pekingin ankat: 49 vuorokautta tai vanhempia,

— myskisorsat: naaraat 70 vuorokautta tai vanhempia, urokset 84 vuoro-
kautta tai vanhempia,

— naaraspuoliset myskisorsa-ankat: 65 vuorokautta tai vanhempia,

— helmikanat: 82 vuorokautta tai vanhempia,

— nuoret hanhet (hanhenpojat): 60 vuorokautta tai vanhempia,

— nuoret kukot: 90 vuorokautta tai vanhempia,

— salvukukot: 140 vuorokautta tai vanhempia.
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<)

d)

Vapaa laidun
Tétd ilmaisua saa kdyttdd ainoastaan

i) jos rakennuksen eldintiheys ja teurasikd eivét ylitd edelld b kohdassa
esitettyjd rajoja, paitsi kananpoikien osalta, joita saa pitdd enintddn 13
kappaletta, kuitenkin enintddn 27,5 elopainokiloa nelidmetrid kohti, ja
salvukukkojen osalta, joiden kohdalla eldintiheys ei saa ylittdad 7,5 kappa-
letta eikd 27,5 elopainokiloa nelidmetrid kohti;

ii) jos linnuilla on ollut vdhintddn puolet elinajastaan mahdollisuus paéstd
jatkuvasti péivisin ulos alueelle, joka on suurimmalta osaltaan kasvillisuu-
den peitossa ja jonka pinta-ala on véahintdén:

— 1 m? kananpoikaa tai helmikanaa kohti,
— 2 m? ankkaa tai salvukukkoa kohti,
— 4 m? kalkkunaa tai hanhea kohti.

Helmikanoilla  ulkolaiduntaminen  voidaan  korvata  hakilld, jonka
lattiapinta-alan on oltava véhintddn rakennuksen lattiapinta-alan suuruinen ja
korkeuden véhintddn 2 metrid. Jokaiselle linnulle on oltava véhintdén 10
senttimetrid kokonaisorsitilaa (rakennus ja hakki);

iii) jos kasvatuskauden aikana annettu rehuseos sisdltdd vihintdan 70 prosent-
tia viljaa;

iv) jos rakennuksessa on ulosmenoluukut, joiden yhteenlaskettu pituus on
vihintdin 4 metrid rakennuksen pinta-alan 100 m2:4 kohti.

”Vapaa laidun — perinteinen kasvatustapa”
Tétd ilmaisua saa kdyttdd ainoastaan
i) jos eldintiheys sisétiloissa neliometrid kohti ei ylitd seuraavia lukuja:

— kananpojat: 12 kappaletta, kuitenkin yhteensd enintdén 25 elopaino-
kiloa. Siirrettdvissd rakennuksissa, joiden lattiapinta-ala on enintéén
150 m? ja jotka pidetdsn avoinna myds Oisin, voidaan eldintiheys
nostaa 20 kappaleeseen, kuitenkin niin, ettd elopaino on enintddn
40 kg neliometria kohti,

— salvukukot: 6,25 kappaletta (91 vrk:n ikdan 12 kappaletta), kuitenkin
yhteensd enintdén 35 elopainokiloa,

— myskisorsat ja Pekingin ankat: 8 urosta, kuitenkin yhteensé enintdén
35 elopainokiloa tai 10 naarasta, kuitenkin yhteensd enintddn 25
elopainokiloa,

— myskisorsa-ankat: 8 kappaletta, kuitenkin yhteensd enintddn 35 elo-
painokiloa,

— helmikanat: 13 kappaletta, kuitenkin yhteensa enintdén 25 elopaino-
kiloa,

— kalkkunat: 6,25 kappaletta (7 viikon ikddn 10 kappaletta), kuitenkin
yhteensé enintéddn 35 elopainokiloa,

— hanhet: 5 kappaletta (6 viikon ikddn 10 kappaletta), 3 kappaletta
kolmen viimeisen kasvatusviikon aikana, jos se tapahtuu suljetussa
tilassa, kuitenkin yhteenséd enintdén 30 elopainokiloa;

i) jos yksittdisen tuotantoyksikon siipikarjarakennusten kokonaiskdyttopin-
ta-ala ei ylitd 1 600 m%:i;
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iii) jos kussakin siipikarjarakennuksessa on enintéén

— 4 800 kananpoikaa,

— 5200 helmikanaa,

— 4000 naaraspuolista myskisorsaa tai Pekingin ankkaa, 3 200 uros-
puolista ~ myskisorsaa  tai  Pekingin  ankkaa tai 3200

myskisorsa-ankkaa,

— 2500 salvukukkoa, hanhea ja kalkkunaa;

iv) jos rakennuksessa on ulosmenoluukut, joiden yhteenlaskettu pituus on

vihintdsn 4 metrid rakennuksen pinta-alan 100 m2:4 kohti;

v) jos linnuilla on jatkuvasti vapaa pédsy paivisin ulos laitumelle, kun ne

ovat vahintddn seuraavan ikaisia:
— kananpojat ja salvukukot: 6 viikkoa,

— ankat, hanhet, helmikanat ja kalkkunat: 8 viikkoa;

vi) jos suurinta osaa laitumesta peittdd kasvillisuus ja laidunpinta-ala on

vahintdan

— 2 m? kananpoikaa, myskisorsaa, Pekingin ankkaa tai helmikanaa
kohti,

— 3 m? myskisorsa-ankkaa kohti,

— 4 m? salvukukkoa kohti 92 vrkn idstd (2 m? 91 vrk:n ikdin),

— 6 m? kalkkunaa kohti,

— 10 m? hanhea kohti.

Helmikanoilla ulkolaiduntaminen voidaan korvata hikilld, jonka
lattiapinta-alan on oltava véhintddn kaksi kertaa niin suuri kuin raken-
nuksen lattiapinta-ala ja korkeuden vdhintddn 2 metrid. Jokaisella lin-

nulla on oltava véhintddan 10 senttimetrid kokonaisorsitilaa (rakennus ja
hakki);

vii) kasvatettavien lintujen on oltava hitaasti kasvavaa tyyppid;

viii) kasvatuskautena annettavan rehuseoksen on sisillettdvd véhintdan 70

N7

prosenttia viljaa;

teurasin on oltava véhintddn

— 81 vuorokautta kananpojilla,

— 150 vuorokautta salvukukoilla,

— 49 vuorokautta Pekingin ankoilla,
— 70 vuorokautta myskisorsanaarailla,
— 84 vuorokautta myskisorsauroksilla,
— 92 vuorokautta myskisorsa-ankoilla,
— 94 vuorokautta helmikanoilla,

— 140 vuorokautta kalkkunoilla ja kokonaisina kaupan pidettavilld pais-
tiksi kasvatettavilla hanhilla,

— 98 pédivad naaraspuolisilla, paloiteltaviksi tarkoitetuilla kalkkunoilla,
— 126 péaivdd urospuolisilla, paloiteltaviksi tarkoitetuilla kalkkunoilla,

— 95 vuorokautta hanhilla, jotka on tarkoitettu hanhenmaksan (“foie
gras”) ja rintalihan (magret”) tuotantoon,

— 60 vuorokautta nuorilla hanhilla (hanhenpojilla);
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x) loppuvaihe suljetussa tilassa ei saa ylittdd
— yli 90 vuorokauden ikdisten kananpoikien osalta: 15:t4 vuorokautta,
— neljad viikkoa salvukukoilla,

— yli 70 vuorokauden ikédisten, hanhenmaksan (’foie gras”) ja rintali-
han  (“magret”)  tuotantoon  tarkoitettujen  hanhien  ja
myskisorsa-ankkojen osalta: neljaa viikkoa.

e) Vapaa laidun — tdydellinen liikkumavapaus

Kaytettédessd tatd ilmaisua on d alakohdassa esitettyjen edellytysten lisdksi
linnuilla oltava jatkuvasti vapaa péddsy pédivisin ulos laitumelle, jonka alaa ei
saa rajoittaa.

Jos siipikarjan laitumelle padsyd rajoitetaan yhteison oikeuteen perustuvilla
rajoituksilla, eldinladdkinnilliset rajoitukset mukaan luettuina, jotka on asetettu
kansanterveyden ja eldinten terveyden suojelemiseksi, ensimmaéisen alakohdan
¢, d ja e alakohdassa kuvaillun tuotantotavan mukaan kasvatetun siipikarjan,
hékeissd kasvatettuja helmikanoja lukuun ottamatta, kaupan pitdmisen yhtey-
dessd voidaan edelleen viitata tuotantotapaan rajoituksen keston ajan mutta
kuitenkin enintdén 12 viikon ajan.
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4.2

43

44

52

53

54

5.5

LIITE VI

SULATETTAESSA TAPAHTUVAN VESIHAVION MAARITYS
(Valutuskoe)

Tavoite ja soveltamisala

Tatd menetelmdd kéytetddn jaddytettyjen tai pakastettujen kananpoikien
sulatuksen yhteydessd syntyvéin vesiméaridn maéritykseen. Jos valutuksesta
syntyvd vesimddrd prosenttiosuutena ruhon painosta ilmaistuna, kaikki
pakkauksessa olevat syotdvit sivutuotteet mukaan lukien, on suurempi
kuin 7 kohdassa vahvistettu raja-arvo, ruhoon katsotaan imeytyneen liikaa
vettd késittelyn aikana.

Mddritelmd

Taméin menetelmdn avulla mééritetty vesimaira ilmaistaan valuneen veden
prosenttiosuutena painosta; timé prosenttiosuus lasketaan suhteessa jda-
dytetyn tai pakastetun ruhon kokonaispainoon, syotavit sivutuotteet mu-
kaan lukien.

Periaate

Jaadytetty tai pakastettu ruho, tarvittaessa syotdvit sivutuotteet mukaan
lukien, sulatetaan valvotuissa olosuhteissa, joissa on mahdollista laskea
valuneen veden paino.

Viilineisto

Vaaka, jolla pystytddan punnitsemaan viiteen kilogrammaan saakka véhin-
tddn yhden gramman tarkkuudella.

Muovipusseja, jotka ovat riittdvdn suuria ruhoa varten ja joissa on varma
kiinnitysmekanismi.

Termostaattisddtdinen vesiallas, joka on varustettu siten, etti ruhoja voi-
daan pitdd 5.5 ja 5.6 kohdassa ilmoitetulla tavalla ja joka voi sisdltdd
véhintddn 8-kertaisena tarkastettavaa siipikarjamdérdd vastaavan vesimai-
rdn ja jossa tdma vesi voidaan pitdd 42 £ 2 °C:n ldmpétilassa.

Suodatinpaperia tai muita imupaperipyyhkeita.

Menettely

Otetaan tarkastettavasta siipikarjamadrastd sattumanvaraisesti 20 ruhoa.
Odotettaessa 5.2-5.11 kohdassa kuvatun kokeen suorittamista ne sdilyte-
tddn enintddn — 18 °C:n ldmpdatilassa.

Pyyhitddn kimpun ulkopinta siihen kiinnittyneen jéédn ja veden poistami-
seksi. Punnitaan pakkaus ja sen sisdltd pyoristden ldhimpddn grammaan;
talld tavoin saadaan M.

Irrotetaan ruho sekd tarvittaessa sen kanssa myytdvit syotiviksi kelpaavat
sivutuotteet ulommasta pakkauksesta. Pakkaus kuivataan ja punnitaan pyo-
ristden paino ldhimpédn grammaan; tdlld tavoin saadaan M.

Lasketaan jaddytettyjen ruhon ja sivutuotteiden paino védhentdmallda M;
M :sta.

Asetetaan ruho, syotivit sivutuotteet mukaan lukien, kestdvidédn ja veden-
pitdvddn muovipussiin siten, ettd vatsaontelo on pussin suljetun alaosan
suuntaan. Pussin on oltava riittdvan pitkd, jotta se voidaan kiinnittdd tuke-
vasti vesialtaassa, mutta se ei saa olla lilan suuri, jotta ruhon pystysuora
asento ei padsisi muuttumaan.
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5.6

5.7

5.8

59

5.10

5.11

Upotetaan ruhon ja syotdvit sivutuotteet siséltdvd pussin osa vesialtaaseen
jattden pussi auki siten, ettd mahdollisimman paljon ilmaa péddsee ulos.
Pussi pidetddn pystysuorassa asennossa tarvittaessa tukitankojen tai paino-
jen avulla, jotta vesi ei pddse sen sisddn. Pussit eivit saa koskettaa toisiaan.

Jatetddn pussi vesihauteeseen tasaiseen 42 + 2 °C:n lampdtilaan liikuttaen
sitd ja/tai sekoittaen vettd jatkuvasti, kunnes ruhon termisen keskuksen
(sijaitsee suolistetuilla kananpojilla rintalihaksen syvimméssé osassa ldhelld
rintalastaa ja suolistamattomilla kananpojilla sisdelinten keskelld) 1ampati-
la, kahdelta sattumanvaraisesti valitulta eldimeltd mitattuna, saavuttaa
védhintddn + 4 °C:n lampétilan. Ruhoja ei tulisi pitdd vedessd kauemmin
kuin + 4 °C:n lampétilan saavuttamiseksi on tarpeen. Tarvittava upotus-
aika — 18 °C:ssa sdilytetyille ruhoille on suunnilleen:

Suositeltava aika minuutteina
Pai Ruhon ja sivutuottei-
ainoluokka (g) > — -
den paino (g) Kananpojat ilman Kananpojat
sivutuotteita sivutuotteineen

< 800 < 825 77 92
850 825-874 82 97
900 875-924 85 100
950 925-974 88 103

1 000 975-1 024 92 107

1 050 1025-1074 95 110
1100 1 075-1 149 98 113
1200 1 150-1 249 105 120
1300 1250-1 349 111 126
1400 1 350-1 449 118 133

Yli 1 400 gramman osalta aikaa lisdtddn 7 minuutilla kokonaista tai vajaata
sataa grammaa kohti. Jos ruhojen ldmpétila ei ole +4 °C upotusajan jil-
keen, sulatusta on jatkettava kunnes ruhojen terminen keskus saavuttaa
tdmén lampdotilan.

Otetaan pussi sisdltdineen vesialtaasta; pussin pohja puhkaistaan siten, ettd
sulatuksesta syntynyt vesi pddsee virtaamaan ulos. Pussia ja sen siséltod
valutetaan yhden tunnin ajan + 18 ja + 25 celsiusasteen vilisessd huo-
neenldmmossa.

Nostetaan sulanut ruho pussista ja poistetaan mahdolliset teurastuksen
sivutuotteet sisdltdvd pakkaus vatsaontelosta. Kuivataan ruhon sisé- ja
ulkopuoli suodatinpaperilla tai paperipyyhkeilld. Puhkaistaan sivutuotteet
sisdltdvd pakkaus ja veden valuttua ulos kuivataan pakkaus ja sulaneet
sivutuotteet mahdollisimman hyvin.

Maéaéritetddn sulaneen ruhon, teurastuksen sivutuotteiden ja niiden pakkauk-
sen yhteispaino pyoéristden 1dhimpédin grammaan; télld tavoin saadaan M,.

Maédritetadn teurastuksen sivutuotteet sisédltineen pakkauksen paino pyoris-
tden ldhimpdin grammaan; tilld tavoin saadaan Ms.
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Tuloksen laskeminen

Sulatuksesta syntyvé vesimaira prosenttiosuutena jaddytetyn tai pakastetun
ruhon (teurastuksen sivutuotteet mukaan lukien) painosta ilmaistuna saa-
daan seuraavaa kaavaa soveltaen:

(Mg — M| — Mp)/(My, — M| — M3)) x 100

Tuloksen arviointi

Jos sulatuksesta syntyvd keskiméaérdinen vesiméérd on 20 ruhon suuruisen
ndytteen osalta jaljempénéd vahvistettuja prosenttiosuuksia suurempi, késit-
telyn aikana imeytyneen veden méadrdan katsotaan ylittdvan sallitun
raja-arvon.

Némé osuudet ovat
ilmajadhdytyksessd: 1,5 prosenttia,
haihdutusjaahdytyksessa: 3,3 prosenttia,
vesijadhdytyksessd: 5,1 prosenttia,

muissa jadhdytysmenetelmissé tai kahden tai useamman 10 artiklassa méaa-
ritellyn menetelméin yhdistelmissd: 1,5 prosenttia.
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4.2

43

4.4

4.5

LITE Vil

KANANPOIKIEN KOKONAISVESIPITOISUUDEN MAARITYS

(Kemiallinen koe)

Tavoite ja soveltamisala

Tatd menetelmdd kéytetddn jaddytettyjen tai pakastettujen kananpoikien
kokonaisvesipitoisuuden maarittdmiseen. Se késittdd nédiden lintujen homo-
genoiduista ruhoista otettujen ndytteiden vesi- ja valkuaispitoisuuksien
madrittdmisen. Talld tavoin madritettyd kokonaisvesipitoisuutta verrataan
6.4 kohdassa esitettyjen kaavojen mukaisesti laskettuun raja-arvoon sen
madrittdmiseksi, onko késittelyn aikana imeytynyt ylimaérdistad vettd. Jos
madrityksen suorittava henkilo epéilee paloissa olevan aineita, jotka saat-
taisivat vaikuttaa arviointiin, timin on toteutettava tarvittavat varotoimen-
piteet.

Mdritelmdit

”Ruho”: siipikarjan ruho luineen ja rustoineen sekd mahdollisesti liséttyine
syOtdvine sivutuotteineen.

”Muut eldimenosat”: sydédn, maksa, lihasmaha ja kaula.

Periaate

Vesi- ja valkuaispitoisuudet médritetdan ISO (International Organization
for Standardization) -standardeissa kuvattujen menetelmien tai muiden
neuvoston hyviksymien analyysimenetelmien mukaisesti.

Ruhon kokonaisvesipitoisuuden yldraja méadritetdan ruhon valkuaispitoi-
suuden perusteella, joka saattaa olla yhteydessé fysiologisen nesteen pitoi-
suuteen.

Viilineisto ja reagenssit

Ruhojen ja niiden pakkausten punnitsemiseen tarkoitettu vaaka, jonka tark-
kuus on vihintddn yksi gramma.

Lihakirves tai -saha ruhon leikkaamiseen lihamyllyyn sopiviksi paloiksi.

Lihamylly ja suuritehoinen sekoitin, joiden avulla on mahdollista homo-
genisoida jaddytetyt tai pakastetut kokonaiset siipikarjan palat.

Huom.

Mitddn tiettyd lihamyllyd ei suositella. Sen on oltava riittdvdn tehokas
pakastetun lihan ja luiden jauhamiseen homogeenisten néytteiden saa-
miseksi, jotka vastaavat 4 millimetrin rei’illd varustetun levyn siséltdvin
lihamyllyn avulla saatavia niytteita.

ISO 1442 -standardin mukaisesti tehtdvddn vesipitoisuuden méaritykseen
tdssd menetelméssd médritelty vélineisto.

ISO 937 -standardin mukaisesti tehtivadn valkuaispitoisuuden médrityk-
seen tdssd menetelméssd madritelty vélineisto.



02008R0543 — FI —01.07.2013 — 006.004 — 40

52

53

5.4

5.5

5.6

6.2

6.3

Menetelmd

Otetaan tarkastettavasta siipikarjamééréstd sattumanvaraisesti seitsemén ru-
hoa ja sdilytetddn ne jaddytettyind odotettaessa 5.2—5.6 kohdassa tarkoite-
tun analyysin aloittamista.

Analyysi voidaan joko tehdd erikseen kunkin ruhon osalta tai analysoida
seitseméstd ruhosta koostuva néayte.

Kokeen valmistelu aloitetaan ruhojen pakastimesta poistamista seuraavan
tunnin aikana.

a) Pyyhitddn kimpun ulkopinta siihen kiinnittyneen jain ja veden poista-
miseksi. Kukin ruho punnitaan ja poistetaan pakkauksestaan. Kun ruho
on leikattu pieniksi paloiksi, sivutuotteita ympérdivd pakkausmateriaali
poistetaan mahdollisimman tarkasti. Méaéritetddn ruhon kokonaispaino
mukaan lukien sivutuotteet ja ruhossa oleva jdd, mutta ei poistetun
pakkausmateriaalin painoa, pyoristden ldhimpddn grammaan, jolloin
saadaan arvo P;.

b) Koostendytteen analyysissd madritetddn seitseman 5.3 kohdan a alakoh-
dan mukaisesti valmistetun ruhon yhteispaino, jolloin saadaan arvo P;.

a) Koko ruho, jonka paino antaa arvon P;, jauhetaan 4.3 kohdan mukai-
sesti médritellyssd lihamyllyssd (ja tarvittaessa sekoitetaan sekoittimen
avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamiseksi, josta voidaan ottaa
edustava ndyte kunkin ruhon osalta.

b) Koostendytteen analyysissd jauhetaan kaikki seitsemédn ruhoa, joiden
paino antaa arvon P, 4.3 kohdan mukaisesti mééritellyssd lihamyllyssa
(ja tarvittaessa sekoitetaan sekoittimen avulla) homogeenisen tuotteen
aikaansaamiseksi, josta voidaan ottaa kaksi edustavaa néytettd seitse-
mén ruhon osalta. Ndmé kaksi ndytettd analysoidaan 5.5 ja 5.6 koh-
dassa kuvatulla tavalla.

Otetaan ndyte homogenisoidusta materiaalista ja méadritetddn valittomasti
vesipitoisuus ISO 1442 -standardissa kuvatun menetelmén mukaisesti, jol-
loin saadaan vesipitoisuus (a %).

Otetaan myds ndyte homogenisoidusta materiaalista ja méaéritetdan valitto-
misti typpipitoisuus ISO 937 -standardissa kuvatun menetelmédn mukaises-
ti. TAméd typpipitoisuus muunnetaan raakavalkuaispitoisuudeksi (b %) ker-
tomalla se kertoimella 6,25.

Tulosten laskeminen

a) Kunkin ruhon sisdltimén veden paino (W) grammoina ilmaistuna saa-
daan kaavalla aP,/100 ja valkuaisen paino (RP) grammoina ilmaistuna
kaavalla bP/100. Médritetdéin seitsemén tutkitun ruhon veden painot
(W5) ja valkuaisen painot (RP;) yhteensa.

b) Koostendytteen analyysissd maddritetddn kahden tutkitun ndytteen kes-
kiméadrdinen vesipitoisuus (a %) ja keskiméddrdinen valkuaispitoisuus
(b %). Seitsemén ruhon veden paino (W) grammoina ilmaistuna saa-
daan kaavalla aP;/100 ja valkuaisen paino (RP;) grammoina ilmaistuna
kaavalla bP,/100.

Madritetdén keskiméérdinen veden paino (W,) ja keskimédrdinen valkuai-
sen paino (RP,) jakamalla W5 ja RP; seitsemalld.

Tédmdn menetelmén avulla médritetty fysiologisen veden teoreettinen pitoi-
suus grammoina ilmaistuna voidaan laskea seuraavaa kaavaa soveltaen:

kananpojille: 3,53 x RP + 23.
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6.4 a) Ilmajddhdytys

Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden véistdimiton tekninen
vihimmdisméidrd on 2 prosenttia ('), kokonaisvesipitoisuuden sallittu
yléraja (Wg) grammoina ilmaistuna ja tdmén menetelmén avulla maa-
ritettynd (mukaan lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa
soveltaen:

kananpojat: Wg = 3,65 x RP4 + 42.
b

~

Haihdutusjddhdytys

Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden véistdimiton tekninen
viahimmdismadrd on 4,5 prosenttia (1), kokonaisvesipitoisuuden sallittu
yldraja (Wg) grammoina ilmaistuna ja tdmédn menetelmén avulla méia-
ritettynd (mukaan lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa
soveltaen:

kananpojat: Wg = 3,79 x RP4 + 42.

C

~

Vesijadhdytys

Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden védistimiton tekninen
vihimmaismaird on 7 prosenttia ('), kokonaisvesipitoisuuden sallittu
yldraja (Wg) grammoina ilmaistuna ja tdmédn menetelmén avulla méia-
ritettynd (mukaan lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa
soveltaen:

kananpojat: Wg = 3,93 x RPA + 42.
d

=

Muut jadhdytysmenetelmat tai kahden tai useamman 10 artiklassa maa-
ritellyn menetelmén yhdistelma

Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden viistdimitén tekninen
vihimméismaird on 2 prosenttia ('), kokonaisvesipitoisuuden sallittu
yldraja (Wg) grammoina ilmaistuna ja tdmdn menetelmén avulla méia-
ritettynd (mukaan lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa
soveltaen:

kananpojat: Wg = 3,65 x RPA + 42.

6.5 Jos seitsemén ruhon vesipitoisuuden keskiméardinen arvo (W), sellaisena
kuin se on médritetty 6.2 kohdassa, ei ylitd 6.4 kohdassa sdddettyjd rajoja
(Wg), tarkastettavaa siipikarjamdérdd pidetddn sddnndsten mukaisena.

(") Ruhon perusteella laskettuna, lukuun ottamatta ulkopuolelta imeytynyttd vetta.
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LITE VIl

SITPIKARJANLIHAN PALOJEN KOKONAISVESIPITOISUUDEN

4.2

MAARITYS

(Kemiallinen koe)

Tavoite ja soveltamisala

Tatd menetelmad kaytetdan tiettyjen siipikarjanlihan palojen kokonaisvesi-
pitoisuuden maéarittamiseen. Se késittdd homogenoiduista siipikarjanlihan
paloista otettujen ndytteiden vesi- ja valkuaispitoisuuksien méadrittamisen.
Talld tavoin madritettyd kokonaisvesipitoisuutta verrataan 6.4 kohdassa
esitettyjen kaavojen mukaisesti laskettuun raja-arvoon sen maarittdmiseksi,
onko kisittelyn aikana imeytynyt ylimaérdistd vettd. Jos méairityksen suo-
rittava henkilo epdilee paloissa olevan aineita, jotka saattaisivat vaikuttaa
arviointiin, timén on toteutettava tarvittavat varotoimenpiteet.

Mddritelmdt ja ndytteenotto

Asetuksen 20 artiklassa tarkoitettuihin siipikarjanlihan paloihin sovelletaan
1 artiklan 2 kohdassa annettuja maéritelmid. Naytteen kokojen olisi oltava
vihintddn seuraavat:

— kananpojanrinta: puolet rinnasta,

— kananpojan rintafilee: puolet luuttomasta ja nahattomasta rinnasta,

— kalkkunanrinta, kalkkunan rintafilee ja luuton koipi-reisiliha: noin 100
gramman suuruiset ndytteet,

— muut palat: 1 artiklan 2 kohdan mééaritelméan mukaiset.

Jos kyseessd on jaddytetty tai pakastettu irtotavara (palat, joita ei ole
pakattu yksittdin), suuret kimput, joista nidytteet otetaan, voidaan pitda
0 °C:n ldmpdtilassa, kunnes yksittdiset palat voidaan erottaa.

Periaate

Vesi- ja valkuaispitoisuudet médritetddn ISO (International Organization
for Standardization) -standardeissa kuvattujen menetelmien tai muiden
neuvoston hyvéksymien analyysimenetelmien mukaisesti.

Siipikarjanlihan palojen suurin sallittu kokonaisvesipitoisuus maééritetdan
palojen valkuaispitoisuuden perusteella, joka saattaa olla yhteydessd fysio-
logiseen vesipitoisuuteen.

Vilineisté ja reagenssit

Palojen ja niiden pakkausten punnitsemiseen tarkoitettu vaaka, jonka tark-
kuus on parempi kuin £ 1 g.

Lihakirves tai -saha palojen leikkaamiseen lihamyllyyn sopiviksi paloiksi.
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43

44

4.5

52

53

5.4

5.5

5.6

Suuritehoinen lihamylly ja sekoitin, joiden avulla on mahdollista homoge-
nisoida siipikarjanlihan palat tai niiden osat.

Huom.

Mitdén tiettyd lihamyllyd ei suositella. Sen on oltava riittdvdn tehokas
jéddytetyn ja pakastetun lihan ja luiden jauhamiseen sellaisten homogee-
nisten ndytteiden saamiseksi, jotka vastaavat 4 millimetrin rei’illd varuste-
tun levyn sisdltdvdn lihamyllyn avulla saatavia néytteitd.

ISO 1442 -standardin mukaisesti tehtdvadn vesipitoisuuden maééritykseen
tdssd menetelméssd médritelty vélineisto.

ISO 937 -standardin mukaisesti tehtdvddn valkuaispitoisuuden maéérityk-
seen tdssd menetelméssd madritelty vélineisto.

Menetelmd

Otetaan tarkastettavien siipikarjalihan palojen méaarasta sattumanvaraisesti
viisi palaa ja siilytetddn ne tapauskohtaisesti jaadytettyind tai jadhdytet-
tyind odoteltaessa 5.2—5.6 kohdassa tarkoitetun analyysin aloittamista.

Edelld olevassa 2 kohdassa tarkoitetusta jaddytetystd tai pakastetusta irto-
tavarakimpusta otetut niytteet voidaan pitdd 0 °C:n ldmpétilassa analyysin
aloittamiseen asti.

Analyysi voidaan joko tehda erikseen kunkin viiden palan osalta tai vii-
destd palasta koostuvan niytteen osalta.

Kokeen valmistelu aloitetaan palojen pakastimesta tai jddkaapista poista-
mista seuraavan tunnin aikana.

a) Pyyhitdan kimpun ulkopinta siihen kiinnittyneen jdin ja veden poista-
miseksi. Kukin pala punnitaan ja poistetaan mahdollisesta kéareesta.
Sen jéilkeen, kun liha on paloiteltu pienemmiksi paloiksi, mééritetddn
siipikarjanlihan palojen paino vdhentden mahdollisen kddreen paino ja
pyOristden 1dhimpdén grammaan, jolloin saadaan arvo P;.

b) Koostendytteen analyysissd médritetddn viiden 5.3 kohdan a alakohdan
mukaisesti valmistetun palan yhteispaino, jolloin saadaan arvo Ps.

a) Koko pala, jonka paino antaa arvon Py, jauhetaan 4.3 kohdassa mia-
ritellyssd lihamyllyssd (ja tarvittaessa myds sekoitetaan sekoittimen
avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamiseksi, josta voidaan ottaa
edustava ndyte kunkin palan osalta.

b) Koostendytteen analyysissd jauhetaan kaikki viisi palaa, joiden paino
antaa arvon Ps, 4.3 kohdassa médritellyssd lihamyllyssd (ja tarvittaessa
sekoitetaan sekoittimen avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamisek-
si, josta voidaan ottaa kaksi edustavaa niytettd viiden palan osalta.

Némé kaksi néytettd analysoidaan 5.5 ja 5.6 kohdassa kuvatulla tavalla.

Otetaan ndyte homogenisoidusta materiaalista ja madritetddn valittomasti
vesipitoisuus ISO 1442 -standardissa kuvatun menetelmin mukaisesti, jol-
loin saadaan vesipitoisuus (a %).

Otetaan my0ds ndyte homogenisoidusta materiaalista ja méaéritetdan valitto-
misti typpipitoisuus ISO 937 -standardissa kuvatun menetelmédn mukaises-
ti. Tdmad typpipitoisuus muunnetaan raakavalkuaispitoisuudeksi (b %) ker-
tomalla se kertoimella 6,25.
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6. Tulosten laskeminen

6.1  a) Kunkin palan siséltimin veden paino (W) grammoina ilmaistuna saa-
daan kaavalla aP,/100 ja valkuaisen paino (RP) grammoina ilmaistuna
kaavalla bP;/100.

Maédritetddn viiden tutkitun palan veden painot (Ws) ja valkuaisen pai-
not (RPs) yhteensé.

b) Koostendytteen analyysissd maédritetddn kahden tutkitun néytteen kes-
kimédrdinen vesipitoisuus (a %) ja keskimddrdinen valkuaispitoisuus
(b %). Viiden palan sisdltimén veden paino (Ws) saadaan kaavalla
aPs/100 ja valkuaisen paino (RPs5) grammoina ilmaistuna kaavalla
bP5/100.

6.2  Lasketaan keskimdirdinen veden paino (W,) jakamalla Ws viidelld ja
keskiméérdinen valkuaisen paino (RP,) jakamalla RPs viidella.

6.3  Téamén menetelmén avulla médritetty keskimédardinen fysiologinen W/RP-
osuus voidaan laskea seuraavaa kaavaa soveltaen:

kanan rintafilee: 3,19 + 0,12,

kanan koipi-reisipalat ja koipi-reisipalojen neljannekset: 3,78 + 0,19,
kalkkunan rintafilee: 3,05 £+ 0,15,

kalkkunan koipi-reisipalat: 3,58 + 0,15,

kalkkunan luuton koipi-reisiliha: 3,65 + 0,17.

6.4  Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden teknisesti véistiméton vé-
himmaéisméérd on 2, 4 tai 6 (') prosenttia, tuotetyypisté ja kiytetystd jadh-
dytysmenetelmdstd riippuen, tdmadn menetelmén avulla mééritelty suurin
sallittu W/RP-osuus saadaan seuraavaa kaavaa soveltaen:

Haihdutusjadh-

IImajaéhdytys a d;t;?aa Vesijadhdytys
Kanan rintafilee, ilman 3,40 3,40 3,40
nahkaa
Kananrinta, nahan kanssa 3,40 3,50 3,60
Kanan reisi, koipi, 4,05 4,15 4,30
koipi-reisipala,
koipi-reisipala, jossa on
kiinni osa selkéd, takanel-
jannekset, nahan kanssa
Kalkkunan rintafilee, il- 3,40 3,40 3,40
man nahkaa
Kalkkunanrinta, nahan 3,40 3,50 3,60
kanssa
Kalkkunan reisi, koipi, 3,80 3,90 4,05
koipi-reisipala, nahan
kanssa
Kalkkunan luuton 3,95 3,95 3,95
koipi-reisiliha, ilman nah-
kaa

Kaytettdessd muita jadhdytysmenetelmid tai kahden tai useamman
10 artiklassa maéritellyn menetelmén yhdistelméad valmistuksen yhteydessa
imeytyneen veden vdistimidton tekninen vdhimmaidismédrd on 2 prosenttia
ja suurimmat sallitut W/PR-osuudet ovat ilmajadhdytykselle edelld ole-
vassa taulukossa vahvistetut osuudet.

Jos viiden palan keskimédrdinen W,/RP,-osuus, sellaisena kuin se on
laskettuna 6.2 kohdassa annettujen arvojen perusteella, ei ylitd 6.4 koh-
dassa annettua osuutta, tarkastettua siipikarjanlihan palojen méardd pide-
tddn vaatimusten mukaisena.

(") Palan perusteella laskettuna lukuun ottamatta ulkopuolelta imeytynyttd vettd. Kun ky-
seessd on filee (ilman nahkaa) ja kalkkunan luuton koipi-reisiliha, prosenttiosuus on
2 prosenttia kunkin jadhdytysmenetelmén osalta.
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LITE IX

VEDEN IMEYTYMISEN TARKASTAMINEN TUOTANTOLAITOKSESSA

(Teurastamokoe)

1. Vihintddn kerran kahdeksan tunnin mittaisen tyGjakson aikana:

otetaan sattumanvaraisesti suolistuslinjalta 25 ruhoa vilittdmésti niiden
téydellisen suolistuksen jdlkeen ja ennen ensimmaéistd pesua.

2. Tarvittaessa leikataan kaula jéttden kaulan nahka kiinni ruhoon.

3. Tunnusmerkitddn kukin ruho yksitellen. Punnitaan kukin ruho ja kirjataan
paino pyoristettynd 1dhimpaén grammaan.

4. Palautetaan tarkastuksen kohteena olevat ruhot suolistuslinjalle, jotta ne
menevit normaalisti pesuun, jadhdytykseen, valutukseen jne.

5. Otetaan merkityt ruhot uudelleen valutuslinjan lopussa, jotta niitd ei valu-
teta pidempddn kuin sitd siipikarjaerdd, josta ndyte on ldhtdisin.

6. Niyte koostuu 20:std ensimmdiisend poimitusta ruhosta. Naméd punnitaan
uudelleen. Niiden ldhimpddn grammaan pyoristetty paino ilmoitetaan en-
simmadisessd punnituksessa todetun painon rinnalla. Koe on mitéton, jos
vdhemmain kuin 20 tunnusmerkittyd ruhoa poimitaan.

7. Poistetaan ndytteeseen kuuluvien ruhojen tunnusmerkit ja pakataan ruhot
tavanomaisesti.
8. Maédéritetddn veden imeytymisprosentti viahentdmalld 20:n ennen pesua tes-

tatun ruhon kokonaispaino nididen samojen ruhojen kokonaispainosta pe-
sun, jadhdytyksen ja valutuksen jdlkeen, jakamalla erotus alkuperdiselld
painolla ja kertomalla se sadalla.

9. Edelld 1-8 kohdassa kuvatun manuaalisen punnituksen asemesta voidaan
kéyttda automaattisia punnituslinjoja veden imeytymisprosentin méaaritta-
miseksi samaa ruhomaérda kdyttden ja samoja periaatteita noudattaen edel-
lyttden, ettd toimivaltainen viranomainen on automaattisen punnituslinjan
ennalta tdhdn tarkoitukseen hyvaksynyt.

10.  Tulos ei saa olla suurempi kuin seuraavat ruhon alkuperdisen painon pro-
senttiosuudet eikd muu luku, joka mahdollistaa ulkopuolisen veden suu-
rimman sallitun kokonaispitoisuuden noudattamisen:

— ilmajddhdytys: 0 %,
— haihdutusjddhdytys: 2 %,
— vesijddhdytys: 4,5 %.

11.  Jos ruhot jadhdytetddn muulla jaddhdytysmenetelmailld tai kahden tai use-
amman 10 artiklassa madritellyn jadhdytysmenetelmén yhdistelmalld, vesi-
pitoisuuden enimmaisosuus ei saa ylittda 0 prosenttia ruhon alkuperdisestd
painosta.
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LIITE X

16 ARTIKLAN 6 KOHDASSA TARKOITETUT MAININNAT

bulgariaksi:
espanjaksi:
tSekiksi:
tanskaksi:
saksaksi:
viroksi:

kreikaksi:

englanniksi:

ranskaksi:

kroaatiksi:

italiaksi:
latviaksi:
liettuaksi:
unkariksi:
maltaksi:

hollanniksi:

— puolaksi:

— portugaliksi:

romaniaksi:
slovakiksi:
sloveeniksi:
suomeksi:

ruotsiksi:

CpappkaHueTo Ha BojJa IpeBuilaBa HopmuTe Ha EO
Contenido en agua superior al limite CE

Obsah vody ptekracuje limit ES

Vandindhold overstiger EF-Normen

Wassergehalt iiber dem EG-Hochstwert

Veesisaldus iiletab EU normi

Ieplektikdma og vepd avatepn tov opiov EK
Water content exceeds EC limit

Teneur en eau supérieure a la limite CE

Sadrzaj vode prelazi ograni¢enje EZ

Tenore d’acqua superiore al limite CE

Udens saturs parsniedz EK noteikto normu
Vandens kiekis virSija EB nustatytg riba
Viztartalom meghaladja az EK altal eldirt hatarértéket
Il-kontenut ta’ l-ilma superjuri ghal-limitu KE
Watergehalte hoger dan het EG-maximum
Zawarto$¢ wody przekracza norm¢ WE

Teor de 4gua superior ao limite CE
Continutul de apd depaseste limita CE

Obsah vody presahuje limit ES

Vsebnost vode presega ES omejitev
Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten overstiger den halt som é&r tilliten inom EG.
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LIITE XI

KANSALLISTEN VERTAILULABORATORIOIDEN LUETTELO

Belgia

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid
Brusselsesteenweg 370

9090 Melle

BELGIQUE/BELGIE

Bulgaria

HaroHaneH QHarHOCTHYEH HAYYHO-HU3CIIEI0BATEIICKH BETEPUHAPHO-MEAUIIMHCKH
UHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine Institute)

Oyin. ,Jlenuo CnaselikoB 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Codus—1606

(Sofia—1606)

BBJITAPVSI/BULGARIA

TSekki

Statni veterinarni ustav Jihlava

Naérodni referen¢ni laboratof pro mikrobiologické,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkl
Rantitovska 93

586 05 Jihlava

CESKA REPUBLIKA

Tanska

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion st
Afdeling for Fedevarekemi
Sendervang 4

4100 Ringsted
DANMARK

Saksa

Max Rubner-Institut

Bundesforschungsinstitut fiir Erndhrung und Lebensmittel
(Federal Research Institute of Nutrition and Food)

— Institut fiir Sicherheit und Qualitét bei Fleisch —
(Department of Safety and Quality of Meat)
E.-C.-Baumann-Str. 20

95326 Kulmbach

DEUTSCHLAND

Viro

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30

EE-51006 Tartu
EESTI/ESTONIA

Irlanti

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock

Dublin 15

EIRE
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Kreikka

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

411 10 Larisa

EAAAAA/GREECE

Espanja

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
28023 Madrid

ESPANA

Ranska

SCL Laboratoire de Montpellier
parc Euromédecine

205, rue de la Croix-Verte

34196 MONTPELLIER CEDEX 5
FRANCE

Italia

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

Ispettorato centrale della tutela della qualita e repressione frodi dei prodotti
agroalimentari

Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone N. 29

41100 Modena

ITALIA

Kypros

Analytical Laboratories Section

Department of Agriculture

Ministry of agriculture, Natural Resources and Environment
Loukis Akritas Ave

1412 Nicosia

KYIIPOZ/CYPRUS

Latvia

Partikas droSibas, dzivnieku veselibas un vides zinatniskais instittits
Lejupes iela 3,

Riga, LV-1076

LATVIJA

Liettua

Nacionalinis maisto ir veterinarijos rizikos vertinimo institutas
J. Kairiukscio g. 10

LT-08409 Vilnius

LIETUVA/LITHUANIA

Luxemburg

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42

1911 Luxembourg
LUXEMBOURG

Unkari

Mezbgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Kozpont Elelmiszer- és Takarmanybizton-
sagi Igazgatosag

(Central Agricultural Office Food and Feed Safety Directorate)

Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81

1465

MAGYARORSZAG/HUNGARY
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Malta

MCCAA Laboratory Services Directorate
Standards and Metrology Institute

Malta Competition and ConsumerAffairs Authority
F22, Mosta Technopark

Mosta MST3000

Malta

Alankomaat

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Wageningen University and Research Centre
Akkermaalsbos 2, gebouw 123

6708 WB Wageningen

NEDERLAND

Itivalta

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungssicherheit GmbH
Spargelfeldstrae 191

1226 Wien

OSTERREICH

Puola

Centralne Laboratorium Glownego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

POLSKA/POLAND

Portugali

Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica — ASAE
Laboratério Central da Qualidade Alimentar — LCQA

Av. Conde Valbom, 98

1050-070 Lisboa

PORTUGAL

Romania

Institutul de Igiend si Sanatate Publicd Veterinara
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2

Bucuresti

ROMANIA

Slovenia

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana
SLOVENIJA

Slovakia

Statny veterinarny a potravinovy ustav
Botanicka 15

842 52 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Suomi

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3

FI-00710 Helsinki
SUOMI/FINLAND
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Ruotsi

Livsmedelsverket
Box 622
SE-75126 Uppsala
SVERIGE

Yhdistynyt kuningaskunta

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TWI11 OLY

UNITED KINGDOM



02008R0543 — FI —01.07.2013 — 006.004 — 51

LITE XII

Siipikarjanlihan vesipitoisuutta valvovan asiantuntijaelimen tehtivit ja
organisaatiorakenne

Asetuksen 19 artiklassa tarkoitetun asiantuntijaclimen tehtdvand on

a

N

toimittaa kansallisille vertailulaboratorioille tietoja siipikarjanlihan vesipitoi-
suutta koskevista analyysimenetelmistd ja vertailukokeista;

b

=

koordinoida a alakohdassa tarkoitettujen menetelmien soveltamista kansalli-
sissa vertailulaboratorioissa jarjestimalld vertailukokeita ja erityisesti pitevyy-
den testaamista;

c) avustaa kansallisia vertailulaboratorioita patevyyden testaamisessa antamalla
tieteellistd tukea tilastotietojen arviointia ja raportointia varten;

d

=

koordinoida uusien analyysimenetelmien tutkimusta ja antaa siitd tietoa kan-
sallisille vertailulaboratorioille;

e) antaa komission yksikoille teknistd ja tieteellistd apua erityisesti silloin, kun
jésenvaltioiden valilld on kiistaa médritysten tuloksista.

Asetuksen 19 artiklassa tarkoitetun asiantuntijaclimen organisaatio on seuraava:

Siipikarjanlihan vesipitoisuutta valvova asiantuntijaelin koostuu yhteisessé tutki-
muskeskuksessa toimivan vertailumateriaalien ja mittausten tutkimuslaitoksen,
maatalouden ja maaseudun kehittdmisen pddosaston sekd kolmen kansallisen
vertailulaboratorion edustajista. Vertailumateriaalien ja mittausten tutkimuslaitok-
sen edustaja toimii asiantuntijaclimen puheenjohtajana ja nimittdd kansalliset
vertailulaboratoriot vuorotteluperiaatteella. Valituksi tulleesta kansallisesta vertai-
lulaboratoriosta vastaavat jasenvaltioiden viranomaiset nimittdvét puolestaan asi-
antuntijaclimessd elintarvikkeiden vesipitoisuutta valvovat yksittdiset asiantunti-
jat. Vuosittaisessa vuorottelussa korvataan yksi osallistuva vertailulaboratorio
kerrallaan, jotta asiantuntijaclimessd siilyy tietty jatkuvuus. Jésenvaltioiden asi-
antuntijoiden ja/tai kansallisten vertailulaboratorioiden timén liitteen tdmén jak-
son mukaisten tehtdvien hoitamisesta syntyvistd kustannuksista vastaavat asian-
omaiset jasenvaltiot.

Kansallisten vertailulaboratorioiden tehtivit
Liitteessd XI tarkoitettujen kansallisten vertailulaboratorioiden tehtdvéna on

a) koordinoida siipikarjanlihan vesipitoisuuden analyyseistd vastaavien kansallis-
ten laboratorioiden toimintaa;

b) avustaa jdsenvaltion toimivaltaista viranomaista siipikarjanlihan vesipitoisuu-
den valvontajarjestelmén jérjestdmisessd;

c) osallistua a alakohdassa tarkoitettujen eri kansallisten vertailulaboratorioiden
vertailukokeisiin (patevyyden testaaminen);

d) jakaa asiantuntijaclimen toimittamaa tietoa jasenvaltion toimivaltaiselle viran-
omaiselle ja a alakohdassa tarkoitetuille kansallisille laboratorioille;

e) tehdd yhteistyotd asiantuntijaelimen kanssa ja asiantuntijaelimen jaseneksi ni-
mittdmisen yhteydessd valmistella tarvittavat testindytteet, myos homogee-
nisuuden testaamista varten, sekd jarjestdd soveltuva kuljetus.
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LIITE XIII

Vastaavuustaulukko

Asetus (ETY)
N:o 1906/90

Asetus (ETY) N:o 1538/91

Tdmé asetus

2 artiklan 2, 3 ja 4
kohta

2 artiklan 8 kohta

4 artikla

5 artiklan 1-4 kohta

6 artikla

1 artikla

1 a artiklan johdantolause

1 a artiklan ensimmaéinen ja toinen
luetelmakohta

2 artikla

3 artikla

4 artikla

5 artikla
6 artiklan 1 kohdan johdantolause

6 artiklan 1 kohdan ensimmaisesta
kuudenteen luetelmakohtaan

6 artiklan 2 kohdan johdantolause

6 artiklan 2 kohdan ensimmaisestd
neljinteen luetelmakohtaan

7 artiklan 1 kohta
7 artiklan 3 kohta
7 artiklan 4 kohta
7 artiklan 5 kohta
7 artiklan 6 kohta
8 artiklan 1 kohta
8 artiklan 2 kohta
8 artiklan 3 kohdan johdantolause

8 artiklan 3 kohdan ensimmaéinen
luetelmakohta

8 artiklan 3 kohdan toinen luetel-
makohta

8 artiklan 4 kohdan ensimmadisen
alakohdan johdantolause

8 artiklan 4 kohdan ensimmaéisen
alakohdan ensimmaéisestd kolman-
teen luetelmakohtaan

—_

artikla
2 artiklan johdantolause

2 artiklan a, b ja c alakohta

2 artiklan d alakohta

2 artiklan e ja f alakohta

W

artiklan 1-4 kohta

W

artiklan 5 kohta

4 artikla

W

artiklan 1 kohta

W

artiklan 2—5 kohta

W

artiklan 6 kohta

6 artikla

~

artiklan 1 kohdan johdantolause

~

artiklan 1 kohdan a—f alakohta

~

artiklan 2 kohdan johdantolause

~

artiklan 2 kohdan a—d alakohta

8 artiklan 1 kohta
8 artiklan 2 kohta
8 artiklan 3 kohta
8 artiklan 4 kohta
8 artiklan 5 kohta
9 artiklan 1 kohta
9 artiklan 2 kohta
9 artiklan 3 kohdan johdantolause

9 artiklan 3 kohdan a alakohta

9 artiklan 3 kohdan b alakohta

9 artiklan 4 kohdan ensimmadisen
alakohdan johdantolause

9 artiklan 4 kohdan ensimmdiisen
alakohdan a—c alakohta
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Asetus (ETY)
N:o 1906/90

Asetus (ETY) N:o 1538/91

Tamé asetus

8 artiklan 4 kohdan toinen ala-
kohta

8 artiklan 5-12 kohta

8 artiklan 13 kohdan ensimmdiinen
alakohta

8 artiklan 13 kohdan toinen ala-
kohta

9 artikla
10 artikla

11 artiklan 1 kohdan johdanto-
lause

11 artiklan 1 kohdan ensimmai-
sestd neljidnteen luetelmakohtaan

11 artiklan 2 kohta
11 artiklan 2 a kohta
11 artiklan 2 b kohta

11 artiklan 3 kohdan johdanto-
lause

11 artiklan 3 kohdan ensimméi-
sestd neljéanteen luetelmakohtaan

11 artiklan 4 kohta

12 artikla

13 artikla

14 a artiklan 1 ja 2 kohta

14 a artiklan 3-5 kohta

14 a artiklan 5 a kohta

14 a artiklan 6 kohta

14 a artiklan 7 kohdan ensim-
madisen alakohdan johdantokap-

pale

14 a artiklan 7 kohdan ensim-
mdisen alakohdan luetelmakohdat

14 a artiklan 7 kohdan toinen ja
kolmas alakohta

14 a artiklan 8-12 kohta
14 a artiklan 12 a kohta
14 a artiklan 13 kohta
14 a artiklan 14 kohta

14 b artiklan 1 kohta

9 artiklan 4 kohdan toinen alakohta

9 artiklan 5-12 kohta

9 artiklan 13 kohta

10 artikla
11 artikla

12 artiklan 1 kohdan johdantolause

12 artiklan 1 kohdan a—d alakohta

12 artiklan 2 kohta
12 artiklan 3 kohta
12 artiklan 4 kohta

12 artiklan 5 kohdan johdantolause

12 artiklan 5 kohdan a—d alakohta

12 artiklan 6 kohta
13 artikla

14 artikla

15 artikla

16 artiklan 1-3 kohta
16 artiklan 4 kohta
16 artiklan 5 kohta

16 artiklan 6 kohdan ensimméinen
alakohta

Liite X

16 artiklan 6 kohdan toinen ja kol-
mas alakohta

17 artiklan 1-5 kohta

18 artiklan 1 kohta

18 artiklan 2 kohta

19 artikla

20 artiklan 1 kohta



02008R0543 — FI —01.07.2013 — 006.004 — 54

Asetus (ETY)
N:o 1906/90

Asetus (ETY) N:o 1538/91

Tadmé asetus

14 b artiklan 2 kohdan ensim-
madisen alakohdan johdantolause

14 b artiklan 2 kohdan ensim-
madisen alakohdan ensimmaisesti

kolmanteen luetelmakohtaan

14 b artiklan 2 kohdan toinen
alakohta

14 b artiklan 3 ja 4 kohta

15 artikla

Liite I
Liite I a
Liite 1T
Liite III
Liite IV
Liite V
Liite VI
Liite VI a
Liite VII
Liite VIII

Liite IX

20 artiklan 2 kohdan ensimmaéisen
alakohdan johdantolause

20 artiklan 2 kohdan ensimmadisen
alakohdan a—c alakohta
20 artiklan 2 kohdan toinen ala-

kohta

20 artiklan 3 ja 4 kohta

21 artikla
22 artikla
Liite 1
Liite II
Liite III
Liite IV
Liite V
Liite VI
Liite VII
Liite VIII
Liite IX
Liite XI
Liite XII

Liite XIII




