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KOMISSION ASETUS (EY) N:o 543/2008,

annettu 16 piivini kesikuuta 2008,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sidnnoisti
siipikarjanlihan kaupan pitimisen vaatimusten osalta

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen,

ottaa huomioon maatalouden yhteisestd markkinajarjestelysti ja
tiettyjd maataloustuotteita koskevista erityissddnnoksistd (yhteisid
markkinajirjestelyjd koskeva asetus) 22 pdivind lokakuuta 2007
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 (!) ja erityi-
sesti sen 121 artiklan e alakohdan yhdessi sen 4 artiklan
kanssa,

sekd katsoo seuraavaa:

1

Tietyistd siipikarjan kaupan pitdmisen vaatimuksista
26 pdivand kesikuuta 1990 annettu neuvoston asetus
(ETY) N:o 1906/90 () on kumottu 1 pdivistd heindkuuta
2008 alkaen asetuksella (EY) N:o 1234/2007.

Erditd asetuksen (ETY) N:o 1906/90 sddnnoksid ja vel-
voitteita el ole sisdllytetty asetukseen (EY) N:o
1234/2007.

Sen vuoksi tietyt aiheelliset saannokset ja velvoitteet on
vahvistettava asetuksen (EY) N:o 1234/2007 soveltamista
koskevista yksityiskohtaisista sddnnoistd annettavassa ase-
tuksessa, jotta varmistetaan yhteisen markkinajarjestelyn
ja erityisesti kaupan pitimistd koskevien vaatimusten
moitteettoman toiminnan jatkuminen.

Asetuksessa (EY) N:o 1234/2007 sdddetddn siipikarjanli-
han kaupan pitdmisen vaatimuksista, ja niiden soveltami-
nen edellyttdd sellaisten sadnndsten antamista, jotka kos-
kevat erityisesti edelld mainitun asetuksen soveltamisalaan
kuuluvien siipikarjanlihan ruhojen, niiden osien ja mui-
den eldimenosien méarittelya, luokittelua rakenteen, ulko-
ndon ja painon mukaan, esillepanoa, kyseisten tuotteiden
myyntinimikkeen merkitsemistd, jadhdytysmenetelmid ja
siipikarjan tuotantotapaa ilmaisevia vapaaehtoisia mainin-
toja, tietyn tyyppisen siipikarjanlihan siilytys- ja kuljetus-
olosuhteita ja sddnnollistd valvontaa, jolla varmistetaan
kyseisten sddnnosten yhdenmukainen soveltaminen yh-
teisossd. Komission asetus (ETY) N:o 1538/91 (%), jossa
vahvistetaan yksityiskohtaiset sddnnot neuvoston asetuk-
sen (ETY) N:o 1906/90 soveltamiseksi, olisi kumottava ja
korvattava uudella asetuksella.

() EUVL L 299, 16.11.2007, s. 1. Asetus sellaisena kuin se on viimeksi

muutettuna asetuksella (EY) N:o 470/2008 (EUVL L 140, 30.5.2008,
s. 1).

() EYVL L 173, 6.7.1990, s. 1. Asetus sellaisena kuin se on viimeksi

()

)

®)

©)

(10)

Siipikarjan kaupan pitiminen rakenteeseen ja ulkondkoon
perustuvina ryhmind edellyttdd, ettd mdaritellddn ruhon
laji, ikd ja esillepano sekd palojen anatominen rakenne
ja sisdltd. "Foie gras” -nimiselle tuotteelle on laadittava
tasmilliset kaupan pitdmisen vidhimmadisvaatimukset,
koska sen korkean hinnan vuoksi voi esiintyd véddrinkay-
toksid.

Niitd vaatimuksia ei tarvitse soveltaa tiettyihin tuotteisiin
tai esillepanoihin, joilla on ainoastaan paikallinen tai
muuten rajoitettu merkitys. Tallaisten tuotteiden myynti-
nimikkeet eivit kuitenkaan saa johtaa kuluttajaa harhaan
niin, ettd timd sekoittaa ndmd tuotteet tuotteisiin, joihin
sovelletaan mainittuja vaatimuksia. N&itd vaatimuksia on
sovellettava my6s tdydentdviin kuvaileviin ilmaisuihin,
joita kdytetddn mddrittelemadn kyseisten tuotteiden nimi-
tyksid.

Tamdn asetuksen yhdenmukaiseksi soveltamiseksi olisi
médriteltdvd "kaupan pitimisen” ja “erdn” kdsitteet siipi-
karjanliha-alalla.

Sailytys- ja kisittelylimpotilalla on erittdin suuri merkitys
korkeiden laatuvaatimusten yllapitdmiselle. Timan vuoksi
jaahdytetylle siipikarjanlihalle on syytd sddtda vahimmais-
sdilytyslampotila.

Taman asetuksen sddnnoksid ja erityisesti sen valvontaa ja
noudattamista koskevia sddnnoksia olisi sovellettava yh-
denmukaisesti koko yhteison alueella. Naitd tarkoituksia
varten annettavien yksityiskohtaisten sddntojen olisi myos
oltava yhdenmukaiset. Timan vuoksi on syytd laatia yh-
teiset sddnnot ndytteenottomenettelyjen ja poikkeamien
osalta.

Kuluttajalle on annettava riittavésti yksiselitteistd ja puo-
lueetonta tietoa kaupan pidettavistd tuotteista, ja tuottei-
den vapaa liikkuvuus yhteisossd on taattava, minka
vuoksi olisi varmistettava, ettd siipikarjanlihan kaupan
pitdmisen vaatimuksissa otetaan mahdollisimman paljon
huomioon tiettyjen tuotteiden pakkaamista valmispak-
kauksiin painon tai tilavuuden mukaan koskevan jisen-
valtioiden lainsdddiannon lihentdmisestd 20 paivand tam-
mikuuta 1976  annetun  neuvoston  direktiivin
76[211[ETY (%) sdannokset.

muutettuna asetuksella (EY) N:o 1029/2006 (EUVL L 186, 7.7.2006,

s. 6).

() EYVL L 143, 7.6.1991, s. 11. Asetus sellaisena kuin se on viimeksi
muutettuna asetuksella (EY) N:o 1474/2007 (EUVL L 329,

14.12.2007, s. 14).

(*) EYVL L 46, 21.2.1976, s. 1. Direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi
muutettuna  Euroopan  parlamentin

ja  neuvoston direktiivilld

2007/45/EY (EUVL L 247, 21.9.2007, s. 17).
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(11)  Merkinnoissd  sallittuja vapaaehtoisia mainintoja ovat (18)  On aiheellista kieltdd sddnnosten vastaisina pidettavien
jadhdytysmenetelma tai siipikarjan tuotantotapaa koske- jaadytettyjen tai pakastettujen siipikarjan ruhojen kaupan
vat maininnat. Kuluttajan suojaamiseksi tuotantotavan pitiminen ilman asianmukaista merkintdd pakkauksen
merkitsemisen edellytyksend on oltava tismallisten pddlld. Tdman vuoksi on tarpeen antaa yksittdis- ja ryh-
hoito-olosuhteita ja teurasidn tai ruokintakauden ja tiet- mipakkauksen mdadripaikan mukaisia mainintoja koske-
tyjen rehun aineosien mdirdn ilmoittamisen madrallisia vat yksityiskohtaiset kdytinnon sddnnot valvonnan hel-
raja-arvoja koskevien vaatimusten noudattaminen. pottamiseksi ja madrdpaikan muuttamisen estdmiseksi.
, e ) o (19)  On tarkedd sddtdd toimista, jotka toteutetaan, jos tarkas-
(12)  Kun rasvaisen .maksan. (foie gras ) tuotantoon p1det.ta- tuksessa todetaan lahetyksen sddnnosten vastaisuus ta-
vista ank01st_a )2 hanhista sgadun lihan pakkausmerl?}n: pauksessa, jossa tavara ei vastaa timin asetuksen edelly-
ndssa on maininta vapaan 1a1tum§n kasvatust.avasta, sina tyksid. Olisi sdddettdvd menettelystd yhteison sisaisistd
on myos Olta_‘,’a kulu.tta)aue tz.lrkonettu rasvaisen fnaksgn lahetyksistd mahdollisesti syntyvien erimielisyyksien rat-
tuotantoon viittaava ilmaisu, jotta varmistetaan taydellis- kaisemiseksi

ten tietojen antaminen tuotteen ominaisuuksista. ’

(20)  Riitatapauksissa komission on voitava toimia erityisesti
(13)  Komission on suotavaa valvoa pysyvisti ndiden sddnnos- tekemilld kiyntejd itse paikalle ja toteuttamalla tilanteen
ten mukaisesti annettujen kansallisten sddnndsten sopu- kannalta aiheellisia toimenpiteitd.

sointuisuutta yhteison oikeuden kanssa, kaupan pitimi-

sen vaatimukset mukaan lukien. On erityisesti syytd sdé-

tdd sellaisten yritysten rekisterdinnistd ja mdaardaikaisista (21)  Vesipitoisuutta koskevien vaatimusten yhdenmukaistami-

tarkastuksista, jotka saavat kayttdd tiettyjd siipikarjan tuo- nen edellyttdd yhteison ja kansallisten vertailulaboratori-

tantotapoja tarkoittavia ilmaisuja. Kyseiset yritykset olisi oiden nimedmista.

timén vuoksi velvoitettava pitimain yksityiskohtaista kir-

janpitoa tatd tarkoitusta varten.

(22)  Yhteison rahoitustuki on tarpeen.
(14) N::;den a rkastusﬁen erityisen lgonteen qukSI jasenvalti- (23)  Yhteison ja yhteison vertailulaboratorion vililli on teh-

oiden toimivaltaisten viranomaisten on voitava antaa ne I ; o

ST I T p tdvd sopimus tuen maksamisen edellytysten maarittimi-
patevien ja asianmukaisesti kelpuutettujen ja hyvaksytty- ki

jen riippumattomien laitosten tehtdviksi, sanotun kuiten- SCKSL

kaan rajoittamatta aiheellista valvontaa ja suojatoimenpi-

e (24)  On aiheellista sditdd, ettd jasenvaltiot antavat jaddytetyn
ja pakastetun siipikarjanlihan vesipitoisuuden tarkastuksia
koskevat yksityiskohtaiset kdytinnon sddnnot. Tamén

(15)  Kolmansien maiden toimijat voivat haluta kayttdd jaahdy- asetuksen yhdenmukaisen soveltamisen varmistamiseksi
tysmenetelmai ja siipikarjan tuotantotapaa koskevia va- olisi sdddettdvd, ettd niiden on ilmoitettava nimd sddnnot
paachtoisia mainintoja. Tétd varten on syytd antaa tarvit- komissiolle ja muille jasenvaltioille.

tavat komission laatimaan luetteloon merkityt sddnnok-

set, jollei kyseisen kolmannen maan toimivaltaisen viran-

omaisen antamasta kelpuutuksesta muuta johdu. (25)  Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat maatalouden
yhteisen markkinajirjestelyn hallintokomitean lausunnon
mukaiset,

(16)  Ottaen huomioon taloudellinen ja teknologinen kehitys

sekd .sxlplkaqan Valrylstam{se{l ettd tarkastqst;n tasolla ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

samoin kuin sen, ettd vesipitoisuudella on erityinen mer-

kitys jdddytetyn ja pakastetun siipikarjanlihan kaupan pi-

tdmisessd, olisi vahvistettava jaddytettyjen tai pakastettu- .

jen siipikarjan ruhojen enimmdisvesipitoisuus sekd maa- 1 artikla

riteltdva tarkastusjirjestelma niin teurastamoja kuin kaik- Asetuksen (EY) N:o 1234/2007 121 artiklan e alakohdan ii

kia kaupan pitimisen vaiheita varten rikkomatta tavaran alakohdassa tarkoitetut tuotteet mddritellddn seuraavasti:

vapaan lilkkuvuuden periaatetta yhteismarkkinoilla.
1) Siipikarjan ruhot
(17)  On tirkedd tarkastaa veden imeytyminen tuotantolaitok-

sessa sekd ottaa kdyttoon luotettavia menetelmid jaady-
tettyjen tai pakastettujen siipikarjan ruhojen valmistuksen
yhteydessd lisityn veden pitoisuuden maédrittimistd var-
ten ja olla tekemittd eroa fysiologisen liuoksen ja siipi-
karjan ruhojen valmistuksesta syntyvin veden valill,
koska tallainen erottelu aiheuttaisi kiytinnén ongelmia.

a) KANAT (Gallus domesticus)

— kananpoika, broileri: lintu, jonka rintalastan kirki on
taipuisa (luutumaton),
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— kukko, kana, keittokana: lintu, jonka rintalastan karki
on jaykkd (luutunut),

— salvukukko: nuori kukko, joka on kirurgisesti kast-
roitu ennen sukukypsyysikdd ja teurastettu aikaisin-
taan 140 pdivin idssd; salvaamisen jilkeen salvuku-
koilla on tdytynyt olla vdhintddn 77 pdivin pituinen
lihottamiskausi,

— nuori kanan- tai kukonpoika: lintu, jonka ruhon
paino on vihemmin kuin 650 grammaa (ilman sisal-
myksid, paiti ja jalkoja); 650-750 gramman painoisia
lintuja voidaan nimittdd “poikasiksi”, jos teurastusikd
ei ylitd 28 pdivad. Jasenvaltiot voivat soveltaa 12 artik-
lan sddnnoksid timdn teurastusidn tarkastamiseen,

— nuori kukko: munijarotuinen urospuolinen kanan-
poika, jonka rintalastan kirki on jaykkd muttei koko-
naan luutunut ja jonka teurasiki on vihintddn 90
vuorokautta;

KALKKUNAT (Meleagris gallopavo dom.)

— (nuori) kalkkuna: lintu, jonka rintalastan karki on tai-
puisa (luutumaton),

— kalkkuna: lintu, jonka rintalastan kérki on jaykka (luu-
tunut);

ANKAT JA SORSAT (Anas platyrhynchos dom., cairing mu-
schata), myskisorsa-ankat (cairina muschata x Anas platyr-
hynchos)

— (nuori) ankka tai ankanpoikanen, (nuori) myskisorsa,
(nuori) myskisorsa-ankka: lintu, jonka rintalastan
kirki on taipuisa (luutumaton),

— ankka, myskisorsa, myskisorsa-ankka: lintu, jonka rin-
talastan karki on jaykka (luutunut);

HANHET (Anser anser dom.)

— (nuori) hanhi tai hanhen poikanen: lintu, jonka rinta-
lastan kérki on taipuisa (luutumaton). Ruhoa peittivi
rasvakerros on ohut tai kohtalaisen ohut; nuoren han-
hen rasvan viri voi olla erikoisravinnon mukainen,

— hanhet: lintu, jonka rintalastan karki on jaykka (luu-
tunut); kohtalaisen paksu tai paksu rasvakerros peittdd
ruhoa joka puolelta;

HELMIKANAT (Numida meleagris domesticus)

— (nuori) helmikana: lintu, jonka rintalastan kirki on
taipuisa (luutumaton),

— helmikanat: lintu, jonka rintalastan kédrki on jaykka
(luutunut).

Edelld a—e alakohdassa mainittujen ilmaisujen eri sukupuolta
ilmaisevia rinnakkaismuotoja pidetddn tissd asetuksessa ky-
seisid ilmaisuja vastaavina.

Siipikarjan palat

puolikas: ruhon puolikas, joka on saatu leikkaamalla
ruho pitkittdissuunnassa rintalastan ja selkdrangan lapi;

neljannes: taka- tai etuneljinnes, joka on saatu leikkaa-
malla puolikas poikittaissuunnassa;

erottamattomat takaneljannekset: kummatkin takaneljan-
nekset ja niitd yhdistivd osa selkdd, joko perdnipukan
kanssa tai ilman;

rintapala: rintalasta ja sen molemmanpuoliset kylkiluut,
tai niiden osa, ja niitd ymparoiva lihaksisto. Rintapala voi
koostua joko molemmista tai toisesta rintapuoliskosta;

koipi-reisipala: reisi-, sddri- ja pohjeluu yhdessd niitd ym-
paroivin lihaksiston kanssa. Molemmat leikkausviillot on
tehtdvd nivelestd;

koipi-reisipala, jossa on kiinni osa selkii: viimeksi mai-
nitun paino ei saa olla suurempi kuin 25 prosenttia
palan painosta;

reisi: reisiluu yhdessa sitd ymparoivan lihaksiston kanssa.
Molemmat leikkausviillot on tehtdva nivelests;

koipi: sddri- ja pohjeluu yhdessd niitd ymparoivin lihak-
siston kanssa. Molemmat leikkausviillot on tehtidvi nive-
lesta;

siipi: olka-, kyyndr- ja virttindluu yhdessi niitd ymparoi-
van lihaksiston kanssa. Siiven kirki sithen kuuluvine
kdmmenluineen voidaan tarvittaessa poistaa. Kalkkunan
siiven olkaluu tai kyynir- ja virttindluut niitd ymparoi-
vine lihaksineen voivat olla erikseen. Leikkausviillot on
tehtdvd nivelestd;

erottamattomat siivet: molemmat siivet ja niitd yhdistavd
osa selkdd; viimeksi mainitun paino ei saa olla suurempi
kuin 45 prosenttia koko palan painosta;
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k) rintafilee: luuton eli ilman rintalastaa ja kylkiluita oleva
rintalihaksisto, joko molemmat puolet yhdessi tai erik-
seen. Kalkkunan rintafilee saa kisittdd ainoastaan syvin
pektoraalilihaksen;

) rintafilee solisluun kanssa: rintafilee ilman nahkaa solis-
luun ja rintalastan rustoisen osan kanssa; solisluun ja
ruston paino ei saa olla suurempi kuin 3 prosenttia
palan painosta;

IV}

rintaliha ("magret”, “maigret”): 3 kohdassa tarkoitettu an-
kan ja hanhen rintafilee, joka sisiltdd nahan ja rintali-
hasta peittdvin ihonalaisen rasvan, ilman syvéd rintali-
hasta;

=S

n) kalkkunan luuton koipi-reisiliha: luuton kalkkunan reisi
jaftai luuton koipi, eli ilman reisi-, sddri- ja pohjeluuta,
kokonainen, kuutioiksi leikattu tai suikaleiksi leikattu.

Edelld e, g ja h alakohdassa lueteltujen tuotteiden osalta
virkkeen osa “leikkausviillot on tehtdva nivelestd” tarkoittaa,
ettd leikkausviillot on tehtdva nivelid rajoittavien kahden vii-
van vilistd liitteessd II olevan graafisen esityksen mukaisesti.

Tuotteet, jotka on lueteltu d—k alakohdassa, saavat olla joko
ilman nahkaa tai nahan kanssa. Jos d—j alakohdassa mainitut
tuotteet ovat ilman nahkaa tai jos k alakohdassa mainitussa
tuotteessa on nahka, siiti on mainittava tuotteen merkin-
noissd Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin
2000/13/EY (") 1 artiklan 3 kohdan a alakohdan mukaisesti.

Rasvainen maksa ("Foie gras”)

Hanhen tai ankkalajien Cairina muschata tai Cairina muschata x
Anas platyrynchos maksa, kun lintuja on ruokittu niin, ettd
tuloksena on maksasolujen rasvoittuminen ja maksan liika-
kasvu.

Linnuista, joista tdllaiset maksat poistetaan, on veri laskettava
taydellisesti, ja maksojen on oltava viriltddn tasaiset.

Maksojen on oltava seuraavan painoiset:

— ankkojen maksan nettopainon on oltava vihintddn 300
grammaa,

— hanhien maksan nettopainon on oltava vahintian 400
grammaa.

2 artikla

Tissd asetuksessa tarkoitetaan:

() EYVL L 109, 6.5.2000, s. 29.

a)

1.

‘ruholla’ 1 artiklan 1 kohdassa mainittujen lintulajien koko
ruumista verenlaskun, kynimisen ja sisdelinten poiston jil-
keen; munuaisten poisto on kuitenkin valinnaista; ruho, josta
on poistettu sisdelimet, voidaan tarjota myytaviksi joko il-
man sisdlmyksid tai siten, ettd muut eldimenosat, toisin sa-
noen sydin, maksa, lihasmaha ja kaula, on pantu vatsaonte-
lon siséddn;

'ruhon paloilla’ siipikarjanlihaa, joka kokonsa ja lihaskudok-
sensa ominaisuuksien perusteella voidaan tunnistaa leikatuksi
tietystd ruhon osasta;

'valmiiksi pakatulla siipikarjanlihalla’ direktiivin 2000/13/EY
1 artiklan 3 kohdan b alakohdassa sdddetyin edellytyksin
pakattua siipikarjanlihaa;

'pakkaamattomalla siipikarjanlihalla’ vdhittdismyyntiin tarjot-
tavaa siipikarjanlihaa, jota ei ole valmiiksi pakattu tai joka
pakataan myyntipaikalla ostajan pyynnost;

’kaupan pitdmiselld’ tavaran hallussa pitdmistd tai esille pa-
nemista myyntid varten, myyntiin asettamista, myyntid ja
toimittamista tai mitd tahansa muuta kaupan pitdmisen
muotoa;

‘erdlld’ saman lajin, tyypin ja luokan samalla tavoin valmis-
tettua, samasta teurastamosta tai leikkaamosta tulevaa ja sa-
maan paikkaan sijoitettua siipikarjanlihaa, joka on tarkastet-
tava. Jaljempdnd olevien 9 artiklan ja liitteiden V ja VI so-
veltamiseksi erddn sisiltyy ainoastaan samaan nimellispaino-
luokkaan kuuluvia valmispakkauksia.

3 artikla

Siipikarjan ruhojen kaupan pitiminen timédn asetuksen

sdannosten mukaisesti edellyttdd niiden esillepanoa myyntid var-
ten seuraavissa muodoissa:

osittain suolistettuina ("effilé”, "roped”),

muiden eldimenosien kanssa,

ilman muita eliimenosia.

Voidaan lisitd ilmaisu "suolistettuina”.

2.

Osittain suolistetut ruhot ovat ruhoja, joista ei ole pois-

tettu sydintd, maksaa, keuhkoja, lihasmahaa, kupua ja munuai-

sia.

3.

Jos eldimen pddtd ei poisteta, henkitorvi, ruokatorvi ja

kupu saavat jaadd ruhoon.
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4. Muihin eliimenosiin kuuluvat ainoastaan seuraavat elimet:

Sydin, kaula, lihasmaha ja maksa sekd kaikki muut sellaiset
elimet, joita pidetddn syotdvaksi kelpaavina silli markkina-alu-
eella, jonka kuluttajille tuote on tarkoitettu. Maksoista on pois-
tettava sappirakko, lihasmahasta on poistettava sarveiskalvo ja
lihasmahan sisiltd. Syddn saa olla joko ilman sydinpussia tai
sen kanssa. Jos kaula on kiinni ruhossa, sitd ei pidetd muuna
eldgimenosana.

Jos jokin ndistd neljastd elimestd ei tavallisesti sisilly kaupan
pidettavddn ruhoon, sen puuttumisesta on mainittava pakkaus-
merkinnassa.

5. Direktiivin 2000/13/EY mukaisesti annetuissa kansallisissa
sdannoissd edellytettyjen merkint6jen lisdksi on mainitun direk-
tiivin 13 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetuissa kaupal-
lisissa saateasiakirjoissa oltava seuraavat lisimerkinnit:

a) asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessi XIV olevan B osan
III kohdan 1 kohdassa tarkoitettu luokka;

b) muoto, jossa siipikarjanliha pidetddn kaupan asetuksen (EY)
N:o 1234/2007 liitteessi XIV olevan B osan Il kohdan 2
kohdan mukaisesti, sekid suositeltu sdilytyslimpétila.

4 artikla

1. Tassd asetuksessa tarkoitettuja tuotteita saa myydd direk-
tiivin 2000/13/EY 3 artiklan 1 kohdan 1 alakohdan mukaisesti
timan asetuksen 1 artiklassa mainituilla nimikkeilld sekd timéin
asetuksen liitteessd I esitetyilld vastaavilla muiden yhteison kiel-
ten ilmaisuilla, joita on tdydennettivd viittaamalla

— kokonaisten ruhojen osalta johonkin timén asetuksen 3 ar-
tiklan 1 kohdassa mainittuun esillepanoon,

— siipikarjan palojen osalta kyseiseen lajiin.

2. Edelld 1 artiklan 1 ja 2 kohdassa mainittuja nimikkeitd
voidaan tdydentdd muilla ilmaisuilla, jos ne eivit johda kulutta-
jaa merkittavasti harhaan eika niité erityisesti sekoiteta 1 artiklan
1 ja 2 kohdassa mainittuihin muihin tuotteisiin tai 11 artiklassa
sdddettyihin mainintoihin.

5 artikla

1. Muita kuin 1 artiklassa mdiriteltyjd tuotteita voidaan pitdd
kaupan yhteisossd ainoastaan sellaisilla nimikkeilld, jotka eivit
johda kuluttajaa merkittavasti harhaan niin, ettdi ne voidaan
sekoittaa 1 artiklassa tarkoitettuihin tuotteisiin tai 11 artiklassa
sdadettyihin mainintoihin.

2. Direktiivin 2000/13/EY mukaisesti annettujen kansallisissa
sddnnoissd esitettyjen vaatimusten lisdksi on vahittdismyyntiin
tarkoitetun siipikarjanlihan merkinnissd, esillepanossa ja mai-
nonnassa noudatettava timén artiklan 3 ja 4 kohdassa esitettyjd
lisavaatimuksia.

3. Tuoreen siipikarjanlihan vihimmiissiilyvyyden pdivd on
korvattava viimeiselld kayttopdivalld direktiivin  2000/13/EY
10 artiklan mukaisesti.

4. Valmiiksi pakatun siipikarjanlihan pakkauksessa tai siihen
kiinnitetyssd merkinndssd on esitettavi lisiksi seuraavat tiedot:

a) asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan
Il kohdan 1 kohdassa tarkoitettu luokka;

b) tuoreen siipikarjanlihan kokonaishinta ja painoyksikkohinta
vahittdismyynnissa;

¢) muoto, jossa siipikarjanliha pidetddn kaupan asetuksen (EY)
N:o 1234/2007 liitteessd XIV olevan B osan III kohdan 2
kohdan mukaisesti, sekd suositeltu sdilytyslaimpotila;

d) teurastamon tai leikkaamon rekisterdintinumero Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 (1)
mukaisesti, paitsi jos lihat paloitellaan ja luut poistetaan
myyntipaikalla mainitun asetuksen 4 artiklan 2 kohdan d
alakohdan mukaisesti;

¢) maininta kolmansista maista tuodun siipikarjanlihan alkupe-
rdmaasta.

5. Kun siipikarjanliha myyddidn pakkaamattomana, paitsi jos
lihat paloitellaan ja luut poistetaan myyntipaikalla asetuksen
(EY) N:o 853/2004 4 artiklan 2 kohdan d alakohdan mukai-
sesti, ja kun lihat paloitellaan ja luut poistetaan kuluttajan pyyn-
nostd ja tdimén lasnd ollessa, direktiivin 2000/13/EY 14 artiklaa
sovelletaan 4 kohdassa tarkoitettuihin merkint6ihin.

6.  Poiketen siitd, mitd 3 artiklan 5 kohdassa ja timén artiklan
2-5 kohdassa sdddetddn, siipikarjanlihaa ei tarvitse luokitella
eikd mainituissa artikloissa tarkoitettuja lisimerkintojd tarvitse
tehdd, jos kyseessd on toimitus leikkaamoon tai jalostuslaitok-
seer.

6 artikla

Seuraavia lisdsddnnoksid  sovelletaan asetuksen (EY) N:o
12342007 liitteessd XIV olevan B osan II kohdan 3 kohdassa
médriteltyyn jdddytettyyn siipikarjanlihaan.

(") EUVL L 139, 30.4.2004, s. 55, oikaisu EUVL L 226, 25.6.2004,
s. 22.
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Tassd asetuksessa tarkoitetun jaddytetyn siipikarjanlihan lamp6-
tilan on oltava vakaa ja pysyttivd tuotteen kaikissa kohdissa
—12°Cna tai alhaisempana, jolloin kuitenkin sallitaan lyhytai-
kainen enintddn 3 °C:n limpétilan nousu. Tdmai tuotteen lam-
potilan poikkeama hyviksytddn hyvin siilytys- ja jakelutavan
mukaisesti tapahtuvassa paikallisessa jakelussa ja vahittdismyyn-
tipaikan lihatiskissa.

7 artikla

1.  Tissd asetuksessa tarkoitettujen siipikarjan ruhojen ja pa-
lojen on téytettivd seuraavat vihimmdisvaatimukset, jotta ne
voidaan luokitella A- tai B-luokkaan. Niiden on oltava

a) kokonaisia, esillepano huomioon ottaen;

b) puhtaita, vailla vieraita aineita, likaa ja verta;

¢) vailla vieraita hajuja;

d) vailla nikyvid veritahroja, jolloin kuitenkin pienet, tuskin
havaittavat tahrat sallitaan;

e) vailla esiin tyontyvid katkenneita luita;

f) wailla suuria ruhjeita.

Tuoreessa siipikarjanlihassa ei saa olla jilkid aikaisemmasta jda-
tymisesta.

2. Siipikarjan ruhojen ja palojen on lisdksi tdytettdvd seuraa-
vat vaatimukset, jotta ne voidaan luokitella A-luokkaan:

a) rakenteen on oltava hyvi. Lihan on oltava tdyteldistd; rinnan
on oltava hyvin kehittynyt, leves, pitkd ja lihainen, ja jalkojen
on oltava lihaiset. Kananpoikien, nuorien ankkojen tai an-
kanpoikien ja kalkkunoiden rinnan, seldn ja reisien on oltava
ohuen, tasaisen rasvakerroksen peittdimat. Kukoilla, kanoilla,
ankoilla ja nuorilla hanhilla sallitaan paksumpi rasvakerros.
Hanhien koko ruhon on oltava kohtalaisen tai paksun ras-
vakerroksen peitossa;

=

rinnassa, jaloissa, selissi, jalkojen nivelten alueella ja siiven-
kérjissd sallitaan muutama pieni hoyhen, hoyhentuppi (sulan
tuppi) tai karva (rihmamainen sulka). Kukoilla, keittokanoilla,
ankoilla, kalkkunoilla ja hanhilla sallitaan muutama hoyhen
my0s ruhon muissa osissa;

) pieni maird vaurioita, ruhjeita ja vdrjadntymistd sallitaan, jos
ne ovat vahiisid ja lievid, ja jollei niitd esiinny rinnassa tai
jaloissa. Siivenkérki saa puuttua. Siivenkarkien ja hoyhenjuu-
rituppien lievd punoitus sallitaan;

d) pakastetussa tai syvijaddytetyssd siipikarjassa ei saa olla
merkkejd jadpoltteesta (1), paitsi jos ne ovat satunnaisia, vé-
hdisid ja lievid eivdtkd esiinny rinnassa tai jaloissa.

8 artikla

1. Paitokset, jotka johtuvat 1, 3 ja 7 artiklan noudattamatta
jattamisestd, voivat koskea ainoastaan timan artiklan sddnnosten
mukaisesti tarkastettua kokonaista erdi.

2. Seuraavan suuruinen niyte otetaan satunnaisesti kustakin
1 artiklassa mainitusta tuotteesta jokaisesta teurastamossa, leik-
kaamossa, tukku- tai vahittdgismyyntivarastossa tai missi tahansa
muussa kaupan pitimisen vaiheessa, myos kuljetuksen aikana,
tarkastettavasta erdstd, tai kun kyseessd on tuonti kolmansista
maista, tulliselvityksen yhteydessa:

Virheellisten yksikoiden sallittu lukumaara
Erdn koko Naz:;;‘;en 1 artiklan 1 (') ja 3
Yhteensi kohdan ja 7 artiklan 1
kohdan osalta

1 2 3 4
100-500 30 5 2
501-3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Sallittu poikkeama kunkin lajin osalta, eiké eri lajien valilld.

3. Tarkastettaessa A-luokkaan kuuluvaa siipikarjanlihaerad
sovelletaan 2 kohdan taulukon sarakkeessa 3 tarkoitettua koko-
naispoikkeamaa. Nama virheelliset yksikot voivat késittdd rinta-
fileen tapauksessa myos fileitd, jotka sisdltdvit enintddn 2 pro-
senttia rustoa (rintalastan taipuisa karki).

Niiden virheellisten yksikkojen lukumdairi, jotka eivit ole 1 ar-
tiklan 1 ja 3 kohdan ja 7 artiklan 1 kohdan sdannosten mukai-
sia, ei kuitenkaan saa olla suurempi kuin 2 kohdan taulukon
sarakkeessa 4 ilmoitetut luvut.

Edelld olevan 1 artiklan 3 kohdan osalta mitdén virheellistd
yksikkod ei sallita, ellei sen paino ole vihintddn 240 grammaa
ankanmaksan osalta tai vdhintddn 385 grammaa hanhenmaksan
osalta.

(1) Jadpolte: (laatua heikentdvissd mielessd) paikallinen palautumaton
ihon ja/tai lihan kuivuminen, joka voi ilmetd seuraavanlaisina muu-
toksina:

— alkuperdisen virin muuttuminen (yleensd viri vaalenee) tai
— maun tai hajun muuttuminen (mauton tai eltaantunut) tai
— koostumuksen muuttuminen (kuiva, sienimiinen).



L 157/52

Euroopan unionin virallinen lehti

17.6.2008

4. Tarkastettaessa B-luokkaan kuuluvaa siipikarjanlihaerdd saa
virheellisten yksikoiden maard olla kaksinkertainen.

5. Jos tarkastettavaa erdd ei hyviksytd, valvovan toimielimen
on kiellettivd sen kaupan pitdminen, tai jos erd tuodaan kol-
mansista maista, sen maahantuonti, kunnes osoitetaan, etti se
on saatettu vastaamaan 1 ja 7 artiklan sddnnoksid.

9 artikla

1. Direktiivin 76/211/ETY 2 artiklassa tarkoitettu valmiiksi
pakattu jaddytetty tai pakastettu siipikarjanliha voidaan luoki-
tella painon mukaan asetuksen (ETY) N:o 1234/2007 liitteessd
XIV olevan B osan IIl kohdan 3 kohdan mukaisesti. Valmispak-
kaukset voivat olla

— valmispakkauksia, joissa on yksi siipikarjan ruho, tai

— valmispakkauksia, jotka sisltavit yhden tai useampia 1 artik-
lassa mddriteltyjd samaan tyyppiin ja lajiin kuuluvan siipikar-
jan paloja.

2. Kaikissa valmispakkauksissa on oltava merkintd "nimellis-
paino” tuotteen painosta, joka pakkauksissa on oltava 3 ja 4
kohdan sddnnosten mukaisesti.

3. Jaadytetyn tai pakastetun siipikarjanlihan valmispakkaukset
voidaan luokitella nimellispainon perusteella seuraavasti:

a) ruhot:

— < 1100 grammaa: luokat 50 gramman vilein (1 050 -
1 000 — 950 ja niin edelleen),

— 1100 - < 2 400 grammaa: luokat 100 gramman vilein
(1100 - 1200 — 1 300 ja niin edelleen),

— > 2400 grammaa: luokat 200 gramman vilein (2 400 -
2 600 — 2 800 ja niin edelleen);

b) palat:

— <1100 grammaa: 50 gramman luokat (1 050 — 1 000 -
950 ja niin edelleen),

> 1100 grammaa: luokat 100 gramman vilein (1 100 -
1200 - 1 300 ja niin edelleen).

4. Edelldi 1 kohdassa mainitut valmispakkaukset on valmis-
tettava niin, ettd ne tdyttdvit seuraavat vaatimukset:

a) tosiasiallinen sisdltd ei saa olla keskimddrin pienempi kuin
nimellispaino;

b) niiden valmispakkausten osuuden, joiden negatiivinen virhe
on suurempi kuin 9 kohdassa sdddetty suurin sallittu nega-
tiivinen virhe, on oltava riittdvin pieni, jotta valmispakkaus-
erd tdyttdd 10 kohdassa mairiteltyjen tarkastusten vaatimuk-
set;

¢) valmispakkauksia, joiden negatiivinen virhe on suurempi
kuin kaksi kertaa 9 kohdassa sdddetty suurin sallittu negatii-
vinen virhe, ei saa pitdd kaupan.

Tdssd asetuksessa sovelletaan direktiivin 76/211/ETY liitteessi I
vahvistettuja nimellispainon, tosiasiallisen sisillon ja negatiivisen
virheen méiritelmid.

5. Jaadytetyn tai pakastetun siipikarjanlihan pakkaajan tai
maahantuojan vastuuseen ja toimivaltaisen viranomaisen suorit-
tamiin tarkastuksiin sovelletaan direktiivin 76/211/ETY liitteessd
I olevaa 4, 5 ja 6 kohtaa soveltuvin osin.

6.  Valmispakkaukset tarkastetaan naytteiden avulla kahdessa
osassa

— ndytteen jokaisen valmispakkauksen tosiasiallinen sisilto tar-
kastetaan,

— niytteen valmispakkausten tosiasiallisen sisillon keskiarvo
tarkastetaan.

Valmispakkauserdd pidetddn hyvaksyttavind, jos molempien tar-
kastusten tulokset tdyttavat 10 ja 11 kohdassa mdiritellyt hy-
vaksymisperusteet.

7. Erin muodostavat kaikki ne valmispakkaukset, joilla on
sama nimellispaino, jotka ovat samaa mallia ja samaa tuotantoa
ja jotka on pakattu samassa paikassa ja tarkoitettu tarkastetta-
viksi.

Erdn kokoa rajoittavat seuraavat saannot:

— kun valmispakkaukset tarkastetaan pakkauslinjan lopussa,
erdn koko on sama kuin pakkauslinjan enimmdisteho tun-
nissa, ilman erdkokoon liittyvid rajoituksia,

— muissa tapauksissa erdkoko on rajoitettava 10 000 valmis-
pakkaukseen.

8. Seuraavan suuruinen niyte otetaan satunnaisesti jokaisesta
tarkastettavasta erasta:

Erdn koko Naytteiden méird
100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

Vihemman kuin 100 valmispakkausta kisittaville erille suorite-
taan direktiivin 76/211/ETY liitteen II mukainen ainetta rikko-
maton testaus, silloin kun sen suorittamista pidetddn aiheelli-
sena, tutkimalla erd 100-prosenttisesti.
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9.  Valmiiksi pakatun siipikarjanlihan kohdalla sallitaan seu-
raavat negatiiviset virheet:

(grammaa)
Sallittu negatiivinen virhe grammoina
Nimellispaino

Ruhot Palat
vahemmin kuin 25 25
1100
1100 — < 2400 50 50
2 400 ja enemméin 100

10.  Tarkastettaessa naytteen jokaisen valmispakkauksen tosi-
asiallinen sisdlto lasketaan sallittu vdhimmiissisilto vahenta-
milld valmispakkauksen nimellispainosta sitd vastaava suurin
sallittu negatiivinen virhe.

Ne néytteeseen kuuluvat valmispakkaukset, joiden tosiasiallinen
sisdlto on pienempi kuin sallittu vdhimmidissislto, ovat virhe-
ellisia.

Tarkastettua valmispakkauserdd pidetddn hyviksyttavind, jos vir-
heellisten néytteiden maird niytteessd on pienempi tai sama
kuin seuraavassa taulukossa esitetty hyviksymisraja; erd hyld-
tddn, jos virheellisten ndytteiden méddrd on sama tai suurempi
kuin hylkddmisraja.

Virheellisten néytteiden maird
Naytteiden maara
Hyviksymisraja Hylkddmisraja
30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  Tarkastettaessa tosiasiallisen sisallon keskiarvoa valmis-
pakkauserdd pidetddn hyviksyttivind, jos niytteeseen kuuluvien
valmispakkausten tosiasiallisen sisdllon keskiarvo on suurempi
kuin alla esitetyt hyvaksymisrajat:

Niytteiden mard Keskimaarainen tosiasiarllijsaen sisdllon hyviksymis-
30 x— 2 Qn-20,503s
50 x— 20Qn-0379s
80 —>Qn-0295s
«— = valmispakkausten keskimairdinen tosiasiallinen sislt6
Qn = valmispakkauksen nimellispaino
s = erdn valmispakkausten tosiasiallisen sisdllon standardi-

poikkeama

Standardipoikkeama lasketaan kuten direktiivin 76/211/ETY lit-
teessd II olevassa 2.3.2.2 kohdassa esitetéin.

12.  Niin kauan kuin neuvoston direktiivin 80/181/ETY (!)
sdannoksissd sallitaan lisimerkintojen kaytto, tdssd artiklassa tar-
koitettujen pakkausten nimellispainon merkintddn voidaan liit-
tad lisimerkinta.

13.  Muista jdsenvaltioista ldhtoisin olevan Yhdistyneeseen ku-
ningaskuntaan saapuvan siipikarjanlihan osalta tarkastukset teh-
dddn sattumanvaraisesti eikd niitd tehdd rajalla.

10 artikla

Jiljempdnd maddriteltivien jadhdytysmenetelmien kiyttod koske-
via merkint6jd ja niitd vastaavia liitteessa III lueteltuja ilmaisuja
yhteisén muilla kielilli voidaan kidyttad direktiivin 2000/13/EY
1 artiklan 3 kohdan a alakohdassa tarkoitetuissa pakkausmer-
kinnoissa:

— ilmajddhdytys: siipikarjan ruhojen jadhdyttdminen kylmalld
ilmalla,

— haihdutusjddhdytys: siipikarjan ruhojen jadhdytys kylmalld
ilmalla ja jaksoittaisella vesisumulla tai hienojakoisella vesi-
suihkulla,

— vesijadhdytys: siipikarjan ruhojen jadhdyttiminen vesialtaissa
tai vesi- ja jddaltaissa vastavirtamenetelmalld.

11 artikla

1. Ilmoitettaessa tuotantotapaa, orgaanista ja biologista tuo-
tantoa lukuun ottamatta, mitddn muita kuin jiljempani esitet-
tyja ilmaisuja ja niitd vastaavia liitteessd IV lueteltuja ilmaisuja
yhteison muilla kielilli ei saa kéyttdd direktiivin 2000/13/EY
1 artiklan 3 kohdan a alakohdan mukaisissa merkinnoissd (niitd
voidaan lisdksi kayttda ainoastaan, jos timin asetuksen liitteessd
V mairitellyt edellytykset tayttyvit):

a) "Ruokittu rehulla, joka sisdltdd ...prosenttia ...”;
b) ”Laajaperiinen sisikasvatus”;

¢) "Vapaa laidun”;

d) "Vapaa laidun — perinteinen kasvatustapa”;

) "Vapaa laidun — tdydellinen likkkumavapaus”.

Niitd ilmaisuja voidaan tdydentdd kunkin siipikarjan tuotantota-
van erityispiirteitd koskevilla merkinnailla.

() EYVL L 39, 15.2.1980, s. 40.
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Kun rasvaisen maksan ("foie gras”) tuotantoon pidettavistd an-
koista ja hanhista saadun lihan pakkausmerkinndssi on mai-
ninta vapaan laitumen kasvatustavasta (c, d ja e alakohta), siind
on oltava my0s ilmaisu “saatu rasvaisen maksan tuotantoon
pidetysta siipikarjasta”.

2. Lintujen teurasikdd tai kasvatuskautta koskeva maininta
sallitaan ainoastaan kiytettdessd jotakin 1 kohdassa tarkoite-
tuista ilmaisuista ja liitteessd V olevassa b, ¢ tai d alakohdassa
mainitun vihimmadisidn osalta. Tdtd sddnnostd ei kuitenkaan
sovelleta 1 artiklan 1 kohdan a alakohdan neljannessi luetelma-
kohdassa tarkoitettuihin eldimiin.

3. Edelld olevaa 1 ja 2 kohtaa sovelletaan, sanotun kuiten-
kaan rajoittamatta sellaisten kansallisten teknisten toimenpitei-
den soveltamista, jotka ovat laajempia kuin liitteessd V mainitut
vahimmadisvaatimukset ja jotka koskevat ainoastaan kyseisen ji-
senvaltion tuottajia, jos kyseiset toimenpiteet ovat sopusoin-
nussa yhteison oikeuden kanssa ja siipikarjanlihan kaupan pita-
misen yhteisten vaatimusten mukaiset.

4. Edelld 3 kohdassa tarkoitetut kansalliset toimenpiteet on
toimitettava tiedoksi komissiolle.

5. Jdsenvaltioiden on toimitettava aina komission pyynnostd
kaikkia tdssd artiklassa tarkoitettuja toimenpiteitd koskevat tar-
vittavat tiedot sen arvioimiseksi, ovatko ne sopusoinnussa yh-
teison oikeuden ja siipikarjanlihan kaupan pitdmisen yhteisten
vaatimusten kanssa.

12 artikla

1. Teurastamot, jotka saavat kdyttdd 11 artiklassa madriteltyjd
ilmaisuja, on hyviksyttavd erityiselld menettelylld. Niiden on
kirjattava erikseen kunkin siipikarjan tuotantotavan osalta

a) jasenvaltion toimivaltaisen viranomaisen tarkastuksen jilkeen
rekisterditdvien siipikarjan tuottajien nimet ja osoitteet;

b) kunkin tuottajan jokaisen tuotantokierroksen lintujen luku-
madrd, jos edelld mainittu viranomainen niin vaatii;

¢) tallaisten toimitettujen ja kisiteltyjen lintujen lukuméirad ja
elo- tai teuraspaino yhteenss;

d) myyntid koskevat yksityiskohtaiset tiedot, mukaan luettuina
ostajien nimet ja osoitteet vahintddn ldhettimistd seuraavien
kuuden kuukauden ajan.

2. Edelld 1 kohdassa mainittuja tuottajia valvotaan saannolli-
sesti. Ndiden on silytettdvd vahintddn ldhettdmistd seuraavien
kuuden kuukauden ajan kunkin tuotantotavan osalta ajan tasalla
oleva luettelo lintujen mdairistd, ja luettelosta on kiytava ilmi
my0s myytyjen lintujen maird, ostajien nimet ja osoitteet sekd
rehun méirit ja toimittajat.

Taman lisaksi vapaan laitumen kasvatustapaa soveltavien tuot-
tajien on myos pidettdvd kirjaa paivamddristd, jolloin linnut
paastettiin ensimmdisen kerran laitumelle.

3. Rehunvalmistajien ja -toimittajien on sdilytettdvd vahin-
tddn lahettdmistd seuraavien kuuden kuukauden ajan kirjanpito,
josta ilmenee, ettd 11 artiklan 1 kohdan a alakohdassa tarkoi-
tetun tuottajille toimitetun rehun koostumus on ruokintaohjei-
den mukainen.

4. Hautomoiden on siilytettdvd vahintddn lahettdmistd seu-
raavien kuuden kuukauden ajan kirjanpito hitaasti kasvavaa
tyyppid olevista, 11 artiklan 1 kohdan d ja e alakohdassa tar-
koitettua tuotantotapaa kiyttaville tuottajille toimitetuista lin-
nuista.

5. Saannollisia 11 artiklan ja tdmin artiklan 1-4 kohdan
sdannosten noudattamisen tarkastuksia on suoritettava

a) tilalla: vahintdan kerran kunkin tuotantokierroksen aikana;

b) rehunvalmistajan ja -toimittajan tiloissa: vahintddn kerran
vuodessa;

¢) teurastamossa: vahintddn neljd kertaa vuodessa;

d) hautomossa: vahintddn kerran vuodessa, kun kyseessi on
11 artiklan 1 kohdan d ja e alakohdassa tarkoitettu siipikar-
jan tuotantotapa.

6.  Jokaisen jasenvaltion on toimitettava muille jasenvaltioille
ja komissiolle 1 kohdan mukaisesti hyviksyttyjen rekisterdityjen
teurastamojen luettelo, jossa on oltava teurastamon nimi, osoite
ja sille annettu numero. Kaikki luetteloon tehtivit muutokset on
toimitettava kunkin vuosineljainneksen alussa tiedoksi muille ja-
senvaltioille ja komissiolle.

13 artikla

Kun kyseessd on kdytettyd tuotantotapaa koskevien, asetuksen
(EY) N:o 1234/2007 121 artiklan e alakohdan v alakohdassa
tarkoitettujen merkintdjen valvonta, jasenvaltioiden nimedmien
elinten on tdytettdvd 26 pidivind kesikuuta 1989 annetussa eu-
rooppalaisessa standardissa nro EN/45011 asetetut vaatimukset
ja oltava kyseisen jdsenvaltion toimivaltaisen viranomaisen hy-
viksymid ja valvomia.

14 artikla

Kolmansista maista tuotu siipikarjanliha saa olla merkitty yh-
delld tai useammalla vapaaehtoisella 10 ja 11 artiklassa sddde-
tylld merkinnilld, jos sen mukana on alkuperdmaan toimivaltai-
sen viranomaisen antama todistus siitd, ettd kyseinen tuote on
timén asetuksen asiaa koskevien sddnnosten mukainen.

Komissio laatii kolmannen maan pyynnostd luettelon edelld
mainituista viranomaisista.
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15 artikla

1. Rajoittamatta 16 artiklan 5 kohdan ja 17 artiklan 3 koh-
dan sddnnosten soveltamista, kaupan tai ammatillisen toiminnan
kohteena olevia jaadytettyja tai pakastettuja kananpoikia voidaan
pitdd kaupan yhteison sisilld ainoastaan, jos vesipitoisuus ei ylitd
liitteessd VI (valutuskoe) tai liitteessd VII (kemiallinen koe) ku-
vailtujen analyysimenetelmien avulla todettuja valttimattomia
teknisid arvoja.

2. Kunkin jdsenvaltion nimittimien toimivaltaisten viran-
omaisten on valvottava, etti teurastamot toteuttavat kaikki tar-
vittavat toimenpiteet 1 kohdan sddnndsten noudattamiseksi ja
erityisesti ettd

— otetaan ndytteitd veden imeytymisen tarkastamiseksi jadhdy-
tettdessd ja jdddytettyjen ja pakastettujen kananpoikien vesi-
pitoisuuden tarkastamiseksi,

— tarkastusten tulokset kirjataan ja siilytetddn yhden vuoden
ajan,

— jokainen erd merkitddn siten, ettd kisittelypdivd voidaan tun-
nistaa; kyseisen erdmerkin on oltava myds tuotantoluette-
lossa.

16 artikla

1. Veden imeytyminen on tarkastettava sddnnollisesti liit-
teessd IX annettujen ohjeiden mukaisesti tai liitteessd VI annet-
tujen ohjeiden mukaisesti teurastamoissa vahintdan kerran kah-
deksan tunnin mittaisen tydjakson aikana.

Kun niissd tarkastuksissa ilmenee, ettd imeytyvin veden maard
on tissd asetuksessa sallittua kokonaisvesipitoisuutta suurempi,
ottaen huomioon niissd siipikarjan ruhojen valmistusvaiheissa
tapahtuvan veden imeytyminen, joita tarkastus ei koske, ja
joka tapauksessa kun veden imeytyminen on liitteessd IX ole-
vassa 10 kohdassa tai liitteessa VI olevassa 7 kohdassa tarkoi-
tettuja arvoja suurempi, teurastamojen on valittomasti toteutet-
tava valmistusjirjestelmin kannalta valttimattomat tekniset toi-
menpiteet.

2. Kaikissa 1 kohdan toisessa alakohdassa tarkoitetuissa ta-
pauksissa ja joka tapauksessa vihintddn joka toinen kuukausi
15 artiklan 1 kohdassa tarkoitetut jaddytettyjen ja pakastettujen
kananpoikien vesipitoisuuden tarkastukset suoritetaan toimival-
taisten viranomaisten toimesta tai niiden valvonnassa pistoko-
kein kunkin valmistuslaitoksen osalta liitteessd VI tai VII annet-
tujen ohjeiden mukaisesti jdsenvaltion toimivaltaisten viran-
omaisten valinnan mukaan. Nitd tarkastuksia ei tule suorittaa
niille ruhoille, joiden osalta esitetddn toimivaltaisen viranomai-
sen hyviksymai todiste siitd, ettd ne on tarkoitettu yksinomaan
vientiin.

3. Edelld 1 ja 2 kohdassa tarkoitetut tarkastukset suoritetaan
kunkin jasenvaltion tdtd tarkoitusta varten nimittimien toimi-
valtaisten viranomaisten toimesta tai niiden vastuulla. Toimival-
taiset viranomaiset voivat erityistapauksissa tiukentaa 1 kohdan
sdannoksid ja erityisesti liitteessd IX olevan 1 ja 10 kohdan sekd
timdn artiklan 2 kohdan ohjeita tietyn teurastamon osalta sil-
loin, kun se osoittautuu tarpeelliseksi tdssd asetuksessa sallitun
kokonaisvesipitoisuuden noudattamiseksi.

Niiden on joka tapauksessa, jos jaddytettyjen tai syvajaddytetty-
jen siipikarjan ruhojen erd ei ole timdn asetuksen mukainen,
jatkettava kokeiden tekemistd 2 kohdassa tarkoitettujen tarkas-
tusten vahimmaistiheydelld sithen asti, kun kolme perikkaistd
liitteen VI tai VII mukaista tarkastusta, jotka on tehtdvd kolmen
eri tuotantopdivin aikana neljan viikon kuluessa kerityille néyt-
teille, on antanut negatiivisen tuloksen. Kyseisen teurastamon
on maksettava niiden tarkastusten kustannukset.

4. Jos 1 ja 2 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulokset
ovat ilmajadhdytyksen yhteydessi yhdenmukaisia liitteissd
VI-IX asetettujen vaatimusten kanssa kuuden kuukauden ajan,
1 kohdassa tarkoitettu tarkastustiheys voidaan harventaa yhteen
kertaan kuukaudessa. Jos kyseisissd liitteissd vahvistettuja vaati-
muksia ei noudateta, tarkastukset on jilleen tehtivi 1 kohdan
mukaisesti.

5. Jos 2 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulos ylittdd sal-
litut rajat, on katsottava, ettd kyseinen erd ei noudata timin
asetuksen sdannoksid. Talloin kyseinen teurastamo voi kuitenkin
pyytdd, ettd jisenvaltion vertailulaboratoriossa toteutetaan vas-
takkainen analyysi kayttamalld jasenvaltion toimivaltaisen viran-
omaisen valitsemaa menetelmédd. Taman vastakkaisen analyysin
kustannuksista vastaa erdn haltija.

6. Jos, tarvittaessa vastakkaisen analyysin jilkeen, kyseistd
erdd pidetddn tdmin asetuksen sddnndsten vastaisena, toimival-
tainen viranomainen toteuttaa aiheelliset toimenpiteet, joiden
tarkoituksena on mahdollistaa mainitun erdn kaupan pitiminen
yhteisossd sellaisenaan silld edellytykselld, ettd kyseisten ruhojen
yksittdispakkaukset sekd ryhmépakkaukset varustetaan teurasta-
mossa toimivaltaisen viranomaisen valvonnassa nauhalla tai eti-
ketilld, jossa on vahintddn yksi liitteessd X olevista maininnoista
punaisin isoin kirjaimin.

Ensimmidisessd alakohdassa tarkoitettu erd pidetddn toimivaltai-
sen viranomaisen valvonnassa, kunnes se kisitelldin timin koh-
dan sddnnosten mukaisesti tai jollei asiasta toisin sdddetd. Jos
toimivaltaiselle viranomaiselle todistetaan, etti ensimmadisessi
alakohdassa tarkoitettu erd on tarkoitettu vientiin, toimivaltai-
nen viranomainen toteuttaa kaikki tarvittavat toimenpiteet sen
estamiseksi, ettei kyseistd erdd pidetd kaupan yhteisossa.
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Ensimmidisessd alakohdassa tarkoitetut maininnat on sijoitettava
nakyvaan paikkaan siten, ettd ne ovat selvisti nahtdvissd, hel-
posti luettavissa ja havidmattomid. Muu merkintd tai kuvio ei
saa milladn tavalla peittdd, merkitd tai katkaista niitd. Yksittis-
pakkauksissa kirjainten on oltava vihintdin yhden senttimetrin
ja ryhmipakkauksissa kahden senttimetrin korkuisia.

17 artikla

1. Maardpaikkana oleva jasenvaltio voi silloin, kun on paina-
via perusteita epdilld sddnnonvastaisuuksia, tarkastaa jaadytetyt
tai pakastetut kananpojat tasapuolisin pistokokein sen tarkasta-
miseksi, ettd erd vastaa 15 ja 16 artiklassa siddettyja edellytyk-
sid.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitetut tarkastukset on suoritettava
tavaran madrdpaikassa tai muussa asianmukaisessa paikassa silld
edellytykselld, ettd jalkimmadisessd tapauksessa tavaroiden kulje-
tus héiriintyy mahdollisimman vahin, ettd valittu paikka ei si-
jaitse rajalla ja ettd tavarat voidaan toimittaa tavanomaisesti
médrapaikkaansa, kun tarvittava niyte on otettu. Kyseisid tuot-
teita ei kuitenkaan voida tarjota vahittdismyyntiin ennen kuin
tarkastuksen tulos on saatavilla.

Ndmd tarkastukset on suoritettava mahdollisimman nopeasti
siten, ettei tuotteiden markkinoille saattaminen aiheettomasti
viivésty eikd aiheudu viivytyksid, jotka saattaisivat vaikuttaa nii-
den laatuun.

Niiden tarkastusten tulokset ja kaikki myohemmit paitokset
sekd niiden perusteet on ilmoitettava viimeistddn kahden tyo-
pdivan kuluttua naytteiden otosta lahettajille, vastaanottajalle tai
ndiden edustajalle. Mddripaikkana olevan jdsenvaltion toimival-
taisen viranomaisen tekemdt paitokset ja niiden perusteet on
ilmoitettava lihettdjdjasenvaltion toimivaltaiselle viranomaiselle.

Jos lahettdjd tai timédn edustaja niin vaatii, mainitut paatokset ja
niiden perusteet on toimitettava tille tiedoksi kirjallisina, samoin
kuin tiedot médrdpaikkana olevassa jasenvaltiossa voimassa ole-
van lainsdddinnon mukaan timin kéytettdvissd olevista muu-
toksenhakukeinoista sekd sovellettavista menettelyistd ja madra-
ajoista.

3. Jos 1 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tulos ylittdd sal-
litut rajat, kyseisen erdn haltija voi pyytds, ettd jossakin liitteessd
XI luetelluista vertailulaboratorioista toteutetaan vastakkainen
analyysi kdyttdmalld samaa menetelmai kuin ensimmdisessd tes-
tissd. Tastd vastakkaisesta analyysistd aiheutuneista menoista
vastaa erdn haltija. Vertailulaboratorioiden tehtdvit ja valtuudet
vahvistetaan liitteessa XII.

4. Jos 1 ja 2 kohdan sddnndsten mukaisesti suoritetun tar-
kastuksen ja tarvittaessa vastakkaisen analyysin jlkeen ndyttdd
ilmeiseltd, ettd jaddytetyt tai pakastetut kananpojat eivit ole 15

ja 16 artiklan sdadnnosten mukaisia, médrapaikkana olevan ji-
senvaltion toimivaltaisen viranomaisen on sovellettava 16 artik-
lan 6 kohdassa ilmoitettuja menettelyja.

5. Edelld 3 ja 4 kohdassa sdddetyissd tapauksissa mairdpaik-
kana olevan jisenvaltion toimivaltaisen viranomaisen on vilitto-
masti otettava yhteyttd lahettdjdjasenvaltion toimivaltaisiin viran-
omaisiin. Néiden on toteutettava kaikki tarvittavat toimenpiteet
ja ilmoitettava ensiksi mainitun jdsenvaltion toimivaltaiselle vi-
ranomaiselle suoritettujen tarkastusten luonne, tehdyt paitokset
ja niiden perusteet.

Kun 1 ja 3 kohdassa sdddetyissd tarkastuksissa ilmenee toistu-
vasti poikkeavuuksia tai kun nimi tarkastukset on lahettdjdja-
senvaltion mukaan suoritettu riittimattémin perustein, kyseisten
jasenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten on annettava asi-
asta tieto komissiolle.

Siind mddrin kuin timdn asetuksen yhdenmukaisen soveltami-
sen varmistamiseksi on tarpeen tai madripaikkana olevan jisen-
valtion toimivaltaisen viranomaisen pyynndsti ja ottaen huomi-
oon todettujen rikkomusten luonne, komissio voi

— ldhettdd asiantuntijoita kyseiseen laitokseen ja suorittaa tar-
kastuksia itse paikalla yhteistyossd kansallisten toimivaltais-
ten viranomaisten kanssa, tai

— pyytdd ldhettdjdnd toimivan jdsenvaltion toimivaltaista viran-
omaista tehostamaan ndytteiden ottoa kyseisen laitoksen
tuotannosta ja tarvittaessa soveltamaan asetuksen (EY) N:o
1234/2007 194 artiklan mukaisia seuraamuksia.

Komissio antaa jasenvaltioille tiedon paatoksistddn. Niiden jdsen-
valtioiden, joiden alueella tarkastus tehdddn, on annettava asian-
tuntijoille kaikki ndiden tehtdviensd suorittamisessa tarvitsema
apu.

Komission padtoksid odotettaessa lahettdjdjasenvaltion on maa-
rapaikkana olevan jasenvaltion pyynnostd tehostettava kyseisestd
laitoksesta lahtoisin olevien tuotteiden tarkastuksia.

Toteutettaessa nditd toimenpiteitd jonkin laitoksen osalta ilme-
nevien toistuvien poikkeavuuksien korjaamiseksi komissio ve-
loittaa kaikki kolmannen alakohdan luetelmakohtien soveltami-
sesta aiheutuvat kustannukset kyseisen laitoksen tililta.

18 artikla

1.  Jasenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten on ilmoitet-
tava viipymdttd vastaavalle kansalliselle vertailulaboratoriolle te-
kemiensd tai niiden vastuulla tehtyjen 15, 16 ja 17 artiklassa
tarkoitettujen tarkastusten tuloksista.
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Kansallisten vertailulaboratorioiden on toimitettava ndma tiedot
19 artiklassa tarkoitetulle asiantuntijaelimelle ennen kunkin
vuoden 1 pdivdd heindkuuta, jotta se voi suorittaa tarkemman
arvioinnin ja kdydd ldhempdd keskustelua kansallisten vertailu-
laboratorioiden kanssa niistd tiedoista. Tulokset on esitettdvi
hallintokomitealle lausuntoa varten asetuksen (EY) N:o
1234/2007 195 artiklan mukaisesti.

2. Jasenvaltioiden on annettava 15, 16 ja 17 artiklassa sda-
dettyjd tarkastuksia kaikissa kaupan pitdmisen vaiheissa koskevat
yksityiskohtaiset kdytinnon sidnnét, jotka koskevat myds kol-
mansista maista tulevan tuonnin tarkastamista liitteiden VI ja VII
mukaisen tulliselvityksen yhteydessd. Jisenvaltioiden on ilmoi-
tettava ndistd sddnnoistd toisille jasenvaltioille ja komissiolle.
Kaikista sddntoihin tehtdvistd muutoksista on ilmoitettava viipy-
mittd muille jasenvaltioille ja komissiolle.

19 artikla

Siipikarjanlihan vesipitoisuutta valvova asiantuntijaelin toimii
kansallisten vertailulaboratorioiden testaustoimien koordinoin-
tielimend. Se koostuu komission ja kansallisten vertailulaborato-
rioiden edustajista. Asiantuntijaelimen ja kansallisten vertailula-
boratorioiden tehtavistd sekd asiantuntijaelimen organisaatiora-
kenteesta sdddetddn liitteessd XIL.

Vertailulaboratoriolle maksetaan rahoitustukea yhteison nimissd
toimivan komission ja vertailulaboratorion vililld tehtivin sopi-
muksen ehtojen mukaisesti.

Maatalouden pédosaston paidjohtaja valtuutetaan allekirjoitta-
maan sopimus komission puolesta.

20 artikla

1. Seuraavia kaupan tai ammatillisen toiminnan kohteena
olevia tuoreita, jaddytettyjd tai pakastettuja siipikarjanlihan pa-
loja voidaan pitdd kaupan yhteison sisdlld ainoastaan, jos vesi-
pitoisuus ei ylitd liitteessd VIII (kemiallinen koe) tarkoitettujen
analyysimenetelmien avulla todettuja teknisesti valttimattomia
arvoja:

a) kanan rintafilee mys solisluun kanssa, ilman nahkaa;

b) kananrinta, nahan kanssa;

¢) kanan reidet, koivet, koipi-reisipalat, koipi-reisipalat, joissa
on kiinni osa selkdd, koipi-reisipalojen neljannekset, nahan
kanssa;

d) kalkkunan rintafilee, ilman nahkaa;

e) kalkkunanrinta, nahan kanssa;

f) kalkkunan reidet, koivet, koipi-reisipalat, nahan kanssa;

g) kalkkunan luuton koipi-reisiliha, ilman nahkaa.

2. Kunkin jisenvaltion nimeidmin toimivaltaisen viranomai-
sen on varmistettava, ettd teurastamot ja leikkaamot, jotka voi-
vat sijaita teurastamon yhteydessd, toteuttavat tarvittavat toi-
menpiteet 1 kohdan sddnnosten noudattamiseksi ja erityisesti,
ettd

a) imeytynyt vesi tarkastetaan sadnnollisesti 16 artiklan 1 koh-
dan mukaisesti myds 1 kohdassa lueteltujen tuoreiden, jia-
dytettyjen tai pakastettujen palojen tuotantoon tarkoitettujen
kananpojan- ja kalkkunanruhojen osalta. Tallaiset tarkastuk-
set on tehtdvd vahintddn kerran yhtd kahdeksan tunnin tyo-
jaksoa kohti. Ilmajadhdytettyjen kalkkunanruhojen osalta
imeytynyttd vettd ei tarvitse kuitenkaan tarkastaa sddnnolli-
sesti. Liitteessd IX olevassa 10 kohdassa vahvistettuja raja-
arvoja sovelletaan myos kalkkunanruhoihin;

=

tarkastusten tulokset kirjataan ja sdilytetidn yhden vuoden

ajan;

c) jokainen erd merkitddn siten, ettd kasittelypdivd voidaan tun-
nistaa; kyseisen erdmerkin on oltava myos tuotantoluette-
lossa.

Jos a alakohdassa ja 3 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tu-
lokset ovat kananpoikien ilmajdahdytyksen osalta yhdenmukai-
sia liitteissd VI-IX asetettujen vaatimusten kanssa kuuden kuu-
kauden ajan, a alakohdassa tarkoitettu tarkastustiheys voidaan
harventaa yhteen kertaan kuukaudessa. Jos liitteissd VI-IX vah-
vistettuja vaatimuksia ei noudateta, tarkastukset on jilleen teh-
tdvd a alakohdan mukaisesti.

3. Kaikista siipikarjanlihan paloja tuottavista leikkaamoista
tulleiden jdddytettyjen tai pakastettujen palojen 1 kohdassa tar-
koitettu vesipitoisuus on tarkastettava vihintdin kolmen kuu-
kauden vilein liitteen VIII mukaisesti ndytteitd ottamalla. Kysei-
sid tarkastuksia ei tehdd sellaisten siipikarjanlihan palojen osalta,
joista voidaan toimittaa toimivaltaista viranomaista tyydyttavalld
tavalla todiste, ettd ne on tarkoitettu yksinomaan vientiin.
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Kun leikkaamo on noudattanut liitteessd VIII vahvistettuja vaa-
timuksia yhden vuoden ajan, tarkastustiheys voidaan harventaa
yhteen kertaan kuudessa kuukaudessa. Jos kyseisid vaatimuksia
ei noudateta, tarkastukset on jilleen tehtdvd ensimmadisen ala-
kohdan mukaisesti.

4. Edelld olevan 16 artiklan 3-6 kohtaa sekid 17 ja 18 artiklaa
sovelletaan soveltuvin osin timan artiklan 1 kohdassa mainit-
tuthin siipikarjanlihan paloihin.

21 artikla

Kumotaan asetus (ETY) N:o 1538/91 1 piivistd heindkuuta
2008.

Viittauksia kumottuun asetukseen ja asetukseen (ETY) N:o
1906/90 pidetddn viittauksina tdhdn asetukseen liitteessd XIII
olevan vastaavuustaulukon mukaisesti.

22 artikla

Tamd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend péivind
sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd.

Sitd sovelletaan 1 pdivistd heindkuuta 2008.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenval-

tioissa.

Tehty Brysselissd 16 pdivanad kesikuuta 2008.

Komission puolesta
Mariann FISCHER BOEL
Komission jdsen
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LIITE V

Asetuksen 11 artiklassa tarkoitetut edellytykset ovat seuraavat:

a)

=

Ruokittu rehulla, joka sisdltdd ... prosenttia ...

Jaljempand mainittujen rehujen ainesosien merkintd sallitaan seuraavilla edellytyksilld:

— viljakasvit, jos niiden pitoisuus on vihintddn 65 painoprosenttia rehuseoksessa, jota annetaan suurimman osan
kasvatuskautta ja joka saa sisiltdd enintddn 15 prosenttia viljan sivutuotteita. Jos kuitenkin erityisesti mainitaan
tietty viljalaji, sen pitoisuuden kaytetyssd rehuseoksessa on oltava vihintddn 35 prosenttia ja vahintddn 50 pro-
senttia maissin osalta,

— palkokasvit ja vihannekset, jos niiden pitoisuus on vihintddn 5 painoprosenttia rehuseoksessa, jota annetaan
suurimman osan kasvatuskautta,

— maitotuotteet, jos niiden pitoisuus on vihintddn 5 painoprosenttia rehuseoksessa, jota annetaan loppuruokinnan
aikana.

Ilmaisua “kauralla ruokittu hanhi” saa kuitenkin kdyttdd silloin, kun hanhille kolmen viikon loppuvaiheen aikana
annettu rehu sisaltdd vihintdan 500 grammaa kauraa vuorokaudessa.

Laajaperdinen sisakasvatus

Tatd ilmaisua saa kayttdd ainoastaan

i) jos eldintiheys lattianeliometrid kohti ei ylitd seuraavia lukuja:

— kananpojat, nuoret kukot, salvukukot: 15 lintua, kuitenkin yhteensi enintdin 25 elopainokiloa,

— ankat, helmikanat, kalkkunat: 25 elopainokiloa,

— hanhet: 15 elopainokiloa;

i) jos linnut ovat teurastettaessa seuraavan ikdisia:

— kananpojat: 56 vuorokautta tai vanhempia,

— kalkkunat: 70 vuorokautta tai vanhempia,

— hanhet: 112 vuorokautta tai vanhempia,

— Pekingin ankat: 49 vuorokautta tai vanhempia,

— myskisorsat: naaraat 70 vuorokautta tai vanhempia, urokset 84 vuorokautta tai vanhempia,

— naaraspuoliset myskisorsa-ankat: 65 vuorokautta tai vanhempia,

— helmikanat: 82 vuorokautta tai vanhempia,

— nuoret hanhet (hanhenpojat): 60 vuorokautta tai vanhempia,

— nuoret kukot: 90 vuorokautta tai vanhempia,

— salvukukot: 140 vuorokautta tai vanhempia.
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¢) Vapaa laidun
Tatd ilmaisua saa kdyttdd ainoastaan

i) jos rakennuksen eldintiheys ja teurasiki eivit ylitd edelld b kohdassa esitettyjd rajoja, paitsi kananpoikien osalta, joita
saa pitdd enintddn 13 kappaletta, kuitenkin enintdin 27,5 elopainokiloa neliometrid kohti, ja salvukukkojen osalta,
joiden kohdalla eldintiheys ei saa ylittdd 7,5 kappaletta eikd 27,5 elopainokiloa neliometrid kohti;

ii) jos linnuilla on ollut vdhintddn puolet elinajastaan mahdollisuus péistd jatkuvasti pdivisin ulos alueelle, joka on
suurimmalta osaltaan kasvillisuuden peitossa ja jonka pinta-ala on vahintdin:

— 1 m?2 kananpoikaa tai helmikanaa kohti,
— 2 m? ankkaa tai salvukukkoa kohti,
— 4 m? kalkkunaa tai hanhea kohti.

Helmikanoilla ulkolaiduntaminen voidaan korvata hikilld, jonka lattiapinta-alan on oltava vihintddn rakennuksen
lattiapinta-alan suuruinen ja korkeuden vahintddn 2 metrid. Jokaiselle linnulle on oltava vihintdin 10 senttimetrid
kokonaisorsitilaa (rakennus ja hakki);

iii) jos kasvatuskauden aikana annettu rehuseos sisiltdd vihintdidn 70 prosenttia viljaa;

iv) jos rakennuksessa on ulosmenoluukut, joiden yhteenlaskettu pituus on vahintddn 4 metrid rakennuksen pinta-alan
100 m%4 kohti.

&

"Vapaa laidun — perinteinen kasvatustapa”
Tatd ilmaisua saa kdyttdd ainoastaan
i) jos eldintiheys sisitiloissa neliometrid kohti ei ylitd seuraavia lukuja:

— kananpojat: 12 kappaletta, kuitenkin yhteensd enintddn 25 elopainokiloa. Siirrettavissd rakennuksissa, joiden
lattiapinta-ala on enintddn 150 m? ja jotka pidetdin avoinna myds disin, voidaan eldintiheys nostaa 20
kappaleeseen, kuitenkin niin, ettd elopaino on enintddn 40 kg neliometrid kohti,

— salvukukot: 6,25 kappaletta (91 vrk:n ikddn 12 kappaletta), kuitenkin yhteensd enintddn 35 elopainokiloa,

— myskisorsat ja Pekingin ankat: 8 urosta, kuitenkin yhteensd enintddn 35 elopainokiloa tai 10 naarasta,
kuitenkin yhteensd enintddn 25 elopainokiloa,

— myskisorsa-ankat: 8 kappaletta, kuitenkin yhteensi enintdin 35 elopainokiloa,
— helmikanat: 13 kappaletta, kuitenkin yhteensé enintddn 25 elopainokiloa,
— kalkkunat: 6,25 kappaletta (7 viikon ikddn 10 kappaletta), kuitenkin yhteensd enintddn 35 elopainokiloa,

— hanhet: 5 kappaletta (6 viikon ikddn 10 kappaletta), 3 kappaletta kolmen viimeisen kasvatusviikon aikana, jos
se tapahtuu suljetussa tilassa, kuitenkin yhteensi enintddn 30 elopainokiloa;

ii) jos yksittdisen tuotantoyksikén siipikarjarakennusten kokonaiskayttopinta-ala ei yliti 1 600 m%4;
iii) jos kussakin siipikarjarakennuksessa on enintdin
— 4 800 kananpoikaa,

— 5200 helmikanaa,
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— 4 000 naaraspuolista myskisorsaa tai Pekingin ankkaa, 3 200 urospuolista myskisorsaa tai Pekingin ankkaa tai
3200 myskisorsa-ankkaa,

— 2500 salvukukkoa, hanhea ja kalkkunaa;

iv) jos rakennuksessa on ulosmenoluukut, joiden yhteenlaskettu pituus on vahintddn 4 metrid rakennuksen pinta-alan

100 m2:i kohti;

v) jos linnuilla on jatkuvasti vapaa pddsy péivisin ulos laitumelle, kun ne ovat vahintddn seuraavan ikéisia:

— kananpojat ja salvukukot: 6 viikkoa,

— ankat, hanhet, helmikanat ja kalkkunat: 8 viikkoa;

vi) jos suurinta osaa laitumesta peittdd kasvillisuus ja laidunpinta-ala on vihintdin

— 2 m? kananpoikaa, myskisorsaa, Pekingin ankkaa tai helmikanaa kohti,
— 3 m? myskisorsa-ankkaa kohti,

— 4 m? salvukukkoa kohti 92 vrkin idsti (2 m? 91 vrkin ikain),

— 6 m? kalkkunaa kohti,

— 10 m? hanhea kohti.

Helmikanoilla ulkolaiduntaminen voidaan korvata hikilld, jonka lattiapinta-alan on oltava vahintddn kaksi kertaa
niin suuri kuin rakennuksen lattiapinta-ala ja korkeuden vihintddn 2 metrid. Jokaisella linnulla on oltava vahin-
tddn 10 senttimetrid kokonaisorsitilaa (rakennus ja hakki);

vii) kasvatettavien lintujen on oltava hitaasti kasvavaa tyyppié;

viii) kasvatuskautena annettavan rehuseoksen on sisallettdvd vahintddn 70 prosenttia viljaa;

ix

fas

teurasidn on oltava vihintddn

— 81 vuorokautta kananpojilla,

— 150 vuorokautta salvukukoilla,

— 49 vuorokautta Pekingin ankoilla,

— 70 vuorokautta myskisorsanaarailla,

— 84 vuorokautta myskisorsauroksilla,

— 92 vuorokautta myskisorsa-ankoilla,

— 94 vuorokautta helmikanoilla,

— 140 vuorokautta kalkkunoilla ja kokonaisina kaupan pidettavilld paistiksi kasvatettavilla hanhilla,
— 98 piivdd naaraspuolisilla, paloiteltaviksi tarkoitetuilla kalkkunoilla,

— 126 piivadd urospuolisilla, paloiteltaviksi tarkoitetuilla kalkkunoilla,
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— 95 vuorokautta hanhilla, jotka on tarkoitettu hanhenmaksan ("foie gras”) ja rintalihan ("magret”) tuotantoon,
— 60 vuorokautta nuorilla hanhilla (hanhenpojilla);
x) loppuvaihe suljetussa tilassa ei saa ylittad
— yli 90 vuorokauden ikdisten kananpoikien osalta: 15:td vuorokautta,
— neljdd viikkoa salvukukoilla,

— yli 70 vuorokauden ikdisten, hanhenmaksan (*foie gras”) ja rintalihan ('magret”) tuotantoon tarkoitettujen
hanhien ja myskisorsa-ankkojen osalta: neljai viikkoa.

¢) Vapaa laidun — tdydellinen liikkumavapaus

Kaytettdessd titd ilmaisua on d alakohdassa esitettyjen edellytysten lisiksi linnuilla oltava jatkuvasti vapaa paisy
paivisin ulos laitumelle, jonka alaa ei saa rajoittaa.

Jos siipikarjan laitumelle padsyd rajoitetaan yhteison oikeuteen perustuvilla rajoituksilla, eldinladkinnalliset rajoitukset
mukaan luettuina, jotka on asetettu kansanterveyden ja eldinten terveyden suojelemiseksi, ensimmadisen alakohdan ¢, d
ja e alakohdassa kuvaillun tuotantotavan mukaan kasvatetun siipikarjan, hdkeissd kasvatettuja helmikanoja lukuun
ottamatta, kaupan pitdmisen yhteydessd voidaan edelleen viitata tuotantotapaan rajoituksen keston ajan mutta kui-
tenkin enintddn 12 viikon ajan.
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LIITE VI

SULATETTAESSA TAPAHTUVAN VESIHAVION MAARITYS
(Valutuskoe)

Tavoite ja soveltamisala

Tatd menetelmad kdytetddn jaddytettyjen tai pakastettujen kananpoikien sulatuksen yhteydessd syntyvin vesiméirin
madritykseen. Jos valutuksesta syntyvi vesimddrd prosenttiosuutena ruhon painosta ilmaistuna, kaikki pakkauksessa
olevat syotavit sivutuotteet mukaan lukien, on suurempi kuin 7 kohdassa vahvistettu raja-arvo, ruhoon katsotaan
imeytyneen liikaa vettd kisittelyn aikana.

Mritelmd

Tdmdn menetelmdn avulla médritetty vesiméird ilmaistaan valuneen veden prosenttiosuutena painosta; timé pro-
senttiosuus lasketaan suhteessa jaddytetyn tai pakastetun ruhon kokonaispainoon, syotavit sivutuotteet mukaan
lukien.

Periaate

Jdddytetty tai pakastettu ruho, tarvittaessa syotavit sivutuotteet mukaan lukien, sulatetaan valvotuissa olosuhteissa,
joissa on mahdollista laskea valuneen veden paino.

Vilineisto

Vaaka, jolla pystytddn punnitsemaan viiteen kilogrammaan saakka vihintddn yhden gramman tarkkuudella.

Muovipusseja, jotka ovat riittdvdn suuria ruhoa varten ja joissa on varma kiinnitysmekanismi.

Termostaattisddtoinen vesiallas, joka on varustettu siten, ettd ruhoja voidaan pitdd 5.5 ja 5.6 kohdassa ilmoitetulla
tavalla ja joka voi sisdltdd vahintddn 8-kertaisena tarkastettavaa siipikarjamaardd vastaavan vesimédrin ja jossa timi
vesi voidaan pitdd 42 + 2 °C:n limpatilassa.

Suodatinpaperia tai muita imupaperipyyhkeita.

Menettely

Otetaan tarkastettavasta siipikarjamaaristd sattumanvaraisesti 20 ruhoa. Odotettaessa 5.2-5.11 kohdassa kuvatun
kokeen suorittamista ne sdilytetddn enintddn — 18 °C:n limpatilassa.

Pyyhitdan kimpun ulkopinta sithen kiinnittyneen jidn ja veden poistamiseksi. Punnitaan pakkaus ja sen sisaltd
pyoristden lahimpadin grammaan; tilld tavoin saadaan M.

Irrotetaan ruho sekd tarvittaessa sen kanssa myytavit syotaviksi kelpaavat sivutuotteet ulommasta pakkauksesta.
Pakkaus kuivataan ja punnitaan pyoristden paino ldhimpain grammaan; tlld tavoin saadaan M.

Lasketaan jaddytettyjen ruhon ja sivutuotteiden paino vahentimilld M; Mg:sta.

Asetetaan ruho, syotavit sivutuotteet mukaan lukien, kestivddn ja vedenpitdvdin muovipussiin siten, ettd vatsaon-
telo on pussin suljetun alaosan suuntaan. Pussin on oltava riittdvin pitkd, jotta se voidaan kiinnittdd tukevasti
vesialtaassa, mutta se ei saa olla liian suuri, jotta ruhon pystysuora asento ei pdasisi muuttumaan.

Upotetaan ruhon ja syotivit sivutuotteet sisdltdvd pussin osa vesialtaaseen jdttden pussi auki siten, ettd mahdolli-
simman paljon ilmaa pddsee ulos. Pussi pidetddn pystysuorassa asennossa tarvittaessa tukitankojen tai painojen
avulla, jotta vesi ei padse sen sisddn. Pussit eivdt saa koskettaa toisiaan.
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5.7

5.8

5.9

5.10

5.11

Jatetddn pussi vesihauteeseen tasaiseen 42 * 2 °Cin lampotilaan liikuttaen sitd jaftai sekoittaen vettd jatkuvasti,
kunnes ruhon termisen keskuksen (sijaitsee suolistetuilla kananpojilla rintalihaksen syvimmissd osassa ldhelld
rintalastaa ja suolistamattomilla kananpojilla sisdelinten keskelld) limpétila, kahdelta sattumanvaraisesti valitulta
eldimeltd mitattuna, saavuttaa vahintddn + 4 °C:n lampétilan. Ruhoja ei tulisi pitdd vedessi kauemmin kuin
+4°Cn lampotilan saavuttamiseksi on tarpeen. Tarvittava upotusaika — 18 °C:ssa siilytetyille ruhoille on suunnil-
leen:

Pai Ruhon ja sivutuotteiden paino Suositeltava aika minuuticina
ainoluokka (g)
® Kananpojat ilman sivutuotteita | Kananpojat sivutuotteineen
< 800 < 825 77 92
850 825-874 82 97
900 875-924 85 100
950 925-974 88 103
1000 975-1 024 92 107
1050 1025-1 074 95 110
1100 1075-1 149 98 113
1200 1150-1 249 105 120
1300 1250-1 349 111 126
1400 1 350-1 449 118 133

Yli 1400 gramman osalta aikaa lisitddn 7 minuutilla kokonaista tai vajaata sataa grammaa kohti. Jos ruhojen
lampétila ei ole +4 °C upotusajan jilkeen, sulatusta on jatkettava kunnes ruhojen terminen keskus saavuttaa timin
lampatilan.

Otetaan pussi sisdltoineen vesialtaasta; pussin pohja puhkaistaan siten, ettd sulatuksesta syntynyt vesi péisee
virtaamaan ulos. Pussia ja sen sisdltod valutetaan yhden tunnin ajan + 18 ja + 25 celsiusasteen vilisessd huoneen-
lammossi.

Nostetaan sulanut ruho pussista ja poistetaan mahdolliset teurastuksen sivutuotteet sisiltiva pakkaus vatsaontelosta.
Kuivataan ruhon sisid- ja ulkopuoli suodatinpaperilla tai paperipyyhkeilld. Puhkaistaan sivutuotteet sisiltavd pakkaus

ja veden valuttua ulos kuivataan pakkaus ja sulaneet sivutuotteet mahdollisimman hyvin.

Madritetddn sulaneen ruhon, teurastuksen sivutuotteiden ja niiden pakkauksen yhteispaino pyoristden lahimpain
grammaan; tilld tavoin saadaan M,.

Madritetddn teurastuksen sivutuotteet sisdltdneen pakkauksen paino pyoristden lihimpéin grammaan; tilld tavoin
saadaan M.

Tuloksen laskeminen

kaan lukien) painosta ilmaistuna saadaan seuraavaa kaavaa soveltaen:
(Mg = My = My)/(Mg = My = M3)) x100

Tuloksen arviointi

Jos sulatuksesta syntyva keskimairdinen vesimadrd on 20 ruhon suuruisen ndytteen osalta jaljempand vahvistettuja
prosenttiosuuksia suurempi, kasittelyn aikana imeytyneen veden mairin katsotaan ylittdvin raja-arvon.

Nidmi osuudet ovat
— ilmajddhdytyksessd: 1,5 %,
— haihdutusjaghdytyksessa: 3,3 %,

— vesijddhdytyksessd: 5,1 %.
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4.2

4.3

4.4

4.5

5.1

5.2

LIITE VII

KANANPOIKIEN KOKONAISVESIPITOISUUDEN MAARITYS
(Kemiallinen koe)

Tavoite ja soveltamisala

Titd menetelmai kiytetddn jdddytettyjen tai pakastettujen kananpoikien kokonaisvesipitoisuuden maéirittdmiseen. Se
kasittdd ndiden lintujen homogenoiduista ruhoista otettujen naytteiden vesi- ja valkuaispitoisuuksien maarittimisen.
Talld tavoin méiritettyd kokonaisvesipitoisuutta verrataan 6.4 kohdassa esitettyjen kaavojen mukaisesti laskettuun
raja-arvoon sen mddrittimiseksi, onko kisittelyn aikana imeytynyt ylimaardistd vettd. Jos mdadrityksen suorittava
henkil6 epdilee paloissa olevan aineita, jotka saattaisivat vaikuttaa arviointiin, timin on toteutettava tarvittavat
varotoimenpiteet.

Miidritelmdt

"Ruho™: siipikarjan ruho luineen ja rustoineen sekd mahdollisesti lisittyine syotdvine sivutuotteineen.

"Muut eldimenosat™ sydin, maksa, lihasmaha ja kaula.

Periaate

Vesi- ja valkuaispitoisuudet madritetddn ISO (International Organization for Standardization) -standardeissa kuvattu-
jen menetelmien tai muiden neuvoston hyviksymien analyysimenetelmien mukaisesti.

Ruhon kokonaisvesipitoisuuden yldraja maaritetddn ruhon valkuaispitoisuuden perusteella, joka saattaa olla yhtey-
dessid fysiologisen nesteen pitoisuuteen.

Vilineisto ja reagenssit

Ruhojen ja niiden pakkausten punnitsemiseen tarkoitettu vaaka, jonka tarkkuus on vahintddn yksi gramma.

Lihakirves tai -saha ruhon leikkaamiseen lihamyllyyn sopiviksi paloiksi.

Lihamylly ja suuritehoinen sekoitin, joiden avulla on mahdollista homogenisoida jdddytetyt tai pakastetut kokonaiset
siipikarjan palat.

Huom.

Mitddn tiettyd lihamyllyd ei suositella. Sen on oltava riittdvan tehokas pakastetun lihan ja luiden jauhamiseen
homogeenisten naytteiden saamiseksi, jotka vastaavat 4 millimetrin ref’illd varustetun levyn sisiltivin lihamyllyn
avulla saatavia naytteitd.

ISO 1442 -standardin mukaisesti tehtdvddn vesipitoisuuden médritykseen tdssd menetelmdssd mairitelty vilineisto.

ISO 937 -standardin mukaisesti tehtdvdan valkuaispitoisuuden madritykseen tissd menetelmassd méiritelty vilineisto.

Menetelmd

Otetaan tarkastettavasta siipikarjamadrdstd sattumanvaraisesti seitseman ruhoa ja siilytetddn ne jaddytettyind odotet-
taessa 5.2-5.6 kohdassa tarkoitetun analyysin aloittamista.

Analyysi voidaan joko tehdi erikseen kunkin ruhon osalta tai analysoida seitsemdstd ruhosta koostuva niyte.

Kokeen valmistelu aloitetaan ruhojen pakastimesta poistamista seuraavan tunnin aikana.
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5.4

5.5

5.6

6.2

6.3

6.4

a) Pyyhitdan kimpun ulkopinta sithen kiinnittyneen jdin ja veden poistamiseksi. Kukin ruho punnitaan ja poistetaan
pakkauksestaan. Kun ruho on leikattu pieniksi paloiksi, sivutuotteita ymparoivd pakkausmateriaali poistetaan
mahdollisimman tarkasti. Médritetddn ruhon kokonaispaino mukaan lukien sivutuotteet ja ruhossa oleva jad,
mutta ei poistetun pakkausmateriaalin painoa, pyoristden ldhimpéin grammaan, jolloin saadaan arvo Pj.

b) Koostendytteen analyysissd madritetddn seitsemén 5.3 kohdan a alakohdan mukaisesti valmistetun ruhon yhteis-
paino, jolloin saadaan arvo P;.

a) Koko ruho, jonka paino antaa arvon Py, jauhetaan 4.3 kohdan mukaisesti mddritellyssd lihamyllyssd (ja tarvit-
taessa sekoitetaan sekoittimen avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamiseksi, josta voidaan ottaa edustava ndyte
kunkin ruhon osalta.

b) Koostendytteen analyysissd jauhetaan kaikki seitsemédn ruhoa, joiden paino antaa arvon P;, 4.3 kohdan mukaisesti
madritellyssd lihamyllyssi (ja tarvittaessa sekoitetaan sekoittimen avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamiseksi,
josta voidaan ottaa kaksi edustavaa néytettd seitsemin ruhon osalta. Nimd kaksi ndytettd analysoidaan 5.5 ja 5.6
kohdassa kuvatulla tavalla.

Otetaan ndyte homogenisoidusta materiaalista ja mddritetdan valittomasti vesipitoisuus ISO 1442 -standardissa
kuvatun menetelmin mukaisesti, jolloin saadaan vesipitoisuus (a %).

Otetaan myds ndyte homogenisoidusta materiaalista ja madritetddn vilittomdsti typpipitoisuus ISO 937 -standardissa
kuvatun menetelmdn mukaisesti. Tdméd typpipitoisuus muunnetaan raakavalkuaispitoisuudeksi (b %) kertomalla se
kertoimella 6,25.

Tulosten laskeminen

a) Kunkin ruhon sisdltimin veden paino (W) grammoina ilmaistuna saadaan kaavalla aP;/100 ja valkuaisen paino
(RP) grammoina ilmaistuna kaavalla b P;/100. Mddritetddn seitsemdn tutkitun ruhon veden painot (W) ja
valkuaisen painot (RP;) yhteensa.

b) Koostendytteen analyysissd madritetddn kahden tutkitun néytteen keskimairdinen vesipitoisuus (a %) ja keskimaa-
rdinen valkuaispitoisuus (b %). Seitsemdn ruhon veden paino (W;) grammoina ilmaistuna saadaan kaavalla
aP;/100 ja valkuaisen paino (RP;) grammoina ilmaistuna kaavalla bP,/100.

Madritetddn keskimédrdinen veden paino (W,) ja keskimddrdinen valkuaisen paino (RP,) jakamalla W5 ja RP,
seitsemalld.

Tamédn menetelman avulla madritetty fysiologisen veden teoreettinen pitoisuus grammoina ilmaistuna voidaan laskea
seuraavaa kaavaa soveltaen:

— kananpojat: 3,53 x RP, + 23.

a) Ilmajadhdytys

Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden viistimaton tekninen vdhimmaéismaard on 2 prosenttia ('), koko-
naisvesipitoisuuden sallittu yldraja (W) grammoina ilmaistuna ja timén menetelman avulla mééritettynd (mukaan
lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa soveltaen:

— kananpojat: Wg = 3,65 x RP, + 42.

(") Ruhon perusteella laskettuna, lukuun ottamatta ulkopuolelta imeytynyttd vettd.
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b) Haihdutusjadhdytys

Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden vdistimiton tekninen vdhimmadismadrd on 4,5 prosenttia ('),
kokonaisvesipitoisuuden sallittu yliraja (Wg) grammoina ilmaistuna ja timdn menetelmdn avulla médritettynd
(mukaan lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa soveltaen:

— kananpojat: Wg = 3,79 x RP, + 42.
¢) Vesijadhdytys

Jos valmistuksen yhteydessid imeytyneen veden viistimiton tekninen vahimmaismaird on 7 prosenttia (), koko-
naisvesipitoisuuden sallittu yldraja (W) grammoina ilmaistuna ja timidn menetelmin avulla méddritettynd (mukaan
lukien luotettavuusvili), saadaan seuraavaa kaavaa soveltaen:

— kananpojat: Wg = 3,93 x RP, + 42.

6.5 Jos seitsemdn ruhon vesipitoisuuden keskimairdinen arvo (W), sellaisena kuin se on maaritetty 6.2 kohdassa, ei ylitd
6.4 kohdassa saddettyjd rajoja (W), tarkastettavaa siipikarjamadrdd pidetddn sddnnosten mukaisena.

(") Ruhon perusteella laskettuna, lukuun ottamatta ulkopuolelta imeytynyttd vetti.
(%) Ruhon perusteella laskettuna, lukuun ottamatta ulkopuolelta imeytynyttd vettd.
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4.2

43

4.4

4.5

5.1

LIITE VIII

SIIPIKARJANLIHAN PALOJEN KOKONAISVESIPITOISUUDEN MAARITYS

(Kemiallinen koe)

Tavoite ja soveltamisala

Tatd menetelmdd kiytetddn tiettyjen siipikarjanlihan palojen kokonaisvesipitoisuuden mdirittimiseen. Se kasittdd
homogenoiduista siipikarjanlihan paloista otettujen naytteiden vesi- ja valkuaispitoisuuksien maéarittimisen. Talld
tavoin médritettyd kokonaisvesipitoisuutta verrataan 6.4 kohdassa esitettyjen kaavojen mukaisesti laskettuun raja-
arvoon sen madrittdmiseksi, onko kisittelyn aikana imeytynyt ylimadrdistd vettd. Jos méirityksen suorittava henkild
epiilee paloissa olevan aineita, jotka saattaisivat vaikuttaa arviointiin, timin on toteutettava tarvittavat varotoimen-
piteet.

Midritelmdt ja ndytteenotto

Asetuksen 20 artiklassa tarkoitettuihin siipikarjanlihan paloihin sovelletaan 1 artiklan 2 kohdassa annettuja maari-
telmid. Naytteen kokojen olisi oltava vahintddn seuraavat:

— kananpojanrinta: puolet rinnasta,

— kananpojan rintafilee: puolet luuttomasta ja nahattomasta rinnasta,

— kalkkunanrinta, kalkkunan rintafilee ja luuton koipi-reisiliha: noin 100 gramman suuruiset niytteet,

— muut palat: 1 artiklan 2 kohdan méiritelman mukaiset.

Jos kyseessd on jaddytetty tai pakastettu irtotavara (palat, joita ei ole pakattu yksittdin), suuret kimput, joista ndytteet
otetaan, voidaan pitdd 0 °C:n lampatilassa, kunnes yksittdiset palat voidaan erottaa.

Periaate

Vesi- ja valkuaispitoisuudet madritetddn ISO (International Organization for Standardization) -standardeissa kuvattu-
jen menetelmien tai muiden neuvoston hyviksymien analyysimenetelmien mukaisesti.

Siipikarjanlihan palojen suurin sallittu kokonaisvesipitoisuus madritetddn palojen valkuaispitoisuuden perusteella, joka
saattaa olla yhteydessi fysiologiseen vesipitoisuuteen.

Vilineistd ja reagenssit

Palojen ja niiden pakkausten punnitsemiseen tarkoitettu vaaka, jonka tarkkuus on parempi kuin * 1 g.

Lihakirves tai -saha palojen leikkaamiseen lihamyllyyn sopiviksi paloiksi.

Suuritehoinen lihamylly ja sekoitin, joiden avulla on mahdollista homogenisoida siipikarjanlihan palat tai niiden osat.

Huom.

Mitddn tiettyd lihamyllyd ei suositella. Sen on oltava riittdvan tehokas jaddytetyn ja pakastetun lihan ja luiden
jauhamiseen sellaisten homogeenisten ndytteiden saamiseksi, jotka vastaavat 4 millimetrin ref’illd varustetun levyn
sisdltavan lihamyllyn avulla saatavia ndytteitd.

ISO 1442 -standardin mukaisesti tehtavddn vesipitoisuuden madritykseen tdssd menetelmassd médritelty valineisto.

ISO 937 -standardin mukaisesti tehtdvdin valkuaispitoisuuden mairitykseen tdssd menetelmassd madritelty vélineisto.

Menetelmd

Otetaan tarkastettavien siipikarjalihan palojen maarastd sattumanvaraisesti viisi palaa ja sdilytetddn ne tapauskohtai-
sesti jaddytettyind tai jadhdytettyind odoteltaessa 5.2-5.6 kohdassa tarkoitetun analyysin aloittamista.
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5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

6.2

6.3

Edelld olevassa 2 kohdassa tarkoitetusta jaddytetystd tai pakastetusta irtotavarakimpusta otetut ndytteet voidaan pitdd
0 °C:n lampatilassa analyysin aloittamiseen asti.

Analyysi voidaan joko tehdd erikseen kunkin viiden palan osalta tai viidestd palasta koostuvan niytteen osalta.

Kokeen valmistelu aloitetaan palojen pakastimesta tai jddkaapista poistamista seuraavan tunnin aikana.

a) Pyyhitdan kimpun ulkopinta sithen kiinnittyneen jdin ja veden poistamiseksi. Kukin pala punnitaan ja poistetaan
mahdollisesta kddreestd. Sen jilkeen, kun liha on paloiteltu pienemmiksi paloiksi, médritetddn siipikarjanlihan
palojen paino vihentden mahdollisen kddreen paino ja pyéristden ldhimpain grammaan, jolloin saadaan arvo Pj.

b) Koostendytteen analyysissd mddritetdan viiden 5.3 kohdan a alakohdan mukaisesti valmistetun palan yhteispaino,
jolloin saadaan arvo Ps.

a) Koko pala, jonka paino antaa arvon Py, jauhetaan 4.3 kohdassa madritellyssd lihamyllyssd (ja tarvittaessa myos
sekoitetaan sekoittimen avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamiseksi, josta voidaan ottaa edustava néyte
kunkin palan osalta.

b) Koostendytteen analyysissd jauhetaan kaikki viisi palaa, joiden paino antaa arvon Ps, 4.3 kohdassa madritellyssd
lihamyllyssé (ja tarvittaessa sekoitetaan sekoittimen avulla) homogeenisen tuotteen aikaansaamiseksi, josta voidaan
ottaa kaksi edustavaa niytettd viiden palan osalta.

Nama kaksi ndytettd analysoidaan 5.5 ja 5.6 kohdassa kuvatulla tavalla.

Otetaan ndyte homogenisoidusta materiaalista ja maaritetddn valittomasti vesipitoisuus ISO 1442 -standardissa
kuvatun menetelmidn mukaisesti, jolloin saadaan vesipitoisuus (a %).

Otetaan myos niyte homogenisoidusta materiaalista ja médritetddn vélittomasti typpipitoisuus ISO 937 -standardissa
kuvatun menetelman mukaisesti. Tamé typpipitoisuus muunnetaan raakavalkuaispitoisuudeksi (b %) kertomalla se
kertoimella 6,25.

Tulosten laskeminen

a) Kunkin palan sisdltimdn veden paino (W) grammoina ilmaistuna saadaan kaavalla aP;/100 ja valkuaisen paino
(RP) grammoina ilmaistuna kaavalla bP;/100.

Madritetddn viiden tutkitun palan veden painot (Ws) ja valkuaisen painot (RPs) yhteens.

b) Koostendytteen analyysissd madritetddn kahden tutkitun naytteen keskimaardinen vesipitoisuus (a %) ja keskimaa-
rdinen valkuaispitoisuus (b %). Viiden palan sisdltimin veden paino (Ws) saadaan kaavalla aP5/100 ja valkuaisen
paino (RPs) grammoina ilmaistuna kaavalla bP5/100.

Lasketaan keskiméirdinen veden paino (W,) jakamalla W viidelld ja keskimiirdinen valkuaisen paino (RP,) jaka-
malla RPs viidella.

Tdmdn menetelmidn avulla madritetty keskimaardinen fysiologinen W/RP-osuus voidaan laskea seuraavaa kaavaa
soveltaen:

— kananrinta ja rintafilee: 3,19 * 0,12,

— kanan koipi-reisipalat ja takaneljannes: 3,78 £ 0,19,

— kalkkunanrinta ja rintafilee: 3,05 + 0,15,

— kalkkunan koipi-reisipalat: 3,58 + 0,15,

— kalkkunan luuton koipi-reisiliha: 3,65 + 0,17.
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6.4 Jos valmistuksen yhteydessd imeytyneen veden teknisesti véistimiton viahimmaismaird on 2, 4 tai 6 prosenttia (1),
tuotetyypistd ja kaytetystd jadhdytysmenetelmdstd riippuen, timin menetelmin avulla mdiritelty suurin sallittu
W/RP-osuus saadaan seuraavaa kaavaa soveltaen:

Imajddhdytys Haihdutusjadhdytys Vesijddhdytys
Kanan rintafilee, ilman nahkaa 3,40 3,40 3,40
Kananrinta, nahan kanssa 3,40 3,50 3,60
Kanan reisi, koipi, koipi-reisipala, koipi- 4,05 4,15 4,30
reisipala, jossa on kiinni osa selkas, taka-
neljannekset, nahan kanssa
Kalkkunan rintafilee, ilman nahkaa 3,40 3,40 3,40
Kalkkunanrinta, nahan kanssa 3,40 3,50 3,60
Kalkkunan reisi, koipi, koipi-reisipala, na- 3,80 3,90 4,05
han kanssa
Kalkkunan luuton koipi-reisiliha, ilman 3,95 3,95 3,95
nahkaa

Jos viiden palan keskimddrdinen W /RP4-osuus, sellaisena kuin se on laskettuna 6.2 kohdassa annettujen arvojen
perusteella, ei ylitd 6.4 kohdassa annettua osuutta, tarkastettua siipikarjanlihan palojen méddrdd pidetddn vaatimusten
mukaisena.

(") Palan perusteella laskettuna lukuun ottamatta ulkopuolelta imeytynytti vettd. Kun kyseessd on filee (ilman nahkaa) ja kalkkunan luuton
koipi-reisiliha, prosenttiosuus on 2 prosenttia kunkin jidhdytysmenetelmin osalta.
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10.

LITE IX

VEDEN IMEYTYMISEN TARKASTAMINEN TUOTANTOLAITOKSESSA

(Teurastamokoe)

. Vihintddn kerran kahdeksan tunnin mittaisen tyojakson aikana:

otetaan sattumanvaraisesti suolistuslinjalta 25 ruhoa vilittomasti niiden tdydellisen suolistuksen jlkeen ja ennen
ensimmadistd pesua.

. Tarvittaessa leikataan kaula jattden kaulan nahka kiinni ruhoon.
. Tunnusmerkitddn kukin ruho yksitellen. Punnitaan kukin ruho ja kirjataan paino pyoristettynd lihimpdidn grammaan.

. Palautetaan tarkastuksen kohteena olevat ruhot suolistuslinjalle, jotta ne menevit normaalisti pesuun, jadhdytykseen,

valutukseen jne.

. Otetaan merkityt ruhot uudelleen valutuslinjan lopussa, jotta niitd ei valuteta pidempéin kuin sité siipikarjaerds, josta

ndyte on lahtoisin.

. Niayte koostuu 20:std ensimmdisend poimitusta ruhosta. Ndmd punnitaan uudelleen. Niiden ldhimpéin grammaan

pyoristetty paino ilmoitetaan ensimmdisessd punnituksessa todetun painon rinnalla. Koe on mititén, jos vihemmain
kuin 20 tunnusmerkittyd ruhoa poimitaan.

. Poistetaan naytteeseen kuuluvien ruhojen tunnusmerkit ja pakataan ruhot tavanomaisesti.

. Madritetddn veden imeytymisprosentti vihentdmalld 20:n ennen pesua testatun ruhon kokonaispaino niiden samojen

ruhojen kokonaispainosta pesun, jadhdytyksen ja valutuksen jilkeen, jakamalla erotus alkuperiiselld painolla ja
kertomalla se sadalla.

. Edelld 1-8 kohdassa kuvatun manuaalisen punnituksen asemesta voidaan kdyttdd automaattisia punnituslinjoja veden

imeytymisprosentin maarittimiseksi samaa ruhomdirdd kayttden ja samoja periaatteita noudattaen edellyttden, ettd
toimivaltainen viranomainen on automaattisen punnituslinjan ennalta tihin tarkoitukseen hyvaksynyt.

Tulos ei saa olla suurempi kuin seuraavat ruhon alkuperdisen painon prosenttiosuudet eiki muu luku, joka mah-
dollistaa ulkopuolisen veden suurimman sallitun kokonaispitoisuuden noudattamisen:

— ilmajddhdytys: 0 %,
— haihdutusjaghdytys: 2%,

— vesijadhdytys: 4,5 %.
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bulgariaksi:
— espanjaksi:
— tSekiksi:

— tanskaksi:
— saksaksi:

— viroksi:

— kreikaksi:
— englanniksi:
— ranskaksi:
— italiaksi:

— latviaksi:
— liettuaksi:
— unkariksi:
— maltaksi:
— hollanniksi:
— puolaksi:
— portugaliksi:
— romaniaksi:
— slovakiksi:
— sloveeniksi:
— suomeksi:

— ruotsiksi:

LITE X

16 ARTIKLAN 6 KOHDASSA TARKOITETUT MAININNAT

CpIrbpKaHueTo Ha BoHa npesuuasa Hopmure Ha EO
Contenido en agua superior al limite CE

Obsah vody prekracuje limit ES

Vandindhold overstiger EF-Normen

Wassergehalt iiber dem EG-Hochstwert
Veesisaldus iiletab EU normi

TepiektikoTya o€ vepo avatepr tou opiou EK
Water content exceeds EC limit

Teneur en eau supérieure a la limite CE

Tenore d'acqua superiore al limite CE

Udens saturs parsniedz EK noteikto normu
Vandens kiekis virsija EB nustatyta riba
Viztartalom meghaladja az EK dltal el6irt hatdrértéket
Il-kontenut ta’ I-ilma superjuri ghal-limitu KE
Watergehalte hoger dan het EG-maximum
Zawarto$¢ wody przekracza norm¢ WE

Teor de dgua superior ao limite CE

Continutul de apd depaseste limita CE

Obsah vody presahuje limit ES

Vsebnost vode presega ES omejitev

Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten overstiger den halt som dr tilliten inom EG.
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LIITE XI

KANSALLISTEN VERTAILULABORATORIOIDEN LUETTELO

Belgia

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid
Brusselsesteenweg 370

B-9090 Melle

Bulgaria

HarioHareH IMarHoCTHYeH Hay4qHO-U3CIETIOBATENICKI
BETePUHAPHO-MEMMLMHCKI MHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine
Institute)

Oyi. ,Ileruo Craserikos“ 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Codus—1606

(Sofia-1606)

Tsekki

Stdtn{ veterindrni tstav Jihlava

Ndrodni referen¢ni laboratof pro mikrobiologické,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkt
Rantifovskd 93

CZ-586 05 Jihlava

Tanska

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion @st
Afdeling for Fadevarekemi
Sendervang 4

DK-4100 Ringsted

Saksa

Bundesforschungsanstalt fiir Erndhrung und Lebensmittel
Standort Kulmbach

E.C.-Baumann-Strafse 20

D-95326 Kulmbach

Viro

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu

Irlanti

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock
[E-Dublin 15

Kreikka

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

GR-411 10 Larisa

Espanja

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid

Ranska

SCL Laboratoire de Lyon
10, avenue des Saules
BP 74

F-69922 Oullins

Italia

Ministero Politiche Agricole e Forestali

Ispettorato centrale per il controllo della qualita dei pro-
dotti agroalimentari

Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone n. 29

[-41100 Modena

Kypros

Agricultural Laboratory
Department of Agriculture
Loukis Akritas Ave; 14
CY-Lefcosia (Nicosia)

Latvia

Partikas un veterinara dienesta
Nacionalais diagnostikas centrs
Lejupes iela 3,
Riga, LV-1076

Liettua

Nacionaliné veterinarijos laboratorija
J. Kairitkscio g. 10
LT-2021 Vilnius

Luxemburg

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42
L-1911 Luxembourg

Unkari

Orszdgos Elelmiszervizsgdlé Intézet
Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81.

HU-1465

Malta

Malta National Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate
San Gwann, SGN 09

Malta

Alankomaat

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Bornsesteeg 45, gebouw 123

6708 AE Wageningen

Nederland

Itivalta

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungs-
sicherheit GmbH

Institut fiir Lebensmitteluntersuchung Wien

Abteilung 6 — Fleisch und Fleischwaren
Spargelfeldstrale 191

A-1226 Wien
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Puola

Centralne Laboratorium Gléwnego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

Polska

Portugali

Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdémica —
ASAE

Laboratério Central da Qualidade Alimentar — LCQA
Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 Lisboa

Romania

Institutul de Igiend si Sdndtate Publicd Veterinard
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2
Bucuresti

Slovenia

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovakia
Stitny veterinirny a potravinovy dstav
Botanickd 15

842 52 Bratislava
Slovenskd republika

Suomi

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3
FI-00710 Helsinki

Ruotsi

Livsmedelsverket
Box 622
$-75126 Uppsala

Yhdistynyt kuningaskunta

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TW11 OLY

United Kingdom
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LIITE XII

Siipikarjanlihan vesipitoisuutta valvovan asiantuntijaelimen tehtivit ja organisaatiorakenne

Asetuksen 19 artiklassa tarkoitetun asiantuntijaelimen tehtidvind on

a) toimittaa kansallisille vertailulaboratorioille tietoja siipikarjanlihan vesipitoisuutta koskevista analyysimenetelmista ja
vertailukokeista;

b) koordinoida a alakohdassa tarkoitettujen menetelmien soveltamista kansallisissa vertailulaboratorioissa jarjestimalld
vertailukokeita ja erityisesti pitevyyden testaamista;

¢) avustaa kansallisia vertailulaboratorioita patevyyden testaamisessa antamalla tieteellistd tukea tilastotietojen arviointia ja
raportointia varten;

d) koordinoida uusien analyysimenetelmien tutkimusta ja antaa siitd tietoa kansallisille vertailulaboratorioille;

€) antaa komission yksikéille teknistd ja tieteellistd apua erityisesti silloin, kun jasenvaltioiden valilld on kiistaa madritysten
tuloksista.

Asetuksen 19 artiklassa tarkoitetun asiantuntijaelimen organisaatio on seuraava:

Siipikarjanlihan vesipitoisuutta valvova asiantuntijaelin koostuu yhteisessd tutkimuskeskuksessa toimivan vertailumateri-
aalien ja mittausten tutkimuslaitoksen, maatalouden ja maaseudun kehittdmisen pddosaston sekd kolmen kansallisen
vertailulaboratorion edustajista. Vertailumateriaalien ja mittausten tutkimuslaitoksen edustaja toimii asiantuntijaclimen
puheenjohtajana ja nimittdd kansalliset vertailulaboratoriot vuorotteluperiaatteella. Valituksi tulleesta kansallisesta vertai-
lulaboratoriosta vastaavat jasenvaltioiden viranomaiset nimittdvit puolestaan asiantuntijaclimessi elintarvikkeiden vesipi-
toisuutta valvovat yksittidiset asiantuntijat. Vuosittaisessa vuorottelussa korvataan yksi osallistuva vertailulaboratorio ker-
rallaan, jotta asiantuntijaclimessi sidilyy tietty jatkuvuus. Jasenvaltioiden asiantuntijoiden ja/tai kansallisten vertailulabora-
torioiden tdmin liitteen tdmédn jakson mukaisten tehtdvien hoitamisesta syntyvistd kustannuksista vastaavat asianomaiset
jasenvaltiot.

Kansallisten vertailulaboratorioiden tehtivit

Liitteessd XI tarkoitettujen kansallisten vertailulaboratorioiden tehtdvini on
a) koordinoida siipikarjanlihan vesipitoisuuden analyyseistd vastaavien kansallisten laboratorioiden toimintaa;
b) avustaa jasenvaltion toimivaltaista viranomaista siipikarjanlihan vesipitoisuuden valvontajirjestelman jarjestamisessi;

¢) osallistua a alakohdassa tarkoitettujen eri kansallisten vertailulaboratorioiden vertailukokeisiin (patevyyden testaami-
nen);

d) jakaa asiantuntijaelimen toimittamaa tietoa jisenvaltion toimivaltaiselle viranomaiselle ja a alakohdassa tarkoitetuille
kansallisille laboratorioille;

¢) tehdi yhteisty6td asiantuntijaelimen kanssa ja asiantuntijaclimen jaseneksi nimittimisen yhteydessd valmistella tarvitta-
vat testindytteet, myds homogeenisuuden testaamista varten, sekd jarjestdd soveltuva kuljetus.
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LITE XIII

Vastaavuustaulukko

Asetus (ETY) N:o 1906/90

Asetus (ETY) N:o 1538/91

Tdmd asetus

2 artiklan 2, 3 ja 4 kohta

2 artiklan 8 kohta

4 artikla

5 artiklan 1-4 kohta

6 artikla

1 artikla

1 a artiklan johdantolause

1 a artiklan ensimmidinen ja toinen lue-
telmakohta

2 artikla

3 artikla

4 artikla

5 artikla
6 artiklan 1 kohdan johdantolause

6 artiklan 1 kohdan ensimmiisestd kuu-
denteen luetelmakohtaan

6 artiklan 2 kohdan johdantolause

6 artiklan 2 kohdan ensimmiisestd nel-
janteen luetelmakohtaan

7 artiklan 1 kohta

artiklan 3 kohta

~

~

artiklan 4 kohta

~

artiklan 5 kohta

artiklan 6 kohta

~

(o]

artiklan 1 kohta

[ee]

artiklan 2 kohta

o]

artiklan 3 kohdan johdantolause

8 artiklan 3 kohdan ensimmiinen luetel-
makohta

8 artiklan 3 kohdan toinen luetelmakohta

8 artiklan 4 kohdan ensimmaisen alakoh-
dan johdantolause

artikla

—

2 artiklan johdantolause
2 artiklan a, b ja ¢ alakohta
2 artiklan d alakohta

2 artiklan e ja f alakohta

o

artiklan 1-4 kohta

3 artiklan 5 kohta

4 artikla

artiklan 1 kohta

%l

artiklan 2-5 kohta

%l

%l

artiklan 6 kohta
6 artikla
7 artiklan 1 kohdan johdantolause

7 artiklan 1 kohdan a—f alakohta

7 artiklan 2 kohdan johdantolause

7 artiklan 2 kohdan a—d alakohta

8 artiklan 1 kohta
8 artiklan 2 kohta
8 artiklan 3 kohta
8 artiklan 4 kohta
8 artiklan 5 kohta
9 artiklan 1 kohta
9 artiklan 2 kohta
9 artiklan 3 kohdan johdantolause

9 artiklan 3 kohdan a alakohta

9 artiklan 3 kohdan b alakohta

9 artiklan 4 kohdan ensimmadisen alakoh-
dan johdantolause



L 157/86

Euroopan unionin virallinen lehti

17.6.2008

Asetus (ETY) N:o 1906/90

Asetus (ETY) N:o 1538/91

Tdmd asetus

8 artiklan 4 kohdan ensimmaisen alakoh-
dan ensimmiisestd kolmanteen luetelma-
kohtaan

8 artiklan 4 kohdan toinen alakohta
8 artiklan 5-12 kohta

8 artiklan 13 kohdan ensimmiinen ala-
kohta

8 artiklan 13 kohdan toinen alakohta
9 artikla

10 artikla

11 artiklan 1 kohdan johdantolause

11 artiklan 1 kohdan ensimmaisestd nel-
janteen luetelmakohtaan

11 artiklan 2 kohta

11 artiklan 2 a kohta

11 artiklan 2 b kohta

11 artiklan 3 kohdan johdantolause

11 artiklan 3 kohdan ensimmidisestd nel-
janteen luetelmakohtaan

11 artiklan 4 kohta

12 artikla

13 artikla

14 a artiklan 1 ja 2 kohta
14 a artiklan 3-5 kohta
14 a artiklan 5 a kohta
14 a artiklan 6 kohta

14 a artiklan 7 kohdan ensimmdisen ala-
kohdan johdantokappale

14 a artiklan 7 kohdan ensimmdisen ala-
kohdan luetelmakohdat

14 a artiklan 7 kohdan toinen ja kolmas
alakohta

14 a artiklan 8-12 kohta
14 a artiklan 12 a kohta
14 a artiklan 13 kohta
14 a artiklan 14 kohta

14 b artiklan 1 kohta

9 artiklan 4 kohdan ensimmiisen alakoh-
dan a—c alakohta

9 artiklan 4 kohdan toinen alakohta

9 artiklan 5-12 kohta

9 artiklan 13 kohta

10 artikla

11 artikla

12 artiklan 1 kohdan johdantolause

12 artiklan 1 kohdan a-d alakohta

12 artiklan 2 kohta
12 artiklan 3 kohta
12 artiklan 4 kohta
12 artiklan 5 kohdan johdantolause

12 artiklan 5 kohdan a-d alakohta

12 artiklan 6 kohta
13 artikla

14 artikla

15 artikla

16 artiklan 1-3 kohta
16 artiklan 4 kohta
16 artiklan 5 kohta

16 artiklan 6 kohdan ensimmiinen ala-
kohta

Liite X

16 artiklan 6 kohdan toinen ja kolmas
alakohta

17 artiklan 1-5 kohta

18 artiklan 1 kohta

18 artiklan 2 kohta

19 artikla

20 artiklan 1 kohta
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14 b artiklan 2 kohdan ensimmiisen ala-
kohdan johdantolause

14 b artiklan 2 kohdan ensimmadisen ala-
kohdan ensimmaisestd kolmanteen luetel-
makohtaan

14 b artiklan 2 kohdan toinen alakohta

14 b artiklan 3 ja 4 kohta

15 artikla

Liite I
Liite I a
Liite II
Liite III
Liite IV
Liite V
Liite VI
Liite VI a
Liite VII
Liite VIII

Liite IX

20 artiklan 2 kohdan ensimmiisen ala-
kohdan johdantolause

20 artiklan 2 kohdan ensimmadisen ala-
kohdan a—c alakohta

20 artiklan 2 kohdan toinen alakohta

20 artiklan 3 ja 4 kohta

21 artikla
22 artikla
Liite [
Liite II
Liite III
Liite IV
Liite V
Liite VI
Liite VII
Liite VIII
Liite IX
Liite XI
Liite XII

Liite XIII




