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II

(Comunicari)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Nonopozitie la o concentrare notificati
(Cazul M.8720 - Jones Lang LaSalle/intu Properties/The Chapelfield Partnership)
(Text cu relevanti pentru SEE)

(2018/C 19/01)

La 11 ianuarie 2018, Comisia a decis si nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si si o declare compati-
bild cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupd

ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacrati concentririlor
(http://ec.curopa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea

deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdarul cazului, data si indexurile sectoriale;

— in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numairul de

document 32018M8720. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeand.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
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v
(Informdri)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
18 ianuarie 2018
(2018/C 19/02)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb

USsD dolar american 1,2235 CAD dolar canadian 1,5229
JPY yen japonez 136,07 HKD dolar Hong Kong 9,5648
DKK  coroana danezi 7.4475 NZD  dolar neozeelandez 1,6759
GBP lira sterlini 0,88208 |SGD  dolar Singapore 16175
SEK coroana suedezi 9,8305 KRW  won sud-coreean 1306,61
CHF franc elvegian 11748 ZAR rand sud-african 15,0035

. . CNY yuan renminbi chinezesc 7,8582
ISK coroana islandeza

L HRK kuna croatd 7,4409

NOK coroana norvegiand 9,6013 o L.

G leva bulo s 19558 IDR rupia indoneziani 16 325,38
BGN eva bulgareasca ’ MYR  ringgit Malaiezia 4,8396
CZK coroana cehd 25,365 PHP peso Filipine 62,068
HUF forint maghiar 308,51 RUB rubla ruseasci 69,2126
PLN zlot polonez 41665 | THB  baht thailandez 39,054
RON leu romanesc nou 4,6480 BRL real brazilian 3,9321
TRY lira turceascd 4,6374 MXN peso mexican 22,8174
AUD dolar australian 1,5311 INR rupie indiand 78,1210

(") Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de cdtre Banca Centrald Europeand.
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DECIZIA COMISIEI
din 18 ianuarie 2018

de instituire a unui grup de experti privind conformarea cu legislatia de mediu si guvernanta de
mediu

(2018/C 19/03)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,
intrucat:

(1) Articolul 191 din tratat atribuie Uniunii §i statelor membre misiunea de a asigura faptul ¢ politica Uniunii in
domeniul mediului contribuie la conservarea, protectia si imbunititirea calitdtii mediului si vizeazd un nivel ridi-
cat de protectie.

(2)  In scopul asiguririi unei mai bune aplicari si conformiri cu legislatia Uniunii in domeniul mediului, in conformi-
tate cu Comunicarea Comisiei intitulatd ,Actiuni ale UE menite si imbunitdteascd conformarea cu legislatia de
mediu §i guvernanta de mediu” (), Comisia trebuie sd recurgd la expertiza specialistilor in cadrul unui organism
consultativ.

(3)  Este necesar, prin urmare, si se instituie un grup de experti privind conformarea cu legislatia de mediu si guver-
nanta de mediu si sd se stabileascd sarcinile si structura acestuia.

(4)  Grupul ar trebui sd ajute la elaborarea documentelor de orientare privind bunele practici in materie de asigurare
a conformdrii cu legislatia de mediu, a altor documente informative, inclusiv privind competentele si cunostintele
profesionale si evaluarea sistemelor nationale, precum si la dezvoltarea unor activititi de sensibilizare si de infor-
mare in domeniul asigurdrii conformdrii cu legislatia de mediu si al guvernantei de mediu. Totodatd, grupul ar
trebui sd contribuie la coordonarea §i monitorizarea punerii in aplicare a actiunilor menite sd imbundtiteascd con-
formarea cu legislatia de mediu si guvernanta de mediu si s asiste Comisia la pregitirea initiativelor de politica si
a propunerilor legislative legate de aspecte mai largi legate de guvernanta de mediu.

(5) Grupul ar trebui sd fie compus din experti din statele membre ale UE, precum si din reprezentanti ai retelelor
profesionale paneuropene existente care abordeazd aspecte legate de asigurarea conformdrii cu legislatia de mediu
si de guvernanta de mediu.

(6)  Ar trebui si se prevadd norme privind divulgarea de informatii de citre membrii grupului.

(7)  Datele cu caracter personal ar trebui prelucrate in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 45/2001 al Parlamentu-
lui European si al Consiliului (),

DECIDE:
Articolul 1
Obiect

Se instituie grupul de experti privind conformarea cu legislatia de mediu si guvernanta de mediu. Grupul va fi denumit
,Forumul privind conformarea cu legislatia de mediu si guvernanta de mediu”.

Articolul 2
Sarcini
Sarcinile grupului sunt:

(a) s asiste Comisia la coordonarea si monitorizarea punerii in aplicare a actiunilor menite s imbunititeascd confor-
marea cu legislatia de mediu si guvernanta de mediu, precum si la elaborarea propunerilor legislative sau a initiative-
lor de politici in domeniul conformdrii cu legislatia de mediu si al guvernantei de mediu, inclusiv in ceea ce priveste:

(i) promovarea conformdrii cu legislatia de mediu, monitorizarea §i asigurarea respectdrii acesteia (asigurarea
conformarii);

(ii) accesul la justitie in probleme de mediu;

() COM(2018) 10.

() Regulamentul (CE) nr. 45/2001 al Parlamentului European si al Consiliului din 18 decembrie 2000 privind protectia persoanelor
fizice cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal de catre institutiile si organele comunitare si privind libera circulatie a aces-
tor date JO L 8,12.1.2001, p. 1).
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(iii) accesul la informatiile legate de mediu;
(iv) participarea publicului;
(v) orice alt aspect legat de guvernantd;

(b) sd instituie cooperarea si coordonarea intre Comisie, statele membre si retelele profesionale paneuropene existente (')
in ceea ce priveste aspectele legate de punerea in aplicare a legislatiei, programelor si politicilor Uniunii in domeniul
mediului;

(c) sd incurajeze schimbul de experientd si de bune practici in domeniul conformirii cu legislatia de mediu si al guver-
nantei de mediu.

Articolul 3
Consultare

Comisia poate consulta grupul cu privire la orice subiect legat de punerea in aplicare a actiunilor privind conformarea
cu legislatia de mediu si guvernanta de mediu, inclusiv de punerea in aplicare a actiunilor menite si imbundtiteascd
conformarea cu legislatia de mediu si guvernanta de mediu (%), de revizuirea acestora si de identificarea unor noi actiuni
dupd 2019.

Articolul 4

Componenta
(1)  Membrii sunt autorititile statelor membre si alte entititi publice.
(2) In particular, sunt membri ai grupului urmitoarele entititi publice:
(a) Reteaua Uniunii Europene pentru punerea in aplicare si respectarea legislatiei din domeniul mediului;
(b) Reteaua europeand a procurorilor pentru mediu;
(¢) Forumul judecdtorilor UE pentru mediu;
(d) EnviCrimeNet;
(e) Reteaua europeand a directorilor agentiilor pentru protectia mediului;
(f) Organizatia Europeand a Institutiilor Supreme de Audit;
(g) Europol;
(h) Eurojust.

(3) Autoritdtile statelor membre si alte entitdti publice isi desemneazd reprezentantii si sunt responsabile de furnizarea
de citre expertii lor a unui inalt nivel de expertiza.

(4)  Membrii care nu mai sunt in misurd si contribuie in mod eficace la deliberdrile grupului de experti, care, in
opinia serviciului competent al Comisiei, nu indeplinesc conditiile prevdzute la articolul 339 din Tratatul privind
functionarea Uniunii Europene sau care demisioneazd, nu mai sunt invitati sd participe la reuniunile grupului si pot fi
inlocuiti pentru perioada rimasd pand la incheierea mandatului lor.

Articolul 5
Presedinte

Grupul este prezidat de un reprezentant al Directiei Generale Mediu a Comisiei (,DG ENV”).

Articolul 6
Mod de functionare

(1)  Grupul actioneazi la solicitarea DG ENV in conformitate cu normele orizontale relevante ale Comisiei care se
aplicd grupurilor de experti (,normele orizontale”) ().

(") Reteaua Uniunii Europene pentru punerea in aplicare i respectarea legislatiei din domeniul mediului (IMPEL), Forumul judecitorilor
UE pentru mediu (EUFJE), Reteaua europeand a procurorilor pentru mediu (ENPE), EnviCrimeNet, Reteaua europeand a directorilor
agentiilor pentru protectia mediului (NEPA) si Organizatia Europeand a Institutiilor Supreme de Audit (EUROSAI).

() COM(2018) 10.

(*) Decizia Comisiei din 30 mai 2016 de instituire de norme orizontale privind crearea si functionarea grupurilor de experti ale Comisiei,
C(2016) 3301, articolul 13 alineatul (1).
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(2)  Reuniunile grupului au loc, in principiu, la sediul Comisiei.

(3) DG ENV asigurd serviciile de secretariat. La reuniunile grupului si ale subgrupurilor acestuia pot participa
functionari din alte servicii ale Comisiei care sunt interesati de activitatile acestora.

(4) De comun acord cu DG ENV, grupul poate decide, cu majoritatea simpld a membrilor sii, ca deliberdrile si fie
publice.

(5)  Procesele-verbale ale discutiilor pe marginea fiecirui punct de pe ordinea de zi si avizele emise de grup sunt con-
cludente si complete. Procesele-verbale se intocmesc de secretariat, sub responsabilitatea presedintelui.

(6)  Grupul adoptd prin consens avizele, recomanddrile si rapoartele sale. In cazul unui vot, rezultatul votului se decide
cu majoritatea simpld a membrilor. Membrii care au votat impotrivd au dreptul ca la avizele, recomandirile sau rapoar-
tele grupului sd se anexeze un document care sd rezume argumentele pe care se intemeiazd pozitia lor.

Articolul 7

Subgrupuri

(1) DG ENV poate institui subgrupuri in scopul examindrii unor aspecte specifice pe baza mandatului definit de DG
ENV. Subgrupurile isi desfdsoard activitatea in conformitate cu normele orizontale si raporteazd grupului. Dupd ce si-au
indeplinit mandatul, subgrupurile sunt dizolvate.

(2) Membrii subgrupurilor care nu sunt membri ai grupului sunt selectati printr-o cerere publici de candidaturi, in
conformitate cu normele orizontale (*).

Articolul 8
Experti invitati
DG ENV poate invita experti care detin cunostinte de specialitate cu privire la un anumit subiect de pe ordinea de zi,
pentru a participa, ad hoc, la activitdtile grupului sau ale subgrupurilor.
Articolul 9

Observatori

(1) Persoanelor fizice, organizatiilor sau altor entitdti publice decat cele enumerate la articolul 4 li se poate acorda
statutul de observator, in conformitate cu normele orizontale, pe baza unei invitatii directe.

(2)  Organizatiile sau entititile publice care au primit statutul de observator isi desemneaza reprezentantii.

(3)  Observatorii si reprezentantii acestora pot fi autorizati de presedinte si participe la discutiile grupului si sd ofere
cunostinte de specialitate. Acestia nu au insa drept de vot si nici nu participd la formularea recomandirilor sau a avize-
lor grupului.

Articolul 10
Regulament de proceduri

La propunerea si cu acordul DG ENV, grupul isi adoptd regulamentul de procedurd cu majoritatea simpld a membrilor
sdi, pe baza regulamentului de procedurd standard pentru grupurile de experti, in conformitate cu normele
orizontale (3).

Articolul 11
Secretul profesional si gestionarea informatiilor clasificate

Membrii grupului si reprezentantii acestora, precum si expertii si observatorii invitati, respectd obligatiile privind secre-
tul profesional, care, in temeiul tratatelor si al normelor de aplicare a acestora, se aplicd tuturor membrilor institutiilor si
personalului acestora, precum si normele de securitate ale Comisiei privind protectia informatiilor clasificate ale Uniunii,
previzute in Deciziile (UE, Euratom) 2015/443 (*) si (UE, Euratom) 2015/444 (*) ale Comisiei. Dacd aceste obligatii nu
sunt respectate, Comisia poate lua toate misurile care se impun.

1

(") C(2016) 3301, articolul 10 si articolul 14 alineatul (2).

(*) C(2016) 3301, articolul 17.

(*) Decizia (UE, Euratom) 2015/443 a Comisiei din 13 martie 2015 privind securitatea in cadrul Comisiei (JO L 72, 17.3.2015, p. 41).

(*) Decizia (UE, Euratom) 2015/444 a Comisiei din 13 martie 2015 privind normele de securitate pentru protectia informatiilor UE clasi-
ficate JOL 72, 17.3.2015, p. 53).
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Articolul 12
Transparenta

(1)  Grupul si subgrupurile acestuia se inscriu in registrul grupurilor de experti si al altor entitdti similare ale Comisiei
(denumit in continuare ,registrul grupurilor de experti”).

(2) In ceea ce priveste componenta grupului, in registrul grupurilor de experti se publici urmitoarele date:
(a) denumirea autoritatilor statelor membre;

(b) denumirea altor entitdti publice;

(c) numele observatorilor.

(3) Toate documentele relevante, incluzdnd ordinile de zi, procesele-verbale si contributiile participantilor, se publicd
fie in registrul grupurilor de experti, fie prin intermediul unui link din registru citre un site web specializat care contine
informatiile respective. Accesul la site-urile web specializate nu este conditionat de inregistrarea ca utilizator sau de alte
restrictii. In special, ordinea de zi si alte documente de referintd relevante se public in timp util inainte de reuniune, iar
procesele-verbale se publicd fird intarziere dupd reuniune. Exceptii de la publicare se prevdd doar dacid se considerd cd
divulgarea unui document ar putea afecta protectia unui interes public sau privat, astfel cum este definit la articolul 4
din Regulamentul (CE) nr. 1049/2001 al Parlamentului European si al Consiliului ().

Articolul 13

Cheltuielile aferente reuniunilor

(1)  Participantii la activititile grupului si ale subgrupurilor nu sunt remunerati pentru serviciile oferite.

(2)  Cheltuielile de caldtorie si diurnele participantilor la activitdtile grupului si ale subgrupurilor sunt rambursate de
citre Comisie. Rambursarea se face in conformitate cu dispozitiile in vigoare in cadrul Comisiei si in limita creditelor
disponibile repartizate serviciilor Comisiei in cadrul procedurii anuale de alocare a resurselor.

Adoptatd la Bruxelles, 18 ianuarie 2018.

Pentru Comisie
Karmenu VELLA

Membru al Comisiei

(") Regulamentul (CE) nr. 1049/2001 al Parlamentului European si al Consiliului din 30 mai 2001 privind accesul public la documentele
Parlamentului European, ale Consiliului si ale Comisiei (JO L 145, 31.5.2001, p. 43).
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Comunicarea Comisiei in cadrul punerii in aplicare a Regulamentului (UE) nr. 305/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a unor conditii armonizate pentru
comercializarea produselor pentru constructii si de abrogare a Directivei 89/106/CEE a Consiliului

[Publicarea referingelor documentelor de evaluare europene in conformitate cu articolul 22 din Regulamentul (UE)

nr. 305/2011]
(Text cu relevanti pentru SEE)

(2018/C 19/04)

Prevederile Regulamentului (UE) nr. 305/2011 prevaleazd asupra oriciror prevederi conflictuale din documentele de
evaluare europene

Numdrul de referinta si titlul documentului de evaluare european

Numdirul de referintd si
titlul documentului de
evaluare european
inlocuit

Observatii

010001-00-0301

Perete compozit din beton prefabricat cu conectori punctuali

010003-00-0301

Elemente prefabricate din beton armat cu fibre de inaltd perfor-
mantd (UHPFRC), pentru balcoane

010013-00-0301

Panou usor, din mortar de ciment si EPS granulat, armat cu
plasi de fibrd de sticld si profiluri metalice

020001-01-0405

Ansambluri de balamale multiax ingropate

020001-00-0405

020002-00-0404

Sistem de vitraje fird profile verticale pentru balcoane (si terase)

020011-00-0405

Trape de acces acoperis, podea, pereti si tavan; pot fi utilizate si
ca iesiri de incendiufcu sau fdrd rezistentd la foc

020029-00-1102

Usi pietonale de interior, din otel, cu unul sau doud canate, rezis-
tente la incendiu sifsau cu control al fumului

030019-00-0402

Impermeabilizant lichid, pentru acoperisuri, pe bazd de siloxan

030218-00-0402

Membrani folositd ca substrat pentru acoperisuri

040005-00-1201

Produse de izolare termicd sifsau acusticd, fabricate din fibre
vegetale sau animale

040007-00-1201

Produse termoizolante pentru clidiri, cu componente termo-
reflectorizante

040011-00-1201

Panouri de izolare sub vid (VIP) cu strat de protectie aplicat in
fabrica

040016-00-0404

Tesdturd de fibrd de sticld pentru armarea tencuielilor pe bazd de
ciment

040037-00-1201

Plici compozite cu coeficient lambda mic, fabricate din fibre de
vatd minerald si aditivi de aerogel

040048-00-0502

Covor din fibrd de cauciuc destinat izoldrii zgomotului de
impact

040065-00-1201

Plici termo sifsau fonoizolante pe bazd de polistiren expandat si
ciment
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Numdrul de referintd si
Numdrul de referintd si titlul documentului de evaluare european titlul documentului de Observatii
o evaluare european ’
inlocuit
040089-00-0404 | Sisteme compozite pentru izolatie termicd exterioard, destinate

cladirilor cu schelet de lemn

040090-00-1201

Plici si produse termo sifsau fonoizolatoare, obtinute prin
matritarea acidului polilactic expandat

040138-00-1201

Produse termo sifsau fonoizolante din fibre vegetale, de umplu-
turd, fabricate in situ

040287-00-0404

Kituri pentru sistem compozit de izolare termici la exterior
(ETICS), cu plici pe post de produs de izolare termicd si acope-
rire discontinud pe post de suprafatd exterioard

040288-00-1201

Izolatii termice si acustice prefabricate, din fibre de poliester

040313-00-1201

Produs pentru izolare termica si/sau acustici realizat in situ for-
mat din plutd granulatd expandatd

040369-00-1201

Izolatie realizatd din granule de plutd expandatd in vrac sau in
amestec

040456-00-1201

Izolatie termicd si/sau acusticd de umpluturd, obtinuti din fibre
de origine animald, realizatd in situ

040635-00-1201

Izolatie termicd si/sau fonicd pe bazd de polistiren expandat

040643-00-1201

Izolatie termicd din aerogel pe bazd de siliciu, armatd cu fibre

040650-00-1201

Plici din polistiren extrudat cu rol de strat de rezistentd sifsau
izolatie termicd la exteriorul impermeabilizarii

040777-00-1201

Plici din vatd de sticld cu functie de rezistentd si termoizolatie pe
langd hidroizolatie

050009-00-0301

Lagdr sferic si cilindric, cu material de alunecare special, obtinut
din fluoropolimer

050013-00-0301

Aparate de reazem sferice si cilindrice cu suprafatd de alunecare
realizatd din PTFE umplut cu lubrifiant solid si armat cu fibre

060001-00-0802

Set de cos de fum cu cdptuseald din argild/ceramici arsd cu clasi-
ficarea T400 (minim) N1 W3 Gxx

060003-00-0802

Set de cos de fum cu cdptuseald din argild/ceramicd arsd si perete
exterior specific, cu clasificarea T400 (minim) N1 W3 Gxx

060008-00-0802

Set de cos de fum cu umpluturd de argild/ceramicd arsi cu clasi-
ficarea T400 (minim) N1/P1 W3 Gxx, cu diferite tipuri de pereti
exteriori §i posibilitatea schimbarii acestora

070001-01-0504

Plici de ipsos pentru aplicatii portante

070001-00-0504
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070002-00-0505

Bandi de imbinare cu fibrd de sticld, pentru plici de gips carton

080002-00-0102

Geogrild hexagonald neconsolidatd pentru stabilizarea straturilor
granulare libere prin legare la agregat

090001-00-0404

Plici prefabricate din vatd minerald comprimatd cu finisare orga-
nicd sau neorganicd si cu sistem de fixare specific

090017-00-0404

Suprafatd vitratd verticald, rezematd punctual

090019-00-0404

Kituri de placare a fatadelor ventilate cu plici usoare fixate pe
subcadru, cu tencuiald aplicatd in situ, cu sau fird izolatie
termica

090020-00-0404

Sisteme de acoperire fatade din piatrd aglomeratd

090034-00-0404

Kit compus din substructuri si elemente de fixare pentru fixarea
elementelor de placare si elementelor de fatadd

090035-00-0404

Element de vitraj izolant cu etansare structurald si fixare
punctuald

090058-00-0404

Kit de acoperire exterioard fatade ventilate, compus din panou
metalic de tip fagure si accesorii de fixare

120001-01-0106

Folie retro-reflectiva cu structurd microprismaticd

120001-00-0106

120003-00-0106

Stalpi de iluminat din otel

120011-00-0107

Rosturi de dilatare flexibile pentru poduri rutiere, cu umplutura
flexibild pe bazd de liant polimeric sintetic

130002-00-0304

Plici din lemn masiv — scanduri fixate cu dibluri utilizate ca ele-
ment structural in clddiri

130005-00-0304

Placd de lemn masiv utilizatd ca element structural la cladiri

130010-00-0304

Cherestea laminata lipitd din lemn de esentd tare — placaje din
lemn de fag furniruit pentru structuri

130011-00-0304

Elemente prefabricate din lemn, elemente din scanduri imbinate
mecanic, utilizate pentru elementele structurale din cladiri

130012-00-0304

Lemn structural clasificat dupa rezistentd — grinzi cu sectiune
dreptunghiulard cu margini tesite din lemn de castan

130013-00-0304

Element de lemn masiv — element structural pentru cladiri, alca-
tuit din scanduri imbinate in coadi-de-randunici

130019-00-0603

Imbinari cu dibluri acoperite cu rasind

130022-00-0304

Busteni monolit sau laminati pentru pereti si grinzi
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130033-00-0603 | Cuie si suruburi pentru fixarea plicilor in structuri de lemn
130087-00-0204 | Sistem de constructie modular
130090-00-0303 | Dale compozit lemn-beton, cu dibluri de fixare
130118-00-0603 | Suruburi pentru constructii din lemn
130166-00-0304 | Lemn structural clasificat dupa rezistentd — cherestea aburitd, cu

sectiune dreptunghiulard, care poate fi imbinatd sau nu in coada

de randunicd, din lemn de rdsinoase
130167-00-0304 | Lemn structural clasificat dupd rezistentd — grinzi cu sectiune

dreptunghiulard cu margini tesite din lemn de risinoase
130197-00-0304 | Cherestea laminatd incleiatd, obtinutd din scandurd tratatd cu

aburi, cu sectiune transversald dreptunghiulard — esentd moale
150001-00-0301 | Ciment pe bazd de sulfoaluminat de calciu
150002-00-0301 | Ciment refractar pe bazd de aluminat de calciu
150003-00-0301 | Ciment de inalti rezistentd
150004-00-0301 | Ciment cu intdrire rapidd, pe bazi de sulfoaluminat de calciu,

rezistent la sulfati
150007-00-0301 | Ciment Portland puzzolanic pentru climd tropicald
150008-00-0301 | Ciment cu prizd rapidd
150009-00-0301 | Ciment de furnal CEM III/A cu evaluarea rezistentei la sulfati

(SR) si, optional, cu continut redus real de alcali (LA) sifsau cil-

duri de hidratare redusd (LH)
160004-00-0301 | Kituri de post-tensionare pentru structuri pretensionate ETAG 013
160027-00-0301 | Produse de umplere speciale, pentru kituri de post-tensionare ETAG 013
180008-00-0704 | De scurgere de podea — cu obturator mecanic interschimbabil

180018-00-0704

Racorduri flexibile pentru conducte de drenaj si canalizare cu
sau fdrd presiune

190002-00-0502

Sistem de pardoseald flotantd uscatd, cu elemente prefabricate
interblocate, realizate din plici ceramice si covorase de cauciuc

190005-00-0402

Sistem de placare terase

200001-00-0602

Cabluri prefabricate din otel sau otel inoxidabil, cu conectori de
capdt

200002-00-0602

Sistem de tiranti
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200005-00-0103

Piloti structurali de otel cu sectiuni tubulare si imbindri rigide

200012-00-0401

Sisteme de distantiere pentru acoperisuri si fatade ventilate
metalice

200014-00-0103

Tmbindri si tilpi de piatrd pentru piloti de beton

200017-00-0302

Produse laminate la cald si elemente structurale din otel clasele
Q235B, Q235D, Q345B si Q345D

200019-00-0102

Gabioane si casete metalice hexagonale

200020-00-0102

Gabioane si saltele de gabioane din plasd sudatd

200022-00-0302 | Produse lungi din oteluri de constructii de calitate speciald, suda-
bile cu granulatie find obtinute prin laminare termomecanicd
200026-00-0102 | Sisteme de plasd de sarmd de otel pentru umpluturd armati

200032-00-0602

Sisteme de tiranti prefabricate, cu conectori speciali

200033-00-0602

Conector de forfecare fixate cu cuie

200035-00-0302

Acoperisuri si fatade cu elemente de prindere ascunse

200036-00-0103

Sistem pentru micropiloti — Sistem cu tuburi pentru micropiloti
autoperforanti — Tuburi din teava de otel fird cusiturd

200039-00-0102

Gabioane si casete din plasd hexagonald zincatd

200043-01-0103

Stive de tevi confectionate din fier ductil

200043-00-0103

200050-00-0102 | Cutii, saltele si saci gabion confectionati din plasd din sirma
rasucitd cu ochiuri hexagonale regulate acoperite cu zinc si/sau
cu acoperire organicd + zinc

200086-00-0602 | Produse de asamblare cu agrafe metalice

210004-00-0805

Element modular pentru constructii

220006-00-0402

Plici de ardezie pentru acoperis polipropilend, calcar si materiale
de umpluturd

220007-00-0402

Tabla §i banda din aliaj de cupru, complet sustinutd, pentru aco-
perisuri, placare exterioard si cdptuseli interioare

220008-00-0402

Profiluri de borduri pentru terase si balcoane

220010-00-0402

Plici din plastic plane pentru acoperisuri discontinue integral
rezemate si placiri exterioare

220013-01-0401

Luminator coamd autoportant

220013-00-0401
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220018-00-0401 | Unitate de ventilatie de joasad presiune, descentralizatd, cu randa-
ment energetic mare, flux alternant si recuperare de cildurd

220021-00-0402 | Luminator tubular

220022-00-0401 | Taietoare de zdpadid din policarbonat, pentru acoperisuri

220025-00-0401 | Vitraj orizontal structural in consold (plafon/copertind din sticld
structurald)

220069-00-0402 | Tigld de plastic, platd sau profilatd (cu model), din materiale reci-
clate, pentru acoperisuri discontinue, sustinute integral

230004-00-0106 | Panouri de plasd cu ochiuri inelare

230005-00-0106 | Panouri din cabluri de otel imbinate

230008-00-0106 |Plasd din sarmd de otel dublu rdsucitd, ranforsatd sau nu cu
cabluri

230011-00-0106 | Produse pentru marcaje rutiere

230012-00-0105 | Aditivi pentru producerea de mixturi asfaltice — granule de
bitum obtinute prin reciclarea paslei bituminoase pentru
acoperisuri

230025-00-0106 | Sisteme frontale flexibile, pentru stabilizarea pantelor si protectie
impotriva stancilor

260001-00-0303 | Profiluri si plici portante pentru constructii, din polimeri ran-
forsati cu fibre (FRP/materiale compozite ranforsate cu fibrd de
sticld)

260002-00-0301 | Fibre de sticla cu dioxid de zirconiu rezistente la agenti alcali,
pentru utilizare in beton

260006-00-0301 | Adaos polimeric pentru beton

260007-00-0301 | Aditiv tip I — pentru beton, mortar si sapd de mortar — Solutie
apoasd

280001-00-0704 | Unitate de canalizare preasamblatd pentru drenaj sau infiltratii

290001-00-0701 | Sistem de conducte pentru transportul apei reci si calde in interi-
orul cladirilor

320002-02-0605 | Tabld stratificatd pentru impermeabilizarea rosturilor de con- 320002-00-0605

structii si rosturilor pentru controlul fisurilor din beton

320002-01-0605

320008-00-0605

Bandi de etansare expandabild, pe bazi de bentonit, pentru snur
de constructie in beton impermeabild

330001-00-0602

Sisteme de buloane structurale extensibile pentru asamblare
oarbi

330008-02-0601

Canale de ancorare

330008-00-0601
330008-01-0601
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330011-00-0601

Suruburi reglabile pentru beton

330012-00-0601

Ancora turnati cu soclu filetat interior

330047-01-0602

Suruburi de prindere pentru panouri sandvici

330047-00-0602

330075-00-0601

Dispozitiv de ridicat ascensoare

330076-00-0604

Ancore metalice cu injectie pentru zidarie

ETAG 29

330079-00-0602

Sisteme de fixare a tablei striate sau gritarelor cu bare metalice

330080-00-0602

Sistem de cleme cu inaltd rezistentd la alunecare

330083-01-0601

Elemente de fixare actionate mecanic cu utilizdri multiple in
beton pentru aplicatii nestructurale

330083-00-0601

330084-00-0601

Placi de otel cu ancore de fixare

330153-00-0602

Bolt impuscat pentru fixarea tablei si elementelor subtiri din otel

330155-00-0602

Sistem de fixare cu cleme autoreglabile

330196-01-0604

Ancore din plastic, din material nou sau reciclat, pentru fixarea
sistemelor compozite de izolare termicd la exterior, cu tencuiald

330196-00-0604

ETAG 014

330232-00-0601 | Elemente de fixare mecanicd utilizate in beton
330389-00-0601 | Element de prindere punctiform, din polimer armat cu fibrd de

sticld, pentru pereti sandvici
330499-00-0601 |Elemente de fixare chimici utilizate in beton ETAG 001-5
330667-00-0602 | Sind de montaj, laminatd la cald
330965-00-0601 | Bolt impuscat pentru fixarea ETICS in beton
340002-00-0204 | Panouri din plasd de otel, cu izolatie termicd incorporatd, pentru

structuri intregi
340006-00-0506 | Garnituri de scdri prefabricate ETAG 008

340020-00-0106

Sisteme flexibile pentru oprirea curgerilor de detritus si aluneca-
rilor de teren superficiale/curgerilor de detritus de pe pante
deschise

340025-00-0403

Seturi de infrastructuri pentru clddiri incalzite

340037-00-0204

Elemente de acoperis, usoare si portante din otel/lemn

350003-00-1109

Kit de conducte de serviciu ignifugate, alcituit din racorduri pre-
fabricate (fabricate din tabld de otel grunduiti mecanic) si acce-
soriile aferente
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350005-00-1104 | Produse intumescente pentru impiedicarea propagdrii incendiilor
si protectie la incendii
350134-00-1104 | Separator de apd ignifug, cu garniturd intumescenta antifoc
(combinat cu un sifon de pardoseald din inox)
350140-00-1106 | Tencuieli si kituri de aplicat tencuieli pentru aplicatii ignifuge ETAG 018-1
ETAG 018-3
350141-00-1106 | Etansiri pentru rosturi lineare si rosturi de dilatare ETAG 026-1
ETAG 026-3
350142-00-1106 |Produse si seturi de protectie la incendii pe bazd de plici, pano- ETAG 018-1
uri semirigide §i panouri flexibile
ETAG 018-4
350402-00-1106 | Acoperiri reactive pentru protectia elementelor din otel la ETAG 018-1
incendii
ETAG 018-2
350454-00-1104 | Etansdri de penetrare ETAG 026-1
ETAG 026-2

360005-00-0604

Tavi de cavitatie

NOTA:

Documentele de evaluare europene (EAD) sunt adoptate de Organizatia Europeand pentru Agremente Tehnice (EOTA) in
limba englezd. Comisia Europeand nu este responsabild de corectitudinea titlurilor care au fost furnizate de citre EOTA
spre publicare in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Publicarea referintelor documentelor de evaluare europene in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene nu implicd faptul cd
documentele de evaluare europene sunt disponibile in toate limbile oficiale ale Uniunii Europene.

Organizatia Europeand pentru Agremente Tehnice (http://www.eota.eu) pune la dispozitie online documentul de eva-

luare european, in conformitate cu prevederile punctului 8 din anexa II la Regulamentul (UE) nr. 305/2011.

Aceastd listd inlocuieste toate listele anterioare publicate in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene. Comisia Europeand asigurd
actualizarea acestei liste.
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(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8774 - Ivanhoe Cambridge/QuadReal Property Group/JV)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2018/C 19/05)
1. La data de 10 januarie 2018, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului ('), o notificare a unei concentrari propuse.
Notificarea vizeazd urmdtoarele intreprinderi:
— Ivanhoe Cambridge (Canada);
— QuadReal Property Group (Canada);
— Logos India Logistics Venture Pte Ltd (,JV”, Singapore).

Ivanhoe Cambridge si QuadReal Property Group dobéndesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) si al
articolului 3 alineatul (4) din Regulamentul privind concentririle economice, controlul in comun asupra JV.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul Ivanhoe Cambridge: investitor imobiliar mondial si filiald a administratorului de fonduri canadian Caisse de
dépot et placement du Québec;

— in cazul QuadReal Property: investitor imobiliar mondial si filiald a British Columbia Investment Management
Corporation;

— in cazul JV: vehicul de tip holding care investeste in sectorul imobiliar din India.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedura simplificati de analizd a anumitor concentriri in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii pre-
vazute in comunicare.

4. Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate sd 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie sd parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
precizatd intotdeauna urmdtoarea referintd:

M.8774 — Ivanhoe Cambridge/QuadReal Property Group(JV

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vd rugdm sd utilizati datele de contact de mai jos:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Adres3 postala:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8540 — Kuehne + Nagel/Kuehne + Nagel Drinksflow Logistics)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2018/C 19/06)

1. La data de 8 ianuarie 2018, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (*), o notificare a unei concentriri propuse.

Notificarea respectivd vizeazd urmdtoarele intreprinderi:
— Kuehne + Nagel Limited (,K+N”, Regatul Unit);

— Kuehne + Nagel Drinkflow Logistics Holdings Limited (,K+NDL”, Regatul Unit), o intreprindere controlatd in comun
de K+N si Heineken UK Limited (,Heineken”) si care este societatea-mamd a intreprinderii Kuehne + Nagel Drinkflow
Logistics Limited (,K+NDL AssetCo”).

K+N dobandeste, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle economice, con-
trolul unic asupra K+NDL.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii K+N: prestarea de servicii de logisticd pe bazd de contract in Regatul Unit. Printre activitatile
economice desfisurate de K+N se numdri stocarea, antrepozitarea si distributia de produse alimentare, bauturi si
mdrfuri de uz general;

— in cazul intreprinderii K+NDL: prestarea de servicii de distributie de bauturi in Regatul Unit.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrari in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii pre-
vdzute In comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie sd parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
mentionati intotdeauna urmatoarea referinta:

M.8540 — Kuehne + Nagel/Kuehne + Nagel Drinksflow Logistics

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vi rugidm sd utilizati datele de contact de mai
jos:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Fax: +32 229-64301
Adresd postald:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8756 — Avis Budget Group/Ko¢ Holding/Olympic/Commercial and Tourist Enterprises)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2018/C 19/07)

1. La data de 10 ianuarie 2018, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (*), o notificare a unei concentriri propuse.

Notificarea respectivd vizeazd urmadtoarele intreprinderi:

— Avis Budget Group Inc. (,ABG”, Statele Unite);

— Kog Holding AS (,Kog”, Turcia); si

— Olympic Commercial and Tourist Enterprises SA (,OCTE”, Grecia).

ABG si Kog¢ dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentrdrile economice,
controlul in comun asupra intregii intreprinderi OCTE.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii ABG: prestarea de servicii de inchirieri auto, in special prin intermediul marcilor sale Avis si
Budget. De asemenea, ABG opereazd, prin intermediul marcii sale Zipcar, o retea de utilizare alternativi a autoturis-
melor de citre mai multe persoane;

— in cazul intreprinderii Kog: societate holding de investitii la nivel mondial, care isi desfisoard activitatea intr-o gama
largd de sectoare, printre care se numdrd si sectoarele energiei, bunurilor de consum de folosintd indelungati si
autoturismelor, precum si sectorul financiar;

— 1in cazul intreprinderii OCTE: prestarea de servicii de inchirieri auto in Grecia. OCTE isi desfisoard activitatea ca Avis
Hellas si, din 2010, este francizorul ABG in Grecia pentru mdrcile Avis si Budget.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedura simplificati de analizi a anumitor concentrari in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii pre-
vazute In comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate sd 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie si parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
precizatd intotdeauna urmdtoarea referintd:

M.8756 — Avis Budget Group/KOC Holding/Olympic commercial and Tourist Enterprises

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vi rugdm sd utilizati datele de contact de mai

jos:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu
Fax: +32 22964301

Adresa postala:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8480 - Praxair/Linde)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2018/C 19/08)

1. La data de 12 januarie 2018, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului ('), o notificare a unei concentrari propuse.

Notificarea vizeazd urmdtoarele intreprinderi:
— Praxair, Inc. (,Praxair”, Statele Unite ale Americii);
— Linde AG (,Linde”, Germania).

Praxair si Linde fuzioneazd complet, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul privind concentrarile
economice.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni intr-o societate nou-creata.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— in cazul intreprinderii Praxair: furnizarea de gaze industriale, gaze medicale, gaze speciale si servicii conexe, precum
si tehnologii de acoperire a suprafetelor;

— in cazul intreprinderii Linde: furnizarea de gaze industriale, gaze medicale, gaze speciale si servicii conexe, inclusiv
constructii industriale.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

4. Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie sd parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
mentionatd intotdeauna urmatoarea referingi:

M.8480 — Praxair/Linde

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vi rugidm sd utilizati datele de contact de mai
jos:

E-mail:
COMP-MERGER-REGISTRY®ec.europa.eu
Fax:

+32 22964301

Adres3 postala:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8695 — PSA|TIL/PPIT)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2018/C 19/09)

1. La data de 12 ianuarie 2018, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (*), o notificare a unei concentriri propuse.

Notificarea vizeazd urmdtoarele intreprinderi:
— PSA International Pte Ltd (Singapore),

— Terminal Investment Limited SARL (Elvetia), controlati in comun de MSC Mediterranean Shipping Company Hol-
ding SA (Elvetia), Global Infrastructure Management (Statele Unite) si Global Infrastructure Partners (Statele Unite),

— PSA Panama International Terminal SA (Panama), controlati de PSA International Pte Ltd (Singapore).

PSA International Pte Ltd si Terminal Investment Limited SARL dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b)
si al articolului 3 alineatul (4) din Regulamentul privind concentririle economice, controlul in comun asupra intreprin-
derii PSA Panama International Terminal SA.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii PSA International Pt. Ltd: servicii de arimare in porturi, in special furnizarea de servicii la
terminale pentru navele de linie containerizate;

— 1in cazul intreprinderii Terminal Investment Limited SARL: investitii, dezvoltare si gestiune in sectorul terminalelor de
containere;

— in cazul intreprinderii PSA Panama International Terminal SA: exploatarea unui terminal de containere in Portul
Rodman, Panama.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizi a anumitor concentrari in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii pre-
vazute in comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate sd 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusd.

Observatiile trebuie sd parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
mentionatd intotdeauna urmatoarea referinta:

M.8695 — PSA|TIL/PPIT

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Va rugidm sd utilizati datele de contact de mai

jos:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Fax +32 22964301

Adresd postald:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicare a unei cereri de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53
alineatul (2) al doilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si
al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2018/C 19/10)

Comisia Europeand a aprobat prezenta modificare minord in temeiul articolului 6 alineatul (2) al treilea paragraf din
Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei (')

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI MINORE

Cerere de aprobare a unei modificiri minore in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (3

+,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
Nr. UE: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
DOP ( ) IGP (X) STG ( )
1. Grupul solicitant si interesul legitim

SC Sonimpex Topoloveni SRL
Aleea Barajul Cucuteni, nr. 4

Bloc M5A, scara 1, apartament 10
Bucuresti, sector 3

ROMANIA

Tel.[Fax +40 213402666; +40 213046066
E-mail: sonimpex.magiun@gmail.com

Punct de lucru: Topoloveni, strada Maximilian Popovici, nr. 56, judet Arges, ROMANIA.

SC Sonimpex Topoloveni SRL este producdtorul unic al ,Magiunului de prune Topoloveni” i, in aceastd calitate,
prezintd un interes legitim pentru depunerea cererii.

2. Statul membru sau tara tertd
Romania
3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
— X Descrierea produsului
— [ Dovada originii
— X Metoda de productie
— [ Legdtura
— [ Etichetarea

— Altele: Numele si adresa autorititilor care verificd aplicarea dispozitiilor din caietul de sarcini, precum si
misiunea precisd a acestora

4. Tipul modificirii (modificirilor)

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 i care nu
impune modificarea documentului unic publicat

() JOL179,19.6.2014, p. 17.
() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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— X Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 si care
impune modificarea documentului unic publicat

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care trebuie consideratd minori in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

5. Modificare (modificdri)

Descrierea produsului

Produsul ,Magiun de prune Topoloveni (IGP)” a rdmas neschimbat, caracteristicile acestuia pdstrindu-se in
totalitate.

In Caietul de sarcini, in capitolul 3 ,Descrierea produsului alimentar” subpunctul 3.3 la ,Termenul de valabilitate”
se va modifica valabilitatea de la 24 luni la 36 luni pentru produsul ambalat in borcane.

Justificare

Verificarea comportdrii produsului in timp, ficutd de colectivul de specialisti ai unititii producitoare si confirmati
prin incercdrile efectuate in laboratoare de specialitate au demonstrat cd produsul ,Magiun de prune Topoloveni
(IGP)” isi pdstreazd nealterate calititile organoleptice si fizico-chimice (Raport de incercare nr. 2908/4.7.2016,
nr. 3066/14.7.2016, rezultatele i interpretarea analizei senzoriale a Magiun de prune Topoloveni — indicatie geo-
graficd protejatd nr. 945/14.7.2016 — emise de laborator IBA Bucuresti).

Metoda de productie

Metoda de productie nu a fost modificatd. Sunt totusi necesare citeva corecturi sau actualiziri ale unor termeni si
valori din Caietul de sarcini si Documentul unic initiale.

1. Eroare de redactare: in loc de ,50-52 grade Brix”, valoarea corectd este ,55 grade Brix”.

La redactarea Caietului de sarcini initial (la capitolul 6: ,Descrierea metodei de obtinere a produsului alimentar”, la
,Concentrare:”) a apirut o eroare de redactare — in loc de ,50-52 grade Brix”, valoarea corectd este ,55 grade Brix”.
Aceeasi eroare a fost preluatd si in Documentul Unic initial (la capitolul 3.5: ,Etape specifice ale productiei care
trebuie si se desfdsoare in aria geograficd delimitatd:” in alineatul ,Concentrare:”).

Justificare

Grupul aplicant considerd necesard corectarea erorii de dactilografiere, deorece in Caietul de sarcini valoarea
corectd de ,55 grade Brix” este mentionatd la capitolul 3: ,Descrierea produsului alimentar” subpunctul 3.2 la
,Caracteristici fizico-chimice” la parametrul ,Substanti uscati”. In Caietul de sarcini si Documentul unic mentionate
mai sus a fost o eroare de redactare.

S

2. ,Agitatoare tip ancord din lemn” se inlocuieste cu ,agitatoare tip ancora”.
Justificare

Unitatea producitoare, pentru a controla exigent calitatea produsului, a investit in retehnologizarea echipamentelor,
inclusiv prin achizitionarea de cazane noi, cu pereti dubli, in care se face concentrarea marcului de prune. Noile
echipamente sunt previzute cu agitatoare tip ancord, din otel inoxidabil. Modificarea materialului din care sunt
confectionate agitatoarele nu influenteazd proprietdtile organoleptice ale produsului finit. Se elimina cuvintele ,din
lemn” in formularea ,agitatoare tip ancord din lemn” in Caietul de sarcini (capitolul 6: ,Descrierea metodei de
obtinere a produsului alimentar”, la ,Concentrare:”, al doilea alineat), cit si in Documentul unic [la capitolul 3.5:
Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfisoare in aria geograficd delimitatd, capitolul 5: Legitura cu aria
geografici la punctul 5.2, si punctul 5.3, alineatul (6)].

Modificarea corespunde cerintelor Regulamentului (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului (})
[Capitolul 5 — Cerinte aplicabile echipamentelor, articolul 1 litera (b)].

() JOL 139, 30.4.2004, p. 1.
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3. Eliminarea frazei: ,nu se folosesc in mod excesiv ingrdsaminte chimice” din Caietul de sarcini si din Documentul unic.
Justificare

Propunem eliminarea sintagmei ,nu se folosesc in mod excesiv ingrasiminte chimice” din Documentul unic de la
punctul 3.3 si din Caietul de sarcini (pagina 4: Descrierea produsului alimentar) deoarece nu afecteazd major pro-
dusul finit si nu modificd substantial caracteristicile fizico-chimice ale produsului.

Justificim eliminarea exprimdrii ,nu se folosesc in mod excesiv ingrdsiminte chimice” deoarece doream si produ-
cem Magiun de prune Topoloveni — IGP in sistem ecologic, insd solicitdrile pietei din Roménia nu au coincis cu
dorinta noastra si s-a decis renuntarea la acest gen de produs.

Altele
1. Numele si adresa autorititilor care verificd aplicarea dispozitiilor din Caietul de sarcini
Justificare

In Caietul de sarcini, la capitolul 9: ,Numele si adresa autorititilor si organismelor care verificd aplicarea dis-
pozitiilor din caietul de sarcini precum si misiunea precisi a acestora” Grupul aplicant solicitd (capitolul 9) inlocui-
rea numelui si a datelor de identificare a organismului de certificare, respectiv ,CERTIND SA” in loc de ,LAREX
CERT". Aceeasi modificare se aplicd si in Documentul unic, la punctul 3.7: ,Norme specifice privind etichetarea”,
ultimul alineat.

Organismul de inspectie si certificare CERTIND SA este acreditat conform SR EN ISO/CEI 17065:2013 pentru
schemele de certificare DOP/IGP, pe cerintele Regulamentului (UE) nr. 1151/2012.

6. Caietul de sarcini actualizat (doar in cazul DOP si IGP)

Doar in cazurile mentionate la articolul 6 alineatul (2) al cincilea paragraf din Regulamentul delegat (UE)
nr. 664/2014: (a) in cazul cererilor transmise de statele membre, inserati trimiterea la publicarea caietului de sarcini
actualizat; (b) in cazul cererilor transmise de tari terte, inserati caietul de sarcini actualizat.

Linkul unde se va publica pe site-ul www.madr.ro Caietul de sarcini Editia 1, revizia 1 (decembrie 2015):

http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html

DOCUMENT UNIC
-MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"
Nr. UE: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Denumirea (denumirile)

,Magiun de prune Topoloveni”

2. Statul membru sau tara tertd

Romania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tipul de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale in aceeasi stare sau transformate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Magiunul de prune Topoloveni este o pastd find, omogend in toatd masa produsului, fird aglomerari de masd sau
urme de coji, lucioasd la suprafatd datoritd metodei locale de fabricatie. Magiunul de prune Topoloveni este fabricat
din prune de calitate, atent selectionate la deplind maturitate a coacerii. Pielita prunelor este integrati produsului
final, cdruia 1i sporeste calitatea nutritionald, fiind cunoscut faptul cid pielita contine cea mai mare parte
a substantelor biologic active, fitonutrientii (antioxidanti, vitamine, fibre alimentare solubile si insolubile etc.).

Culoarea magiunului de prune este brun-inchis datoritd prunelor aflate la maturitatea coacerii, fiind influentatd de
timpul lung de fierbere in faza de concentrare.

Magiunul de prune are gust dulce-acrisor, plicut de la prunele bine coapte cu o aromd puternici si plicutd, fard
gust si miros strdin de ars, de fermentat sau de mucegai.


http://www.madr.ro
http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

La fabricarea Magiunului de prune Topoloveni se folosesc prunele aflate la maturitatea coacerii provenite din culti-
varea de prune brumdrii (Prunus domestica L. ssp. domestica) si din derivatele acestora: Stanley, Pitestean, Tuleu tim-
puriu, Tuleu gras, Grasd amelioratd, Grasd Romaneascd, Bistrifeand, Vanitd Romaneascd, Brumdrii, Valcean, Cente-
nar, Pescdrus, Dambovita, Tomnatici de Caransebes, Silvia, Boambe de Leordeni.

Fructele din aceste soiuri prezintd calititile necesare pentru obtinerea magiunului datoritd continutului mare de
glucide (zahdr natural) §i vitamina C obtinute prin deplina maturitate a coacerii prunelor intr-o perioada lungd de
timp, la o temperaturd moderati (blandd).

Numai fructele bine coapte si atent selectionate sunt folosite in procesul de productie a Magiunului de prune Topo-
loveni. Fructele trebuie sd fie sdndtoase, fird semne de putregai, de striciciuni mecanice sau de striciciuni vizibile
produse de insecte, acarieni sau alti diunitori.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. a produsului la care se referd denumirea inregistratd

Unitatea in care are loc procesul de procesare a prunelor pentru obtinerea Magiunului de prune Topoloveni trebuie
sd se afle in aria geograficd indicatd la punctul 4.

Receptia: prunele se receptioneazd la sectia de procesare, depozitindu-se in spatii special destinate acestui scop,
rdcoroase, curate, lipsite de mirosuri strdine.

Spilarea: se face mecanizat in masini de spilat, cu dusuri pentru clitire, cu ajutorul apei potabile reci. Spilarea se
face sub supraveghere permanentd pentru ca in produsul finit si nu patrundd nisip sau alte impuritdti.

Sortarea: prunele spalate se dirijeazd pe banda elevatoare pentru a se identifica si inldtura prunele necorespunzitoare.

Tratamentul termic: constd in opdrire in instalatii speciale din inox, cu ajutorul aburului tehnologic, la temperatura
de 80 °C si presiunea de 1,5 atm., timp de 4-5 minute.

Pasarea se efectueazd in doud trepte: prima treaptd are loc in pasatrice (site) cu ochiuri de max. 3 mm, iar treapta
a doua de pasare are loc in rafinatrice (site) cu ochiuri de 1,8-2 mm, pentru ca marcul de prune si fie cit mai
curat $i mai omogen.

Concentrarea: marcul de prune se concentreazd prin fierbere in cazane cu pereti dubli, deschise, pand la o concen-
tratie de minimum 55 % substantd uscatd, obtinindu-se Magiunul de prune Topoloveni. Concentrarea constd in
eliminarea apei din prune la temperaturd controlatd. Concentrarea are loc cu ajutorul aburului tehnologic care cir-
culd prin peretii dubli ai cazanelor pand cand produsul a atins concentratia de 55 grade Brix, timp de 9-12 ore, in
functie de continutul de substantd uscatd al materiei prime.

Cazanele cu pereti dubli sunt prevdzute cu agitatoare tip ancord, care asigurd omogenizarea permanentd (continud)
a marcului de prune pentru a preintdmpina lipirea si caramelizarea. Verificarea concentrdrii se face de citre perso-
nal calificat cu ajutorul refractometrului portabil, pentru determinarea calitdtii produsului finit. Nu se recomanda si
se prelungeascd timpul de fierbere dupd atingerea concentratiei de 60 grade Brix, deoarece Magiunul de prune
Topoloveni poate cdpdta miros si gust de ars, iar diminuarea timpului de fierbere poate duce la fermentarea produ-
sului finit.

Dozare — ricire: sarja de Magiun de prune Topoloveni se imparte uniform in trei butoaie de o capacitate de 200 |,
cdptusite cu saci PVC (folie alimentard), manual, cu ajutorul cocioarbelor (linguri mari) din lemn, in straturi subtiri,
pentru a accelera procesul de ricire la temperatura mediului ambiant in vederea depozitdrii in spatii special
amenajate.

Umplerea butoaielor dublate cu folie alimentard se realizeazd esalonat, timp de 5-7 zile cit dureazd procesul de
ricire integral a Magiunului de prune Topoloveni, in functie de temperatura mediului ambiant. Verificarea ricirii se
face organoleptic, cu ajutorul unei lopdtele sau cdus de lemn (lingura).

Se interzice addugarea de conservanti sau indulcitori, indiferent de calitatea materiei prime folosite.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Ambalarea si depozitarea se realizeazd in zona delimitatd, respectiv in orasul Tolopoveni, pentru a mentine nes-
chimbate calitatile Magiunului de prune Topoloveni. Procesul de maturare si uscare a Magiunului de prune Topolo-
veni trebuie urmdrit riguros.

Datoritd actiunii agentilor fizico-chimici si biologici care actioneazd sub influenta aerului si cildurii din exteriorul
butoaielor, culoarea, mirosul si gustul magiunului se pot altera in cazul in care procesul de ambalare nu este
corespunzator.
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Supravegherea produsului este obligatorie pe toatd perioada ambaldrii si rdcirii pentru a evita aparitia procesului de
condensare, adicd a prezentei apei in cantitdti micronice, care ar facilita dezvoltarea microorganismelor — bacterii,
drojdii si mucegaiuri.

Ambalarea Magiunului de prune Topoloveni se realizeazd in vrac si in borcane.

Ambalarea in vrac se face in butoaie in care se introduce o folie alimentard (sac PVC). Butoaiele cu magiun se
ricesc, se curdtd marginile sacilor PVC (folie alimentard), se pliazd, se adaugd un alt disc PVC (folie alimentara),
dupa care se inchid etans cu capacele butoaielor.

Ambalarea in vrac este necesard deoarece se utilizeazd ca materie primd numai prunele in stare proaspatd, care se
achizitioneazd intr-o perioadd scurtd de timp, de pand la 60 de zile pe an (15 august-maximum 15 octombrie).
Ambalarea in vrac nu este supusd procesului de pasteurizare.

Pentru ambalarea in borcane de sticld, sarja de Magiun de prune Topoloveni se dozeazd automat (pe o linie de
ambalare) in acestea, se capseazd si apoi se directioneazd citre pasteurizare astfel:

— pentru borcanele de 350 g se respectd urmdtoarea formuld: ridicarea temperaturii la 100°C in 15 min.,
mentinerea acesteia 25 min. si revenirea in 15 min,;

— pentru borcanele de 800 g se respectd urmdtoarea formuld: ridicarea temperaturii la 105°C in 15 min.,
mentinerea acesteia 45 min. si revenirea in 15 min.

Borcanele cu Magiun de prune Tolopoveni se scot din autoclavd, se asazd in containere si se depoziteazd in spatiul
special amenajat, respectiv depozite curate, ricoroase (max. 20 °C), bine aerisite, ferite de inghet, fird mirosuri
strdine.

Opdrirea prunelor, concentrarea marcului de prune si ultima fazd a procesului de obtinere a Magiunului de prune
Topoloveni, respectiv ambalarea in vrac (butoaie), presupun perioade lungi de timp caracteristice Magiunului de
prune Topoloveni.

Fiecare ambalaj poartd eticheta producdtorului. Aceasta trebuie sd contind denumirea ,Magiun de prune Topolo-
veni”. Dupd inregistrarea comunitard, cuvintele ,indicatie geograficd protejatd” sau abrevierea IGP trebuie si apard
pe eticheta ambalajului, langd denumirea produsului: ,Magiun de prune Topoloveni”.

In partea dreaptd a etichetei se trece marca de certificare produs ,CERTIND SA” a organismului de inspectie si
certificare.

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

— oras Topoloveni;
— sat Vitichesti;

— sat Tigdnesti;

— sat Botarcani;

— sat Gordnesti;
— sat Crintesti;

— sat Inuri;

— sat Golestii Badii.

5. Legitura cu aria geografica
Specificitatea ariei geografice:

Bazinul pomicol Topoloveni este favorabil culturii prunilor datoritd climei temperat-continentale si conditiilor
pedoclimatice ale zonei, in special versantii cu temperaturi medii anuale mai ridicate decat in restul zonelor pomi-
cole. Zona se caracterizeazd prin solurile podzolice, brun-rogcat podzolice.
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Tipul de sol predominat este cel al solurilor brune, pornind de la luvisoluri la soluri brune erodate, coluviale si
aluviale, cu continut mediu sau redus de humus.

Zona dispune de conditii climatice favorabile culturii pomilor; temperatura medie multianuald este de 9,7 °C; tem-
peratura maxima absolutd 38,8 °C, iar cea minima absolutd —24,4 °C; suma precipitatiilor anuale 663,3 mm.

Primele ingheturi de toamnd apar la sfarsitul lunii octombrie, iar ultimele se inregistreazd in a doua decadi a lunii
aprilie si in mod cu totul accidental mai tarziu.

Ponderea diferitelor soiuri diferd in functie de conditiile de climi ale fiecdrui an.

Prunele se cultivd pe aproximativ 25 % din suprafata totald a terenurilor destinate cultivirii fructelor, livezile de
pruni ocupand in jur de 17 000 ha in Arges.

Priceperea localnicilor de selectare a prunelor si urmdrirea procesului de fierbere si de maturare, respectiv verifica-
rea organolepticd a produsului au contribuit la pastrarea si dezvoltarea metodei de obtinere a magiunului in zona
geografica.

Specificitatea produsului:

Magiunul de prune Topoloveni este un produs consistent, obtinut din prune recoltate la deplina maturitate, atent
selectionate si apoi fierte In cazane speciale (cu pereti dubli) fird foc direct, prin amestecare continud cu agitatoare
tip ancord. Ca urmare a faptului cd se indepirteazd apa, Magiunul de prune Topoloveni este bogat in fibre alimen-
tare (34,2 %) solubile si insolubile, nu contine zaharuri addugate sau orice alt tip de indulcitori si are aroma, gustul
si savoarea prunelor.

Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate speci-
fica, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Legdtura Magiunului de prune Topoloveni cu regiunea de productie se bazeazd in special pe reputatia bazatd pe
o indelungati traditie specificd de productie si pe caracteristicile de calitate exceptionale sanogene care se datoreazi
priceperii localnicilor prin utilizarea metodei locale.

Metoda de productie dezvoltatd local constd in prelucrarea unor soiuri de prune, prin fierberea in cazane cu pereti
dubli, deschise, cu agitare permanentd a marcului pand la obtinerea magiunului, timp indelungat, fird adaos de
zahdr sau alti conservanti.

Indemanarea si experienta localnicilor este diferitd de metodele utilizate in alte parti ale Romaniei si in regiuni
invecinate, deoarece procesul de fierbere §i concentrare se realizeazd in cazane duplicate deschise, nicidecum in
vacuum.

De-a lungul timpului, metoda locald de preparare a magiunului s-a transmis din generatie in generatie, mentinandu-
si reputatia atdt in aria geograficd delimitatd, ct si in intreaga tard.

Magiunul, mentionat in documente etnografice, constituia un produs important pentru marea majoritate a locuito-
rilor zonei Topoloveni, fiind una din sursele de venit din zond. Targul Topolovenilor, principala piatd de schimb
comercial zonal, a cistigat reputatie in toatd regiunea Subcarpatilor Meridionali datoritd comercializirii produselor
din prune, in mod deosebit magiunul.

Procesul de eliminare a apei din prune prin fierberea, concentrarea prunelor la temperaturd controlatd i omogeni-
zarea prin agitatoare tip ancord cu o functionare permanentd garanteazd obtinerea calititii si a caracteristicilor
specifice Magiunului de prune Topoloveni. Aceste faze tehnologice (etape) nu se intdlnesc in alte regiuni.

Reputatia Magiunului de prune Topoloveni este legatd de o indelungatd traditie de producere a magiunului in Topo-
loveni. Conform arhivelor locale, traditia fabricirii magiunului in aceastd zond dateazd din 1914, cand a fost
infiintatd prima fabricd de magiun a unei familii locale (familia Maximilian Popovici).

In anul 1941, fabrica a fost preluatd de Ministerul Agriculturii sub denumirea de Cooperativa din Topoloveni, pen-
tru mdrirea capacitdtii productiei de magiun de prune. In anul 1972, denumirea fabricii a fost modificatd sub
numele Interprinderea de legume si fructe Pitesti. Apoi, in anul 1981, fabrica a fost preluatd de administratia locala
sub denumirea Intreprinderea de prelucrarea si industrializarea legumelor si fructelor Topoloveni. Incepand cu anul
2001, fabrica a fost achizitionatd de S.C. Sonimpex Serv Com SRL. Productia de Magiun de prune Topoloveni se
situeazd in prezent la circa 200 de tone pe an.



19.1.2018 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C19/27

Reputatia de care se bucurd Magiunul de prune Topoloveni este doveditd de articole de presd si publicatii (lucrdri
de specialitate) editate frecvent in presa locald §i nationald (Jurnalul National, Adevarul, the Money Channel, Gdndul,
Capital) si de premiile primite incd din anul 2002 prin participarea la expozitii, respectiv Salonul National de con-
serve, organzat de Uniunea Generald a Industriasilor din Romania (Premiul de Excelentd Marca de Aur — Magiun).
Magiunul de prune Topoloveni a fost premiat in anul 2010 de citre ITQI (International Taste and Quality Institute).

In perioada 2008-2010 au fost realizate emisiuni in mass-media locald si nationald cu tematici distincte pentru
promovarea calititilor specifice ale Magiunului de prune Topoloveni. Autenticitatea Magiunului de prune Topolo-
veni este continuatd si prin pistrarea metodei de promovare prin vanzarea in tirguri asemindtoare tdrgului
Topolovenilor.

Specificul alimentar autohton privind consumul traditional de magiun s-a accentuat si prin prezentarea (degustarea)
produsului la targuri si expozitii nationale si internationale (Siptdimana Verde — Berlin, Fruit Logistica — Berlin,
Alimentaria — Barcelona).

Trimitere la publicarea Caietului de sarcini

[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

http:/[www.madr.rofindustrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html


http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (b) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2018/C 19/11)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeijul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (!).

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI SPECIALITATI
TRADITIONALE GARANTATE

Cerere de aprobare a unei modificiri in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

~BRATISLAVSKY RonK"/,,PRESSBURGER KIPFEL”[,,POZSONYI KIFLI”
Nr. UE: TSG-SK-02120 - 15.2.2016
1. Grupul solicitant si interesul legitim

Denumirea grupului: Cech pekdrov a cukrdrov Regiénu zdpadného Slovenska

Adresa: MR. Stefdnika 10
902 01 Pezinok
SLOVENSKO/SLOVACIA
Tel. +421 336413314
E-mail: sekretariat@cechpekarov.sk

Grupul care solicitd modificarea este acelasi grup care a depus cererea de inregistrare a produsului ,Bratislavsky
rozok”|[,Pressburger Kipfel”/,Pozsonyi kifli".

2. Statul membru sau tara tertd

Slovacia

3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)

— X Denumirea produsului
— X Descrierea produsului
— X Metoda de productie

— Altele [de precizat]

Modificarea datelor de contact ale grupului solicitant

Modificare referitoare la rezervarea denumirii

Modificarea datelor de contact ale organismului care certificd conformitatea cu caietul de sarcini al produsului
Modificarea cerintelor minime si a procedurilor pentru verificarea caracterului specific

4. Tipul modificdrii (modificirilor)

— [X Modificare a caietului de sarcini al unei STG inregistrate care nu trebuie consideratd minord in conformitate
cu articolul 53 alineatul (2) al patrulea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

5. Modificare (modificiri)
1. Modificarea datelor de contact ale grupului solicitant

Adresa de e-mail a grupului solicitant se modificd din repecu@stonline.sk in sekretariat@cechpekarov.sk.

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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2. Denumirea produsului

Eliminim denumirea germand ,Pressburger Kipfel” din denumirea inregistratd a produsului ,Bratislavsky rozok”/
,Pressburger Kipfel”|,Pozsonyi kifli”, deoarece nu aceasta este denumirea utilizatd in Austria sau in Germania pen-
tru acest tip de produs. Denumirea cel mai des utilizatd in Austria si in Germania este ,Pressburger Beugel”.

Noua denumire a produsului de inregistrat este ,Bratislavsky rozok”/,Pozsonyi kifli".
Am modificat intregul caiet de sarcini astfel incat sd reflecte aceastd schimbare de denumire.

Se selecteazd optiunea ,inregistrare cu rezervarea denumirii”, in locul optiunii ,inregistrare firi rezervarea denumi-
rii”. Cauza acestei modificiri este articolul 25 alineatul (2) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

Atat Slovacia, cit si Ungaria sunt interesate si mentind inregistrarea denumirii produsului ,Bratislavsky rozok”
,Pozsonyi kifli” in registrul denumirilor protejate.

3.  Descrierea produsului

In descrierea produsului, modificim greutatea produsului de la 40-60 g, cum se specifica initial, la 40-70 g.
Aceastd modificare se bazeazd pe un acord reciproc cu Ungaria, unde brutarii produc, de asemenea, acest produs
cu o greutate de 70 g.

Propunem eliminarea din descrierea produsului a urmdtoarelor detalii:
,Proprietitile chimice ale produsului finit:

— continutul de grisime in substanta uscatd — minimum 20 %;

— continutul de zahdr in substanta uscatd — minimum 12 %.”

Aceastd modificare este motivatd de specificarea continutului de grisime la punctul 3.6 si de faptul cd procentajul
de zahdr in substanta uscatd nu este necesar ca indicator.

4. Metoda de productie

Propunem ca tabelele care prezintd reteta pentru 1000 de produse cu greutatea de 50-55 g si fie eliminate din
descrierea metodei de productie pentru produsul agricol sau alimentar si ca reteta sa fie inlocuitd cu urmdtorul
text:

,Principalele materii prime utilizate la obtinerea aluatului sunt: find de grdu, grdsime (margarind de masi, marga-
rind pentru foietaje, unt, unturd etc.), zahdr, sare, drojdie (0,5-1 % din cantitatea de fiind), oud, lapte praf, zahir
vanilat sau vanilinat, coajd de ldmaie sau coaji de ldmaie uscatd si apd; de asemenea, se poate utiliza zahdrul cu
scortisoard. Raportul grisime/fdind din aluat trebuie si fie de cel putin 30 %.

Umplutura cu nucd este obtinutd de obicei prin addugarea de zahdr cristal (sau miere), pesmet dulce, zahdr vanilat
sau vanilinat i zahdr cu scortisoard la miezul de nucd micinat si prin amestecarea acestor ingrediente cu apa fier-
binte sau lapte.

Umplutura cu mac este obtinutd de obicei prin addugarea de zahdr cristal (sau miere), pesmet dulce si zahdr vanilat
sau vanilinat la semintele de mac mécinate si prin amestecarea acestor ingrediente cu apa fierbinte sau lapte.

Pentru a-i imbundtdti aroma, la umpluturd se pot adiuga dulceatd (de prune sau de caise) sau stafide.”

Motivul acestei modificari este cd diferitii producitori din Slovacia si din Ungaria utilizeazd proportii diferite din
fiecare materie primd, iar reteta nu este specificd pentru produs. Produsul finit este specific pentru fiecare brutar si
patiser in parte. Nu este necesar si se specifice cantitdtile pentru fiecare ingredient in parte, deoarece se verifici
parametrii minimi ai produsului finit. Asadar, propunem ca reteta sd fie inlocuitd cu textul urmdtor, care enumerd
materiile prime utilizate si permite producitorilor (inclusiv celor din afara Slovaciei) sd utilizeze materiile prime
care sunt disponibile si utilizate in mod obignuit, la care se asteaptd consumatorii din regiunea respectivi si care
respectd retetele traditionale, acestea fiind usor diferite de la o regiune la alta.
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In descrierea produsului, acolo unde se face referire la ,zahir vanilinat”, acest termen se inlocuieste cu ,zahdr vani-
lat sau vanilinat”.

Aceastd modificare se datoreazd faptului c¢i acum zahdrul vanilinat este mai des utilizat decat zahdrul vanilat.
Aceastd modificare nu afecteazd produsul finit si a fost efectuatd in intregul caiet de sarcini.

In textul in limba slovaci, la punctul privind metoda de productie, inlocuim cuvantul ,zemle” cu cuvantul ,klonky”,
deoarece acesta din urmd este termenul tehnic.

Propunem ca, in descrierea produsului, sintagma ,cu diametru in scddere” sd fie inlocuitd cu sintagma ,subtiat”.
Scopul acestei modificiri este sporirea claritatii prin utilizarea termenului tehnic.

In al doilea paragraf referitor la metoda de productie, propunem ca formularea ,(volumul de lichid este echivalent
cu 35-40 % din cantitatea de seminte de mac)” sa fie inseratd la sfarsitul propozitiei ,Umplutura cu seminte de mac
este preparatd cu apd fierbinte”. Scopurile acestei modificiri sunt specificarea cantititii de lichid utilizate in regetd si
mentinerea calitdtii.

Inlocuim propozitia ,Maximum 10 % din greutatea miezului de nuci micinat sau a semintelor de mac se poate
inlocui cu pesmet dulce” cu propozitia urmdtoare: ,Pand la 10 % din greutatea miezului de nucd micinat sau
a semintelor de mac din umpluturd se poate inlocui cu pesmet dulce.”. Scopurile acestei modificdri sunt asigurarea
calitatii si specificarea cantititii de pesmet de utilizat.

Temperatura de coacere §i durata coacerii trebuie ajustate pentru a se tine seama de modificarea referitoare la
dimensiunea produsului introdusa la punctul 3.5 si de diversele tipuri de cuptoare.

Se propune ca temperatura s fie schimbatd in 170-220 °C, iar durata coacerii sd fie de 15-20 de minute in cazul
produselor cu o greutate de 50-70 g.

Aceastd modificare este menitd a cuprinde temperaturile de coacere ale diferitelor tipuri de cuptoare si a tine seama
de cresterea greutdtii maxime a produsului de la 60 g la 70 g.

In ceea ce priveste etichetarea, propunem addugarea urmitoarei propozitii: ,Dimensiunea logoului trebuie s3 fie de
minimum 15 mm.”, deoarece aceasta este o cerintd de reglementare trecutd cu vederea de cdtre producitori.

In ceea ce priveste metoda de comercializare si locul comercializarii, addugdm urmdtoarea fraza: ,In cazul produse-
lor care nu sunt preambalate, logoul STG poate figura pe eticheta cu pretul aproape de denumirea produsului sau
pe o plicutd cu rol informativ aflatd in proximitatea produselor.”

Aceastd modificare este menitd a oferi claritate atunci cdnd produsele sunt comercializate in vrac.

Modificim formularea utilizatd in ceea ce priveste depozitarea, eliminand cuvintele ,Se depoziteazd la o tempera-
turd de pand la +10 °C” si inlocuindu-le cu urmitoarele: ,Depozitare: la temperatura camerei. In functie de cantita-
tea de drojdie utilizatd, produsul se pastreazd 3-10 zile.”

Motivul acestei modificiri este cd cerinta existentd nu era justificatd, scidea calitatea produselor vandute, era adesea
ignoratd si genera probleme pentru producitori din cauza continutului mare de grdsime al produsului. Cerinta
referitoare la temperatura de depozitare a fost previzutd in caietul de sarcini initial doar pentru ci aceste produse
au fost clasificate ca produse de patiserie.

5.  Caracterul specific al produsului agricol sau alimentar

La a cincea liniutd, addugdm urmadtorul text: ,Nu trebuie fabricat ca un produs semifinit, precopt si congelat rapid
care este apoi decongelat si copt pentru a deveni produs finit, ci trebuie s fie intotdeauna proaspit copt.”

Motivul este cd produsul trebuie si fie proaspit si elaborat cu respectarea unei retete traditionale; nu a fost nicio-
datd congelat sau precopt in trecut.
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La a sasea liniutd, modificim formularea referitoare la ungerea cu ou inainte de coacere, cuvintele ,de obicei de
doud ori” fiind sterse.

Modificarea este menitd a da producitorilor libertatea de a decide ce tip de marmorare doresc — nu este necesar si
se impund cerinte in acest sens. Aceastd modificare nu afecteazd produsul finit.
6. Cerinte minime si proceduri pentru verificarea caracterului specific

La prima frazd, addugdm urmatorul text: ,trebuie sd aibd un raport grasime/fdind de cel putin 30 %.”
Motivul acestei modificari este consecventa cu punctele 3.6 si 3.7 din caietul de sarcini al produsului.
Elimindm referirea la ,cerintele chimice si microbiologice”, lisand doar cerintele fizice.

Aceastd modificare este introdusd deoarece legislatia nu contine cerinte microbiologice, acestea nefiind definite; nu
se mai justificd prezenta lor in contextul controalelor care precedd comercializarea, iar cerintele chimice nu au fost
definite nici in caietul de sarcini initial. Este o chestiune de claritate terminologica.

7. Autoritdtile sau organismele care verificd respectarea caietului de sarcini

Adresa de e-mail a organismului care verifici respectarea caietului de sarcini al produsului se modificd, devenind
,buchlerova@svps.sk”.

Aceastd modificare reflectd schimbarea adreselor de e-mail in cadrul organizatiei.

CAIETUL DE SARCINI AL UNEI SPECIALITATI TRADITIONALE GARANTATE
,BRATISLAVSKY ROZOK”[,POZSONYI KIFLI”
Nr. UE: TSG-SK-02120 - 15.2.2016
»Republica Slovaci”
1. Denumirea (denumirile) propusi (propuse) pentru inregistrare

,Bratislavsky rozok”/,Pozsonyi kifli”

2. Tipul de produs

Clasa 2.24. Paine, produse de patiserie, prdjituri, produse de cofetdrie, biscuiti si alte produse de panificatie

3. Motive pentru inregistrare
3.1. Produsul

— rezultd in urma unui mod de productie sau de prelucrare sau a unei compozitii care corespunde practicii
traditionale pentru produsul sau alimentul respectiv;

— [ este produs din materii prime sau ingrediente care sunt cele utilizate in mod traditional.

Denumirea slovacd ,Bratislavsky rozok” a inceput si fie utilizatd aproximativ in anul 1920, dupd ce orasul Pres-
sburg, care atunci ficea parte din Cehoslovacia si era capitala Slovaciei, a fost redenumit, devenind Bratislava. Din
anul respectiv, denumirea produsului de patiserie a fost adaptatd pentru a reflecta noul nume al orasului, devenind
,Bratislavsky rozok”. Dupd adoptarea noului nume al orasului, in Austria a inceput si fie utilizat cuvantul Kipfel, in
locul obisnuitului Beugel, combinat cu vechiul nume al oragului. Denumirea utilizatd initial in limba maghiard era
,Pozsonyi patkd”, care s-ar putea traduce prin ,potcoava din Bratislava”. Potrivit informatiilor recente de care dispu-
nem, primite de la mai multi brutari sau patiseri din Ungaria, mai ales din Budapesta, acest produs se fabrici si se
comercializeazd sub denumirea ,Pozsonyi kifli”, a carei traducere in limba slovaci ar fi ,Bratislavsky rozok”, Poz-
sony fiind numele initial al orasului, utilizat pAnd in 1918. Avand in vedere obiceiurile incetdtenite, propunem
pastrarea denumirii ,Pozsonyi kifli”.

3.2. Denumirea
— [ a fost utilizatd in mod traditional pentru a desemna produsul specific;

— [ aratd caracterul traditional sau caracterul specific al produsului.

Produsul este specific in ceea ce priveste compozitia si metoda de productie stabilite de-a lungul timpului. Terme-
nul ,Bratislavsky rozok” este utilizat pentru a desemna numai acest tip anume de produs fin de panificatie sau
patiserie.
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Caracterul specific al produsului este determinat de suprafata deosebitd a acestuia, care este marmoratd, adicd pre-
zintd vinisoare de culoare mai deschisd decat restul crustei. Suprafetele altor produse de panificatie si patiserie nu
sunt finisate in acest mod:

— produsul diferd de tipurile similare de produse fine de panificatie sau patiserie de pe piatd datoritd atat formei si
greutdtii sale, cat si cantitdii de umpluturd. La aluat se adaugd mai multd grisime dect in alte produse si
niciun alt tip de patiserie find nu are suprafata marmorat;

— produsul are o aromd si un gust speciale, datorate umpluturii utilizate, cu seminte de mac sau cu nuci;
— produsul are un aspect distinctiv si o formd de potcoava sau de litera C.

Pentru a se pdstra caracterul traditional al produsului, prepararea acestuia trebuie sd respecte urmadtoarele cerinte
referitoare la retetd:

— raportul grdsime/fdind din aluat trebuie sd fie de cel putin 30 %;
— umplutura trebuie s constituie cel putin 40 % din greutatea totald a produsului copt;

— produsul trebuie uns cu ou sau cu gilbenus de ou inainte de coacere, astfel incat produsul copt si prezinte
o suprafatd marmorata.
4. Descriere

4.1. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1, inclusiv principalele caracteristici fizice, chimice,
microbiologice sau organoleptice ale produsului, care demonstreazd caracterul specific al acestuia [articolul 7 alineatul (2) din
prezentul regulament]

Produs fin de brutdrie sau patiserie, cu umpluturd cu mac sau nuci si cu suprafatd lucioasd si marmorata.

Caracteristici organoleptice
Culoare: crustd maro spre maro inchis; la tdiere, dupd cativa milimetri de invelis solid, existd doar umplutura — cea

cu mac este de culoare gri inchis spre negru, cea cu nucd este maro.

Aspect: deasupra, crusta prezintd o suprafatd uniformd si lucioasd de culoare maro spre maro inchis, cu vinisoare
delicate de culoare mai deschisd, care dau un aspect marmorat.

Texturd: invelis ferm, dar delicat, care se sfirimad la rupere.

Miros si gust: delicate, tipice pentru umplutura utilizatd (aromd tipicd de nucd sau mac), gust dulce si plicut, mar-
cat de aroma ingredientelor utilizate.

Caracteristici fizice

Formd: de potcoavd, subtiatd spre capete, in cazul umpluturii cu mac, si de litera C in cazul umpluturii cu nuci.
Greutate: de obicei, 40-70 g.

4.2. Descrierea metodei de productie a produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1, metodd pe care producdtorii trebuie
sd o urmeze, inclusiv, dupd caz, natura i caracteristicile materiilor prime sau ale ingredientelor utilizate, precum si metoda de
preparare a produsului [articolul 7 alineatul (2) din prezentul regulament]

Principalele materii prime utilizate la obtinerea aluatului sunt: fiind de griu, grisime (margarind de masd, marga-
rind pentru foietaje, unt, unturd etc.), zahdr, sare, drojdie (0,5-1 % din cantitatea de fdind), oud, lapte praf, zahdr
vanilat sau vanilinat, coajd de limaie sau coajd de ldmaie uscatd si apd; de asemenea, se poate utiliza zahdrul cu
scortisoard. Raportul grisime/fiind din aluat trebuie si fie de cel putin 30 %, iar umplutura trebuie si constituie cel
putin 40 % din greutatea produsului finit.

Umplutura cu nucd este obtinutd de obicei prin addugarea de zahdr cristal (sau miere), pesmet dulce, zahdr vanilat
sau vanilinat i zahdr cu scortisoard la miezul de nucd micinat si prin amestecarea acestor ingrediente cu apa fier-

binte sau lapte.

Umplutura cu mac este obtinutd de obicei prin addugarea de zahar cristal (sau miere), pesmet dulce si zahdr vanilat
sau vanilinat la semintele de mac mécinate si prin amestecarea acestor ingrediente cu apa fierbinte sau lapte.

Pentru a-i imbundtdti aroma, la umpluturd se pot adduga dulceatd (de prune sau de caise) sau stafide.
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Metoda de productie

Aluatul este preparat prin amestecarea fiinii cu apd sau cu apd la care s-a addugat lapte praf, precum si cu drojdie,
sare, zahdr si grdsime comestibild. Grisimea poate fi amestecatd cu fdina la inceput, celelalte materii prime fiind
addugate ulterior. Aluatul amestecat este ldsat la dospit circa 30-40 de minute. Dupd ce volumul aluatului creste
vizibil, aluatul este frdimantat din nou putin, dupa care va fi separat in buciti cdrora li se dd o forma sfericd. Dupa
ce sunt lisate la crescut timp de 15-20 de minute, aceste sfere de aluat sunt intinse in fasii eliptice cu un diametru
maxim de 12-15 cm. Grosimea fasiilor de aluat intins trebuie s fie de 2-3 mm. Pe fasiile de aluat intins se pun
portii cilindrice de umpluturd cu mac sau cu nucd, dupd care se ruleazd pentru a forma cilindri cu o lungime de
12-15 cm, subtiati treptat spre capete. Dupd invelirea umpluturii, aluatul trebuie imbinat uniform, iar linia de imbi-
nare ar trebui sd fie pe partea de dedesubt a produsului atunci cind acesta este pus in formd de semilund pe tava
de copt. Produsul este pus in formd de potcoavd dacd umplutura este cu mac si in formd de litera C dacd umplu-
tura este cu nucd. Formele trebuie si fie suficient de diferite incat sd fie clar dintr-o privire ce umpluturd contin.

Umplutura cu mac este preparatd prin fierberea sau oparirea semintelor de mac (volumul de lichid este echivalent
cu 35-40 % din cantitatea de seminte de mac). Zahdrul se dizolva intr-o cantitate micd de apd si se aduce la punc-
tul de fierbere (se poate utiliza miere in loc de zahdr). Amestecand incontinuu, la zahdrul dizolvat se adaugd treptat
semintele de mac micinate amestecate cu lapte praf, pesmet dulce si stafide si se fierbe totul pani la obtinerea unei
paste destul de dense. Dupd ricire si ingrosare, la umplutura cu mac se adauga coajd de ldmaie rizuitd sau pastd de
ldmaie, pentru aromatizare, impreund cu scortisoard si cu o cantitate micd de zahir vanilat, dacd este necesar.
Umplutura cu nucd nu este fiartd, miezul de nucd mdcinat fiind pur §i simplu amestecat cu zahdr (sau miere),
stafide, lapte praf, apd fierbinte, zahdr vanilat sau vanilinat si scortisoard macinatd. Pand la 10 % din greutatea mie-
zului de nucd micinat sau a semintelor de mac micinate din umpluturd se poate inlocui cu pesmet dulce.

Ambele umpluturi trebuie si fie suficient de dense incit si se poatd forma mici rulouri cu ména.

Produsele cdrora li s-a dat forma corespunzitoare se pun pe o tava de copt si se ung cu ou intreg sau doar cu
gilbenus de ou. Produsele unse cu ou puse pe tdvi se lasd intr-un loc ricoros si ventilat pand cand se usucd putin
oul de pe suprafatd. Dupd ce suprafata s-a uscat, iar produsele au dospit putin, suprafata se unge din nou cu ou,
dupi care se lasd din nou si se usuce §i apoi se pun intr-un cuptor de dospire. Dupd dospire, produsele se coc,
devenind produse de patiserie find cu aluat dospit. in timpul dospirii si in special in timpul coacerii, oul uscat de
pe suprafatd se crapd usor, generand aspectul tipic marmorat al crustei produsului.

Produsele se coc fird aburi la 170-220 °C.

Durata coacerii depinde de dimensiunea produselor. Durata coacerii este de 10-12 minute in cazul produselor care
cantdresc 40-50 g si de 15-20 de minute in cazul produselor care cintdresc 50-70 g.

Dupi ricire, produsele coapte sunt pregdtite pentru expediere si comercializare.

Pierderile tehnice in urma coacerii sunt de aproximativ 10 %, in functie de greutatea produsului si de consistenta
umpluturii.

Etichetarea: trebuie si iasi in evidentd denumirea produsului, ,Bratislavsky rozok”, sau echivalentul in limba
maghiard al acesteia, precum si logoul Uniunii sau logoul si mentiunea ,Specialitate traditionald garantatd”. Pe
ambalaj poate figura acronimul ,STG”. Dimensiunea logoului trebuie si fie de minimum 15 mm.

Metoda de comercializare i locul comercializdrii: ,Bratislavsky rozok” se vinde la bucatd in magazinele specializate
ale producitorilor sau in patiserii, cafenele si puncte de vanzare de tip fast-food. In cazul produselor care nu sunt
preambalate, logoul STG poate figura pe eticheta cu pretul, aproape de denumirea produsului, sau pe o plicuti cu
rol informativ aflatd in proximitatea produselor.

Depozitare: la temperatura camerei.
In functie de cantitatea de drojdie utilizat, produsul se pastreazd 3-10 zile.
Produsul se realizeazi manual, nu industrial.

Nu trebuie fabricat ca un produs semifinit, precopt si congelat rapid care este apoi decongelat i finit in cuptor, ci
trebuie sd fie intotdeauna proaspdt copt.
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4.3. Descrierea principalelor elemente care conferd caracterul traditional al produsului [articolul 7 alineatul (2) din prezentul
regulament]

Caracterul traditional al produsului se bazeazd pe compozitia traditionald a acestuia, potrivit cireia umplutura tre-
buie sd constituie cel putin 40 % din greutatea totald a produsului finit.

Produsul se realizeazd de peste doud secole sub denumirea sa specificd in tarile invecinate, Austria si Ungaria, cu
care Slovacia a format un singur stat acum aproape 90 de ani.

In cartea sa ,S vareskou dvoma tisicro¢iami”, Vladimir Tomcik afirmi c3, potrivit unor mentiuni din registrele con-
tabile, ,Bratislavsky rozok” era vandut in hanuri incd din 1590, dar secretul fabricdrii sale este cu mult mai vechi.

In opera sa ,Ulice a ndmestia mesta Bratislavy”, publicatd in 1905 la Bratislava, la pagina 305, Tivadar Ortvay
afirmd ,nu departe de patiseria lui Viktor Mayer se giseste vechea brutdrie Scheuermann (in prezent, Lauda), unde
se fac mici potcoave cu seminte de mac si cu nucd, specialititi pentru care orasul Bratislava a devenit celebru”
[.Ulice a ndmestia mesta Bratislavy, Historia mesta podla ndzvov ulic a ndmesti, podla pévodnych vyskumov”,
Dr. Tivadar Ortvay, Bratislava, 1905, tipdritd de FK. Wigand]. A se vedea si paginile 304 si 305 din carte: in
anexa 1, in limba maghiard, in ceea ce priveste piata care poartd in prezent numele de ,Piata Hviezdoslav”, este
mentionatd brutiria Scheuermann. Partea relevantd a textului este urmdtoarea: ,In apropiere se afl vechea brutirie
Scheuermann (acum Lauda), care face mici potcoave cu seminte de mac §i cu nucd, specialitdti pentru care orasul
Bratislava a devenit celebru. Printre aceste specialitdti se numdrd si «bratislavsky suchdr» ...".

In opera ,Chlieb nds kazdodenny”, de V. Szemes et V. Karovi¢, publicatd in 1992 la Bratislava, la pagina 52 se
afirmi ci: ,Cu ocazia sdrbdtorii Sfantului Nicolae din 1785, brutarul Schiermann a pus in vitrina magazinului sdu
un nou fel de produs de patiserie, cu umpluturd, care a rdmas in istorie cu numele de «prespurské beugles”. In ceea
ce priveste diferenta dintre numele Scheuermann si Schiermann, considerdm cid este vorba despre o greseald de
tipar si cd numele corect este Scheuermann.

Nu mult mai tarziu, la Bratislava erau deja mai multi brutari care fabricau ,Bratislavsky rozok”. Unul dintre cei mai
cunoscuti a fost Schwappach Agoston, a cirui brutirie s-a deschis in 1834 si care propunea mici potcoave cu
seminte de mac i cu nucd. Doi dintre urmasii producitorilor de ,Bratislavsky rozok” Scheuermann si Lauda au fost
maestrul brutar Johann Korce, care a trdit intre anii 1851 si 1919 si a fost cavaler al Ordinului Franz Joseph, si fiul
sdu, maestrul brutar Hans Kor¢e. Dupd familia Korce, a urmat Emil Kastner.

A fost, de asemenea, celebrd brutiria Gustav Wendler, de pe strada Stefanikova din Bratislava, care expedia chiar
prin postd ,Bratislavsky rozok”.

Intr-o veche revistd din Bratislava intitulatd ,Pressburger Wegweiser”, din anul 1863, brutarul-patiser Anton Pres-
sberg facea reclamd propriilor ,«beugel» cu seminte de mac si cu nuci”.

Ziarul vienez ,Neue Freie Presse” din 16 aprilie 1938 prezintd o retetd de ,Pressburger Kipfel — Bratislavské rozky”.
Reteta si descrierea metodei de productie sunt aproape identice cu instructiunile de fabricare utilizate in zilele
noastre.

Terézia Vansova si Jan Babilon au descris si ei ,Bratislavsky rozok” in cartea lor din 1870.

De-a lungul vremii, brutari si patiseri au inceput si producd ,Bratislavsky roZok” in mai multe orase europene, in
special in Austria, Republica Cehd si Ungaria. Potrivit informatiilor obtinute de expertii in brutirit din alte tari, se
fabricd in mai multe orase un produs numit ,Bratislavsky rozok” sau, cel putin, sunt cunoscute forma, reteta, in
linii mari, si metoda de productie ale acestui produs. In special dupa 1950, in fosta Cehoslovacie, in scolile profesi-
onale specializate in brutdrie si patiserie se predau cursuri practice de fabricare a produsului ,Bratislavsky rozok”.
Denumirea ,Bratislavsky rozok” a inceput sd fie utilizatd in 1918, dupd crearea Cehoslovaciei si dupd schimbarea
denumirii orasului din Pressburg sau Pozsony in Bratislava. S-a schimbat si denumirea produsului. Denumirea
initiald ,Beugel” a devenit ,patké” in limba maghiard, insemnénd ,potcoavd”. Se pare cd termenul ,rozok” a inceput
s4 fie utilizat doar in legiturd cu noul nume al orasului. In Ungaria, se utilizeazd pand in prezent denumirea ,Poz-
sonyi kifli” (,Bratislavsky rozok”), deci vechiul nume al orasului impreund cu noul nume bazat pe formd. De ase-
menea, in Austria se utilizeazd mai des denumirea ,Pressburger Kipfel”, numele ,Beugel” fiind mai rar intalnit.

Desi este un produs cu o lungd istorie, ,Bratislavsky rozok” rimine un produs popular si in prezent. Potrivit esti-
mdrilor, acest produs se fabricd in mod regulat in peste 20 de brutdrii si patiserii si se prepard cel putin o datd pe
sdptdmand in zeci de alte unititi de productie din Slovacia.
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In 1999 si in 2005, asociatia brutarilor din Slovacia a prezentat, in finala unui concurs mondial intitulat ,Coupe
Lesaffre”, organizat la Paris, printre alte produse aflate in competitie, ,Bratislavsky rozok”, acest produs bucurandu-
se de o inaltd apreciere din partea juriului.

La inceputul anului 2007, in cadrul expozitiei Danubius Gastro, la Bratislava, a fost organizat pentru prima oard
concursul international pentru premierea celui mai bun ,Bratislavsky rozok”, la acest concurs participind noud
echipe provenite din trei tiri diferite (a se vedea prima pagind a cotidianului ,Bratislavské noviny” din 25 ianuarie
2007).

Ziarele din Bratislava si mai multe periodice nationale au publicat o serie de articole despre concurs.

De asemenea, un articol privind ,Bratislavsky rozok” a apdrut in cotidianul ,Novy ¢as” la 25 iulie 2008. Articolul
contine si o retetd traditionald care dateazd din 1938, iar forma produsului este descrisi astfel: ,...[produsul] este
pus in forma de potcoavd dacd umplutura este cu mac si in forma de litera C dacd umplutura este cu nucd.”

La pagina 52, revista ,Epicure” contine un articol intitulat ,Bratislavsky rozok — tradicia s dlhou histériou”, in care
se poate citi cd ,«Bratislavsky rozok» este ficut sub forma de potcoavi de cal atunci cand este umplut cu seminte de
mac si sub forma de litera C atunci cand este umplut cu nucad.”
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