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Uverejnenie Ziadosti 0 zmenu podla €linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eur6pskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2016/C 108/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti Ziadosti podla ¢lanku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU $ CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s €linkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
,»HUILE D’OLIVE DE HAUTE-PROVENCE*
EU &: FR-PDO-0105-01340 — 27.5.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Syndicat AOP Huile d'olive de Haute-Provence
Pol'nohospodarska komora

Avenue Charoles Richard

04700 Oraison

FRANCE

Tel.+33 492305787
Fax +33 492787000

E-mail: contact@aochuiledolive-hauteprovence.com

Profesiondlny syndikdt AOP Huile d'olive de Haute-Provence, ktory upravuje zdkon z 21. marca 1884, pozostdva
z pestovatelov oliv a ich spracovatelov (priblizne 400 hospoddrskych subjektov) a predstavuje legitimny zdujem
podat Ziadost.

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Francdzsko

3. Polozky v Specifikécii, ktorych sa zmena tyka
— [ Nazov vyrobku

— X Opis vyrobku

— X Zemepisnd oblast
— [X Dokaz o povode
— X Spdsob vyroby
— [ Savislost

— Oznacovanie

— [X Iné (kontroly, idaje prislusného tiradu a kontrolné $truktiry, stvislost)

4.  Typ zmeny (zmien)

— X Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorti nemoZno povaZovat za nepod-
statnt v zmysle clanku 53 ods. 2 tretieho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

— [ Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorti nemoZzno povaZovat za nepod-
statnd v zmysle {lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade ktorej
nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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5. Zmena (zmeny)
Opis vyrobku

Opis vyrobku bol postdeny a doplneny s cielom objasnit $pecifickosti vyrobku, jeho analytické a senzorické
vlastnosti:

— je stanovend farba olivového oleja (ZIty vzhlad so zelenymi odtiefimi, ktoré postupne miznt) s cielom uviest,
ze zeleny charakter oleja moze po Case slabnif, najmd v dosledku rozkladu chlorofylu nachddzajiceho sa
v oleji,

— len pre optimilne zachovanie kvality olivového oleja bola zniZend maximdlna kyslost z 1 g/100 g na
0,8 g/100 g. Fyzikdlno-chemické analyzy vykonané v rdmci kontroly oznacenia povodu ukdzali, Ze olej nepre-
kro¢il tato hodnotu,

— aromatické vlastnosti st $pecifikované na zaklade senzorickych skisok vykonanych skupinou Ziadatelov a stre-
diskom Centre Technique de I'Olivier (CTO): na trovni ¢uchu sa uvadza, Ze dominantné vone mozu byt kombi-
nované alebo samostatné. Priddvajii sa vone bandnov, Cerstvo pokosenej trivy a Cerstvych mandli a vypustaju sa
vone hrusky. Na trovni chuti sa uvddza, Ze dominantna je chut surovych arti¢okov, a priddva sa kombinovand
alebo samostatnd sekunddrna chut bananu, trdvy, jablk, cerstvych mandli,

— stanovené a zaclenené do $pecifikdcie boli tirovne horkosti (> 1 na stupnici medzindrodnej rady pre olivovy olej —
I00C) a stiplavosti (> 2 na stupnici I0OC). Uplatfiuja sa pred prvym predajom a tieZ sa spresiiuji pojmy ostrosti,
ale aj povodne uvedené pojmy ,jemnosti“ a ,miernej horkosti.

Okrem toho sa pre zachovanie kvality pre spotrebitela zniZilo peroxidové ¢islo z pévodnych 20 miliekvivalentov
maximélne na 15 miliekvivalentov peroxidického kyslika na kg oleja.

Odstrénil sa limit pre index K270, pretoZe tento parameter vyrazne koreluje s kyslostou a peroxidovym ¢islom.
Jeho odstrdnenie nemd vplyv na kvalitu a vlastnosti oleja, pokial sii stanovené maximalne povolené hodnoty kyslo-
sti a peroxidového ¢isla.

Bolo odstranené oznacenie panensky olej, pricom tito vlastnost jednoznacne stvisi s analytickymi vlastnostami
oleja, ktory moze patrit do kategérie panensky alebo extra panensky.

Zemepisnd oblast

Hranice zemepisnej oblasti sa nezmenili, no objasnila sa ich definicia. Tieto upresnenia spocivajii v zavedeni vycer-
pavajiceho zoznamu obci patriacich do zemepisnej oblasti (obce boli rozdelené, ak to bolo mozné, podla kanténu
v jednotnom dokumente).

Okrem toho bol v $pecifikdcidch spresneny sposob identifikicie tGzemi v sdlade s novymi vnutro§titnymi
postupmi.

Navyse boli objasnené kroky, ktoré sa maji vykonat v rimci zemepisnej oblasti oznacenia: ,vSetky tkony od pesto-
vania oliv aZ po vyrobu olivového oleja sa vykondvaji v rdmci zemepisnej oblasti‘.

Dokaz o povode

Pokial ide o vyvoj vnutrodtitnych prdvnych predpisov a nariadeni, Cast ,Faktory, ktoré preukazuji, Ze vyrobok
pochddza z danej zemepisnej oblasti“ bola upravend a zahffia odteraz len povinnosti vyhlasovania a vedenia regis-
trov tykajtcich sa sledovatelnosti vyrobku a dodrziavania podmienok produkcie. Bol tiez zahrnuty odkaz na spo-
soby kontroly. Vetky prvky tykajice sa histdrie a dobrého mena vyrobku, ktoré boli povodne uvedené v tejto Casti
$pecifikdcii, boli odstranené.

Sposob pestovania

— Uvodnd veta: ,Olej musi pochddzat z oliv zozbieranych v urcenych sadoch, ktoré sa nachddzajii v ohranicenej oblasti
produkcie. Kritérid na identifikdciu pozemkov vyliicili zény nevhodné na pestovanie kvalitnych oliv.“ bola z tejto Casti
$pecifikdcii odstranend, pricom postup ur¢ovania oblasti bol vypracovany v Casti ,Zemepisnd oblast“ tych istych

$pecifikécii.
— Schvilené odrody: Pojmy ,hlavnd odroda“ a ,sekunddrne odrody* sa vypustaji, pokial st stanovené minimélne

alebo maximalne percentudlne podiely pritomnosti réznych odrod.

Okrem toho je spresneny maximdlny percentudlny podiel (5%) odrdod oznacenych za opelujice odrody
a sposob ich vysadby (rozmiestnené v ramci prislusnej plochy), ¢o tiez pomédha zarucit pévod olivového oleja
z hladiska odrod.



C108/24

Uradny vestnik Eurépskej tinie 23.3.2016

S cielom zabranit akejkolvek interpreticii pocas kontroly sa tiez uvddza, ako vyhodnotit dodrZanie vysadby
odrod v hospodédrskom podniku s ohladom na stanovené percentudlne podiely: ,dodrzanie vysadby odrod sa
vyhodnocuje na vsetkych plochdch, na ktorych sa pestuje oznacenie pdévodu, s vynimkou pripadu, ak ide
o opelujice odrody, ktorych podiel sa hodnoti na kazdej ploche*.

Je tiez uvedené, Ze medzi povodne uvedenymi odrodami tvoria odrody colombale, estoublaisse, filaire, grappier
a rosée-du-Mont-d’Or ¢ast odrdd oznacenych ako ,staré lokdlne®, pretoze st z vysadby spred mrazov v roku
1956, no zastipené vyznamnym poctom stromov v zmysle oblasti pestovania.

Odroda aglandau: Bol odstrineny koneny termin v roku 2014 poévodne uvedeny v sthrnnej $pecifikicii na
dosiahnutie minimdlneho percentudlneho podielu 80 % hlavnej odrody, pricom tento termin bol uz dosiahnuty.

Hustota sadu: Po¢iato¢né ustanovenie ,kazdy kmen musi mat okolo seba minimdlnu plochu 24 metrov stvorco-
vych“ bolo spresnené a doplnené, aby nedochddzalo k nejasnostiam a ulah¢ili sa kontroly. Preto bol pojem
,kmen“ nahradeny vhodnejsim pojmom ,strom®, boli spresnené sposoby vypoctu hustoty (,plocha sa ziska
vynasobenim dvoch vzdialenosti medzi riadkami a vzdialenost{ medzi stromami“), najmi v pripade pestovania
na takzvanych terasich (minimalna vzdialenost medzi stromami zohladiiuje odmerand vysku terasy) a je tiez
zavedend minimélna vzdialenost medzi stromami (4 m).

Medzikultiry: Zaviedol sa zdkaz pritomnosti medzikultdr v sadoch v prospech CHOP, aby sa zabranilo konku-
rovaniu olivovnikom, najmé, kym st mladé. Aj podla miestnych zvyklosti je vSak takd pritomnost roztrisenych
ovocnych stromov v sade, ktord nemd vplyv na kone¢nil kvalitu vyrobku, povolend pod podmienkou, Ze ich
pocet nepresahuje 5 % poctu stromov prislusnej plochy.

Orezavanie: Na zabezpecenie osved¢enych postupov orezdvania sa uvddza, Ze drevo z orezdvanych vetiev mé
byt odstrafiované zo sadov pred dalsim zberom a dopliia sa moznost zlikvidovat ho na mieste.

Zavlazovanie: Konecny termin na zavlaZovanie povodne stanoveny podla ddtumu dozrievania kazdej odrody sa
nahrddza pevnym terminom 30. september s cielom ulahcit vykondvanie a kontrolu.

Zacatie rodivosti stromov: na Gcely objasnenia povodného znenia sa uvddza, Ze vek zaciatku rodivosti stromov
s oznaCenim povodu stanoveny na 5 rokov znamend ,po vysadbe stromu na plochu“ (plocha identifikovand
v oznadeni povodu).

Produktivita: Spresfiuje sa sposob vypoctu produktivity s ciefom vyhnit sa akémukolvek vykladu. Tiez sa uvd-
dza, Ze vynos sa pocita vo vztahu k ,zberanej drode* (nie celkovéd produktivita stromov vrdtane tych oliv, ktoré
spadli na zem a neboli zozbierané a nemaji oznacenie), ,bez ohladu na cielové urcenie oliv* a ,priemer” na
hospodarsky podnik.

Zber: Zavadzaju sa rozne ustanovenia tykajice sa zberu: zacatie postupu a ukoncenie roka zberu umozujice
zabezpedit zber oliv v poZadovanom stave dostato¢nej zrelosti, schvélené techniky zberu (schvdlené mechanické
sposoby zberu, zdkaz pouZivania sieti oznacovanych za trvalé), ktoré umoznuji zachovavat miestne zvyklosti
na ucely produkcie kvalitného oleja zo zdravych oliv, ktoré udrzuji ich integritu.

Zrelost a zdravotnd kvalita pouzitych oliv a doddvka: S cielom zarucit Specifickost prislusného vyrobku sa
okrem iného uvddza stav zrelosti zbieranych oliv, stupenl zrelosti pouzitych oliv vzhladom na tradi¢ny zber
oliv, pokial ide o tradi¢né obdobie zberu oliv v Haute-Provence: ddvka nema obsahovat viac ako 30 % Ciernych
oliv.

Do ustanovenia tykajiiceho sa zdravosti pouZitych oliv sa doplfa stanovenie maximélnych prahovych hodnot
oliv s chybami: ,Celkovy podiel Cervivych, podobanych, zmrznutych alebo zhnednutych oliv nesmie byt vacsi
ako 10 % poctu oliv v kazdej pouzitej davke. Plesnivé alebo skvasené olivy st vylacené a nemoZu niest oznace-
nie povodu.“ Cielom tohto ustanovenia je objasnit pojem ,zdravé olivy, aby bola aj nadalej zabezpecend
kone¢nad kvalita vyrobku.

Terminy na dodanie zozbieranej Grody a rozdrvenie zozbieranej tGrody boli skritené maximdlne na 3 dni
a 6 dni namiesto p6évodnych 4 a 7 dni, aby zohladnovali sicasné postupy, ktoré podporuji produkciu kvalit-
ného oleja.
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— Vyroba oleja: Maximdlna teplota olivovej pasty sa z 30 °C zniZila na 27 °C (na vSetkych miestach spracovatel-
ského refazca) s cieflom zohladnit zmeny v predpisoch tykajiice sa pojmu ,lisovanie za studena“.

Uvedené st schvalené postupy a procesy spracovania (,pred extrakciou nie je povolené Ziadne spracovanie
okrem umytia a vykostkovania a po extrakcii Ziadne spracovanie okrem nalievania, odstredovania a filtrdcie),
priom su tiez objasnené moznosti vykostkovat olivy pred extrakciou oleja.

Uvddza sa, Ze olivovy olej ,Huile d’olive de Haute-Provence“ pochddza zo zmesi réznych odrod v rovnakom
pomere, ako sa nachddzaji v sadoch. Vyroba oleja z jednej odrody aglandau je povolend.
Oznacovanie

Specifické poziadavky na oznacovanie na etikete si v sdlade s ustanoveniami nariadenia (EU) ¢. 1151/2012. Sym-
bol CHOP Eurdpskej tnie a slovd ,appellation d’origine protégée“ (chrdnené oznaCenie povodu) sa uvddzaji
v zmysle povinného oznacovania vyrobku s oznacenim povodu ,Huile d’olive de Haute-Provence®.

Iné: kontroly, aktualizdcia Gidajov kontrolnych $truktdr a tdajov o skupine a stvislosti

— S ohladom na vyvoj vnitrostatnych pravnych predpisov a nariadeni sa uvddza ¢ast ,Vnutrostitne poziadavky”
v podobe tabulky s hlavnymi bodmi, ktoré majii byt kontrolované, ich referenénymi hodnotami a metédami
ich hodnotenia.

— Aktualizovali sa polozky ,odkazov na kontrolné $truktiry“ a ,prislusny trad ¢lenského $tatu“: nazov a udaje
oficidlnych kontrolnych $truktdr, ako aj skupiny.

— Savislost: prvky tykajiice sa histérie oznacenia povodne odstranené z Casti ,Dokaz o povode” boli opit vratené,
sCasti do polozky ,stivislost so zemepisnou oblastou®, a tieZ upravené s cielom dalej vysvetlit $pecifikd zeme-
pisnej oblasti, vyrobku a pri¢innej suvislosti medzi $pecifikami zemepisnej oblasti a $pecifikami vyrobku.

JEDNOTNY DOKUMENT
,HUILE D’OLIVE DE HAUTE-PROVENCE“
EU &: FR-PDO-0105-01340 - 27.5.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Néazov (Ndzvy)

,Huile d’olive de Haute-Provence®

2. Clensky stét alebo tretie krajiny

Franctdzsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, olej atd")

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Huile d'olive de Haute-Provence* je olivovy olej, ktory sa vyznacuje:
— Zltym vzhladom so zelenymi odleskmi, ktoré postupne miznd,

— intenzitou vone, v ktorej v kombindcii alebo samostatne dominujii vone surovych articokov, jabfk, bandnov,
Cerstvo pokosenej trdvy a Cerstvych mandli,

— na trovni chuti prevlda jemna chut surovych artiCokov a sekunddrne st pritomné kombinované alebo samo-
statné prichute bandnu, travy, jablk, Cerstvych mandli.

Pred prvym uvedenim na trh je Stiplavost (nazyvand ,ostrost“ v zvysnej Casti tohto dokumentu) je vyssia alebo sa
rovnd 2, horkost je vyssia alebo sa rovnd 1 na stupnici zmyslového hodnotenia medzindrodnej rady pre olivovy
olej (I00CQ).
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Volnd kyslost vyjadrend kyselinou octovou je maximdlne 0,8 gramu na 100 gramov olivového oleja. Vo fize
prvého uvedenia na trh je hodnota peroxidového ¢isla obmedzend na 15 miliekvivalentov peroxidického kyslika na
1 kg olivového oleja.

3.3. Krmivd (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Olivovy olej ,Huile d'olive de Haute-Provence* pochddza z oliv alebo olejov z tychto odrdd:

— aglandau (80 az 100 %),

— picholine, bouteillan, tanche a miestne staré odrody (odrody z vysadby do mrazov v roku 1956 zastipené
vyznamnym poctom stromov v oblasti vyroby) (0 — 20 %).

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky tkony od pestovania oliv aZ po vyrobu olivového oleja sa vykondvaji v rdmci stanovenej zemepisnej

oblasti.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na titku oleja s oznacenim povodu ,Huile d’olive de Haute-Provence” st uvedené:

— ndzov oznalenia ,Huile d'olive de Haute-Provence*, slovd ,appellation d’origine protégée” (chrdnené oznacenie
povodu),

Tieto oznacenia st zoskupené v rovnakom zornom poli na tom istom §titku. St uvedené tu¢nym pismom,
Citatelne, nezmazatelne a dostatoéne velké, aby zretelne vystupovali na mieste, kde st oznacené, a aby boli
odlisené od vsetkych ostatnych ndpisov alebo obrazkov,

— symbol CHOP Eurépskej tnie.

4.  Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast zahffia tizemie tychto obci:

department Alpes-de-Haute-Provence:

— obce Digne-les-Bains, Entrepierres, Revest-des-Brousses, Simiane-la-Rotonde, Sisteron,

— obce kanténov Digne-les-Bains-Ouest s vynimkou obci Le Castellard-Mélan, Hautes-Duyes a Thoard, Forcalquier,
Manosque-Sud-Est, Manosque-Nord, Manosque-Sud-Ouest, Les Mées, Mézel s vynimkou obce Majastres,
Moustiers-Sainte-Marie s vynimkou obce La Palud-sur-Verdon, Peyruis, Reillanne, Riez, Saint-Etienne-les-Orgues
s vynimkou obci Lardiers a de Saint-Etienne-les-Orgues, Valensole, Volonne;

department Bouches-du-Rhone: Jouques, Saint-Paul-lés-Durance;

department Var: Ginasservis, Rians, Saint-Julien, Vinon-sur-Verdon;

department Vaucluse: La Bastide-des-Jourdans, Beaumont-de-Pertuis, Grambois, Mirabeau, Peypin-d’Aigues, Vitrol-

les-en-Lubéron.

5. Savislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Najvyraznej$im rysom zemepisnej oblasti oznacenia sii na jednej strane geografickd jednotka, ktord predstavuje
udolie Durance, a na druhej strane jej situovanie v nadmorskej vyske (400 — 750 m).

Pody v danej zemepisnej oblasti maji spolo¢né znaky, ako st vysoky podiel kamena (zlepence oligocénu,
kamienky, hranaté a ploché kusy, ktoré ¢asto pozostdvaju z frakcii ladovcového povodu) a tvrdost (vietky pody su
vapnité).

Haute-Provence mé okrem toho stredomorskd klimu s vplyvom kontinentédlnej klimy charakterizovanej horicimi
a suchymi letami, ako aj no¢nymi a zimnymi teplotami prevazne minusovych hodnét, s velmi velkymi ro¢nymi
amplitiddami (priemerne od 17 do 18 °C) a vyznamnymi dennymi amplitidami a dkazom teplotnej inverzie.
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Pestovanie olivovnikov v Alpes-de-Haute-Provence sa spomina uz v stredoveku. Svoje maximalne rozsirenie dosia-
hlo medzi 18. a 19. storo¢im a v tomto obdobi odolédvali lepsie ako na inych miestach so silnymi mrazmi.

Ludia boli schopni v priebehu storo¢i vybrat najlepsie prisposobené miestne odrody, najmd odrodu aglandau, ktord
sa stala najviac zastdpenou. Olivovniky sa pestuji na terasich (stupriovité terasy takmer horizontdlne oddelené
suchymi kamennymi opornymi mdrmi bez spojiva, ktoré tvoria prirodzeny sklon terénu). Olivy sa zbieraju tra-
di¢ne dostatocne zelené pocas novembra v relativne kritkom ¢asovom tseku 55 dni v celej zemepisnej oblasti.

Dobré meno a kvalita olivového oleja ,Huile d’olive de Haute-Provence® st medzi spotrebitelmi zndme. Uz dlhé
roky je kvalita olivového oleja ,Huile d’olive de Haute-Provence” uzndvand a pravidelne odmeriovand na roznych
miestnych, regiondlnych ¢i celostatnych sutaziach.

Specifickost vyrobku

Specifickost ziskal olivovy olej ,Huile d’olive de Haute-Provence* najmi vdaka pouzitiu hlavnej odrody aglandau,
ktord predstavuje 80 % az 100 % odrod zastipenych v oleji. Vysledny olej ma dobrd Struktiiru, jemnii a bohatt
arému charakterizovanti surovymi articokami, jablkami, bandnmi, Cerstvo pokosenou trdvou a Cerstvymi man-
dl'ami. Vieobecne plati, Ze vyraznd ostrost je vyssia ako horkost a 7ltd farba so zelenymi odleskmi st typické najma
na zaciatku sezény.

Pricinnd sivislost

Reliéf dany polohou zemepisnej oblasti v danej nadmorskej vyske ako aj vlastnosti stredomorskej klimy s vplyvom
kontinentalnej klimy tejto oblasti si vyZadujii pestovanie olivovnikov najmi na terasich. Radové oporné mury terds
zo suchého kamena umoznuji odtok vlhkosti z pody vo vlhkom obdobi, ale aj opitovné ziskanie vlhkosti v obdo-
biach sucha (kondenziciou vlhkosti zo vzduchu v noci). Reguluji teplotu svojou schopnostou zhromazdovat
slne¢nd energiu, ktord chrdni drodu pocas prvych chladnych dni, ako aj Zivotnost olivovnikov ohrozenych ¢as od
¢asu miestnymi chladnej$imi obdobiami, ktoré sa vyskytuji obvykle vo februdri. Pody s vysokym zastipenim uhli-
katych kamefiov s jemnou pies¢ito-ilovitou alebo ilovito-pies¢itou Struktrou sii obzvlast priaznivé na pestovanie
olivovnikov, ktorym vyhovujii prevzdusnené a odvodnené pozemky. Kombindcia pddnych a klimatickych charakte-
ristik realizovand po stdrocia selekénym tlakom na odrody, ktorého vysledkom bola odroda aglandau. Vysledkom
je, ze napriek ich oneskorenej zrelosti sa plody aglandau zbieraji v novembri, pri¢om st dobre odolné voci mra-
zom, ktoré sa vyskytujii pocas plnej Grody. Mimoriadne intenzivne mrazy, ktoré sa vyskytli 2- az 3-krdt za sto
rokov, postupne zarucili tspech odrody aglandau. Tdto odroda sa nachddza takmer v celom Provence, no netvor{
takd vicsinu ako v Haute-Provence.

Pritomnost odrody aglandau v sadoch ako aj jej zastiipenie v oleji, minimdlne 80 % pritomnych odrdd, mé rozho-
dujuci vplyv na vlastnosti oleja a sposobuje jeho vyrazni rozdielnost oproti ostatnym odroddm. Plody tejto odrody
maju napriek oneskorenému zberu skuto¢ne nizky obsah vody a koncentriciu oleja v ase zberu, ktoré jej zaistuji
odolnost voéi prvym jesennym mrazom, ktoré nemajii vplyv na kvalitu oleja. Olivy sa viak zbieraju pred intenziv-
nymi mrazmi, ktoré sa astejsie vyskytuji pocas dvoch poslednych decembrovych tyzdiiov. Preto je podiel este
zelenych oliv pocas zberu ¢asto vyrazny. Chlorofyl, ktory je rozpustny v oleji, dodéva oleju v prvych tyzdioch po
vyrobe jeho charakteristické zelené odlesky. Olej postupne straca tieto charakteristické zelené odlesky bez toho, aby
sa organoleptické vlastnosti tychto olejov zmenili, pricom ndsledne nadobtida svoju farbu so zlatymi odleskami.
Ucinok chlorofylu sa straca G¢inkom posobenia svetla. Oleje tiez obsahujii vysoky podiel polyfenolov, ktoré st
nositelmi ostrosti a horkosti, ktoré inak zabezpecuji dobrii konzervaciu tychto olejov aj po uritom Case.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

(¢lanok 6, odsek 1, druhy pododsek tohto nariadenia)

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/{document_administratif-5703c586-9a23-41bb-8b07-0b449c7ecead
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