ILCENTRO

RISTORANTE



SCHON, DASS SIE ZU UNS
GEFUNDEN HABEN!

In unserem italienischen Restaurant
erwartet Sie eine kulinarische Reise durch
die verschiedenen Regionen ltaliens. Lassen
Sie sich von unseren hausgemachten
Spezialitaten verzaubern.
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PIATTINO ANTIPASTO

Gemischter Vorspeisenteller

18

PIATTO GRANDE DA ANTIPASTO

GroBer gemischter Vorspeisenteller

25

CARPACCIO DI MANZO

DUNnn geschnittenes rohes Rinderfilet mit Rucola & Parmesankase,
serviert mit Balsamicocream & natives Olivendl

2 4

VITELLO TONNATO

DUnn aufgeschnittener kalter Kalbsbraten an
Thunfischsauce mit Kapern & Rucola

18

BRUSCHETTE POMODORO E BASILICO

Gerodstete Brotscheiben mit frischen Tomatenwdrfel,
Basilikum, Knoblauch, natives Olivenoél & Oregano

12

BRUSCHETTE IL CENTRO

Gerostete Brotscheiben mit frischen Tomatenwdurfel, Basilikum,
Knoblauch, natives Olivendl, Oregano & verschiedene Aufstriche

14

VERDURE ALLA GRIGLIA
Gegrilltes und mariniertes Gemuse der Saison

18
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INSALATA DI MARE

MeeresfrlUchtesalat mariniert in nativem Olivenol & Zitrone

19

OPLATEAU DI MARE

2 Austern, 2 rote Garnelen, 2 Scampi, Thunfisch-Tartar,
2 Thunfisch-Sashimi, 2 Lachs-Sashimi, Carpaccio des Tages

52

INSALATA DI POLPO
Frischer Oktopussalat mit Kartoffeln & Oliven

19

INSALATA VERDI
GruUner Salat

7

INSALATA MISTA
Gemischter Salat

9

INSALATA BURRATA
Burrata, Kirschtomaten, Olivenol und Basilikum

17

INSALATA DI RUCOLA
Rucolasalat und Parmesan

12
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INSALATA DI POLLO

Gemischter Salat mit gebratenen Pouletbruststreifen

16

INSALATA DI TONNDO

Gemischter Salat mit Mais, Bohnen & Thunfisch

12

INSALATA CAPRESE

Buffel-Mozzarella, Tomatenscheiben, natives Oliven, Basilikum

14
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ZUPPA DEL GIORNO
Tagessuppe
9

MINESTRONE DELLA CASA
Typisch italienische Gemusesuppe

9

CREMA DI POMODORO

Cremige Tomatensuppe mit Tomatenstlickchen, frischem
Basilikum & Rahm

9

ZUPPA DI TARTUFO NERO
Rahmcremesuppe mit schwarzem Truffel & gerostete Brotwurfel

15
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LASAGNE BOLOGNESE

Hausgemachte Lasagne mit Hackfleisch, Rotwein, Bechamelsauce,
Mozzarella, italienischem Hartkase

25

LASAGNE SNOW

Zucchini, gekochter Schinken, Béchamelsauce & Kase

2 4
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SPAGHETTI NAPOLI
Tomatensauce, Basilikum & natives Olivendl

16

SPAGHETTI AGLIO E OLIO

Kirschtomaten, Knoblauch, natives Olivenol & frischer Petersilie

16

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Hausgemachte Bolognesesauce

272

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Speck, Ei, Pfeffer in Pecorino-Romano-Sauce

21
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PENNE ALL°"ARRABIATA

Tomatensauce Paprika, Knoblauch, Petersilie
& Chilli )@

18

TORTELLINI ALLA PANNA

Schinken und Parmesan-Sahnesauce

18

PENNE AL PESTO

Basilikum, Knoblauch, Pinienkernen & natives Olivenol

18

GNOCCHI SORRENTINA

Frische Tomaten, Mozzarella & Basilikum

19
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PACCHERI Al FRUTTI DI MARE

Paccheri mit Garnelen, Tintenfisch, Venus,- Miesmuscheln,
Knoblauch, Chilischoten & Petersilie j

29

LINGUINE ALL'ASTICE

Linguine mit Hummer, Kirschtomaten & Petersilie

4 8

SPAGHETTI VONGOLE
Spaghetti mit cremigen Zucchini & Muscheln

28
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TAGLIATELLE AL SALMONE

Lachs Tomaten, Knoblauch, Rahmsauce & natives Olivendl

25

GNOCCHI IL CENTRO

Garnelen, Venusmuscheln, Zucchini, Tomaten & Rucola

28

PACCHERI SAPORITI

Paccheripasta, Garnelen, Kirschtomaten & Pecorino-Kase

25

i

COTOLETTA MILANESE
Paniertes Kalbsgeschnetzeltes mit Ei & Beilage nach Wahl

32

SCALOPPINA AL LIMONE
Geschnittenes Kalbfleisch mit Butter, Zitrone & Beilage nach Wahl
35

FILETTO PEPE VERDE
180g Rinderfilet mit gruner Pfefferrahmsauce

38

TAGLIATA DI MANZO (BLACK ANGUS)

Entrecéte vom Rind, serviert auf mariniertem Rucola,
Kirschtomaten, Parmesanscheiben & Beilage nach Wahl

42



RISOTTO Al FUNGHI PURCINI

Weissweinrisotto mit Steinpilzen und gemahlenem Pfeffer ®

2 4

RISOTTO TARTUFO E TONNDO
Schwarzes Truffelrisotto auf Thunfisch-Paprika-Carpaccio

52

FRITTO GAMBERI CALAMARI
Garnelenen & Tintenfischringe

31

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA
Gegrillter Schwertfisch mit Petersiliendl & Beilage nach Wahl

38

CATALANA CROSTACEI

Garnelen und Scampi mit roten Zwiebeln, Kartoffeln,
Kirschtomaten, Balsamico-Essig & Basilikum

40

TATAKI DI TONNDO
Gebratener Thunfisch mit karamellisierten Zwiebeln

38
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PI1ZzZA MARGHERITA
Tomate, Mozzarella & Oregano

16
PIZZA CONTADINA

Tomate, Mozzarella, Auberginen, Zucchini & Oregano

17

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons & Schinken

18

PIZZA PROSCIUTTO

Tomate, Mozzarella, Schinken & Oregano

18

PIZZA BUTTAFUOCO

Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Knoblauch, schwarze Oliven &
Oregano

19

PIZZA NAPOLI
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Basilikum & Oregano

21

PIZZA BRACCIO DI FERRDO
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola & Knoblauch

19

PIZZA GAMBERETTI

Tomatensauce, Mozzarella, Shrimps, Tomaten ,Rucola & Knoblauch

22
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PIZZA MORTAZZA

Mozzarella, Mortadella, Pistazie und Burrata-Kase

2 4

PIZZA QUATTRO FORMAGGIO

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Ricotta-Kase ®

20

PIZZA DIAVOLA

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebel, Salami Picante & Oregano ;

23

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, gekochter Schinken,
Artischocken, Schinken & Oregano

19

PIZZA CAPRICCIOSA

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Schinken,
Artischocken & Oliven

18

PIZZA SICILIANA

Tomatensauce, Sardellen, Kapern, sonnengetrocknete
Tomaten, Knoblauch & Oregano

2 4

PIZZA IL CENTRO

Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola,
Feigencreme, Parmesankase

25

PIZZA DON GALLUS

Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola,
Mascarpone, Kirschtomaten & Oregano

2 4
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PIZZA PESCATORE

Tomate, Mozzarella, Tintenfisch, Krabben, Muscheln, Venusmuscheln,
Knoblauch und Petersilie

28
PIZZA NOSTROMDO

Mozzarella, Lachs, Zucchini, Philadelphia & Kirschtomaten

26

PIZZA VEGETARIANO

Tomatensauce, Mozzarella, gemischtes Gemuse

19

PIZZA BIANCA

Mozzarella, Ricotta, Rucola, Parmesan

18

PIlZzZA MIMOSA
Mozzarella, gekochter Schinken, Sahne, Mais

18

PIZZA VULCANO

Tomatensauce, Mozzarella, pikante Salami, Ricottaflocken,
pikante rote Fruchtkonfitlre )

2 4

%
PER | BAMBINI
AUCH KINDER SOLLEN DIE VIELFALT DER
ITALIENISCHEN KUCHE ENTDECKEN.
ZUM PAUSCHALEN PREIS VON
12 FRANKEN BIS & MIT 12 JAHREN

IN BEGLEITUNG VON ERWACHSENEN.
GETRANKE NICHT INBEGRIFFEN.

Bei Fragen zu Zutaten welche Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen konnen, wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.
CHF inkl. 7.7% MwSt

HERKUNFT FLEISCH & FISCH
™ CH/US/AUS/IT/IRL TWCH/NL ¥ CH/HU > CH/US/IT/DE/FR/VN
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TIRAMISU DELLA CASA

Biskuit, Mascarpone, Kaffee, Amaretto di Saronno

12

PANNA COTTA
Panna Cotta mit Gelee

10

NUTELLA SOUFFLE

Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis

12

COPPA AMALFITANA

Zitronen & Orangensorbet

9

TORTA AL FORMAGGIO SAN SEBASTIANDO

Kasekuchen gebacken mit feiner Schokoladensauce

13

COPPA CAFFE
Kaffee, Vanille-Eis mit Schokoladensauce & Schlagsahne

10

DANIMARCA

Vanilleeis mit Schokoladensauce & Schlagsahne

9

COPPA SANREMDO

Stracciatella & Haselnusseis

9

GELATO

Schokolade, Haselnuss, Pistazie,
Stracciatella, Vanille (Pro Kugel)

4
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SODAWASSER 0,3/05L 4 /7
HAUSEIGENER 0,5L 5
EISTEE
APFELSCHORLE 0,3/0,5L 4 /7
ST GALLER 0,5L 5
HAHNENWASSER
SAN PELLEGRINO 05/1L 7/11
/] ACQUA PANNA
APFELSCHORLE 0,3/0,5L 4 /7
RIVELLA 0,3L 5
FANTA 0,3L 5
COCA COLA ZERO 0,3L 5
APFELSAFT 0,3L 5
SCHWEPPES 02L 5
TONIC WATER
SCHWEPPES 02L 5
BITTER LEMON
TOMATENSAFT 0,2L 5
TRAUBENSAFT ROT 0,25 L 5
ORANGENSAFT 0,25 L 5
CAFFE 4,5
ESPRESSO 4,5

RISTRETTO
ESPRESSO
MACCHIATO

CAPPUCCINO
CAFFE LATTE
M
C

IN

HIA

->y

OmnC€Coza4-24

0,2L
0,2L

ImmI>m>»0O0>»0
NooNDO OGO

)]

(OHNE ALKOHOL)



DEINE MEINUNG IST UNS
WICHTIG!

Bewerte uns jetzt

[Q IL CENTRO ST GALLEN X}

~
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