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Jacqueline Wiirsch

MENU VORSCHLAGE
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Menu l Fr.57.00

Gemischter Salat
x XX

Spargelcremesuppe
* XX

Geschnetzeltes Kalbfleisch

Zircherart mit Rosti oder Reis
x XX

Coupe Baileys

KA KK

Menu 3 Fr.57.00

Griiner Salat
x* XK

Kraftbrithe Royal

XX

Kalbsschnitzel
Champignonrahmsauce
Butternudeli
Gemusegarnitur

*HX

Gebrannte Creme
xR K

Menu 5 Fr.59.00

Minestrone
LR

Kalbssteak

Nach Tessiner Art
Kartoffelkrapfen
Gemiuisegarnitur
HX K

Orangenscheiben mit

Zitronensorbet und Grand Marnier

XXX

Menu 2 Fr. 57.00

Niisslisalat mit Ei
x*X X

Oxtailsuppe

> XX

Rindsfiletgulasch , Stroganoff*
Reis
*H X

Creme Caramel
XX KN

Menu 4 Fr. 59.00

Kraftbriithe mit Mark
XX N

Kalbssteak
Morchelrahmsauce
Butterniideli
Gemiisegarnitur

*H X

Himbeer Calypso

KX K

Menu 6 Fr.57.00

Saison Salat mit Schafskise
XXX

Zucchinicremesuppe

x*X X

Kalbsschnitzel ,Saltimbocca*
Risotto mit Pilzen
Marsalasauce

x*X X

Birne ,Belle Hélene*
XXX



Menu 7 Fr. 63.00

Kraftbrithe ,Monte Carlo“

x XX

Kalbsfiletmedaillon und
Gebratene Riesencrevetten
An einer Zitronenrahmsauce

Gemuisereis
x XX

Sorbet Wodka

KA KK

Menu 9 Fr. 63.00

Knackiger Eisbergsalat

Mit Crevetten und Cocktailsauce

XX

Kraftbrithe ,Célestine”

*HX

Rindsfiletmedaillon

An einer Pommery-Senfsauce
Nudeln mit Gemusejulienne
*HX

Himbeere ,,Calypso*

HH KX

Menu 11 Fr.51.00

Spargelcremesuppe

HX K

Schweinsfilet

gebacken

An einer Calvadosrahmsauce
Kartoffelkrapfen
Gemiuisegarnitur

XX

Uberraschungsdessert
A XK

Menu 8 Fr. 61.00

Kraftbrithe mit Mark

*H ¥

Rindsfilet ,,Pfeffermiihle”
Kartoffelkroquetten
Gemiisegarnitur

*H X

Sorbet Zwetschgen

KK XK

Menu 10 Fr.54.00

Broccolirahmsuppe
*HX

Entrecote double Pfefferkruste
Sauce Bernaise od. Cognacsauce

Gratinkartoffeln
XXX

Schokoladenmousse
xR KK

Menu 12 Fr.52.00

Kraftbrithe mit Gerstenknodel
XXX

Schweinsfilet im Blatterteig

Berny Kartoffeln
Gemiuisegarnitur
> XX

Tirami su mit Amaretto
e



Menu 13 Fr. 41.00

Menu 14 Fr. 38.00

Kraftbrthe mit Eierstich Griesssuppe
*X X XX
Rindsschmorbraten Schweinscarréebraten
Nach Grossmutterart An einer Senfrahmsauce
Kartoffelstock Gratinkartoffeln
Gemusegarnitur Gemiisegarnitur
*X X XX
Coupe Melba Coupe Jacques
xR K xR KK

Ab 10 Personen

Menu 15 Fr. 83.00

Rauchlachs mit Meerrettichschaum
Toast und Butter

*HX

Kraftbrthe ,Monte Carlo*
XXX

Kalbsfilet

An einer Morchelrahmsauce
Butternudeln
Gemiuisegarnitur

HX K

Rindsfilet

An einer kornigen Pfeffersauce
Kartoffelkroquetten
Gemiuisegarnitur

XX

Uberraschungsdessert
H X HH

Menu 16 Fr. 79.00

Lachsrollchen gefullt

An einer Dillsauce
XXX

Kraftbrtihe ,Royal*

*H X

Pastetchen mit feinem Ragout
Von Geflugel, Pilzen, Kalbfleisch

> XX

Rindsfilet
»Wellington“
Bernykartoffeln
Gemiuisegarnitur
*H X

Frische Ananas mit Vanilleeis
RN X

Alle Preise inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.




Kalte Vorspeisen

Niisslisalat mit Entenbruststreifen Fr. 12.00
Marinierten Pilzen und Brotcrotitons

Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 9.50
Balsamicodressing

Melone mit Rohschinken Fr. 14.50
Avocado mit Crevetten Fr. 15.00

An einer Cocktailsauce

Gerauchter Lachs Fr. 15.00
Mit Meerrettichschaum

Toast und Butter

Carpaccio vom Rind Fr.  15.00

Mit Olivenél und Parmesanflocken

Warme Vorspeisen

Burgunderschnecken 6 Stk. Fr.  12.00
Mit einer Kriautersauce tiberbacken

Pastetchen mit Milken, Kalbfleisch Fr. 14.00
Und Pilzen

Seezungenrollchen an einer Safransauce Fr.  18.00

Gemaiisereis oder Salzkartoffeln

Entenbriistchen mit Gemiise Fr. 16.00
Feinschmeckerart

Alle Preise inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.



Das wahre Brutzelvergniigen

Feuerspiess
Fr. 45.00

Dreierlei Spiesse
Vom Rind, Kalb und Riesencrevetten
Dazu servieren wir knackige Salate,
diverse Saucen und
Pommes frites

Fondue Bourguignonne

Fr. 45.00
200g zartes Rindfleisch in Wiirfel geschnitten
Dazu gibt’s gluschtige Saucen und
Verschiedene delikate Beilagen
Pommes frites
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Fondue Chinoise

Fr. 45.00
200g zartes Rindfleisch
Dazu gibt’s gluschtige Saucen und
Verschiedene delikate Beilagen
Pommes frites
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