% Cafébar

|00 ol Restaurant

PlatZ Lounge «La dolce vita»
20. bis 24. Januar 2025

«Combo Roter Platz» CHF

Stellen Sie Ihre Vorspeise von unserem Buffet selbst zusammen, 12.00
dazu 5 dl Mineralwasser und ein Kaffee oder Tee

«zum Starten - sofort serviert»

Saisonale Suppe oder bunter Tagessalat mit Hausdressing und saisonalen Toppings. 6.50
Lassen Sie sich Uberraschen oder fragen Sie unser Servicepersonal

«Rotes Menu»

Winterliches Rinds-Tatar / Feigensenf / Mixed-Pickles / Salatbouquet / Toast / Butter 25.50

«Hauptspeisen»

Gelbes Kokos-Thai-Curry / Asiagemdise / Ingwer / Jasminreis / gerdstete Erdnisse 21.50
zusdtzlich mit Pouletbrustwiirfel, panierten Knusper-Crevetten +3.50
oder gebackene Falafel

Kalbs-Geschnetzeltes «Zlrcher Art» / Champignons / Butterdsti / 28.50
farbenfrohes Martkgemise mit Krautern

Pouletschenkel-Steak «Wiener Art» / Preiselbeeren / Zitone / Pommes frites / 26.50
glasiertes Wintergemise

Linguine Salmone / Prosecco-Schaumsauce / Gemsestreifen / Rauchlachs / 24.50
junger Blattspinat / konfierte Cherrytomaten

Pulled-Planted-BBQ / Gurken-Relish / Pitabrot / 26.50
Griechischer Salat mit Fetakase / SUsskartoffel-Fries

Fitnessteller / gebratene Pouletbrust / Krauterbutter 26.50
Fitnessteller / Seehecht-Knusperli im Bierteig / Tartarsauce / Zitrone 26.50
Fitnessteller / gebackener Camembert in der Knusper-Panade / Preiselbeeren 25.50

«Zum Abschluss»

Tobleronemousse im Weckglas 5.50

Deklaration Fisch, Fleisch und auslandische Backwaren:

Poulet, Kalb, Rind: Schweiz Crevetten: Zucht Vietnam
Seehecht: Wildfang Stdost-Atlantik Rauchlachs: Zucht Norwegen
Pitabrot: Italien

www.restaurant-roterplatz.ch

Alle Preise in CHF inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
Die meisten Gerichte kdnnen auch ohne Fleisch/Fisch oder mit einer vegetarischen Alternative serviert werden



