
 
 

 
 
 

Nachspeis 
Dolci 

 
 
 
 

Bayerischcreme mit Zwetschgen -Zimtkompott 12.— 
Crema bavarese con composta di prugne alla cannella (1, 3, 7, 12) 

 
 
 
 

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 12.— 
Strudel di mele tiepido con salsa alla vaniglia (1, 3, 7) 

 
 
 
 
 

Kaiserschmarrn mit Preiselbeern 
ab 2 personen / 30 min  

“Kaiserschmarrn” con mirtilli rossi (1, 3, 7, 8, 12) 
 

15.— per persona 
 

+ con gelato vaniglia per persona 3.90  
+ mit Vanille Glace pro Person 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
Le specialità Bavaresi 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 



 
WOS ZUM HIGLANGA IN’D MITTDN 

QUALCOSA DA CONDIVIDERE  
 
 

Obazda mit Camembert, Paprika, 6.— 
Kümmel und roten Zwiebeln 

Crema di formaggio al Camembert con paprika,  
cumino e cipolle rosse (1,7) 

 
Sauers Rindfleisch mit Essiggurken und Zwiebeln 14.— 

Bollito di manzo marinata all’aceto con cetriolini e cipolle (9,10,12) 
 

Entenschmalz mit Grammeln und Apfel 5.— 
Strutto d’anatra con ciccioli croccanti e mela (1) 

 
Krautsalat mit Speck und Kümmel 7.— 

Insalata di cavolo bianco con speck e cumino (12) 

 
Bierrettich eingesalzen 5. — 

Ramolaccio salato  
 

Kartoffelsalat mit Radieschen 7.— 
Insalata di patate con ravanelli (9, 10, 12) 

 
Brez’n 3.50 

Bretzel sils (1,7) 

 

 
Biere - Birre 

 
Weissbier “Erdinger  50cl   8.50 

Weizenbier «Appenzeller» 50cl 7.70 
Holzfass Appenzeller 33cl 5.50 

 
 
 
 

 

 
VORSPEIS 

ANTIPASTI 
 

Rindskraftbrühe mit Markknödel und Gemüse 16.— 
Consommè di manzo con Knödel al midollo e verdurine (1,3,7,9) 

 
Sauerkrautstrudel mit Bergkäse und Kräuter 14.— 

Strudel di crauti con formaggio di montagna ed erbette (1,3,7,12) 
 

 
HAUPTSPEIS / SECONDI 

 
Weisswürste (2stk.) mit Händelmaier Senf mit Brez’n 28.— 

Salsiccia bianca bavarese (2pz.) con Bretzel sils e senape dolce (10) 
 

Haxe vom Spanferkel mit Sauerkraut, 39.— 
Kartoffelnknödel und Dunkelbiersauce 

Stinco di maialino, servito con crauti, knödel di patate 
 e salsa alla birra scura (1,7,9) 

 
Schweins-Cordonbleu mit Bergkäse und Kartoffelsalat 38.— 

Cordon Bleu di maiale con formaggio di montagna 
e insalata di patate (1,3,7,10, 12) 

 
Rinder-Suppenfleisch mit Rahmwirsing, 36.— 

Kartoffelsterz und Meerrettich 
Bollito di carne di manzo con verza alla panna, 

  “Sterz” di patate e rafano (1,7,9,) 
 

Zanderfilet mit Linsengemüse, Speck und Kartoffelsterz 42.— 
Filetto di lucioperca con lenticchie, speck e “Sterz” di patate  

(1, 4 7, 9, 10, 12)  
 
 
 

Provenienza: Manzo – Svizzera / Maiale – Svizzera / Stinco di maialino - Germania / 
Luccioperca – Svizzera, Lago Maggiore, pescato con ligna 

 


