Vorspison / Appetizer

Sigerteller ‘G hatscheder CGrischun”
IGirsoh- und Obiainbocksalsia, FCirschbindefloisoh und
CWlldsclweinschinken mit SBirmenbrot

Huntersplate “Chatscheder Grischun”

Deer— and Capricorn salsiz, air dried deer, and wild boar ham

SBiindnerteller "Val Raseg”

SBiindnerfleisch, Qdalami Rohschinken, Alpkise

Plate with air dried beef, salami, raw ham and alp cheese
SBiindherfleisohollor

Plate only with air dried beef

« Rindertartar » mit den klassischen CGarmituren

“Beef tartar classic style” 4 Portion
with toast and butter

Sartes ICirschoarpaccis “Muotta Grasta”

Deer carpaccio “Muotta crasta”

SICausgomachte OXildsorrine mit Odauce &umberland

Homemade game terrine with Sauce Cumberiand

Qbaumon fime mit OSahmemeerreitichschaum
Coast und SButter

Smoked salmon with horseradish cream, toast and butter

,CGourmettaller CGinseleberterning (Riucherlachs
hausgemactte W ildterring und (Riesenorevetion

“Gourmet plate” Foie gras, smoked salmon,
homemade game terrin and king prawns 4 Portion

SICausgemachie Ginseleberterrine mit Qbalar FCabibx

Foie gras with Habiba salad 4 Portion

3850

5250

3450

£9.50
29.50

5250

5250

3450

250

52.50

AR,



QBuppen / QBoups
_—

Consommeé Celestine

SBiindner CGerstensuppe

Barley soup

Sliationisohe (Jemisesuppe

[talian vegetable soup ,Minestrone”

Comatenoremesuppe mit (Rahmhaube

Tomato cream soup with cream

Swicheluppe mit Kisebaguetts

Onion soup with cheese baguette

OBtz / OPrads

CGrimer ODaisonsalat

Green leaf lettuce

CGemisohter Qdalat
Mixed salad bowl

Nsslisalar , Mimasa” mir Rauohlachsstraifon

Field salad “Mimosa” with smoked salmon slices

CBlattsalte mit lawwarmen 'Tfifferlingen
und Girsohfilenwinfél an ICimbeervinaigrons

Leaf lettuce with chanterelles and deer fillet cubes

7050

7450

1250

7450

7450

71050

7450

26.50

2750



Basta ) Pt

SICausgemachte Peltbner ‘Rizaoccheri 2850

Whole wheat pasta with cheese, potatoes and swiss chard

OBpaghettini an ‘Comaten- oder OBauce SBolognaise 2350

Spaghettini with tomato or meat sauce

Qbpaghettini aglio, olio cpeperoncine” 2350
Rikante Opaghetti mit Knoblawoh und "Reperoncine

Spaghettini with garlic and peperoncino (spicy)

ICausgomachis Kartgffelgnoodhi an Gorgonsolasauce 2550
Homemade potato dumplings in gorgonzola cheese sauce
ICausgomachte Gapuns 2850

,CTfillte Mangoldblitrer mit Obpitaliteiy und SBimdnerfloisch”
,Homemade capuns’ pasta wrapped in spinach
Cream sauce, bacon and cheese

SButtorniidali mit (Rehfiletstrafen und OXildsauce 26.50

Tagliatelle with venison in game sauce

, Easagne alx Rarmigiona”

mit Auberginer, Comaton und Aozzardlla 3450
“Lasagne alla Parmigiana’”

Raltts mit Garnituren und Kartoffeln 2950

Hot slices of swiss cheese with potatoes 4 Portion 19.50



SICamprgerichts / Main course

Risotte , Nomne ' Rliio” 250
Qbafranrisotts mit (Rahmgeschnetacliom

Saffron risotto with pork emince

CMah-CMee %550

Oriientalisohe ODpesialitit % Rortion 2950
Mah-Mee (Oriental pasta dish)

CSfeingeschnitienes ontrecdte auf  Rucols, Gountry outs 4550

Sliced sirloin steak on rucola salad and country cuts

Sartes Rindsfiler vom Grill , G afe do " Raris” 5250
odler an griimer 'Tfgffersauce
Kartgffelristi  und Gemisegarnitur

Beef tenderloin fillet «Cafté de Paris » or “green peppersauce”

ICirsolfeffer mic SButterspitali 4850
CGemiise und CGarmituren

Deer stew with butter spétzle, vegetables and garnish

Sartes SCirsoh “Obtrogangf” mit hausgemachten Opitals #5850

Tender deer “Stroganoff” with homemade spétzIli

ICirsalfileimédzaillons vom Grill mit gebratonen ' Rileon S¥50
Rolenta;, Apfetrothrau;, (Rasenkohl und Haroni

Deer tenderloin fillets from the grill on mushrooms
Polenta, red cabbage and brussel sprouts



frivhe Qbtainpilee und " Rfjfferings avf” Rolenia 3950
oder (Risotts oder (Risti

Fresh boletus and chanterelles mushrooms on polenta
or risotto or potato rosti

OWliner OBohmitzel vom Kalb %6.50
mit ' Rommes frites und Qdaisongemise

Escalope “Viennese style” with french fries and vegetables

Kalbspaillard vom Grill mit ' Rommes frites und Gemiise %6.50

Grilled veal escalope with french fries and vegetables

Kyilfisohfilets an ainer CMandel oder Obalbeibuttor £.50
QObalakartafeln und SSlattspinattimbale

Perch fish fillets in almond or sage butter
Boiled potatoes and leaf spinach

@&ﬂm‘ / 65}175613'

CGenizssen OBie aine Auswatl versohiadensr Kuchen, Ritisserie und &rémes von
unserem Qessertbyffet

* ¥ ¥

Enjoy our great choice of different homemade tarts,
sweets and creams from our wellknown dessert buffet

Kieiner Kseteller mit SBimbrot 1850
CGrasse " Rortion 28~

Big or small plate of different cheese



Lnsere GLmpfohlung fir dis CSfestlage
Our holiday specials

,CGourmettcller”
CGinseleberterring, (Riucherlaohs, hausgemachte CX tldemine
und Riesencrevetten mit sweat & sour QPauce

“Gourmet plate”
Foie gras, smoked salmon, homemade game terrine
and king prawns with sweet & sour sauce
Fr. 52.50

Fr. 32.50 4 Portion
S

«Asiatisches Karottonoremesisppohons
it Kakaosohaum

Asiatic carrot cream soup
With cacao foam

Fr. 16.50
¥k ¥

«(Risotto al tartyfo »
mit ' Rerigord Trigfe] frischom OBchmittlauch und gerdsisten Sowichein
“Risotto al tartufo”

with Perigord truffel, fresh chives and crispy onions

Fr. 29.50
* %%

Bartes Kalbsstoak auf frisohen Odteinpilacn mit fois gras und Criffel
Kartaffilgratin und Brokkals
Veal steak on boletus mushrooms with goose liver and truffles

Potato gratin and brokkoli
Fr. 54.50



O ochentur
OSpeviatita dollx settimana

Lawwarme CGemiselorte
mit Krassesohaum und OBalatbouget

Vegetable tart with cresson sauce and salad
Fr. 26.50

* ¥k X

G omsommé mit CMark

Consommé with marrow

Fr. 14.50
¥k ¥

«(Risotto al tartufs »
mit frischem Qdohmittlauch und geristeten Eowicheln
“Risotto al tartuto”
with fresh chives and crispy onions

Fr. 36.50
* % %

Cordon bleu” vom Kalb
it Rommes Lyonnese und Gemiisegarnitnr

Veal «Cordon bleu»
With pommes [yonnese and vegetables

Fr. 46.50

(Ubnsere CW einempfehlungen

“Cuvée Blanc” AOC 2022
Weingut Cottinelli, Malans
75 cl Flasche Fr. 45.—
1dl Glas Fr. 7.—
Kk Kk
“Insoglio del Cinghiale” 2022
Tenuta Campo di Biserno, Bibbona
75 cl Flasche Fr. 59.—
1 dl Glas Fr. 8.50

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslésen kénnen, erhalten Sie beiunseren Mitarbeitern



