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SERVIOR  Menuwvum 27.01.2025 bis 02.02.2025
DAAG ~ TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ‘ e o :5::3
Lensenzopp Lénsenzopp | Schicrém ) T K1
?5 I:I Kéisquiche (MM) D Ragoit vum Schnuddelhong D E 2
28 Zooss mat Tomaten an Oliven OSaiz : 0 K
%o | Rais Nuddelszalot K3
E N D D Botterbounen |:I D K 4
Puree . Puree VM
Muertenzopp Muertenzopp Maringiert Orange K1
[ L1
g P! D Schwengsschnitzel* D l:l Raviolis mat Ricotta a Spinat (M) 9 S K2
a9y Gebroden Gromperen O.Saz
;g; g I:I Ribben mat Rahmzooss I:I |:| .Croque Monsieur D K3
N Puree . VM Puree - |:| K 4
£ I:I Zopp vun waissen Bounen ] D Zopp vun waissen Bounen Savarin [ k1
$8 Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* Traipen® (MM) |:| K2
24 Gromperen an der Britt gekacht O.5alz Gromperepuree
5% Bouillonsgeméis il Appelkompott* Eer am Gelii []ks3
E ™ Puree VIV Puree E] K4
g Britt mat klengem Geméis Britt mat klengem Gemeis Glace* K1
@ i ace
29y O Paschtéit 110 Kuddelfleck * E K2
§ A Fritten OSaiz Gekachte Grompsren B
[=] 5 .
g S ] ‘ Gréng Zalot 111 Leerdammer K3
a Puree VM | Puree I:’ K4
Geméiscremezopp Geméiscrémezopp Apel am Schaffchen* K1
gg D Panéierten Féschfilet {(MIM) D} D Kallefscrépinette (MM) P E K2
S o Péiterseilegaromperen O.Saiz Fusilli
n% 2 D Brokkoli I:l Wouerzelen mat Péiterséileg Berliner* D K3
« Puree Puree ¢ |:| K4
Tomatenzopp Tomatenzopp : Yoahurt mat Friicht lis* K1
1 oghurt mat Friichtencoulis
_§’ g I:I Chicon mat Ham®* (MM) EI Omleft mat Champignonen®* (MM} ] ¢ % K2
g o Gromperepurée Réstien O5alz
§ S [ ] lwerbaakenen Choufleur Stoffi mat Kraider* [1ks3
“ o PUree Purse I:l K4
10 Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Kéistaart* K1
iy S D Gefellten Kallefsbréschtchen (M) D Gebrodene Forellefilet (MM} D E K2
eq Gromperegratin Rais mat Ennen OSalz
§ S | Gréng Bounen n Geméisflan Gereecherte Saumon []ks
o Puree Puree I:I K4
LK EIBEORT,
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir géir T ;ég"n‘;:fcm: VM = GEMUELENT FLEESCH 05/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. f Svrebuers MM = MENU MOU o401 +



